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PARTS AND FEATURES
PARTS AND ACCESSORIES
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MINI FOOD PROCESSOR SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Y be killed iously iniured
ADANGER [piyiimeteimitiey

instructions.

Y be killed iouslv iniured
P CTTTTY e i you don't follow instructions. -

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed, including
the following:

1. Read all instructions. Misuse of appliance may
result in personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock, do
not put Mini Food Processor in water or other liquid.

3. This appliance is not intended for use by persons
with reduced physical, sensory, or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instructions
concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.

4. Children should be supervised to insure they do
not play with the appliance. The appliance is not
to be used by children. The appliance and cord
should be out of reach of children. Children shall
not clean or perform user maintenance on the
appliance without supervision.

5. Unplug from the outlet when not in use, before putting
on or taking off parts, and before cleaning.

MINI FOOD PROCESSOR SAFETY | 7
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MINI FOOD PROCESSOR SAFETY

6. Avoid contacting moving parts.

7. Do not operate any appliance with a damaged cord or
plug, or after the appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. Return appliance to the
nearest Authorised Service Facility for examination,
repair, or electrical or mechanical adjustment.

8. The use of attachments not recommended or sold
by KitchenAid may cause fire, electric shock, or injury.

9. Do not use outdoors.

10. Do not let cord hang over edge of table or counter.

11. Keep hands and utensils away from moving blades
while processing food to reduce the risk of severe
injury to persons or damage to the Mini Food
Processor. A scraper may be used but must be used
only when the Mini Food Processor is not running.

12. Blades are sharp. Care should be taken when
handling the sharp cutting blades, emptying the
bowl, and during cleaning.

13. To reduce the risk of injury, never place cutting blade
on base without first putting bowl properly in place.

14. Be certain cover is securely locked in place before
operating appliance.

15. Do not attempt to defeat the cover interlock
mechanism.

16. This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as:
- staff kitchen areas in shops, offices or other

working environments.
- farmhouses.
- by clients in hotels, motels and other residential
type environments.

- bed and breakfast type environments.

17. Be careful if hot liquid is poured into the Mini Food
Processor as it can be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This product is designed for household use only.
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MINI FOOD PROCESSOR SAFETY

ELECTRICAL REQUIREMENTS

Voltage: 220-240 Volts
Frequency: 50-60 Hertz
Wattage: 240 Watts

NOTE: If the plug does not fit in the
outlet, contact a qualified electrician.
Do not modify the plug in any way.
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ELECTRICAL EQUIPMENT WASTE DISPOSAL

Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable
and is marked with the recycle symbol

. The various parts of the packing
must therefore be disposed of
responsibly and in full compliance
with local authority regulations
governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance
with European Directive 2012/19/EU,
Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE).

- By ensuring this product is disposed

of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for
the environment and human health,

which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this
product.

- The symbol == on the product or
on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated
as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection centre
for the recycling of electrical and
electronic equipment.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of
this product, please contact your

local city office, your household waste
disposal service or the shop where you
purchased the product.
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USING THE MINI FOOD PROCESSOR
SPEED RECOMMENDATIONS CHART

Use the Mini Food Processor to chop raw fruits and vegetables or nuts, and mince
parsley, chives, or garlic for easy preparation in your favorite recipes. Purée cooked fruit
or vegetables to make baby food, or to use as bases for soups or sauces. You can also
make bread crumbs, or grind raw meat. Use the drizzle basin and pour spout to easily
make mayonnaise or dressings.

NOTE: For best results, larger food items should be cut into approximately 1 inch cubes
before processing. This step also allows processing of more food at a single time.

IMPORTANT: Do not process coffee beans or hard spices such as nutmeg,
which may damage the Mini Food Processor.

PREPARE FOR
SUGGESTED FOOD PROCESSING AMOUNT SPEED
1
RAW FRUITS . . . Up to
& VEGETABLES Cut into 1 inch pieces 3 cups 02r
COOKED FRUITS . . . Up to
& VEGETABLES Cut into 1 inch pieces 2.5 cups 2
Place dry ingredients,
LIQUIDS/ EMULSIONS or thicker wet ingredients
(SUCH AS MAYONNAISE | RGE JoVETen (S8 | L e 2
OR SALAD DRESSINGS) oils or liquids to the
mixture during use.

10 | USING THE MINI FOOD PROCESSOR



USING THE MINI FOOD PROCESSOR

T
Z
PREPARE FOR 0
SUGGESTED FOOD PROCESSING AMOUNT SPEED z
Meat should be raw, Up to 1
and cut into 1 inch pieces | 1/2 pound
MEAT for best processing (2279) ozr
results. at one time.
Add herbs Up to
HERBS & SPICES and spices as they are; 3 P 1
; cups
no preparation needed.
Break bread, crackers, or
BREAD, COOKIES, cookies into pieces that Up to 1
OR CRACKERS fit into the bowl before 3 cups
processing.
Add nuts as they are; no Up to
NUTS preparation needed. 3 cups 2

TIP: For better consistency, or to achieve coarsely chopped results, use the
Pulse operation.

PREPARING THE MINI FOOD PROCESSOR FOR USE

Before first use

AWARNING

Before using the Mini Food Processor
for the first time, wash the work bowl, lid,

Cut Hazard and blade in hot, soapy water. Work bowl,
lid, and blade may also be washed in
Handle blades carefully. the top rack of a dishwasher.
Failure to do so can result in cuts. For convenient storage, always reassemble

the Mini Food Processor after cleaning.

USING THE MINI FOOD PROCESSOR | 11



USING THE MINI FOOD PROCESSOR
DISASSEMBLING THE MINI FOOD PROCESSOR

Follow these instructions to disassemble the Mini Food Processor for cleaning and when

removing ingredients from the work bowl.

A

Be sure the Mini Food Processor

1 is unplugged. Hold the lid as shown,
and rotate it clockwise to unlock.
Then, lift the lid off of the work bowl.

2

Pull the blade straight up to unlock
and remove it from the work bowl.

y

»

Hold the base steady with one hand,
%) and use the other hand to rotate the
work bowl clockwise to unlock and

lift it off of the base.

12 | USING THE MINI FOOD PROCESSOR




USING THE MINI FOOD PROCESSOR
ASSEMBLING AND RUNNING THE MINI FOOD PROCESSOR

Be sure the Mini Food Processor
is unplugged. Start with the work
bowl handle facing front on the

1 base. Rotate the handle 90°
counterclockwise to lock into place.
When assembled properly, the handle
will face the right side.

2 centre of the work bowl, rotate

Fit the blade over the shaft in the

and press down until it locks into
position.

Place ingredients to be processed
inside the work bowl. For uniform

3 consistency of processed foods, cut
fruits, vegetables, and meats into
1 inch pieces.

Place the lid on the work bow! with

the lid handle facing front. Rotate
4 the lid handle to the right. The lid

will click when locked into place.

Rotate the lid counterclockwise

to lock into place.

IMPORTANT: Do not process coffee
beans or hard spices such as nutmeg,
which may damage the Mini Food
Processor.

NOTE: The work bowl and lid must
be locked into place for the Mini Food
Processor to operate.

USING THE MINI FOOD PROCESSOR | 13
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USING THE MINI FOOD PROCESSOR

Ilc-' /=
\!'nnnmlﬂgW

sl

Slide the speed lever to your desired
setting. Press down on the PULSE/

5 ON button to start the Mini Food
Processor. Do not chop any food for
more than 30 seconds continuously;
pause between uses.

For a coarse chop, use a pulsing

6 motion to rapidly press and release
the PULSE/ON button until your
desired results are achieved.

USING THE DRIZZLE BASIN AND POUR SPOUT

Use the drizzle basin to conveniently add liquid ingredients while processing, to make
dressings, mayonnaises, emulsions, sauces, and more. Use the pour spout for easier serving.

Place the lid on the work bowl with

1 the lid handle facing front. Rotate the
lid handle to the right. Rotate the lid
counterclockwise to lock into place.

Press rapidly up and down on
2 the PULSE/ON button to get your
ingredients moving in the work bowl.

14 | USING THE MINI FOOD PROCESSOR



USING THE MINI FOOD PROCESSOR

Slowly pour liquids, such as oil,
into the drizzle basin. The liquid

3 will be efficiently and thoroughly
mixed into the ingredients as they
spin inside the work bowl.

4

Once processing is complete, remove
the lid to use the pour spout.

CARE AND CLEANING

AWARNING

Cut Hazard
Handle blades carefully.

Failure to do so can result in cuts.

Unplug the Mini Food Processor.
Remove the work bowl, lid,
and blade.

= S
>
N—]

-

=
&
BE)

OPTIONAL: The lid ring can be removed
for more detailed cleaning, if necessary.

The work bowl, lid, lid ring, and blade
can be washed in the top dishwasher
rack; or, wash all parts in hot, soapy
water. Rinse and dry.

CARE AND CLEANING | 15
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CARE AND CLEANING

Wipe the base clean with a damp
3 cloth. Do not use abrasive cleaners.
Do not immerse the base in water.

HELPFUL TIP: Wrap the cord counterclockwise around the base for easy storage.

NOTE: For convenient storage, always reassemble the Mini Food Processor after

cleaning.

TROUBLESHOOTING

If your Mini Food Processor should
malfunction or fail to operate, check
the following:

1. Is the Mini Food Processor plugged in?

2. Make sure that the bowl and lid are
properly aligned and locked in place.

3. Press the PULSE/ON button with a
rapid up and down motion. Do not
hold down continuously.

4. Unplug the Mini Food Processor, then
plug it back into the outlet.

5. Is the fuse in the circuit to the Mini
Food Processor in working order? If you
have a circuit breaker box, be sure the
circuit is closed.

If the problem is not due to one of
the above items, see the “Warranty
and service” section.

Do not return the Mini Food Processor
to the retailer. Retailers do not
provide service.

16 | TROUBLESHOOTING



WARRANTY AND SERVICE
FOOD PROCESSOR WARRANTY

KITCHENAID MINI
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Length of Warranty:

KitchenAid Will Pay For:

KitchenAid Will Not Pay For:

Europe, Middle East
and Africa:
SKFC3516

Two years full
warranty from

date of purchase.

The replacement parts
and repair labour

costs to correct

defects in materials or
workmanship. Service
must be provided by an
Authorised KitchenAid
Service Centre.

A. Repairs when Mini Food
Processor is used for
operations other than
normal household
food preparation.

B. Damage resulting from
accident, alterations,
misuse, abuse, or installation/
operation not in accordance
with local electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT

DAMAGES.

CUSTOMER SERVICE

In U.K. and Ireland:

For any questions, or to find the nearest KitchenAid Authorised Service Centre,
please find our contact details below.

NOTE: All service should be handled locally by an Authorised KitchenAid

Service Centre.

Contact number for U.K. and Northern Ireland:

Tollfree number 0800 988 1266 (calls from mobile phones are charged standard
network rate) or call 0194 260 5504

Contact number for Ireland:

Tollfree number +44 (0) 20 8616 5148

E-mail contact for U.K. and Ireland:

Go to www.kitchenaid.co.uk, and click on the link “Contact Us"” at the bottom

of the page.

Address for U.K. and Ireland:

KitchenAid Europa, Inc.

PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11

BELGIUM

General hotline number: . 00800 3810 4026

In other countries:

For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer
to obtain the name of the nearest Authorised KitchenAid Service/Customer Centre.

For more information, visit our website at:

www.KitchenAid.co.uk
www.KitchenAid.eu

© 2016. All rights reserved.
Specifications subject to change without notice.

WARRANTY AND SERVICE | 17
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TEILE UND MERKMALE
TEILE UND ZUBEHOR

Eintropfmulde

Vielzweckmesser
aus Edelstahl \

AusgieBer
\
Arbeitsschiissel
‘/ , mit Griff

Impulstaste/
Einschalttaste

Geschwindigkeitswahlhebel

Robuste Basis

Kabelaufwicklung /
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM MINI-FOOD-PROCESSOR

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an Ihrem Gerét sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mogliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen fiihren kdnnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,, GEFAHR*
oder ,WARNUNG". Diese Worte bedeuten:

Sie konnen schwer oder todlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
A w ARN U N G Sie kdnnen schwer oder todlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren lhnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch tber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer
folgende grundlegende SicherheitsmaBBnahmen
beachtet werden:

1. Lesen Sie alle Instruktionen. Verletzungsgefahr bei
falscher Verwendung des Gerats.

2. Den Mini-Food-Processor nicht ins Wasser oder in
andere Flussigkeiten stellen, um die Gefahr eines
elektrischen Schlags zu vermeiden.

3. Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch durch
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie
unerfahrene und unwissende Personen gedacht.
Dieser Personenkreis sollte das Geréat ausschlieBlich
unter Aufsicht oder Anleitung flr den sicheren
Gebrauch des Geréates und der damit verbundenen
Gefahren betreffend verwenden.

4. Kinder sollten das Gerat nur unter Aufsicht verwenden,
damit sie nicht damit spielen. Das Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden. Bewahren Sie das Geréat und
das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf. Kinder sollten das Gerét nur unter Aufsicht reinigen
und pflegen.

SICHERHEITSHINWEISE ZUM MINI-FOOD-PROCESSOR | 21
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM MINI-FOOD-PROCESSOR

5.

~N O

11.

12.

13.

14.

15.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn
das Geréat nicht benutzt wird und bevor Sie Teile
anbringen, abnehmen oder das Gerat reinigen.

. Bertihren Sie keine sich bewegenden Teile.
. Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel

oder der Stecker beschéadigt ist, nachdem das
Gerat Fehlfunktionen hatte, es fallen gelassen oder
auf andere Art beschadigt wurde. Bringen Sie das
Gerat zur nachsten KitchenAid-Kundendienststelle
zur Prifung, Reparatur oder elektrischen

bzw. mechanischen Nachstellung.

. Die Verwendung von nicht von KitchenAid

empfohlenem Zubehdr kann zu einem Brand,
Stromschlag oder zu Verletzungen fihren.

. Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien.
10.

Lassen Sie das Netzkabel nicht tUber die Tischkante
oder die Kante von Anrichten hangen.

Fassen Sie beim Verarbeiten von Zutaten nicht

mit den Handen oder Hilfsmitteln in den Behalter

oder die Messer, da es ansonsten zu schweren
Kdrperverletzungen oder Gerdteschdden kommen
kodnnte. Sie kdnnen einen Schaber verwenden, aber
nur, wenn der Mini-Food-Processor nicht in Betrieb ist.

Die Messer sind scharf. Seien Sie beim Anfassen
der scharfen Messer und Schneiden sowie beim
Entleeren der Schissel und wéhrend der Reinigung
besonders vorsichtig.

Um das Risiko von Verletzungen zu verringern, setzen
Sie das Messer nie auf das Basisteil, ohne die Schissel
vorher sorgfaltig zu befestigen.

Achten Sie darauf, dass der Deckel fest verriegelt ist,
bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Versuchen Sie nicht, die Verriegelung des Deckels
Zu umgehen.

22 | SICHERHEITSHINWEISE ZUM MINI-FOOD-PROCESSOR



SICHERHEITSHINWEISE ZUM MINI-FOOD-PROCESSOR

16. Dieses Geréat ist fur den Gebrauch im Haushalt
und ahnliche Nutzung gedacht, beispielsweise:

- Personalkiichen in Laden, Blros und anderen

Arbeitsumgebungen.
- Bauernhofe;

- durch Gaste in Hotels, Motels und anderen
Beherbergungsbetrieben;

- Pensionen.
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17. GieBBen Sie heiBBe FlUssigkeiten besonders
vorsichtig in den Mini-Food-Processor, da diese
als Folge plétzlicher Dampfbildung aus dem Gerat

herausspritzen kdnnen.

HEBEN SIE DIESE
ANLEITUNG GUT AUF

Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir die
Verwendung im Haushalt vorgesehen.

ELEKTRISCHE ANFORDERUNGEN

Spannung: 220-240 Volt
Frequenz: 50-60 Hertz
Leistung: 240 Watt

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in
die Steckdose passt, wenden Sie sich
an einen qualifizierten Elektriker. Ein
Steckertausch sollte nur von einem
Fachmann vorgenommen werden.

ENTSORGUNG VON ELEKTROGERATEN

Entsorgen des Verpackungsmaterials

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und mit dem Recycling-
Symbol £ 3 versehen. Die verschiedenen
Komponenten der Verpackung missen
daher verantwortungsvoll und in
Ubereinstimmung mit den geltenden
Gesetzen und Vorschriften zur
Abfallentsorgung entsorgt werden.

Entsorgen des Produkts am Ende
seiner Lebensdauer

- In Ubereinstimmung mit den
Anforderungen der EU-Richtlinie
2012/19/EU zu Elektro- und Elektronik-
Altgeraten (WEEE) ist dieses Ger&t mit
einer Markierung versehen.

- Sie leisten einen positiven Beitrag fur den
Schutz der Umwelt und die Gesundheit des
Menschen, wenn Sie dieses Gerat einer

gesonderten Abfallsammlung zufiihren.
Im unsortierten Siedlungsmill kénnte

ein solches Geréat durch unsachgemafe
Entsorgung negative Konsequenzen nach
sich ziehen.

- Das Symbol == am Produkt oder der
beiliegenden Dokumentation bedeutet,
dass es nicht als Hausmiill entsorgt werden
darf, sondern bei einer zustéandigen
Sammelstelle fir die Entsorgung

von Elektro- und Elektronikgeraten
abgegeben werden muss.

Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung
und Recycling des Produktes erhalten
Sie bei lhrer Gemeindeverwaltung, lhrem
Abfallunternehmen oder dem Handler,
bei dem Sie das Produkt gekauft haben.

SICHERHEITSHINWEISE ZUM MINI-FOOD-PROCESSCR | 23



BEDIENEN DES MINI-FOOD-PROCESSORS

ZERHACKEN ODER PURIEREN - EMPFEHLUNGEN ZUR
RICHTIGEN EINSTELLUNG

Im Mini-Food-Processor kdnnen Sie fir Ihre Lieblingsrezepte frisches Obst und Gemdise
oder Nisse zerhacken sowie Petersilie, Schnittlauch oder Knoblauch zerkleinern. Purieren
Sie gekochtes Obst und Gemlse fur Sduglingsnahrung oder als Basis fiir Saucen oder
Suppen. Sie kénnen auch Semmelbrésel herstellen oder rohes Fleisch zu Hackfleisch
verarbeiten. Die Eintropfmulde und der AusgieBer erleichtern die Zubereitung von

Mayonnaise und Dressings.

HINWEIS: Fir optimale Ergebnisse sollten gréBere Zutaten vor dem Verarbeiten
in etwa 2,5 cm groBe Wiirfel geschnitten werden. So kann auBerdem eine gréBere
Menge gleichzeitig verarbeitet werden.

WICHTIG: Verarbeiten Sie keine Kaffeebohnen oder harte Gewiirze wie Muskat im
Mini-Food-Processor, da diese das Gerat beschadigen kénnten.

ODER SALATDRESSING)

oder Flussigkeiten Uber die
Eintropfmulde wahrend der
Verarbeitung hinzugeben

EMPFOHLENE ZUTATEN | VOR DEM VERARBEITEN MENGE EINSTELLUNG
FRISCHES OBST in 2,5 cm groBe bis zu 1 oder 2
UND GEMUSE Stlicke schneiden 350¢g
GEKOCHTES OBST in 2,5 cm groBe bis zu 2
UND GEMUSE Stlicke schneiden 500 g
trockene Zutaten oder
AOssiGeEn) | ke feunie Zuten
EMULSIONEN geben; anschlieBend Ol bis zu 2
(WIE MAYONNAISE 350 mL

24 | BEDIENEN DES MINI-FOOD-PROCESSORS




BEDIENEN DES MINI-FOOD-PROCESSORS

Schissel geben

EMPFOHLENE ZUTATEN | VOR DEM VERARBEITEN MENGE EINSTELLUNG
Fleisch sollte roh sein und
fur optimale Ergebnisse | bis zu 227 g
FLEISCH in 2,5 cm groBe Sticke | gleichzeitig 1 oder 2
geschnitten werden
. Krauter und Gewlrze
KRAUTER UND ohne besondere bis zu 1
GEWURZE Vorbereitung in die 150 g
Schussel geben
Brot, Cracker oder
BROT, PLATZCHEN VP'atEChf” ".OFSC:?’T( bis zu ]
ODER CRACKER srarberten In Stucke 300g
brechen, die in die
Schissel passen
. Nisse ohne besondere bis zu
NUSSE Vorbereitung in die 350 g 2

TIPP: Verwenden Sie die Impulstaste flr eine héhere Konsistenz oder ein grob

gehacktes Ergebnis.

VORBEREITEN DES MINI-FOOD-PROCESSORS FUR DIE ERSTE VERWENDUNG

A WARNUNG

Gefahr von Schnittverletzungen

Klingen vorsichtig handhaben.
Andernfalls kann es zu Schnitten

kommen.

Vor dem ersten Verwenden

Bevor Sie den Mini-Food-Processor zum
ersten Mal verwenden, mussen Sie die
Arbeitsschissel, den Deckel und das
Messer in warmem Seifenwasser waschen.
Sie kénnen Arbeitsschissel, Deckel

und Messer auch im Oberkorb einer
Spulmaschine reinigen.

Wenn Sie den Mini-Food-Processor nach
dem Reinigen wieder montieren, nimmt
er weniger Platz weg.
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BEDIENEN DES MINI-FOOD-PROCESSORS
DEMONTIEREN DES MINI-FOOD-PROCESSORS

So demontieren Sie den Mini-Food-Processor vor dem Reinigen oder zum Entnehmen
von Zutaten aus der Arbeitsschussel:

A

Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker des Mini-Food-

Processors gezogen ist. Halten Ziehen Sie das Messer zum Entriegeln
1 Sie den Deckel wie gezeigt und 2 gerade nach oben und nehmen
drehen Sie ihn zum Entriegeln im Sie es aus der Arbeitsschissel.

Uhrzeigersinn. Heben Sie den Deckel
dann von der Arbeitsschissel ab.

y

Halten Sie die Basis mit einer Hand
fest und drehen Sie mit der anderen
3 Hand die Arbeitsschiissel zum

Entriegeln im Uhrzeigersinn; heben
Sie die Schissel von der Basis.
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BEDIENEN DES MINI-FOOD-PROCESSORS
MONTIEREN UND VERWENDEN DES MINI-FOOD-PROCESSORS
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Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker des Mini-Food-

Processors gezogen ist. Richten . .
Sie den Griff der Arbeitsschiissel Setzen Sie das Messer auf die Welle

in der Schisselmitte und driicken
Sie es unter Drehen nach unten,
bis es einrastet.

1 an der Vorderseite der Basis aus. 2
Drehen Sie zum Verriegeln den Griff
90 Grad gegen den Uhrzeigersinn.
Bei korrekter Montage zeigt der
Griff nach rechts.

(Rl Ay
TN\ (o 1k
Sl S

‘

Setzen Sie den Deckel so auf die

Geben Sie die Zutaten in die Arbeits- Arbeitsschiissel, dass der Griff
schissel. Fur ein gleichmaBiges nach vorn zeigt. Drehen Sie den

3 Ergebnis miissen Obst, Gemiise 4 Deckelgriff nach rechts. Der Deckel
und Fleisch in 2,5 cm groBe Stlcke rastet horbar ein. Drehen Sie den
geschnitten werden. Deckel zum Verriegeln gegen

den Uhrzeigersinn.

WICHTIG: Verarbeiten Sie keine HINWEIS: Arbeitsschissel und Deckel
Kaffeebohnen oder harte Gewiirze wie missen verriegelt sein, damit der
Muskat im Mini-Food-Processor, da diese Mini-Food-Processor arbeitet.

das Gerat beschadigen kénnten.
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Stellen Sie die gewiinschte
Geschwindigkeitsstufe ein. Dricken
Sie die IMPULS-/EINSCHALTTASTE,
um den Mini-Food-Processor zu
starten. Legen Sie nach maximal
30 Sekunden eine Pause ein.

Driicken Sie zum groben Zerhacken
immer wieder kurz auf die IMPULS-/
EINSCHALTTASTE, bis das
gewlinschte Ergebnis erreicht ist.

VERWENDEN VON EINTROPFMULDE UND AUSGIESSER

Die Eintropfmulde dient zum komfortablen Hinzufligen von Flissigkeiten wéhrend
der Verarbeitung, zum Beispiel fur Dressings, Mayonnaise, Emulsionen, Saucen usw.
Verwenden Sie den AusgieBer zum einfacheren Servieren.

e

1

Setzen Sie den Deckel so auf die
Arbeitsschissel, dass der Griff
nach vorn zeigt. Drehen Sie den
Deckelgriff nach rechts. Drehen Sie
den Deckel zum Verriegeln gegen
den Uhrzeigersinn.

Driicken Sie mehrfach schnell auf die
IMPULS-/EINSCHALTTASTE, damit
die Zutaten in der Arbeitsschissel
verarbeitet werden.
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BEDIENEN DES MINI-FOOD-PROCESSORS

GieBen Sie Fliissigkeiten wie Ol
langsam in die Eintropfmulde. Die

3 Flissigkeit wird griindlich in die in
der Arbeitsschissel befindlichen
Zutaten eingearbeitet.

Nehmen Sie nach dem Verarbeiten

4 den Deckel ab, um den AusgieBer

zu verwenden.

PFLEGE UND REINIGUNG

A WARNUNG

Gefahr von Schnittverletzungen

Klingen vorsichtig handhaben.

Andernfalls kann es zu Schnitten
kommen.

Ziehen Sie den Netzstecker des
Mini-Food-Processors. Nehmen
Sie Arbeitsschissel, Deckel und
Messer ab.

>
—

T
-
D

OPTIONAL: Der Deckelring kann fir
eine noch griindlichere Reinigung bei
Bedarf abgenommen werden.

Arbeitsschissel, Deckel, Deckelring
und Messer kénnen im Oberkorb
der Geschirrspiilmaschine gereinigt
werden. Oder spllen Sie alle Teile in
heiBem Seifenwasser ab. Spilen und

trocknen Sie die Teile ab.
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PFLEGE UND REINIGUNG

Reinigen Sie die Basis mit einem

3 feuchten Tuch. Verwenden Sie keine
Scheuermittel. Tauchen Sie die Basis
nicht in Wasser.

PRAKTISCHER TIPP: Sie konnen das Kabel bequem gegen den Uhrzeigersinn um
die Basis wickeln, damit es bei Nichtverwendung nicht im Weg ist.

HINWEIS: Wenn Sie den Mini-Food-Processor nach dem Reinigen wieder montieren,
nimmt er weniger Platz weg.

PROBLEMBEHEBUNG

Sollte lhr Mini-Food-Processor
nicht richtig oder liberhaupt nicht
funktionieren, priifen Sie bitte die
folgenden Punkte:

1.

Ist der Mini-Food-Processor mit
dem Netz verbunden?

2. Prifen Sie, ob Schissel und Deckel

richtig ausgerichtet und verriegelt sind.

3. Driicken Sie die IMPULS-/

EINSCHALTTASTE in schneller Folge.
Halten Sie sie nicht dauerhaft gedriickt.

4. Trennen Sie den Mini-Food-Processor

vom Netz und stecken Sie den Stecker
dann wieder in die Steckdose.

5. Ist die Sicherung im Stromkreis des

Mini-Food-Processors in Ordnung?
Wenn Sie einen Stromunterbrechungs-
schalter haben, Giberzeugen Sie

sich davon, dass der Stromkreis
geschlossen ist.

Lasst sich das Problem auf diese Weise
nicht beheben, wenden Sie sich an
eine der im Abschnitt ,Garantie und
Kundendienst” genannten Stellen.

Bringen Sie den Mini-Food-Processor
nicht zum Handler zurlick — dort ist keine
Reparatur méglich.
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GARANTIE UND KUNDENDIENST
KITCHENAID-GARANTIE FUR MINI-FOOD-PROCESSOREN

Garantiezeitraum: | KitchenAid erstattet KitchenAid tibernimmt
die Kosten fiir: keine Kosten fiir:
Europa, Ersatzteile und A. Reparaturen an Mini-Food- 5
Naher Osten Arbeitskosten, Processoren, die fiir andere 2
und Afrika: um Materialschéden Zwecke als fiir die normale =
S5KFC3516 und Fertigungsfehler zu Speisenzubereitung im ]
Zwei Jahre beheben. Die Reparatur Haushalt eingesetzt werden.
Komplettgarantie | muss von einem B. Reparaturen von Schiden, die
ab dem Kaufdatum. | anerkannten KitchenAid- durch Unfille, Abanderungen,
Kundendienstzentrum falsche bzw. missbrauchliche
vorgenommen werden. Verwendung und Installation
und Betrieb unter
Verletzung der geltenden
elektrischen Vorschriften
verursacht wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN-
UND FOLGEKOSTEN.

KUNDENDIENST

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen,
wenden Sie sich bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS: Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem
anerkannten KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefihrt werden.

Fiir Deutschland:

Hotline:

Gebuhrenfreie Telefonberatung unter: 0800 5035005

E-Mail-Kontakt

Besuchen Sie www.Kitchenaid.de und klicken Sie unten auf der Seite auf , Kontakt"”.
Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.

Postfach 19

B-2018 ANTWERPEN 11

BELGIEN

Fiir die Schweiz:

Tel: 032 47510 10

Fax: 03247510 19
Postanschrift:

Novissa Haushaltgerdte AG
Bernstrasse 18

CH-2555 BRUGG

. 00800 3810 4026

Rufnummer fiir allgemeine Fragen:

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website:
www.Kitchenaid.eu

Sie finden diese Anleitung auch auf unserer Website www.kitchenaid.eu.

© 2016. Alle Rechte vorbehalten.
Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden.
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PIECES ET FONCTIONS
PIECES ET ACCESSOIRES

Ouverture
pour liquides

Lame polyvalente
en acier inoxydable \
Bec verseur
\ gE—
Bol de travail
‘/ avec poignée

Levier de sélection
de vitesse

Couvercle

Bouton
/Impulsion/Marche

S~ /\ Base solide et stable

Enrouleur /

de cordon
électrique
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU MINI ROBOT MENAGER

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.

Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou apres les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
A AVE RT' SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

CONSIGNES DE
SECURITE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques,
les consignes de sécurité élémentaires doivent
étre respectées, et notamment les suivantes :

1. Lisez toutes les instructions. L'utilisation inappropriée
de l'appareil peut entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d'électrocution, n'immergez
jamais le mini robot ménager dans |I'eau ou dans
tout autre liquide.

3. Les personnes aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou manquant d’expérience
et de connaissances, peuvent utiliser |'appareil sous
surveillance ou seules si elles ont recu des instructions
concernant |'utilisation de I'appareil en toute sécurité
et qu’elles comprennent les risques encourus.

PRECAUTIONS D'EMPLOI DU MINI ROBOT MENAGER | 35
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU MINI ROBOT MENAGER

4.

~N O

11.

12.

13.

14.
15.

Les jeunes enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.
L'appareil n'est pas congu pour une utilisation par
des enfants. L'appareil et son cordon d'alimentation
doivent étre hors de portée des enfants. Les j jeunes
enfants doivent étre sous étroite surveillance s'ils se
chargent du nettoyage ou de |'entretien de |'appareil.

. Débranchez I'appareil quand vous ne |'utilisez pas,

avant de le monter ou de le démonter et avant de
le nettoyer.

. Evitez tout contact avec les pieces mobiles.
. N'utilisez pas |'appareil si son cordon d’alimentation ou

sa fiche sont endommagés, s'il a présenté un défaut de

fonctionnement, s'il est tombé ou a été endommagé

de quelque fagon que ce soit. Renvoyez-le au centre de

service agréé le plus proche pour le faire examiner ou

réparer, ou effectuer un réglage électrique ou mécanique.
L'utilisation d'accessoires non recommandés ou non

vendus par KitchenAid peut causer un incendie,

une électrocution ou des blessures.

. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.
10.

Ne laissez pas le cordon pendre de la table ou
du plan de travail.

Afin d'éviter les risques de blessures graves ou
d’endommagement du mini robot ménager, gardez
les mains et?es ustensiles a I'écart de la lame pendant
qu’elle tourne. N'utilisez une spatule que si le mini
robot ménager n’est pas sous tension.

Les lames sont tres coupantes. Soyez prudent lorsque
vous les manipulez, lorsque vous videz le bol ou lors
du nettoyage.

Afin d'éviter les risques de blessures, ne placez jamais
la lame sur la base sans avoir au prealable placé
correctement le bol.

Fixez correctement le couvercle avant de mettre
I"appareil sous tension.

Ne forcez pas le mécanisme de verrouillage

du couvercle.
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU MINI ROBOT MENAGER

16. Ce produit est destiné a un usage domestique ou peut
étre utilisé :
- dans les espaces cuisine réservés aux employés ;
- dans les cuisines de fermes ;
- par les clients d'hotels, d’hétels d'étape ou autre
endroit résidentiel ;
- dans les cuisines de gites.

17. Soyez prudent lorsque vous versez des liquides chauds
dans le mini robot ménager, ils peuvent étre rejetés de
I"appareil suite a une vaporisation soudaine.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Ce produit est destiné a un usage
strictement domestique.
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ALIMENTATION

Tension : 220-240 Volts
Fréquence : 50-60 Hertz
Puissance : 240 Watts

REMARQUE : si vous ne parvenez

pas a placer la fiche dans la prise de
courant, contactez un électricien qualifié.
Ne modifiez jamais la fiche.

TRAITEMENT DES DECHETS D'EQUIPEMENTS ELECTRIQUES

Recyclage de I'emballage

L'emballage est 100 % recyclable, A,

il comporte ainsi le symbole suivant &J.

Les différentes parties de I'emballage
doivent étre éliminées de facon responsable
et dans le respect le plus strict des normes
relatives a |I'élimination des déchets en
vigueur dans le pays d'utilisation.

Recyclage du produit

- Le symbole == présent sur I'appareil ou
dans la documentation qui |'accompagne
indique que ce produit ne doit pas étre
traité comme un déchet ménager. Il doit
par conséquent étre remis a un centre
de collecte des déchets chargé du
recyclage des équipements électriques
et électroniques.

Pour obtenir plus d'informations au sujet

- Cet appareil porte le symbole de > formatiof
du traitement, de la récupération et du

recyclage conformément a la Directive

Européenne 2012/19/UE concernant les
déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE, ou WEEE en anglais).

- Par une mise au rebut correcte de
I'appareil, vous contribuerez a éviter
tout préjudice a I'environnement et
a la santé publique.
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UTILISATION DU MINI ROBOT MENAGER
TABLEAU DE RECOMMANDATIONS POUR HACHER/REDUIRE EN PUREE

Le mini robot ménager peut hacher des fruits et des Iégumes crus ou des noix, émincer
du persil, de la ciboulette ou de I'ail et ainsi préparer facilement vos recettes préférées.
Réduisez des fruits ou des légumes cuits en purée pour préparer des repas pour bébé ou
des bases de soupes ou de sauces. Vous pouvez également préparer de la chapelure ou
hacher de la viande crue. Servez-vous de |'ouverture pour liquides et du bec verseur pour
préparer facilement de la mayonnaise ou des vinaigrettes.

REMARQUE : pour de meilleurs résultats, coupez les gros aliments en dés d’environ
2,5 cm avant de les mixer. Cette étape permet également de préparer une plus grande
quantité d'ingrédients a la fois.

IMPORTANT : ne mixez pas de grains de café ou des épices dures, notamment des
noix de muscade, car cela pourrait endommager le mini robot ménager.

ALIMENTS PREPARATION QUANTITE | REGLAGE
_ FRUITS ET Coupés en morceaux Jusqu’'a 10u2
LEGUMES CRUS de 2,5cm 3509
_ FRUITS ET Coupés en morceaux Jusqu’'a 2
LEGUMES CUITS de 2,5cm 500 g
Placez les ingrédients
. secs ou les ingrédients
LIQUIDES/EMULSIONS liquides plus épais dans
(MAYONNAISE OU le bol puis servez-vous de Jusqu'a 2
VINAIGRETTES I'ouverture pour liquides 350 ml
PAR EXEMPLE) pour ajouter les huiles
ou les liquides nécessaires
a la préparation.
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UTILISATION DU MINI ROBOT MENAGER

ALIMENTS PREPARATION QUANTITE | REGLAGE
Pour de meilleurs Jusqu‘a
VIANDE rAesultats, la V|ande, doit 227 g 10u2
étre crue et coupée en 3 Ia fois
morceaux de 2,5 cm.
Ajoutez les herbes et
HERBES ET EPICES les épices telles quelles, Jusqu’a 1
aucune préparation 150 g "
n'est requise. <
O
Avant de mixer le E
. cooes | RALIEERE | as ||E
OU BISCUITS ' - . 300 g
morceaux afin qu'ils
rentrent dans le bol.
Ajoutez les noix Jusqu'a
NOIX telles quelles, aucune q 2
! ; f . 350 g
préparation n’est requise.

CONSEIL : utilisez le mode Impulsion pour une meilleure consistance ou pour hacher
grossiérement vos ingrédients.

INSTALLATION DU MINI ROBOT MENAGER EN VUE DE SON UTILISATION

Avant la premiére utilisation
AAVERTISSEMENT Avant d'utiliser le mini robot ménager

) pour la premiére fois, nettoyez le bol, le
Risque de coupure couvercle et la lame dans de I'eau chaude

Manipulez les lames avec précaution. savonneuse. Tous trois peUVent éga|ement

. . étre lavés dans le panier supérieur du
Le non-respect de ces instructions -
" lave-vaisselle.
peut entrainer des coupures.

Pour faciliter le rangement de I'appareil,
réassemblez toujours le mini robot
ménager apres |'avoir nettoyé.
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UTILISATION DU MINI ROBOT MENAGER
DEMONTAGE DU MINI ROBOT MENAGER

Suivez les instructions ci-dessous pour démonter le mini robot ménager afin de le
nettoyer et de retirer les ingrédients du bol de travail.

A

Assurez-vous que le mini robot
ménager est débranché. Tenez le
couvercle comme illustré, puis faites-

1 e pivoter dans le sens des aiguilles 2
d'une montre pour le déverrouiller.
Retirez ensuite le couvercle du bol
de travail.

Soulevez la lame a la verticale pour
la déverrouiller et retirez-la du bol.

y
T

Maintenez la base en place d'une
seule main. Utilisez votre autre main
3 pour faire pivoter le bol dans le sens
des aiguilles d'une montre afin de le
déverrouiller et le retirer de la base.
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UTILISATION DU MINI ROBOT MENAGER
ASSEMBLAGE ET FONCTIONNEMENT DU MINI ROBOT MENAGER

Assurez-vous que le mini robot
ménager est débranché. Positionnez
la poignée du bol vers I'avant de la

1 base. Tournez la poignée a 90 ° dans 2
le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour la verrouiller. Lorsqu’elle
est correctement montée, la poignée
est orientée vers la droite.
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Insérez la lame sur I'arbre de
commande au centre du bol,
faites-la pivoter et appuyez
vers le bas jusqu’a ce qu'elle
soit verrouillée.

2,

0 A
i 5™

Placez le couvercle sur le bol de
travail avec la poignée vers |'avant.
Tournez la poignée du couvercle

4 'ers la droite. Vous entendrez un
clic lorsque le couvercle se verrouille
correctement. Tournez le couvercle
dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre pour le verrouiller.

Placez les ingrédients a hacher dans
le bol. Pour assurer une consistance
3 uniforme aux aliments préparés,
coupez les fruits, les légumes et la
viande en morceaux de 2,5 cm.

IMPORTANT : ne mixez pas de grains REMARQUE : le bol de travail et le
de café ou des épices dures, notamment couvercle doivent étre verrouillés pour
des noix de muscade, car cela pourrait que le mini robot ménager fonctionne.

endommager le mini robot ménager.
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Poussez le levier de sélection vers

la vitesse souhaitée. Appuyez Pour hacher grossierement vos
i\;IJL:QeClI)ioEUto;u:f'\:lnpegc‘lc_ril(l)eNréini ingrédients, pressez et relachez
5 P 6 rapidement le bouton IMPULSION/

robot menager en marche. Ne MARCHE jusqu'a obtention du
hachez pas d'aliments pendant . g,
résultat souhaité.

plus de 30 secondes consécutives,
faites une pause en deux utilisations.

UTILISATION DE L'OUVERTURE POUR LIQUIDES ET DU BEC VERSEUR

Utilisez I'ouverture pour liquides pour ajouter facilement les ingrédients liquides
pendant que vous mixez les aliments afin de préparer des vinaigrettes, des mayonnaises,
des émulsions, des sauces, etc. Utilisez le bec verseur pour faciliter le service.

Placez le couvercle sur le bol avec .
la poignée vers l'avant. Tournez la Poussez rapidement le bouton
: IMPULSION/MARCHE vers le

poignée du couvercle vers la droite. h
aut et vers le bas pour mettre
1 Tournez le couvercle dans le sens 2 pour m
en mouvement les ingrédients

inverse des aiguilles d'une montre
? dans le bol.
pour le verrouiller.
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UTILISATION DU MINI ROBOT MENAGER

Versez lentement les liquides

comme I'huile dans |'ouverture pour
3 liquides. Le liquide se mélange

de maniere efficace et homogéne

aux ingrédients soumis a 'effet de

tourbillon dans le bol.

4

Une fois le mélange terminé,
retirez le couvercle pour utiliser
le bec verseur.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

A\ AVERTISSEMENT

Risque de coupure
Manipulez les lames avec précaution.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des coupures.

Débranchez le mini robot ménager.

1 Retirez le bol, le couvercle et la lame.
N
~

Le bol de travail, le couvercle,

I'anneau du couvercle et la lame
FACULTATIF : si nécessaire, |'anneau peuvent étre lavés dans le panier
du couvercle peut étre retiré pour un 2 supérieur du lave-vaisselle. Vous
nettoyage approfondi. pouvez également laver toutes

les pieces dans de I'eau chaude

savonneuse. Rincez et essuyez.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyez la base a I'aide d'un

3 chiffon humide. N'utilisez pas de
détergents corrosifs. Ne plongez
jamais la base dans I'eau.

CONSEIL : pour faciliter le rangement de I'appareil, enroulez le cordon autour
de la base dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

REMARQUE : pour faciliter le rangement de I'appareil, réassemblez toujours
le mini robot ménager aprés I'avoir nettoyé.

DEPANNAGE

Si votre mini robot ménager fonctionne
mal ou ne fonctionne pas du tout,
vérifiez les points suivants :

1. Le mini robot ménager est-il branché ?

2. Assurez-vous que le bol et le couvercle
sont correctement alignés et verrouillés.

3. Poussez rapidement le bouton
IMPULSION/MARCHE vers le haut
et vers le bas. Ne le maintenez pas
vers le bas en continu.

4. Débranchez le mini robot ménager puis
rebranchez-le a la prise de courant.

o

Le fusible du circuit électrique du

mini robot ménager fonctionne-t-il
normalement ? Si vous disposez d'un
panneau disjoncteur, assurez-vous que
le circuit est fermé.

Si le probleme n’est pas di a |'une des
raisons ci-dessus, consultez la section
« Garantie et service aprés-vente ».

Ne retournez pas le mini robot ménager
au revendeur ; celui-ci ne fournit pas de
services de réparation.
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GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE
GARANTIE DU MINI ROBOT MENAGER KITCHENAID

Durée de
la garantie :

KitchenAid prend
en charge :

KitchenAid ne prend pas
en charge :

Europe, Moyen-
Orient et Afrique :
5KFC3516

Deux ans de
garantie compléte
a compter de la
date d'achat.

Le coiit des piéces de
rechange et de la main
d’ceuvre nécessaire a la
réparation pour corriger
les vices de matériaux

et de fabrication.

La maintenance doit étre
assurée par un centre de
service aprés-vente agréé
par KitchenAid.

A. Les réparations dues
a l'utilisation du mini robot
ménager pour tout autre
usage que la préparation
normale d'aliments.

B. Les réparations suite
a un accident, a une
modification, ou a une
utilisation inappropriée,
excessive, ou non
conforme aux normes
électriques locales.

KITCHENAID N'ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES
DOMMAGES INDIRECTS.

SERVICE APRES-VENTE

Pour toute question ou pour trouver le Centre de service aprés-vente KitchenAid

agréé le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous.
REMARQUE : toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par

un Centre de service apres-vente KitchenAid agréé.
Pour la France, la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg

N° vert gratuit :

pour la France : composez le 0800 600120

pour la Belgigue :
-Du

pour le Gran

Contact e-mail :

composez le 0800 93285

ché de Luxembourg : composez le 800 23122

pour la France : rendez-vous sur www.KitchenAid.fr et cliquez sur le lien
« Contactez-nous » en bas de page
pour la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg : rendez-vous sur

www.KitchenAid.be et cliquez sur le lien « Contactez-nous » en bas de page

Pour la Suisse :

Tél: 0324751010
Fax: 03247510 19

=
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Adresse courrier : .
NOVISSA HAUSHALTGERATE AG
Bernstrasse 18

CH-2555 BRUGG

Assistance téléphonique :

Pour plus d'informations, consultez notre site Internet :
www.KitchenAid.eu

. 00800 3810 4026

Ces instructions sont également disponibles sur le site Internet :
www.kitchenaid.eu

© 2016. Tous droits réservés.
Les spécifications de |'appareil peuvent faire |'objet de modifications sans avis préalable.
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SICUREZZA DEL MINI FOOD PROCESSOR

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE Rlco Lo istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTENZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico,
e consigliabile seguire le precauzioni di sicurezza
essenziali, comprese quelle elencate di seguito.

1. Leggere tutte le istruzioni. Lutilizzo improprio
dell’apparecchio puod provocare lesioni alle persone.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere il mini food processor in acqua né in
altri liquidi.

3. Questo apparecchio non € indicato per 'uso da parte
di persone con capacita fisiche, mentali o sensoriali
ridotte, con mancanza di esperienza e di conoscenza,
senza supervisione o istruzioni relative all’'uso sicuro
dell’apparecchio e ai potenziali rischi.

4. Non lasciare che i bambini giochino con I'apparecchio.
Questo apparecchio non € destinato all’uso da parte
dei bambini. Tenere I’'apparecchio e il relativo cavo
fuori dalla portata dei bambini. Ai bambini non deve
essere consentito di pulire o eseguire la manutenzione
dell’apparecchio senza la supervisione di un adulto.

5. Scollegare I'apparecchio dalla presa di rete quando
non lo si utilizza, prima di montare o smontare
i componenti e prima di pulirlo.
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SICUREZZA DEL MINI FOOD PROCESSOR

6.
7.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

Non toccare le parti in movimento.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina sono
danneggiati, dopo eventuali anomalie di funzionamento
o se I'apparecchio & caduto o e stato in qualche

modo danneggiato. Portare 'apparecchio al centro
assistenza autorizzato piu vicino per eventuali controlli,
riparazioni o regolazioni elettriche o meccaniche.

. L'utilizzo di accessori non consigliati o venduti da

KitchenAid puo essere causa di incendi, scosse
elettriche o lesioni.

. Non utilizzare I'apparecchio all’aperto.
10.

Non far passare il cavo di alimentazione sullo spigolo
di tavoli o ripiani.

Per ridurre il rischio di gravi lesioni alle persone e non
danneggiare il mini food processor, non avvicinare
mai mani o utensili alle lame in movimento mentre

e in funzione. Si pud usare una spatola, ma soltanto
quando il mini food processor non € in funzione.

Le lame sono affilate. Fare molta attenzione quando si
maneggiano le lame affilate, quando si svuota la ciotola
e durante la pulizia.

Per ridurre al minimo il rischio di lesioni, non montare
mai la lama sulla base senza aver prima posizionato
correttamente la ciotola.

Prima di azionare I’apparecchio, assicurarsi che
il coperchio sia fissato saldamente.

Non tentare di forzare il fermo del coperchio.

Questo apparecchio deve essere utilizzato in

un contesto domestico o per applicazioni simili,

ad esempio:

- cucine di negozi, uffici e altri ambienti lavorativi;

- fattorie;

- hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale
(uso diretto da parte degli ospiti);

- bed and breakfast.
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SICUREZZA DEL MINI FOOD PROCESSOR

17. Fare attenzione quando si versa un liquido caldo nel
mini food processor perché I'improvviso riscaldamento
potrebbe provocare fuoriuscite.

CONSERVARE LE
PRESENTI ISTRUZIONI

Questo prodotto é destinato
esclusivamente ad uso domestico.

REQUISITI ELETTRICI

Voltaggio: 220-240 Volt
Frequenza: 50-60 Hertz
Potenza: 240 Watt

NOTA: se la spina e la presa non sono
compatibili, rivolgersi a un elettricista
qualificato. Non modificare in alcun
modo la spina.

SMALTIMENTO DELL'APPARECCHIATURA ELETTRICA

Smaltimento del materiale da imballo

Il materiale da imballo & contrassegnato
dal simbolo L,.\.\ ed & 100% riciclabile.
Di conseguenza, le varie parti
dell'imballaggio devono essere smaltite
responsabilmente e in conformita

alle normative locali che regolano

lo smaltimento dei rifiuti.

Smaltimento del prodotto

- Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva europea 2012/19/EU relativa
ai rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE).

- Il corretto smaltimento del presente
prodotto contribuisce a prevenire le
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana associate
alla gestione errata dello smaltimento
dello stesso.

- Il simbolo == riportato sul prodotto

o sulla documentazione in dotazione
indica che questo apparecchio non deve
essere trattato come rifiuto domestico, ma
deve essere consegnato presso il centro
di raccolta preposto al riciclaggio delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Per informazioni piu dettagliate su
trattamento, recupero e riciclaggio di
questo prodotto, & possibile contattare
I'ufficio locale di competenza, il servizio
di raccolta dei rifiuti domestici o il
negozio presso il quale il prodotto

¢ stato acquistato.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR
TABELLA DI RIFERIMENTO PER TRITURARE E RIDURRE IN PUREA

Utilizzare il mini food processor per triturare frutta e verdura fresca o frutta secca

e per sminuzzare prezzemolo, erba cipollina o aglio da aggiungere alle ricette preferite.
Utilizzarlo anche per ridurre in purea frutta e verdura cotta da servire ai bambini o da
impiegare come base per zuppe o salse. Con questo food processor si pud preparare

il pangrattato o macinare la carne cruda. Utilizzare la vaschetta per versare liquidi e il
beccuccio di erogazione per preparare rapidamente maionese o altri condimenti.

NOTA: per risultati eccellenti, gli ingredienti pit grandi devono essere tagliati a cubetti
di circa 2,5 cm prima della lavorazione. In questo modo, € possibile lavorare una
maggiore quantita di ingredienti alla volta.

IMPORTANTE: non triturare chicchi di caffé o spezie dure come la noce moscata
perché potrebbero danneggiare il mini food processor.

ALIMENTI CONSIGLIATI PREPARAZIONE QUANTITA | IMPOSTAZIONE
FRUTTA Tagliare in pezzi Massimo 102
E VERDURA CRUDA da2,5cm. 3509
FRUTTA Tagliare in pezzi Massimo 2
E VERDURA COTTA da2,5cm. 500 g

Mettere gli ingredienti
asciutti, o gli ingredienti
bagnati piu voluminosi,

LIQUIDI/EMULSIONI nella ciotola da lavoro,

(COME MAIONESE quindi utilizzare la Massimo 2
O CONDIMENTI vaschetta per versare 350 ml
PER INSALATA) liquidi per aggiungere

I'olio o altri liquidi
necessari durante
la lavorazione.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR

ALIMENTI CONSIGLIATI PREPARAZIONE QUANTITA | IMPOSTAZIONE
Per garantire risultati Massimo
CARNE ottimali, la carne deve 297 102
essere cruda e tagliata alla vo?ta
a pezzetti da 2,5 cm.
Aggiungere le erbe
ERBE AROMATICHE a;g;“acgf:s seo'r‘fos%fr']e Massimo 1
E SPEZIE & necessaria alcuna 1509
preparazione.
Spezzettare il pane,
PANE, BISCOTTI i cracker o i biscotti prima | Massimo 1
O CRACKER di lavorarli, in modo da 300 g
farli entrare nella ciotola.
Aggiungere la frutta
FRUTTA SECCA secca cosi com’e, Massimo 2
non & necessaria 350¢g

alcuna preparazione.

SUGGERIMENTO: per ottenere una consistenza migliore, o se si preferisce triturare
a pezzi grossolani, servirsi del pulsante Pulse.

PREPARAZIONE DEL MINI FOOD PROCESSOR

A AVVERTENZA

Pericolo di taglio

Maneggiare le lame con cautela.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare tagli.

Preliminari al primo utilizzo

Prima di utilizzare il mini food processor
per la prima volta, lavare la ciotola da
lavoro, il coperchio e la lama in acqua calda
e sapone. E possibile lavare la ciotola da
lavoro, il coperchio e la lama anche nel
cestello superiore della lavastoviglie.

Dopo la pulizia, rimontare sempre

completamente il mini food processor
per riporlo in modo corretto.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR
SMONTAGGIO DEL MINI FOOD PROCESSOR

Per smontare il mini food processor prima di eseguire le operazioni di pulizia
e di rimozione degli ingredienti dalla ciotola da lavoro, seguire le istruzioni
riportate di seguito.

A

Controllare che il mini food processor

sia scollegato dall’alimentazione. Per sbloccare la lama, tirarla verso
1 Tenendo il coperchio come mostrato, 2 lalto e rimuoverla dalla ciotola
ruotarlo in senso orario per sbloccarlo, da lavoro.

quindi sollevarlo.

y

Tenere ferma la base con una mano
<) e con |'altra ruotare la ciotola da

lavoro in senso orario per sbloccarla
e sollevarla dalla base.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR
MONTAGGIO E USO DEL MINI FOOD PROCESSOR

Controllare che il mini food processor
sia scollegato dall’alimentazione.
Posizionare I'impugnatura della
ciotola da lavoro rivolta in avanti

1 sulla base. Per fissare I'impugnatura
in posizione, ruotarla di 90° in senso
antiorario. Se montata correttamente,
I'impugnatura sara rivolta
verso destra.

Inserire la lama sull'albero al centro
2 della ciotola da lavoro, ruotarla

e premerla verso il basso fin quando

non si fissa in posizione.

Introdurre gli ingredienti da
preparare nella ciotola da lavoro.

3 Per dare agli ingredienti lavorati una
consistenza uniforme, tagliare frutta,
verdura e carne a pezzetti da 2,5 cm.

Posizionare il coperchio sulla ciotola
da lavoro con I'impugnatura rivolta

4 in avanti. Ruotare I'impugnatura del
coperchio verso destra. Far scattare
il coperchio in posizione, ruotandolo
in senso antiorario.

IMPORTANTE: non triturare chicchi di
caffé o spezie dure come la noce moscata
perché potrebbero danneggiare il mini
food processor.

NOTA: perché il mini food processor
funzioni, ciotola da lavoro e coperchio
devono essere fissati in posizione.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR

=

il

| |~ =
\!'nnnmlﬂgW

el

Far scorrere la leva della velocita fino
all'impostazione desiderata. Premere
il pulsante PULSE/ACCENSIONE

5 per awviare il mini food processor.
Non triturare gli alimenti per piu di
30 secondi in modo continuativo;
interrompere tra un utilizzo e I'altro.

Per triturare in modo grossolano,
esercitare un movimento a impulsi
per premere e rilasciare rapidamente
il pulsante PULSE/ACCENSIONE.

USO DELLA VASCHETTA PER VERSARE LIQUIDI E DEL BECCUCCIO

DI EROGAZIONE

Utilizzare la vaschetta per versare liquidi per aggiungere facilmente ingredienti
liquidi durante la lavorazione quando si preparano condimenti, maionesi, emulsioni,
salse e ricette simili. Il beccuccio di erogazione consente di servire in modo semplice

il contenuto.

4

i
el

Posizionare il coperchio sulla ciotola
da lavoro con I'impugnatura rivolta

1 in avanti. Ruotare |'impugnatura del
coperchio verso destra. Ruotare il
coperchio in senso antiorario per
bloccarlo in posizione.

Premere rapidamente su e giu il
pulsante PULSE/ACCENSIONE per
smuovere gli ingredienti all’interno
della ciotola da lavoro.
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USO DEL MINI FOOD PROCESSOR

Versare lentamente i liquidi
(ad esempio |'olio) nell’apposita

%) vaschetta. In questo modo,
verranno perfettamente mescolati
al resto degli ingredienti che girano
all'interno della ciotola da lavoro.

4

Al termine della miscelazione,
rimuovere il coperchio per utilizzare
il beccuccio di erogazione.

MANUTENZIONE E PULIZIA

A AVVERTENZA

Pericolo di taglio

Maneggiare le lame con cautela.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare tagli.

Scollegare il mini food processor
dall’alimentazione. Rimuovere

1 la ciotola da lavoro, il coperchio
e la lama.
\
——
S —
NS ——
=
A E possibile lavare la ciotola da lavoro,
soeprfei‘:szslgilc\alEéFAonglk;.iI;‘:‘?i:,nAu;vere il coperchio, la ghiera del coperchio
€Pp 2 e lalama nel cestello superiore della

la ghiera del coperchio per eseguire
una pulizia piu accurata.

lavastoviglie o a mano con acqua calda
e sapone. Sciacquare e asciugare.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

Pulire la base con un panno umido.
3 Non adoperare detergenti abrasivi.
Non immergere la base in acqua.

SUGGERIMENTO UTILE: per riporre comodamente il mini food processor, avvolgere
il cavo in senso antiorario intorno alla base.

NOTA: dopo la pulizia, rimontare sempre completamente il mini food processor per
riporlo in modo corretto.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Qualora il mini food processor non
funzioni o non funzioni correttamente,
eseguire le verifiche riportate di seguito.

1. La spina del mini food processor
é collegata alla presa di corrente?

2. Verificare che la ciotola e il coperchio
siano correttamente allineati e fissati

in posizione.

Premere il pulsante PULSE/
ACCENSIONE con un rapido
movimento su e giu. Non tenerlo
costantemente premuto.

w

»

Scollegare il mini food processor, quindi
inserire di nuovo la spina nella presa.

5. Il fusibile del circuito a cui & collegato
il mini food processor funziona
correttamente? Se si dispone di
un circuito salvavita, assicurarsi
che il circuito sia chiuso.

Se il problema non e dovuto a uno dei

punti precedenti, consultare la sezione

“Garanzia e assistenza”.

Non restituire il mini food processor al

rivenditore; i rivenditori non svolgono
attivita di assistenza.
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GARANZIA E ASSISTENZA
GARANZIA DEL MINI FOOD PROCESSOR KITCHENAID

Durata KitchenAid si fa carico KitchenAid non si fa carico
della garanzia del pagamento di del pagamento di
Europa, Medio Parti di ricambio e costo | A. Riparazioni se il mini food
Oriente e Africa: di manodopera per le processor é stato utilizzato
5KFC3516 riparazioni necessarie per scopi che esulano dalla
Due anni di a rimuovere difetti nei normale preparazione di cibi.
copertura totale materiali o nella qualita B. Danni provocati da
a partire dalla di esecuzione. L'assistenza incidenti, alterazioni,
data d’acquisto. deve essere forpita da utilizzo improprio,
un centro di assistenza abuso o installazione/
autorizzato KitchenAid. funzionamento non
conforme alle normative
locali sull’energia elettrica.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.
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SERVIZIO CLIENTI

Per qualsiasi dubbio o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato
KitchenAid pil vicino, utilizzare i contatti di seguito.

NOTA: qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza
autorizzato KitchenAid.

Numero verde (chiamata gratuita):
800 901243

Contatto e-mail: accedere al sito www.Kitchenaid.it e fare clic sul collegamento
“Contattaci” nella parte inferiore della pagina.

Indirizzo:

KitchenAid Europa, Inc.
Codice Postale 19
B-2018 ANTWERPEN 11

N. assistenza generica: . 00800 3810 4026

Per ulteriori informazioni, & possibile visitare il sito web all'indirizzo:
www.KitchenAid.eu

Queste istruzioni sono disponibili anche sul sito web www.kitchenaid.eu

© 2016. Tutti i diritti riservati.
Specifiche soggette a modifiche senza obbligo di notifica.
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ONDERDELEN EN EIGENSCHAPPEN
ONDERDELEN EN ACCESSOIRES/TOEBEHOREN

Opening in het deksel voor het

toevoegen van vloeistoffen
\ Pulse/aan-knop

Roestvrijstalen
multifunctioneel mes

Giettuit
\ —
w Mengkom
/II met handvat

Hendel voor
snelheidsselectie

S— /\ Robuust voetstuk

Opberging van /

het netsnoer
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VEILIGHEID VAN DE MINI FOODPROCESSOR

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.
We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.

Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A GEVAAR gewond raken als u de instructies niet

onmiddellijk naleeft.

U kunt gedood worden of ernstig gewond
A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potentiéle gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE VOORZORGEN

Bij het gebruik van elektrische 1ai_?)paraten moeten steeds
basisvoorzorgen worden getroffen, waaronder:

1. Alle instructies lezen. Verkeerd gebruik van het
apparaat kan persoonlijke verwondingen veroorzaken.

2. Plaats de mini foodprocessor niet in water of andere
vloeistoffen, om het risico van elektrische schokken
te voorkomen.

3. Dit apparaat mag niet gebruikt worden door personen
met fysisch, mentaal of zintuiglijk verminderde
capaciteiten of met een gebrek aan kennis en ervaring,
tenzij ze onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat
en de risico's begrijpen.

4. Er moet toezicht worden gehouden op kinderen om
te voorkomen dat ze met het apparaat spelen. Het
apparaat mag niet gebruikt worden door kinderen.
Het apparaat en snoer moeten buiten het bereik
van kinderen blijven. Reiniging en onderhoud van
het apparaat mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder toezicht.

VEILIGHEID VAN DE MINI FOODPROCESSCR | 63

NEDERLANDS



VEILIGHEID VAN DE MINI FOODPROCESSOR

5. Trek de netstekker uit het stopcontact wanneer het
apparaat niet wordt gebruikt, voor het aanbrengen
of verwijderen van onderdelen en voor het reinigen.

. Raak geen bewegende onderdelen aan.

. Gebruik nooit een elektrisch apparaat met een
beschadigd netsnoer of een beschadigde netstekker,
na een defect of van het apparaat, of nadat het apparaat
gevallen is of op een andere manier beschadigd is
geraakt. Stuur het apparaat naar de dichtstbijzijnde
erkende dienst-na-verkoop/after sales service. Daar
kan het worden onderzocht, gerepareerd en elektrisch
of mechanisch worden afgesteld.

8. Het gebruik van accessoires/toebehoren die niet door
KitchenAid worden aanbevolen of verkocht, kan brand,
elektrische schokken of verwondingen veroorzaken.

9. Gebruik het apparaat nooit buiten.

10. Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel
of het werkblad hangen.

11. Houd handen en keukengerei uit de buurt van
bewegende messen tijdens het verwerken van
etenswaren; dit om het risico van ernstig letsel
of beschadiging van de mini foodprocessor te
voorkomen. U kunt een schraper gebruiken,
maar alleen wanneer de mini foodprocessor
niet in werking is.

12. De messen zijn scherp. Wees voorzichtig bij het
hanteren van de scherpe snijmessen, bij het
leegmaken van de kom en tijdens het reinigen.

13. Om het risico op verwondingen te voorkomen, mag
u nooit messen op het voetstuk aanbrengen zonder
eerst de kom correct op zijn plaats te hebben gezet.

14. Zorg dat het deksel goed vergrendeld is voordat u het
apparaat aanzet.

15. Maak het vergrendelingsmechanisme van het deksel
niet onklaar voor gebruik.

~N O
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16. Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk of

gelijkaardig gebruik, zoals:

- in personeelsruimtes in winkels, kantoren en andere

werkomgevingen.
- op boerderijen.

- door gasten in hotels, motels en andere verblijfplaatsen.
- in "bed en breakfast"-gelegenheden.

17. Wees voorzichtig als u een hete vloeistof in de mini
foodprocessor giet. De vloeistof kan door een plotse
stoomstoot uit het apparaat worden gestoten.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Dit product is uitsluitend bedoeld
voor huishoudelijk gebruik.

ELEKTRISCHE VEREISTEN

Volt: 220-240 volt
Frequentie: 50-60 hertz
Vermogen: 240 watt

OPMERKING: Als de stekker niet in

de contactdoos past, neem dan contact
op met een gekwalificeerde elektricien.
Wijzig de stekker in geen geval.

AFGEDANKTE ELEKTRISCHE APPARATUUR

Afgedankt verpakkingsmateriaal

Het verpakkingsmateriaal kan voor

100% gerecycleerd worden en is voorzien
van het recyclagesymbool ¢’ y.

De verschillende onderdelen van

de verpakking moeten daarom

op verantwoordelijke wijze en in
overeenstemming met de desbetreffende
lokale voorschriften worden weggewerkt.

Dumping van het product

- Dit apparaat is voorzien van het
merkteken volgens de Europese richtlijn
2012/19/EU inzake Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparaten (AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product
op de juiste manier als afval wordt
verwerkt, helpt u mogelijk negatieve
consequenties voor het milieu en de
menselijke gezondheid te voorkomen
die anders zouden kunnen worden
veroorzaakt door onjuiste verwerking
van dit product als afval.

- Het symbool == op het product of op de
bijbehorende documentatie geeft aan dat
dit product niet als huishoudelijk afval mag
worden behandeld, maar moet worden
afgegeven bij een verzamelpunt voor de
recyclage van elektrische en elektronische
apparaten.

Voor meer gedetailleerde informatie over
de behandeling, terugwinning en recyclage
van dit product wordt u verzocht contact
op te nemen met uw lokale gemeentehuis,
uw afvalophaaldienst of de winkel waar

u het product hebt aangeschaft.
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TABEL MET AANBEVELINGEN VOOR HAKKEN EN PUREREN

Gebruik de mini foodprocessor om rauw fruit en groenten of noten te hakken, en
peterselie, bieslook of look fijn te hakken voor een makkelijke bereiding van uw favoriete
recepten. Pureer gekookt fruit of groenten om babyvoeding te maken, of om als basis
voor soepen en sauzen te gebruiken. U kunt ook broodkruimels maken of rauw vlees
malen. Gebruik de kleine opening in het deksel, voor het gemakkelijk toevoegen van
vloeistoffen druppelsgewijs, en giettuit om eenvoudig mayonaise en dressings te maken.

OPMERKING: Voor het beste resultaat moet groter voedsel in blokjes van ongeveer
2,5 cm worden gesneden véor verwerking. Deze stap maakt het ook mogelijk om meer
voedsel in een keer te verwerken.

BELANGRIJK: Verwerk geen koffiebonen of harde specerijen zoals nootmuskaat;
die kunnen de mini foodprocessor beschadigen.

VOORBEREIDEN
AANBEVOLEN VOEDSEL VOOR VERWERKING HOEVEELHEID | INSTELLING
RAUW FRUIT Snijd in stukjes
& GROENTEN van 2,5 cm Tot 350 g 1of2
GEKOOKT FRUIT Snijd in stukjes
& GROENTEN van 2,5 cm Tot 500 g 2
Plaats de droge
ingrediénten, of dikkere
natte ingrediénten in
VLOEISTOFFEN/ de mengkom; gebruik
EMULSIES (ZOALS 9 9
MAYONAISE OF dan de kleine opening Tot 350 ml 2
in het deksel om olién
SALADEDRESSINGS) of vloeistoffen aan het
mengsel toe te voegen
tijdens het gebruik.
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AANBEVOLEN VOORBEREIDEN
VOEDSEL VOOR VERWERKING

HOEVEELHEID | INSTELLING

Vlees moet rauw zijn,
en in stukken van Tot 227 g

VLEES 2,5 cm zijn gesneden tegelijk

voor de beste resultaten.

10f2

Voeg kruiden en
KRUIDEN specerijen zo
& SPECERIJEN toe, er is geen Tot 150 g 1

voorbereiding nodig.

Breek brood, crackers
BROOD, KOEKJES of koekjes in stukken Tot 300 1
OF CRACKERS die in de kom passen 9

voordat u deze verwerkt.

Voeg noten zo
NOTEN toe, er is geen Tot 350 g 2
voorbereiding nodig.

TIP: Gebruik de Pulse-functie voor een betere consistentie of voor grof gehakte resultaten.

DE MINI FOODPROCESSOR VOORBEREIDEN VOOR GEBRUIK

Vé6r het eerste gebruik

AWAARSCHUWING Voordat u de mini foodprocessor voor de

eerste keer gebruikt, dienen de mengkom,

Gevaar van snijwonden het deksel en het mes in warm sop te
Hanteer messen met de nodige worden afgewassen. De mengkom, het
voorzichtigheid. deksel en het mes kunnen ook in het
Anders kan dit leiden tot snijwonden bovenste rek van een vaatwasser worden

: afgewassen.

Zet de mini foodprocessor altijd terug
in elkaar na het schoonmaken om hem
handig op te bergen.
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DE MINI FOODPROCESSOR GEBRUIKEN
DE MINI FOODPROCESSOR DEMONTEREN

Volg deze instructies om de mini foodprocessor te demonteren, om hem te reinigen en
bij het verwijderen van ingrediénten uit de mengkom.

A

Zorg ervoor dat de stekker van
de mini foodprocessor uit het

stopcontact is genomen. Houd Trek het mes recht omhoog om
1 het deksel zoals afgebeeld, 2 het te ontgrendelen en neem het
en draai naar rechts om te uit de mengkom.

ontgrendelen. Til vervolgens
het deksel van de mengkom.

y

»

Houd het voetstuk stevig vast met
een hand, en gebruik het andere

%) hand om de mengkom met de
klok mee te draaien om die te
ontgrendelen en van het voetstuk
te nemen.
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DE MINI FOODPROCESSOR MONTEREN EN BEDIENEN

Zorg ervoor dat de stekker van

de mini foodprocessor uit het

stopcontact is genomen. Begin

met het handvat van de mengkom
1 dat op het voetstuk naar voren is

gericht. Draai het handvat 90° naar

links om het te vergrendelen. Als de

processor juist is gemonteerd, staat

het handvat nu naar rechts.

Plaats het mes over de as in het

2 midden van de mengkom, draai
en duw het omlaag totdat het in
de juiste stand vastklikt.

NEDERLANDS
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Plaats het deksel op de grote

Plaats de ingrediénten die u wilt
verwerken in de mengkom. Snijd
fruit, groenten en vlees in stukken

mengkom met het handvat van het
deksel naar voren gericht. Draai het
handvat van het deksel naar rechts.

Het deksel zal klikken wanneer het is
vergrendeld. Draai het handvat naar
links om het te vergrendelen.

van 2,5 cm voor een uniforme
consistentie van versneden producten.

BELANGRIJK: Verwerk geen
koffiebonen of harde specerijen
zoals nootmuskaat; die kunnen de
mini foodprocessor beschadigen.

OPMERKING: De mini foodprocessor
werkt alleen als de mengkom en het
deksel goed op hun plaats zitten.
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Schuif de snelheidshendel naar

de gewenste stand. Druk de
PULSE/AAN-KNOP in om de mini
foodprocessor te starten. Hak
voedsel niet langer dan 30 seconden
achter elkaar; pauzeer voordat u de
foodprocessor weer gebruikt.

Gebruik voor een grover gehakt
resultaat een pulserende beweging
om de PULSE/AAN-KNOP snel in te
drukken en weer los te laten tot de
gewenste resultaten werden bereikt.

DE OPENING IN HET DEKSEL VOOR HET TOEVOEGEN VAN

VLOEISTOFFEN EN GIETTUIT GEBRUIKEN

Gebruik de kleine opening in het deksel om gemakkelijk vloeibare ingrediénten tijdens
de verwerking toe te voegen, om dressings, mayonaises, emulsies, sauzen, en nog veel
meer te maken. Gebruik de giettuit om gemakkelijker te serveren.

1

Plaats het deksel op de grote
mengkom met het handvat van het
deksel naar voren gericht. Draai het
handvat van het deksel naar rechts.
Draai het handvat naar links om het
te vergrendelen.

Druk op de PULSE/AAN-KNOP met
een snelle verticale beweging om
uw ingrediénten in de mengkom

in beweging te krijgen.
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Giet vloeistoffen, zoals olie, langzaam
door de kleine opening in het

%) deksel. De vloeistof zal efficiént
en grondig onder de ingrediénten
worden gemengd terwijl ze in de
mengkom ronddraaien.

Zodra de verwerking is voltooid,
4 verwijder het deksel om de giettuit
te gebruiken.

ONDERHOUD EN REINIGING

AWAARSCHUWING

Gevaar van snijwonden

Hanteer messen met de nodige
voorzichtigheid.

Anders kan dit leiden tot snijwonden.

Neem de stekker van de mini

1 foodprocessor uit het stopcontact.
Verwijder de mengkom, het deksel
en het mes.

-

=
5
D

OPTIONEEL: De dekselring kan voor
een gedetailleerde reiniging worden
verwijderd indien nodig.

De mengkom, het deksel, dekselring,

en het mes kunnen in het bovenste
2 rek van de vaatwasser worden

gewassen; of was alle onderdelen

in warm sop. Spoel en droog ze af.
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Veeg het voetstuk schoon met

3 een vochtige doek. Gebruik geen
schuurmiddelen. Dompel het
voetstuk niet in water.

NUTTIGE TIP: Wikkel het snoer tegen de klok in rond het voetstuk om de processor
makkelijk op te bergen.

OPMERKING: Zet de mini foodprocessor altijd terug in elkaar na het schoonmaken
om hem handig op te bergen.

PROBLEEMOPLOSSING

Indien uw mini foodprocessor niet
naar behoren werkt of niet werkt,
controleer dan het volgende:

1. Zit de stekker van de mini foodprocessor
in het stopcontact?

2. Zorg dat de mengkom en het
deksel goed op hun plaats zitten
en vergrendeld zijn.

3. Druk op de PULSE/AAN-KNOP met
een snelle verticale beweging. Houd
de knop niet voortdurend ingedrukt.

4. Neem de stekker van de mini
foodprocessor uit het stopcontact
en steek deze er weer in.

5. Is de zekering in de voeding van de
mini foodprocessor in orde? Hebt u een
zekeringenkast, controleer dan of het
circuit gesloten is.

Als het probleem niet te wijten is aan één
van de bovenstaande zaken, raadpleeg
dan het hoofdstuk “Garantie en service”.

Retourneer de mini foodprocessor niet
aan de winkel, omdat ze geen after sales
service aanbieden.
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GARANTIE EN SERVICE
KITCHENAID MINI FOODPROCESSOR GARANTIE

Duur van
de garantie:

Wat KitchenAid
wel vergoedt:

Wat KitchenAid niet vergoedt:

Europa, het Midden-
Oosten en Afrika:
5KFC3516

Twee jaar volledige
garantie vanaf de
datum van aankoop.

Het vervangen

van onderdelen en
arbeidsloon voor

het repareren van
defecten ten gevolge
van materiaal- of

constructiefouten. B

Deze herstellingen
moeten uitgevoerd
worden door een
erkende dienst-na-
verkoop/after sales
service van KitchenAid.

A. Reparaties wanneer

. Schade als gevolg van

de mini foodprocessor
gebruikt werd voor andere
toepassingen dan de
normale voedingswaren-
bereidingen.

een ongeval, wijzigingen,
ruwe behandeling,
verkeerd gebruik of
installatie/werking die
niet in overeenstemming
is met de lokale
elektrische voorschriften.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN ENKELE VERANTWOORDELIJKHEID VOOR

INDIRECTE SCHADE.

KLANTENCONTACT

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-na-
verkoop/after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

OPMERKING: Alle reparaties moeten in het land van aankoop worden uitgevoerd
door een geautoriseerde dienst-na-verkoop/after sales service van KitchenAid.

Gratis oproepnummer:
In Nederland: 0800 0200151

In Belgié: 0800 93285

E-mail contact:

In Nederland: Ga naar www.KitchenAid.nl, en klik onderaan op de pagina op de link
"Contact met ons opnemen”
In Belgié: Ga naar www.KitchenAid.be, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen”

Adres Belgié & Nederland:

KitchenAid Europa, Inc.
Postbus 19

B-2018 ANTWERPEN 11

Algemeen

gratis oproepnummer: .

00800 3810 4026

Bezoek onze website voor meer informatie:

www.KitchenAid.eu

Deze instructies zijn ook beschikbaar op de website: www.kitchenaid.eu

© 2016. Alle rechten voorbehouden.
Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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COMPONENTES Y FUNCIONES
COMPONENTES Y ACCESORIOS

Recipiente
para liquidos

Tapa
Botén de
4/ impulsos/
s encendido

Cuchilla multiusos
de acero inoxidable

Pico de vaciado
\ —
Bol de trabajo
/, con mango

Palanca de
seleccién de
la velocidad

(o /\ Base resistente
Soporte para /

enrollar el cable
de alimentacién
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SEGURIDAD DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.
En este manual y en el mismo aparato encontrarda muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompafnados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PELIGRO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVERTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuéles son los peligros potenciales, cémo
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben
tomar en todo momento una serie de precauciones
de seguridad basicas, entre las que se incluyen

las siguientes:

1. Lea todas las instrucciones. El uso indebido del
aparato puede provocar lesiones personales.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas,
no sumerja el mini procesador de alimentos en
agua ni en ningun otro liquido.

3. Este aparato no esta pensado para ser utilizado
por personas con limitaciones fisicas, sensoriales
o0 mentales, o que carezcan de la experiencia y el
conocimiento suficientes, a menos que lo hagan
bajo la supervision de las personas responsables
de su seguridad o que hayan recibido de las
mismas las instrucciones adecuadas para su uso.
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4.

~N O

11

12.

13.

14.

15.

Mantenga a los nifos vigilados y no permita que jueguen
con el aparato. Evite que los nifos utilicen el aparato.
Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los
ninos. Las tareas de limpieza y mantenimiento no deben
ser realizadas por nifios sin supervision.

. Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando

no se utilice, antes de poner o retirar piezas y antes
de limpiarlo.

. Evite el contacto con las piezas moviles.
. No utilice un aparato si el cable o el enchufe estan

danados, si no funciona correctamente, si se le ha
caido o si presenta algun defecto. Lleve el aparato
al servicio técnico autorizado mas cercano para su
examen, reparacion o ajuste eléctrico o mecanico.

. El uso de accesorios no recomendados o no vendidos

por KitchenAid puede provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones.

. No utilice el aparato al aire libre.
10.

No deje que el cable cuelgue de la mesa o la encimera.

. Mantenga las manos y los utensilios que utilice apartados

de las cuchillas mientras se estan procesando alimentos
a fin de reducir el riesgo de lesiones personales graves

o danos al mini procesador de alimentos. Puede utilizarse
un raspador, pero unicamente cuando el mini procesador
de alimentos no esté en funcionamiento.

Las cuchillas son afiladas. Extreme el cuidado cuando
manipule cuchillas muy afiladas, cuando vacie el bol

y durante las tareas de limpieza.

Para reducir el riesgo de lesiones, no coloque

nunca la cuchilla en la base sin haber colocado

el bol correctamente.

Asegurese de que la tapa esta bien colocada antes de
poner en funcionamiento el aparato.

No intente forzar el mecanismo de bloqueo de la tapa.
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16. Este aparato esta pensado para uso doméstico y en
aplicaciones similares como:

- areas de cocina para el personal en tiendas,
oficinas y entornos laborales;

- granjas;

- clientes en hoteles, moteles y otros entornos
residenciales;

- entornos de tipo “bed and breakfast”.

17. Tenga cuidado si se vierte liquido caliente en el mini
procesador de alimentos ya que podria salir despedido
del aparato debido a un sobrecalentamiento repentino.

CONSERVE ESTAS
INSTRUCCIONES

Este producto esta disehado
exclusivamente para uso doméstico.

REQUISITOS ELECTRICOS

Voltaje: 220-240 voltios
Frecuencia: 50-60 hercios

Potencia: 240 vatios

TRATAMIENTO DE RESIDUOS DE EQUIPOS ELECTRICOS

NOTA: si el enchufe no encaja en la toma
de corriente, péngase en contacto con un
electricista cualificado. No modifique el
enchufe de ninguna manera.
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Tratamiento del material del paquete
El material del paquete es 100 % reciclable

y viene et'guetado con el simbolo que asi

lo indica ¢ y. Por lo tanto, todos y cada

uno de los componentes del paquete deben
desecharse con responsabilidad y de acuerdo
con las normativas locales para el tratamiento

de residuos.

Coémo desechar el producto

- Este aparato lleva el marcado CE de
conformidad con la Directiva 2012/19/EU
del Parlamento Europeo y del Consejo
sobre residuos de aparatos eléctricos

y electrénicos (RAEE).

- El reciclaje apropiado de este producto
evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.

- El simbolo == en el producto o en

la documentacién indica que no puede
ser tratado como residuos domésticos
normales, sino que deben entregarse

en el correspondiente punto de recogida
de equipos eléctricos y electrénicos.

Para obtener informacién mas detallada
sobre el tratamiento, recuperacion

y reciclaje de este producto, péngase
en contacto con el ayuntamiento, con
el servicio de eliminacion de residuos
urbanos o el lugar donde lo adquirié.
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UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS
TABLA DE RECOMENDACIONES PARA PICAR/REDUCIR A PURE

Utilice el mini procesador de alimentos para triturar frutos secos, frutas y verduras crudas,
asi como para picar perejil, cebollino o ajo, para facilitar la preparacion de sus recetas
favoritas. Permite pasar a puré frutas y verduras cocinadas para preparar comida para
bebés, o para utilizar como base de sopas o salsas. Ademas, permite hacer pan rallado

o picar carne cruda. Utilice el recipiente para liquidos y el pico de vaciado para preparar
y servir facilmente mayonesa o aderezos.

NOTA: para conseguir los mejores resultados, los alimentos mas grandes deben
cortarse en trozos de 2,5 cm aproximadamente antes de procesarlos. Esto permite
procesar mas alimentos de una sola vez.

IMPORTANTE: no procese granos de café ni especias duras, como nuez moscada,
ya que podrian dafar el mini procesador de alimentos.

ALIMENTOS SUGERIDOS PREPARACION CANTIDAD AJUSTE
FRUTAS Y VERDURAS Cbrtelas en
CRUDAS trozos de 2,5 cm Hasta 350 g 102
FRUTAS Y VERDURAS Cbrtelas en
COCINADAS trozos de 2,5 cm Hasta 500 g 2

Coloque los ingredientes
secos, o los ingredientes
humedos maés gruesos
en el bol de trabajo y,

a continuacion, utilice Hasta 350 ml 2
el recipiente para
liquidos para incorporar
aceites o liquidos a la
mezcla durante el uso.

LIQUIDOS/EMULSIONES
(COMO MAYONESA
O ADEREZOS PARA

ENSALADAS)
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sin preparacién alguna.

ALIMENTOS SUGERIDOS PREPARACION CANTIDAD AJUSTE
Para conseguir los
mejores resultados, Maximo
CARNE la carne debe estar 227 g de 102
cruda y cortada en una vez
trozos de 2,5 cm.
Anada las hierbas y las
HIERVAS Y ESPECIAS especias tal cual, sin Hasta 150 g 1
preparacién alguna.
PAN, GALLETAS Deben partirse en Itrgz;)s
O GALLETITAS SALADAS que quepan en el bo Hasta 300 g 1
antes de procesar.
FRUTOS SECOS Anada los frutos secos, | o 350 g 2

SUGERENCIA: para obtener una mejor consistencia, o para picar en trozos grandes,
utilice el modo de funcionamiento por impulsos.

PREPARACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

PARA SU UTILIZACION

A ADVERTENCIA

Riesgo de sufrir cortes

Manipule las cuchillas con cuidado.

Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir cortes.

Antes de utilizarlo por primera vez

Antes de usar por primera vez el mini
procesador de alimentos, lave el bol de
trabajo, la tapa y la cuchilla con agua
caliente y jabén. El bol de trabajo, la tapa
y la cuchilla también se pueden lavar en
la bandeja superior del lavavajillas.

Para facilitar el almacenamiento, vuelva

a montar el mini procesador de alimentos

tras lavarlo.
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UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS
DESMONTAJE DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

Siga las siguientes instrucciones para desmontar el mini procesador de alimentos para
limpiarlo y para retirar los ingredientes del bol de trabajo.

A

Asegurese de que el mini procesador
de alimentos estd desenchufado.
Sujete la tapa como se indica en Tire de la cuchilla hacia arriba para
1Iaima irela hacia la derech 2I'b | la del bol
gen y girela hacia la derecha iberarla y sacarla del bol.
hasta desbloquearla. A continuacion,
quite la tapa del bol de trabajo.

y

Sujete bien la base con una mano
3y utilice la otra para girar el bol

hacia la derecha para desbloquearlo
y separarlo de la base.
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UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS
MONTAJE Y PUESTA EN MARCHA DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

Asegurese de que el mini procesador
de alimentos esta desenchufado.
Empiece por colocar el mango
del bol orientado hacia la parte

1 frontal de la base. Gire el mango
90° hacia la izquierda para fijarlo.
Una vez instalado correctamente,
el mango quedaré orientado hacia
el lado derecho.

Acople la cuchilla al eje en el centro
2 del bol de trabajo, gire y presione

hasta que quede sujeta en la

posicién de funcionamiento.
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Coloque la tapa en el bol de trabajo

Introduzca los ingredientes que con el mango de la tapa orientado
va a procesar en el bol de trabajo. hacia el frente. Gire el mango de la
3 Para conseguir resultados uniformes, 4 tapa hacia la derecha. Oira un “clic”
corte las frutas, verduras y carnes en cuando la tapa quede fijada. Gire
trozos de 2,5 cm. la tapa hacia la izquierda hasta que

quede acoplada.

IMPORTANTE: no procese granos de café  NOTA: el bol y |a tapa se deben

ni especias duras, como nuez moscada, colocar correctamente antes de poner
ya que podrian dafar el mini procesador en funcionamiento el mini procesador
de alimentos. de alimentos.
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Desplace la palanca hacia el
ajuste deseado. Pulse el botdn
de IMPULSOS/ENCENDIDO para

5 Poneren marcha el mini procesador
de alimentos. No procese ningin
alimento durante mas de 30
segundos de manera continuada;
realice pausas entre usos.

Si desea procesar en trozos mas
grandes, pulse y suelte rdpidamente
el botén de IMPULSOS/ENCENDIDO
hasta que consiga el resultado
deseado.

USO DEL RECIPIENTE PARA LIQUIDOS Y EL PICO DE VACIADO

Utilice el recipiente para liquidos para incorporar facilmente los ingredientes liquidos
durante el proceso. Ideal para aderezos, mayonesas, emulsiones, salsas, etc. El pico de

vaciado le permitira servir facilmente.

4

i
el

Coloque la tapa en el bol de trabajo

con el mango de la tapa orientado
1 hacia el frente. Gire el mango de

la tapa hacia la derecha. Gire la

tapa hacia la izquierda hasta que

quede acoplada.

Pulse y suelte rapidamente el
botén de IMPULSOS/ENCENDIDO
para mover los ingredientes
dentro del bol de trabajo.
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Vierta lentamente liquidos, como
aceite, en el recipiente para

Cuando haya terminado de procesar,

liquidos. El liquido se incorporara : i .
3 perfectamente a los ingredientes 4 rde:\r/:i?azlaopa para utilizar el pico
mientras giran dentro del bol ’
de trabajo.
Riesgo de sufrir cortes
Manipule las cuchillas con cuidado.
Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir cortes.
Desenchufe el mini procesador de
1 alimentos. Retire el bol de trabajo,
la tapa y la cuchilla.
| \
—
— - L
&\—_ﬁ
N I——
=
El bol de trabajo, la tapa, el anillo
de la tapa y la cuchilla pueden
OPCIONAL: en caso necesario, puede lavarse en la bandeja superior del
retirar el anillo de la tapa para realizar 2 lavavajillas; también puede lavar

una limpieza mas profunda.

todos los componentes en agua
caliente jabonosa. A continuacién,

enjuaguelos y séquelos.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

Limpie la base con un pafio himedo.
3 No use productos de limpieza

abrasivos. No sumerja la base

en agua.

CONSEJO PRACTICO: enrolle el cable hacia la izquierda alrededor de la base para
facilitar el almacenamiento.

NOTA: para facilitar el almacenamiento, vuelva a montar el mini procesador de
alimentos tras lavarlo.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Si su mini procesador de alimentos
presenta un funcionamiento defectuoso
o no funciona, compruebe lo siguiente:

1. ;Esta enchufado el mini procesador
de alimentos?

2. Asegurese de que el bol y la tapa estan
alineados y acoplados correctamente.

3. Pulse y suelte rdpidamente el botdn
de IMPULSOS/ENCENDIDO. No lo
mantenga pulsado.

4. Desenchufe el mini procesador de
alimentos y, a continuacion, vuelva
a conectarlo a la toma de corriente.

5. ;Funciona correctamente el fusible
del circuito del mini procesador de
alimentos? Si tiene un interruptor
automatico, aseglrese de que
el circuito esta cerrado.

Si el problema no se debe a uno de los
motivos anteriormente mencionados,
consulte la seccién “Garantia y servicio”.

No devuelva el mini procesador
de alimentos al minorista; ellos no
proporcionan servicio técnico.
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GARANTIA Y SERVICIO
GARANTIA DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS DE KITCHENAID

Duracién de KitchenAid pagara por: KitchenAid no pagara por:
la garantia:
Europa, Oriente Costes de las piezas de A. Reparaciones cuando
Medio y Africa: repuesto y del trabajo el mini procesador de
S5KFC3516 de reparacion para alimentos se dedique a usos
Dos aiios de corregir los defectos de distintos de la preparacién
garantia completa materiales o mano de doméstica de alimentos.
a partir de la fecha | obra. Sélo un Servicio B. Daiios resultantes de
de compra. de asistencia técnica accidentes, alteraciones,
autorizado puede uso indebido o instalacién/
realizar las reparaciones. utilizacién sin respetar
la normativa local sobre
instalaciones eléctricas.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS
INDIRECTOS.

PLANIFICACION DEL SERVICIO

Cualquier reparacion se deberia realizar, en un ambito local, por un centro de servicio
técnico autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compré

la unidad para obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por
KitchenAid mas cercano.

ATENCION AL CLIENTE

-
(o)
Z
RIVER INTERNATIONAL , S.A. KITCHENAID EUROPA, INC. g
C/ Beethoven 15 PO BOX 19 it
08021 Barcelona (Espana) B-2018 ANTWERP 11
Tel. 93 201 37 77 BELGIUM

kitchenaid@riverint.com

Servicio Técnico Central

PRESAT
Tel. 93 247 8570
www.presat.net

Para obtener mas informacién, visite nuestro sitio web en:
www.KitchenAid.eu

Estas instrucciones también estan disponibles en el sitio web:
www.kitchenaid.eu

© 2016. Todos los derechos reservados.
Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.
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PECAS E CARACTERISTICAS
PECAS E ACESSORIOS

Orificio de
alimentacao
para liquidos

Lamina
multifuncdes em
aco inoxidével\

Bico de doseamento

\

Tampa

Taca de trabalho
com pega

Alavanca
de selecdo
de velocidade

p ,/\ Base resistente

Compartimento
para enrolar
o cabo de
alimentacao
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SEGURANCA DO MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.

Este manual e o electrodoméstico contém varias mensagens de seguranga importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de seguranga.

Este é o simbolo de aviso de seguranga.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranga séo fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranga e as palavras “PERIGO” OU “AVISQO”. Estas palavras significam:

g PE RI G o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrucoes.
ﬂ AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir as instrucoes.

Todas as mensagens de seguranca indicar-lhe-ao qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instrugdes ndo sejam respeitadas.

INSTRUCOES DE
SEGURANCA IMPORTANTES

A utilizacdo de aparelhos elétricos exige que sejam
sempre respeitadas precaucoes basicas de seguranca,
incluindo as seguintes:

1. Leia todas as instrucdes. A utilizacao incorreta do
aparelho podera originar ferimentos pessoais.

2. Para evitar o risco de choque elétrico, ndo mergulhe
o Mini Processador de Alimentos em agua ou qualquer
outro liquido.

3. Este aparelho nao se destina a ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, bem como com falta de experiéncia
e conhecimentos, a menos que sejam supervisionadas
ou tenham recebido instrugdes sobre a utilizagdo segura
do aparelho e compreendam os perigos envolvidos.

4. As criangas devem ser supervisionadas para garantir
que ndo brincam com o aparelho. O aparelho ndo
se destina a ser utilizado por criancas. O aparelho
e o0 cabo devem estar fora do alcance das criancgas.
As criancas ndo devem limpar ou efetuar qualquer
tarefa de manutencao no aparelho sem superviséo.
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5.

~N O

11.

12.

13.
14.

15.
16.

Desligue o aparelho da tomada quando nao estiver
a ser utilizado, antes de montar ou desmontar qualquer
acessorio e antes de proceder a respetiva limpeza.

. Evite tocar nas pegas em movimento.
. Nao utilize qualquer aparelho se o cabo elétrico ou

a ficha estiverem danificados, se o aparelho estiver
avariado ou se este tiver caido ou estiver danificado.
Devolva o aparelho ao Centro de Assisténcia
Autorizada mais préximo para controlo, reparacao
ou regulacdo mecanica ou elétrica.

. A utilizagcdo de acessorios ndo recomendados ou

vendidos pela KitchenAid pode provocar incéndios,
choque elétrico ou ferimentos.

. Nao utilize o aparelho ao ar livre.
10.

N&o deixe o cabo elétrico pendurado na borda da
mesa ou da bancada.

Mantenha as maos e os utensilios afastados das
lAminas em movimento durante o processamento

dos alimentos para evitar o risco de ferimentos graves
e evitar danificar o Mini Processador de Alimentos.
Podera utilizar uma espatula para raspar, mas

apenas quando o Mini Processador de Alimentos
estiver desligado.

As laminas sdo muito afiadas. O manuseamento de
laminas afiadas, o esvaziamento da taca e a limpeza
do aparelho requerem precaucao.

Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque

a lamina na base sem montar primeiro a taca.

Certifique-se de que a tampa esta corretamente
montada antes de utilizar o aparelho.

N&o tente forcar o mecanismo de bloqueio da tampa.

Este aparelho destina-se a aplicacdes domésticas
e semelhantes, tais como:

- areas de cozinha dos funcionarios em lojas,
escritorios e outros ambientes de trabalho.

- quintas.

- por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes
residenciais equivalentes.

- pousadas e ambientes equivalentes.
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17. Tome cuidado ao deitar liquido quente no Mini
Processador de Alimentos, este podera ser
projetado devido a formacgao subita de vapor.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Este produto foi concebido apenas para uso doméstico.

REQUISITOS ELETRICOS

Tensdo: 220-240 Volts
Frequéncia: 50-60 Hertz
Poténcia: 240 Watts

NOTA: Se a ficha ndo encaixar na
tomada, contacte um eletricista
qualificado. Nao efetue qualquer
modificagéo a ficha.

ELIMINACAO DE EQUIPAMENTOS ELETRICOS

Eliminar o material de embalagem

O material de embalagem é 100%
reciclavel e devidamente rotulado

com o simbolo de reciclagem ¢ 3.
Consequentemente, os varios
componentes da embalagem devem

ser eliminados de forma responsavel

e de acordo com os regulamentos

locais para a eliminacdo de desperdicios.

Eliminacdo do produto

- Este aparelho esté classificado de acordo
com a Diretiva Europeia 2012/19/EU sobre
destruicao de Equipamentos Elétricos

e Eletrénicos (REEE).

- Ao garantir a eliminacdo adequada
deste produto, estard a ajudar a evitar
potenciais consequéncias negativas
para o ambiente e para a saide
publica, que poderiam derivar de

um manuseamento de desperdicios
inadequado deste produto.
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- O simbolo == no produto ou nos
documentos que acompanham

o produto, indica que este aparelho
ndo deve receber um tratamento
semelhante ao de um desperdicio
doméstico, devendo sim ser depositado
no centro de recolha adequado para

a reciclagem de equipamentos elétricos
e eletrénicos.

Para obter informagdes mais detalhadas
sobre o tratamento, a recuperacao

e a reciclagem deste produto, contacte
a Camara Municipal, o servico de
eliminacdo de desperdicios domésticos
ou a loja onde adquiriu o produto.
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UTILIZAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS
TABELA DE RECOMENDAGCOES PARA PICAR OU FAZER PURE

Utilize o Mini Processador de Alimentos para picar frutos e vegetais crus, frutos secos
ou salsa, cebolinho e alho para utilizar nas suas receitas favoritas. Prepare purés de
frutos ou vegetais cozinhados para comida de bebé ou para utilizar como base para
sopas e molhos. O aparelho também permite preparar pédo ralado ou picar carne.
Utilize o orificio de alimentacao para liquidos e o bico de doseamento para fazer
maionese ou outros molhos de forma facil.

NOTA: Para obter os melhores resultados, os alimentos de maiores dimensées devem
ser cortados em cubos de aproximadamente 2,5 cm antes de efetuar o processamento.
Este passo também permite processar uma maior quantidade de alimentos de uma

so vez.

IMPORTANTE: Nao processe graos de café ou especiarias rijas como noz-moscada,
estes poderdo danificar o Mini Processador de Alimentos.

ALIMENTOS PRE-PREPARACAO %
SUGERIDOS PARA PROCESSAMENTO | QUANTIDADE | DEFINIGAO
FRUTOS Cortados em pedagos com .
E VEGETAIS CRUS 2,5cm Até 3509 Tou2

FRUTOS E VEGETAIS Cortados em pedagos com ,
COZINHADOS 2,5cm Até 500 g 2

Coloque os ingredientes
secos ou os ingredientes
liquidos de textura mais
LIQUIDOS/EMULSOES | densa na taca de trabalho.

(COMO MAIONESE Em seguida, utilize p
OU OUTROS MOLHOS o orificio de alimentacao Até 350 ml 2
PARA SALADAS) para liquidos para

adicionar 6leo ou outros
liquidos a mistura durante
o processamento.
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ALIMENTOS
SUGERIDOS

PRE-PREPARACAO
PARA PROCESSAMENTO

QUANTIDADE

DEFINICAO

CARNES

Para obter os melhores
resultados, a carne deve
estar crua e ser cortada
em pedacos de 2,5 cm.

Até 227 g por
cada utilizacdo

1o0u2

ERVAS AROMATICAS
E ESPECIARIAS

As ervas aromaticas
e especiarias nao
necessitam de
pré-preparagao.

Até 150 g

PAO, BOLACHAS
OU BISCOITOS

Antes de efetuar
o processamento, parta
o péo, bolachas ou
biscoitos em pedagos
que caibam na taca.

Até 300 g

FRUTOS SECOS

Os frutos secos
nao necessitam de
pré-preparagao.

Até 350 g

SUGESTAO: Para obter uma consisténcia ideal ou para picar alimentos grosseiramente,

utilize a fungdo Pulse.

PREPARAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS PARA UTILIZACAO

A AVISO

Perigo de corte

Manuseie as laminas com cuidado.
O desrespeito deste aviso podera

originar cortes.

Antes da primeira utilizacdo
Antes de utilizar o Mini Processador de

Alimentos pela primeira vez, lave a taga
de trabalho, a tampa e a ldmina em agua

tépida com detergente liquido para a loica.
A taca de trabalho, a tampa e a lamina
também podem ser lavadas no tabuleiro
superior da maquina de lavar loica.

Para um armazenamento facil, volte sempre
a montar o Mini Processador de Alimentos
ap6s efetuar a limpeza do aparelho.
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UTILIZAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS
DESMONTAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Siga estas instrucdes para desmontar o Mini Processador de Alimentos para efetuar a sua
limpeza e para remover ingredientes da taca de trabalho.

A

Certifique-se de que o Mini
Processador de Alimentos esté

desligado da corrente. Para Puxe a lamina na vertical para
1 desbloquear a tampa, segure-a 2 a desbloquear e remover da taca
conforme ilustrado e rode-a de trabalho.

para a direita. Em seguida,
retire a tampa da taca de trabalho.

y

Segure na base com uma méao
3 ¢ utilize a outra mao para rodar

a taga de trabalho para a direita
para a desbloquear e retirar da base.

96 | UTILIZAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS



UTILIZAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS

MONTAR E UTILIZAR O MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS

Certifique-se de que o Mini
Processador de Alimentos esta
desligado da corrente. Comece
com a pega da taga de trabalho
1 virada para a parte frontal da
base. Rode a pega 90° para
a esquerda para a encaixar.
Quando corretamente encaixada,
a pega da taca de trabalho ficara
virada para o lado direito.

Monte a lamina no eixo existente
9 no centro da taca de trabalho,

rode-a e empurre-a para baixo

até que encaixe corretamente.

Coloque os ingredientes a processar
na taca de trabalho. Para obter uma

3 consisténcia homogénea, corte os
frutos, vegetais e carnes em pedacos
de 2,5 cm.

Coloque a tampa na taca de
trabalho com a pega virada para
a frente. Rode a pega da tampa

4 para a direita. Ira ouvir um estalido
quando a tampa encaixar. Rode
a tampa para a esquerda para
a encaixar.

IMPORTANTE: Nao processe graos
de café ou especiarias rijas como
noz-moscada, estes poderdo danificar
o Mini Processador de Alimentos.
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Deslize a alavanca de selecdo

de velocidade para a definicao
desejada. Prima o botdo PULSE/
ON para iniciar o Mini Processador
de Alimentos. Ndo processe
alimentos continuamente durante

Para picar alimentos grosseiramente,
prima e solte o botdo PULSE/ON
por impulsos até obter os

mais de 30 segundos; interrompa resultados desejados.

o funcionamento do aparelho entre
utilizacdes.

UTILIZAR O ORIFICIO DE ALIMENTACAO PARA LIQUIDOS E O BICO
DE DOSEAMENTO

Utilize o orificio de alimentacdo para liquidos para adicionar facilmente ingredientes
liquidos durante o processamento ao preparar maioneses, emulsdes, molhos e muito mais.
Utilize o bico de doseamento para verter os ingredientes processados de forma facil.

Coloque a tampa na taca de Para movimentar os ingredientes

trabalho com a pega virada para
a frente. Rode a pega da tampa
para a direita. Rode a tampa para
a esquerda para a encaixar.

no interior da taga de trabalho,
prima e solte rapidamente o botdo
PULSE/ON.
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de alimentagao para liquidos de

3 e eficientemente misturado com
os restantes ingredientes a medida
que estes rodam no interior da
taca de trabalho.

Verta liquidos (como éleo) no orificio

forma lenta. O liquido seré cuidadosa

4

Quando concluir o processamento,
retire a tampa para utilizar o bico
de doseamento.

MANUTENCAO E LIMPE

A AVISO

Perigo de corte

Manuseie as laminas com cuidado.

O desrespeito deste aviso podera
originar cortes.

ZA

Desligue o Mini Processador de
Alimentos da corrente. Remova

1 a taca de trabalho, a tampa
e a lamina.
\
—
— - L
&\—_;Q
NS I——
=
A taca de trabalho, a tampa, o aro da
tampa e a lamina podem ser lavados
OPCIONAL: Se necessario, o aro da no tabuleiro superior da maquina
tampa pode ser removido para efetuar 2 de lavar loica. Alternativamente,

uma limpeza cuidadosa.

todas as pegas podem ser lavadas
manualmente em 4gua tépida com
detergente liquido. Enxague e seque.
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MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpe a base com um pano himido.
N3o utilize agentes de limpeza
3 i 3 Ih
abrasivos. Nao mergulhe a base
em agua.

SUGESTAO UTIL: Para um armazenamento conveniente, enrole o cabo para a esquerda
em redor da base.

NOTA: Para um armazenamento fécil, volte sempre a montar o Mini Processador
de Alimentos apds efetuar a limpeza do aparelho.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Se o Mini Processador de Alimentos
nio estiver em boas condi¢ées ou nido
funcionar, verifique o seguinte:

1. O Mini Processador de Alimentos esta
ligado a corrente?

2. Certifique-se de que a taca e a tampa
estdo corretamente alinhadas
e encaixadas.

3. Prima o botdo PULSE/ON através de
impulsos rapidos. Nao prima o botédo
continuamente.

4. Desligue o Mini Processador
de Alimentos e volte a liga-lo
a tomada elétrica.

5. O fusivel do circuito elétrico de
alimentacdo do Mini Processador
de Alimentos estd em bom estado?
Se tiver uma caixa de disjuntores,
verifique se o circuito esta fechado.

Caso o problema n3o seja provocado
por um dos pontos anteriores, consulte
“Garantia e assisténcia”.

Nao entregue o Mini Processador de
Alimentos ao revendedor, este nao
fornece assisténcia.
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GARANTIA E ASSISTENCIA
GARANTIA DO MINI PROCESSADOR DE ALIMENTOS KITCHENAID

Duragdo A KitchenAid Pagara: A KitchenAid N3o Pagara:
da Garantia:
Europa, Médio As pecas de substituicdo | A. Reparac¢des quando o Mini
Oriente e Africa: e os custos de mao-de- Processador de Alimentos foi
S5KFC3516 obra relacionados com utilizado para operacdes além
Dois anos de a reparacéo de defeitos das normais na preparacéo de
garantia total de materiais ou fabrico. alimentos em casa.
a partir da data A assisténcia tem de ser | B Danos resultantes de
de aquisicao. forneci'da"po'r um Ceptro acidentes, alteracdes,
de Assisténcia Autorizada mau uso, abuso ou
da KitchenAid. instalacdo/funcionamento
em discordancia com
o regulamento elétrico local.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE

POR DANOS INDIRETOS.

CENTROS DE ASSISTENCIA

Toda a assisténcia devera ser prestada Em Portugal:

localmente por um Centro de Assisténcia LUSOMAX LDA

Autorizada da KitchenAid. Contacte Avenida Salguei.ro Maia. 949
o revendedor onde adquiriu o aparelho Edificio Matesica - Aboboda

para obter o nome do Centro de

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Assisténcia Autorizada da KitchenAid

mais perto da sua residéncia.

SERVICO DE ASSISTENCIA

Tel.: +351/214 448 400
Fax: +351/214 440 152

geral@lusomax.pt

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.

Avenida Salgueiro Maia, 949
Edificio Matesica - Abdboda
2785-502 SAO DOMINGOS DE
Tel.: +351/214 448 400

Fax: +351/214 440 152

geral@lusomax.pt

PORTUGUES

RANA

Para mais informacédes, visite o nosso Web site em:

www.KitchenAid.eu

Estas instru¢cdes também se encontram disponiveis no Web site:

www.kitchenaid.eu

© 2016. Todos os direitos reservados.
Especificacdes sujeitas a alteragdo sem aviso prévio.
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MEPH KAI XAPAKTHPIZTIKA

MEPH KAl EZAPTHMATA

Onr mpooOrKNG UAIKwV

Aenida moAamAwv
XPNOEWV ané
avoeidwTo atodAt \

Ttoulo oepPipioparog

\

Koupmi Pulse/On

MrioA pe Aafn

MoxA6¢ emAoyng TaxvTnTag

— /\ Bdon uPnARC avToxiq

Baon tuliypatog /

KaAwdiov pgvparog
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AZOAAEIATOY MINI NOAYMIZEP

Tooo n dikr oag ac@alela 660 Kat Twv AAAwV gival TOAU GNHAVTIKN.
3TO CUYKEKPIUEVO EYXELPiISIo TapéxovTal TOAA pnvupata acgaleiag kabwg emiong kat mdvw otnv
i61a ™ ouokeun. Alafdalete mavta pe mMPoooxn Kat EpAapUOleTe TOTA OAA TA UNVOUATA ACPANEQC.

To ouykekplpévo amotelei mpoeldomoinTikd cUPPBOAO aoPaEiag.

AuTo 10 cUMPBOoAO oag pogtdormolei yia mMOavoug KivEUvoug, TTou Umopei va
TTPOKAAECOUV TPAUMATIONO 1) aKOUA Kal BAvato o€ 0ag Kal Toug YUpw oag.

‘ONa Ta pnvupata ac@aleiag Ba emonpaivovTal Pe To TPOEISOTOINTIKO
oupPolo acpaleiag kat gite pe ™ Aé€n “KINAYNOZ" ) “MPOEIAOMOIHZH".
Ot A\é€elg autég SnAwvouv:

Ynapxet Kivbuvog Bavacipov r coapov
A KI N AYN oz TPAUHATIOHOU, EAV SV AKOAOUBIOETE AuéCWC
TIG 0dnyieg.
Yndpye Kivduvog Bavacipou rj gofapov
A n Po E I Ao n OI H z H TPAUHATIGHOU, EAV SV AKOAOUONGETE TIC 08NYiEC.

‘ONa Ta gnvUpOTa ao@AAEING 0ag EVNEPWVOLV yia Toug MOAvoUE KIVEUVOUE, TO TTWE UITOPEITE va
MEIWOETE TNV MOAVOTNTA TPAUHATIONOU KABWG €MioNG Kal Tt EVOEXETAL va CUMPEL 0TV TTEPITTWON
mou Sev akohouBr\oete MOoTd TIC 0dnyied.

2HMANTIKA METPA AXOAAEIAX

Kata tn Xprion nAEKTPIKWV CUOKELVWYV, Oa mpémel va
Aappavovtal mavta BacikéG mMPo@UAAG&EL, CUUTTEPL-
Aappavopévwy Twv akoAoudwv pETpwVy ac@Aalelag:

1. Alaaote 6Aeg TIc 0Onyiec. H pn opBR xpron tng CUOKEUNG
evOéxeTal va odnynoel o€ TPAUUATIOUO.

2. Na va mpootatevBeite amd Tov Kivouvo nhektpomAnéiag,
unv Bubilete To Mivi NMoAupiéep og vepd 1} AAa vypa.

3. H ouokeun autr 6ev mpoopileTal yla xprion and atoua
ME UEIWMEVN QUOIKA, AloONTAPLA A VONTIKA IKAVOTNTA
N HE ENEYN TIEIPAC Kal YVWOEWV, KTOC Qv emBAEMovTal
N Toug €xouv 600&i 0ONYIEC OXETIKA E TNV ACPAAA XPAOoN
QUTAC TN OUOKEUNC KAl KATAVOOUV TOUC KIVOUVOUC TTOU
EVEXEL N XPron TNG.

4. Npémnetva emPAénete ta madid wote va e€aoc@alileTe 0T
Sev naifouv pe tn ouokeur. H cuokeun dgv mpoopiletal
yla xprjon and nmaidid. H cuokeur] kat 1o KaAwSI0 TTPETEL
va Bpiokovtal pakpid anod naidid. Ta maidid dev nmpémnel
va kaBapifouv ) va mpaypatomnolovv Tig dladikaoieg
OLVTAPNONG TNG CUCKEUNG XWpIg emiBAeyn.
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5.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

AmnocuvdéoTte Tn cuokeun amod tnv mpila otav dev
TN XPNOIUOTIOIEITE, TPV TOTMOBETACETE 1 APAIPECETE
e€apTAMATA Kal TIPLV TOV KaBapIouo.

. ATTOQUYETE TNV EMAQPN UE TA KIVOUUEVA UEPN.
. Mn xpnolpomnoleite omoladnmote GUOKEUN e POapuEVo

KaAwd10 1} PIg, 6Tav SV AeITOUPYEi CWOTA 1 €XEL TTECEL KATW
N €xel umooTel PAAPN pe omolovdnmote Tpdmo. EmotpéPte Tn
OUOKEUN OTO TTANCIE0TEPO £E0VCI0OOTNUEVO KEVTPO OEPPIC
yla EAEYXO, EMOKEUN 1 NAEKTPIKA KAl PNXAVIKH pUBUIoN.

. Hxprion twv e€aptnudtwy mou dev cuviotwvTal f mou Sev

nmwAovvtal anod tnv KitchenAid pmopei va odnynoouv otnv
TTPOKANGCN TTUPKAYIAC, NAEKTPOTIANE QG ] TpaUUATIOUOV.

. Mnv xpnoipomoleite Tn OUOKEUN O€ EEWTEPIKO XWPO.
. Mnv agprjvete 10 KOAWSI0 va KpEUETAl amo TNV Akpn

Tou TpameCiol 1} TOU TTAYKOU.
Kpatote xépla Kat epyaleia pakptd amno T Aemideg ) 1o
bioko katd tn S1dpKela KOTTAC TWV TPOPIUWY, TIPOKEIUEVOU
VA LEIWOETE TOV KivOUVO TPAUMATIOMOU aTOUWV r/Kal
(ndg oto Mivi lMoAupi€ep. Mmopeite va XpnoIUOTOINCETE
pia ormdtoula aAAd pévo étav to Mivi MoAupiep dev
AEITOVPYEL.
Ot Aemidec eival aiypnpéc. Npooéxete o6tav petaxelpieote
TIG AN EES Aemideg KOTAG, OTav adelAlETE TO PUTTOA Kal
Katd tn Sidpkela Tou KaBaplopou.
Ma va YEIWOETE TOV KivOUVO TPAUPATIONOU, TTOTE NV
tomoBOeteite Tn Aemida komg ot Bdon xwpig va xete
TTPWTA TOTTOOETOEL CWOTA TO UTTOA.
Mpiv Béoete o€ Aeltoupyia Tn cuokeun, PeBaiwbdeite oTL
TO KamAKl €xel aopalioel otn B€on Tou.
Mnv poonaBnoeTe va mapaPldceTe TO PNXaviopod
KAgioTpou acaleiag Tou Kamaklio.
AuTtnA n cuokeun poopileTal yla OLKIAKN Xprion Kat
TTAPOUOLEG EQAPUOYEC OTTWG:
- anmod To MPOCWTIKO o€ Kouliveg KaTaoTNUATWY,
vypageia kat dAa mepiBdAlovta pyaciac.
- O€ AYPOIKIEC.
- ané meldteg oe Eevodoxeia, mavooxeia kat AAAou
gidou¢ kataAvpata
- o€ KataAupata tumou bed and breakfast.

106 | ASOAAEIATOY MINI MOAYMIZEP



AZOAAEIATOY MINI NOAYMIZEP

17. MpoocéxeTe KAtd TNV MPOoONKN KAutou LYPOUL OTN
OUOKEUN, KaBW¢ umopei va metaytei €€w amod
OUOKELN AOYyw alpvidlag mapaywyng atuou.

OYANA=TE AYTEX TIX OAHrIIEXZ
AuUTO TO TPOIOV gival oxediaopévo povo yia olklakn Xxpnon.
HAEKTPIKES AMAITHEEIS

Taon: 220-240 Volt
Tuyxvotnta: 50-60 Hertz
lox0g o€ watt: 240 Watt

THMEIQZH: Av 10 @16 Sev Ttaipiddlel otnv
nipida, EMKOWVWVNAOTE Pe évav eEEISIKEVUEVO
NAEKTPOAGYO. ATTayopeVETAL OTTOLAOHTIOTE
TPOTOTOI{NON TOU @IG.

ATIOPPIWYH XPHZIMOMOIHMENOY HAEKTPIKOY EZOMNAIZXMOY

Anoépppn TnG CUCKEVAGIiAg

To UAIKd TG ouokevaoiag givat 100% -To oUpPONO == TTOU PEPEL TO TIPOTIOV
OVAKUKAWOIHO KAl PEPEL TO CUUPBOAO 1} T0 CUVOSEUTIKA £yypapa UTTOSNAWVEL
avakUKAwong LA .Ta Si1apopa pépn TnNg OTL Sev TPEMEL va avTIMeTwTI(ETal OTO
OUOKEUAGIaG TIPETTEL VA ATTOPPITTTOVTAL UE TAQCIO TWV OIKIAKWYV ATOPPIUMATWY,
UTTELBLVOTNTA KAl UE TIAR PN CUUHOPPWON oA\ mpémel va mapadidetal 6to KatdAAnAo
ME TOUG TOTTIKOUG KAVOVICUOUG OXETIKA HE onueio MEPIGUANOYNG YIa TNV avakUKAWGN
TN 8140e0n TWV ATOPPIUHUATWV. NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU EOTTAIOOU.
Anoppupn Tou MPoidvTog lNa AemTopePEic MANPOPOPIEG OXETIKA

- AUTI] N CUOKEUN QE€PEL Orjpavon CUUEWVA penv ST‘?EEPYOGiG: mv 0”0K0H1§ﬁ Kat

pe Tnv Eupwmaik odnyia 2012/19/EE oxetika mv O‘VGKU',()\‘JJGH autou Tov npo‘iovrc?c,

pe v Améppupn HAeKTpIkoU kat HAekTpovikoh  ETIKOIVWVAOTE UE To apuoddio ypageio
E€omhiopol (AHHE). ™G TOTIKAG SNUOTIKAG APXAE, TNV TOTIIKNA

UTTNPEGCIa AMOKOUISC OIKIOKWYV
ATOPPIUUATWY N TO KATAOTNUA OTTOU
ayopdoate auTd To TTPOIOV.

- E€aogpaliCovtag 6T autd to mpoiov
anoppinteTal owotd, Ba ondroste oTnV
TTPOANYN MOAVWY APVNTIKWY EMMTWOEWV
yta 1o epiBAN\ov Kal Tnv avBpwrivn vyeia,
ol omoigg Ba pmopoucav va TPokANBouv ano
TNV AKATAAANAN amoppiPn Tou TTPOIOVTOC.
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XPHZH TOY MINI NTOAYMIZEP
MINAKAS SYSTASEQN TEMAXIEMOY KAI MOATOMOIHEHS

Xpnotuomotriote To Mivi MoAupiep yla ta tepayioeTe @pouTa Kat Aaxavikd 1 §npoug Kapmoug,
KaBWg Kat paivtavo, oxovompaco 1} okdpdo yia EUKOAN TIPOETOILACIN OTIG AYATTNHUEVEG 0AG
OUVTAYEG. MOATOTIOINOTE HAYEIPEUEVA PPOUTA 1 AAXAVIKA yia va KAVETE TTAISIKEG TPOPEG 1) val
TA XPNOIUOTIOINOETE WG BAON yla 0oUTEG i} GANTOEG. Mmopeite emiong va KAveTe YPixouha
Yol 1 va aAéoETE WUO KPEAG. XpNOILOTIOIROTE TNV OTTH TTPOCONKNG UAIKWY KAl TO OTOULO
0€epPLPIoHATOC Y1 VA TTOPACKEUATETE EUKOAA paylovéCa 1 OANTOEG.
THMEIQXH: lNa KaAUTEPA ATTOTEAECUATO, TA MEYANUTEPA TPOPIUA TIPETIEL VA KOBoVTaL

o€ KUPoug mepimou 2,5 ek. iplv and tnv eme€epyacia. AuTto To Brila MTPETEL £TTIONG
TNV KAtePYaoia PeyalUTePNG TOCOTNTAC TPOPIHWV.

THMANTIKO: Mnv tepayiCeTe KOKKOUG KAPE 1] OKANPA UITaxapikd, 6mwe pooxokdpudo,
Ta omoia evdéxetal va mpokaléoouv BAGRN oto Mivi MoAupiep.

MNPOETOIMAZIA

npooBétete éhala ) vypd
0TO peiypa katd Tn Sidpkela
NG Katepyaoiag.

IYNIZTQMENO TPO®IMO KATEPTASIAS MOZOTHTA PYOMIZH
QMA OPOYTA Koyte oe tepdyia . .
KAI AAXANIKA TIAYOUC 2,5 £K. Ewc 350 vp. n2
MATEIPEMENA ®POYTA Koéyte oe tepayia .
KAI AAXANIKA TTAYOUC 2,5 £K. Ewc 500 yp. 2
TomoBetriote Ta npd
1 Ta vypd cuCTATIKA
YIPA/KPEMEE °T°0‘l‘"§7)1‘61272:8“i"f/x§1‘:',
(ONQE MATIONEZA ;(pgoe“. . [‘mm\:‘ - v’; "Ewg 350 ml 2
'H ZOX lA SANATES) POOBINKNG \
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MPOETOIMAZIA
KATEPTAZIAX

ZYNIZTQMENO TPO®IMO MOZOTHTA PYOMIZH

To Kpgag mpEmel va ivat
WO Kat va Koriel oe tepdyla | ‘Ewg 227 yp.
MEYEBOUC 2,5 EKATOOTWV YIa | KAOE popa

KOAUTEPQ AMOTEAECUATAL.

KPEAZ 172

Mpoobéote Ta Botava kat ta
BOTANA & MIMAXAPIKA umaxapikd, onwg sivat. Asv | ‘Ewg 150 yp. 1
anateital mpoeToIpaACia.

21mA0TE TO YW, Ta KPAKEP
YOMI, MMIZKOTA 1} TA UTTIOKOTA O€ KOPMATIA

'H KPAKEP TTIOU XWPAVE OTO UTTOA TPV Ewg 300 vp. 1
amnd TV Katepyaaoia.
MpooBéote Toug Enpoug
=HPOI KAPNOI KOpPToUG 6w gival. Agv ‘Ewg 350 yp. 2

anateital mpoeToIaACia.

TYMBOYAH: a peyaAUTtepn GUVOXH 1 YIa TNV EMTEVEN XOVTPOKOUUEVOU OTTOTEAECHATOC,
XPNOLUOTTOIOTE TNV TTAAMIKN AElTOUpPYIa.

MPOETOIMAZIA TOY MINI TTOAYMI=ZEP TI'lA XPHXH

Mpw amé Tnv mpwtn Xprion

A |1 PO E IAO |1 OI H z H [poTOU XPNOIUOTIOIACETE Yia TPWTN POPA TO

. . Mivt NMoAupi€ep, MAUVETE TO UITON TTAPACKEUNG,
Kivéuvog kopiparog TO KAMAK! Kat Tn Aemida pe (eoTd 0amouvovepo.

Na xs1pi{eots Ta payaipia pe mpocoxn. To UMmOA TAPACKEUNG, TO KATTAKL KAl N Aemida

TAéVoVTal KAl OTO TTAUVTHPLO TMATWVY OTNV

eMAvw oxapa.

Edv 8ev 10 KAveTe, umapyel Kivéuvog
Koyipatog.

lNa eukoAn amoBriKeuon, EMAVACUVAPUONOYE(TE
miavta 1o Mivi MoAupi§ep petd tov KabBaplopo.
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XPHZH TOY MINI NOAYMIZEP
AMOZYNAPMOAOTHEH TOY MINI TOAYMIZEP

AkolouBnoTe auTtég Tig 0dnyieg yia va amocuvappoloynoete 1o Mivi MoAupi§ep katd Tov
KaBaplopod Kal TNV apaipecn CUCTATIKWY OTIO TO UTTOA.

.
BeBaiwBeite ot éxete Bydhel To Mivt
HON,Jwﬁ,ap amoTny mpica. KPGTUGTS o Tpapn&te ™ Aemida gubeia mpog
q Kok émuc palvetar, oTny ElkGva Kot 2 1a Endvw yia va amaceahioTE Ka
TEPIOTPEYTE TO Se§LOOTPOPA YIa VA vy Taoe
aPaAIPEOTE TNV Amd TO UITOA.

ATACPANIOTEL ZTN CUVEXELQ APAIPECTE
TO KOTAKL amd TO UITOA.

y

Kpatriote tn Bdon otabepd pe 1o éva
XEPL, KAl XPNOIUOTIOINOTE TO AANO XEPL
3 yia va IEPICTPEPETE TO WO TIPOG

Ta §e€1d yla va To ENeVBEPWOETE Kal
AQAIPECTE TO Ao TN Baon.
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SYNAPMOAOTHEH KAI AEITOYPFIA TOY MINI TOAYMIZEP

BeBawwBeite 011 éxete PydAel To Mivt
MoAupi€ep amo tnv mpila. ZekivioTe
pe ™ AaPr Tou pmoA va kottddel

1 TIPOG TO PMPOOTIVO HEPOG TNG Bdonc.
MeplotpéPte T APy aplotepOoTPOPa
Katd 90° yla va KAEWGWOEL TO UTTOA 0TN
Béon tou. Otav cuvappoloynBei cwoTy,
n Aafn kottalet mpog tn Se€1d MAgupd.

TomoBetrioTe TN Aemida mévw oTov
A4&ova 0To KEVTPO TOU UTMOA TTOPAOKEUNG,
TIEPIOTPEYTE KAl TIIECTE TIPOG TA KATW
£€wg 6Tou ao@alioel otn B€on TG,

(5 A
g

L

TomoBeToTE TA UNIKA TTOU BEANETE Va

eMe€EPYAOTEITE OTO YITOA TIAPACKEUNG.
3 Ma opoldpopen cuvoxn Twv

eMe€ePYAOUEVWV TPOPIHWY, KOYTE

Ta PEOUTA, TA AOXAVIKA Kal TO KpEag

o€ TeEpdyla maxoug 2,5 k.

TomoBETAOTE TO KATIAKI OTO UTTION UE
™ Aafr Tou Kamakiol va Kottadel mpog
Ta urpooTd. MeplotpéPte TN Aafn Tou
karmakiov mpog Ta 6e€1d. To kamaki 6a
KAVEL VAV XOPOKTNPLIOTIKO X0 OTaV
aoc@alioel otn Béon tou. MeplotpéPte
TO KATIAKL 0PIOTEPOOTPOPA YIa Va
KAeldwaoel otn B¢on Tou.

ZHMANTIKO: Mnv tepoyi{eTe KOKKOUG KapE THMEIQXH: To pmol Kat To Kamakl mpEmeL va
1 OKANPA PImaxaptkd, OTwe PooXokapudo, Ta €Xouv ao@aAiogl cwoTd 0T B€on Toug yia va
oroia evééxetal va mpokaléoouv BAARN oto Aertoupynoet to Mivi NMoAupiep.

Mivt MoAupi&ep.
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XPHZH TOY MINI MOAYMIZEP

Ilu-' U=
\!'ulnmlﬂgW

sl

O£0TE TOV HOXAO EMAOYNG TAXUTNTAG
otnv emBuunTn B€on. Miéote mMpo¢
Ta Katw to koupri PULSE/ON yia va

5 0¢oete to Mivi Mohupiep oe Aertoupyia.
Mnv k6Bete oTidrimote cuvexoueva
yia mévw amoé 30 Seutepdienta. Kavte
evOIApETeC TAVOELC.

la xovdpokoppéva Tpé@Iua, Tatate
6 OTIypLaia Kat AQHAVETE TO KOUMTT

PULSE/ON péxpt va emteuxBouv ta

emBuuNTA anmoteAéopata.

XPHZH THX OMHZ MPOXOHKHX YAIKQON KAITOY XTOMIOY ZEPBIPIXMATOX

XpNOoIUOToINOTE TNV 0T TPOCHNKNG VMKWV Yla TpooB£oeTe eUKOAA UYPA CUCTATIKA KATA
™ Sadikacia katepyaoiag 6tav mMapAoKeUALETe CANTOEG, LAYIOVELES, YONOKTWHATA Kat AAAQL.
XpNOLUOTIOIOTE TO OTOWIO OEPPIPIOUATOG Yia EUKOASTEPO OEPPiplopa.

TomoBEeTAOTE TO KATTAKL OTO UTTOA HE
™ Aafrj Tou KamakioL va Kottadel Tpog

1 Ta umpootd. NeplotpéPte Tn Aapr) Tou
Karmakiov mpog Ta Se€1d. MeplotpéPte
TO KATIAKL APLOTEPOOTPOPA Yia vVa
KAeWdwoel oTn B€on Tou.

MatAote otyulaia to kouprni PULSE/ON
2 yla va apyioouv va KivoovTal Ta UAIKA
Uéoa OTO UTTOA.
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XPHZH TOY MINI NTOAYMIZEP

MpooBéote apyd vypd, 6TwWC To AAd!,
otV omn MPooBRKNS UAIKWV. To uypd
3  Oa avauiyBei anoteAeopaTIKA Kat
KOAG HE Ta UTTOAOITTO CUOTATIKA KABWG
TTEPIOTPEPETAL HECA GTO UTTOA.

4 APAIPECTE TO KATIAKL YIa VA

‘Otav oAokAnpwbei n katepyaoia,

XPNOIUOTIOIOETE TO OTOUIO
oepPipioparoc.

OPONTIAA KAI KAGAPIZMOZ

A NPOEIAONOIHZH

Kivduvog Koyipatog
Na xepileote Ta payaipia pe mpocoxn.

Edv 8ev 10 KAveTe, uapyel Kivéuvog
Koyipatog.

Anoouvdéote To Mivi MoAupiep

1 ané v npila. Aeaipéote To PmoA
TIAPAOKEVNC, TO KATIAKL Kat TN Aemida.
I \
—
= o -
k\—_ﬁ
N ——
—

MPOAIPETIKA: O SakTtUMOC TOU KATTAKIOU
umopei va agaipebei yia mmo Aentopepn
kaBapiopd, eav eival amapaitnTo.

2 TAUBoUV 6TO MAvw PAPL TOL TTALVTN POV

To pmo), To kamdkl, 0 SakTUAIOG Tou
KATOKIOU Kal N A&mida umopouv va

matwv. EvaAakTikd, mAUvete OAa
Ta pépn pe (eaTd vepd Kal oamouvl.
ZEeMAUVETE KAl OTEYVWOTE.
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OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZX

KaBapiote tn Baon xpnoILOTOIOVTAG
3 éva vwré mavi. Mn xpnotporoleite

SlaBpwtikd kabBaploTikd. Mnv

epPUBiCeTe TN Baon oTo vEPO.

XPHZIMH ZYMBOYAH: Tuhi€te To kaAwd10 aplotepdoTpopa yupw amd tn Bdon ya
€UKOAN amoBrikeuon.

THMEIQZXH: lNa eUkoAn amoBrkeuon, emavacuvappoloyeite mavta to Mivi NMoAupiep
UETA TOV KaBaplopo.

EMNIAYZH NMPOBAHMATQN

Y& mepimtwon mov 1o Mivi MoAupifep Sev
A&rtoupyei cwotd 1} Sev Aertoupyei kaBoAov,
eNéy&re av:

1. Eivat to Mivi MNMohupi€ep ouvdedepévo;

2. To MmO\ Kal TO KATAKL €ival owoTd
€VOLYPAUUIOUEVA KAl AOQANCUEVA
otn Béon Touc.

3. Matote ottypiaia to kouvpri PULSE/ON.
Mnv To KPATATE TATNHEVO CUVEXWG.

4. Bydlte to kaAwdio Tou Mivi MoAupifep
amno Ty Tpila Kal EMEITa CUVOEDTE TO
Eavd otnv mpida.

5. A&roupyei N ao@ANEID TOU KUKAWHATOG
Tou Mivi MoAupi€ep ; Edv éxete mivaka pe
Slakonteg, BePaiwdeite 6TL TO KUKAWHA
€ival KAELOTO.

Edv to mpdPAnpa Sev opeiletal og éva amod
TO TOPATIAVW OTOIXEID, CUMBOUAEUTEITE TNV
evotnTa «Eyyunon kat service».

Mnv emotpéPete To Mivi MNMoAuuiep
OTO KATAOTNHA AMAVIKNAG TTWANONG S10TL
eV TIAPEXOUV TEXVIKN UTTOOTHPLEN.
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EFMTYHZH KAI SERVICE
EFTYHEH TOY MINI TOAYMIZEP THE KITCHENAID

Xpovikn Sidpketa H KitchenAid 6a H KitchenAid 8¢ 6a

gyyonong: mANPWOoEL yla: MANPWOoEl yla:

Evpwmnn, Méon Tnv avtikardotaon A. Emokevég 6tav to Mivi
Avatoln Kat A@piK: | avTaAAGKTIKWVY Kat TRV MoAupiep xpnotpomoteitat
5KFC3516 EPYACia EMOKEVNG yia Sev xpnopomoteitat

Avo xpovia mAfjpoug | emMSI0pOwWON EAATTWHATWV yla (puGloAoyikn

€yyovnong amo tnv OTO UNIKO 1} T OIKlaKN AgiToupyia.

nUepounvia ayopdag. ouyuppohévnqn. To seryice B. Znpid w¢ anotéAeopa
TIPETEL VO MOPEXETAL ATIO aTuXRpaToc, aAAay@v,

efougtodotnévo kévpo Kakrc XpAONG, Kataxpnong
unnpectwv tn¢ KitchenAid. 1} eykatacTacnc / Aerroupyiac
TIoU 8€V CUpHOPPWVETAL
M€ TOUG TOTKOUG

NAEKTPIKOUG KWSIKEG.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI ONMOIAAHMOTE EYOYNH NA EMMEZEX ZHMIEZX.

KENTPA SERVICE

'O\eG o1 eMOKEVEG TIPETEL Va Sle€dyovtal amd
Ta Katd témoug e€ouotodoTtnuéva KEvipa
service tng KitchenAid. Emkowvwvnote pe
TOV €EUTTOPO ATTIO TOV OTI0I0 AYOPACATE TN
OUOKEU TTIPOKEIUEVOU VA LABETE TO Ovoua
TOU MANCIECTEPOU £§0UCIOS0TNEVOU
Kévtpou service Tn¢ KitchenAid.

EZYMHPETHZH MEAATQN

TnA: +30 210 9478120

®aé: +30 2109415586

Service: +30 210 9478773

Ap1BpoG TNAEQWVIKNG BorOelag oTo:

KoAwvdki, Matp. lwakeip 33
+302107237615

Ogocalovikn, Toluiokn 26,
+302310220933,231388
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MNa mep1ocoTePEC MANPOPOPIES, EMOKEPOEITE TOV IGTOTONMO paG oTn SieBuvon:
www.KitchenAid.eu

AuTég ot 08nyieg eival Sl1aBoipeg kKat otn S1évuBuvon: www.kitchenaid.eu

© 2016. Me emeLAa&N mMavTdg SIKAIWHATOG.
Ompodiaypa@ég pmopei va ald&ouv xwpic mposidomnoinon.
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INNEHALLSFORTECKNING

DELAR OCH FUNKTIONER
Delar och tillbehor

SAKERHETSFORESKRIFTER FOR MINIMATBEREDAREN
Viktiga sékerhetsforeskrifter
Krav pa elektrisk utrustning........cccccccceeeeee
Avfallshantering av elektrisk utrustning

ANVANDA MINIMATBEREDAREN .............cocoovimiimiieeeeeeeeeeeeeeese s
Rekommendationstabell for funktionerna hacka och mosa...........
Forbereda minimatberedaren for anvandning ...........cccceee.e.

Ta isdr minimatberedaren ........c.cccoceviiieniencene
Sétta ihop och anvanda minimatberedaren .....
Anvénda pafyllnadsdppningen och pipen........coceceeveceneninieceenicncienes

SKOTSEL OCH RENGORING.........c.oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et
FELSOKNING...........cocooveveeeen.
GARANTI OCH SERVICE
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DELAR OCH FUNKTIONER
DELAR OCH TILLBEHOR

Pafylinadséppning

Lock
Pulsknapp/

4/ startknapp

Universalskarkniv
i rostfritt stal

Pip\

\

Arbetsskal

%med handtag

Spak for val av
hastighet

—0 /\ Extra kraftig sockel
Sladdférvaring /
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR MINIMATBEREDAREN

Din och andras sdkerhet ar mycket viktig.
Vi har lagt in flera sékerhetsforeskrifter i manualen och pé din produkt.
Las och folj alla sékerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut sa har.

Den uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan déda eller skada
dig och andra.

Alla sékerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dédas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart féljer instruktionerna.
g VARN I N G Du kan dédas eller skadas allvarligt om
du inte féljer instruktionerna.

Alla sdkerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
fér skada kan minskas och tala om for dig vad som kan handa om instruktionerna inte foljs.

VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska anordningar ska
alltid grundlaggande sdkerhetsregler féljas,
bland annat foljande:

1. Las alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt
kan det leda till personskada.

2. Undvik elektriska stotar genom att aldrig lagga
minimatberedaren i vatten eller annan vatska.

3. Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer
med nedsatt fysisk eller mental férmaga, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, om de inte 6vervakas eller far
instruktioner om hur apparaten anvands pa ett sakert
satt samt forstar eventuella risker.

4. Barn ska hallas under uppsikt for att garantera att
apparaten inte anvands som leksak. Apparaten ska
inte anvandas av barn. Apparaten och dess sladd ska
hallas utom rackhall for barn. Barn ska inte rengéra
eller underhalla apparaten utan uppsikt.
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR MINIMATBEREDAREN

5. Dra ut apparatens stickkontakt ur vagguttaget nar den
inte anvands, innan delar monteras eller tas bort eller
vid rengoring.

. Undvik kontakt med rérliga delar.

. Anvand inte en apparat om natsladden eller
stickkontakten &r skadad, om det ar nagot fel pa
apparaten eller om den har tappats eller skadats
pa annat satt. Lamna in apparaten till ndrmaste
auktoriserade servicecenter fér undersdkning,
reparation eller elektrisk eller mekanisk justering.

8. Anvandning av tillbehor som inte rekommenderas
eller séljs av KitchenAid kan ge upphov till brand,
elektriska stotar eller personskador.

9. Anvand inte apparaten utomhus.

10. Lat inte sladden hanga 6ver en bordskant
eller liknande.

11. Hall hander och redskap pa behorigt avstand fran
knivar i rérelse medan minimatberedaren kors for att
minska risken for att allvarliga personskador uppstar
eller att minimatberedaren skadas. En skrapa eller
liknande redskap kan anvéandas, men endast nar
minimatberedaren inte ar i gang.

12. Knivbladen ar vassa. Var forsiktig nar du hanterar
vassa knivblad, nar skalen toms och vid rengoring.

13. For att minska risken for skador ska du aldrig
placera kniven pa sockeln utan att forst
satta fast skalen ordentligt.

14. Forsakra dig om att locket har lasts sakert pa plats
innan du borjar anvanda minimatberedaren.

15. Forsok inte att satta lockets lasmekanism ur spel.

16. Apparaten ar avsedd for bruk i hushall och inom
liknande anvandningsomraden, sasom

- i koksutrymmen for personal i butiker, pa kontor
och i andra arbetsmiljcer
- i gardshus
- av gaster pa hotell, motell och i andra boendemiljcer
- i miljder av typen bed and breakfast.

N O

120 | SAKERHETSFORESKRIFTER FOR MINIMATBEREDAREN



SAKERHETSFORESKRIFTER FOR MINIMATBEREDAREN

17. Var forsiktig om du tillsatter het vatska i mini-
matberedaren och akta dig for stank och anga.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

Den héar produkten adr avsedd endast for hushallsbruk.
KRAV PA ELEKTRISK UTRUSTNING

Spéanning: 220-240 Volt
Frekvens: 50-60 Hertz
Motoreffekt: 240 Watt

OBS: Om stickkontakten inte passar

i vdgguttaget ska du kontakta en
behérig elektriker. Modifiera inte sjalv
stickkontakten pa nagot satt.

AVFALLSHANTERING AV ELEKTRISK UTRUSTNING

Sopsortering av férpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet bestar av 100 % - Om symbolen == finns pa produkten
atervinningsbart material och ar markt eller i den medféljande dokumentationen
med atervinningssymbolen £ y. De olika far den inte slangas i hushallssoporna utan
bestandsdelarna bor darfor sopsorteras maste lamnas till atervinningsstationen och
i enlighet med anvisningarna pa den sorteras som elskrot.

lokala &tervinningsstationen. Mer detaljerad information om hantering,
Kassering av produkten atervinning och ateranvandning av denna

- Den hir produkten ar markt enligt produkt kan du fa fran lokala myndigheter,
EG-direktivet 2012/19/EU rérande avfallsentreprendr eller fran butiken dér
avfall fran elektrisk och elektronisk du kdpte produkten.

utrustning (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

- Genom att sedan slanga denna
produkt pa ett riktigt satt bidrar
du till att varna om miljé och hélsa.
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ANVANDA MINIMATBEREDAREN
REKOMMENDATIONSTABELL FOR FUNKTIONERNA HACKA OCH MOSA

Anvand minimatberedaren for att hacka raa frukter och grénsaker, nétter, persilja,
graslok eller vitlok till dina favoritrecept. Mosa tillagad frukt eller grénsaker till
barnmat eller till bas i soppor eller saser. Du kan ocksa smula bréd eller mala ratt kott.
Anvand pafyllnadséppningen och pipen for att enkelt géra majonnas eller dressingar.

OBS: Du far bast resultat om du skar stérre matbitar i ca 2,5 cm stora térningar innan
du ladgger dem i matberedaren. Pa satt kan du ocksa bereda stérre mangder at gangen.

VIKTIGT: Forsok inte mala kaffebénor eller harda kryddor sasom muskot eftersom detta
kan skada minimatberedaren.

FORBEREDELSER = .
LIVSMEDELSTYP INNAN BEREDNING MANGD | INSTALLNING
RAA FRUKTER . . Upp till
OCH GRONSAKER Skar i 2,5 cm stora bitar 350 gram 1 eller 2

TILLAGADE FRUKTER . . Upp till
OCH GRONSAKER Skar i 2,5 cm stora bitar SOngam 2
Placera torra
ingredienser eller
. tjockare vata ingredienser
VATSKOR/EMULSIONER i arbetsskalen och U till
(T.EX. MAJONNAS ELLER | anvind sedan pafylinads- PP t 2

SALLADSDRESSINGAR) | &ppningen for att tillsitta | 520 ™
oljor eller vatskor till
blandningen medan

matberedaren ar i gang.
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ANVANDA MINIMATBEREDAREN

FORBEREDELSER “ "
LIVSMEDELSTYP INNAN BEREDNING MANGD INSTALLNING
Kott ska vara ratt och Upp ill
2 bor skaras i 2,5 cm
KOTT stora bitar for basta 5t22§17n gen 1 eller 2
beredningsresultat. gang
. Orter och kryddor
ORTER OCH kan laggas direkt Upp till 1
KRYDDOR i matberedaren; de 150 gram
behodver inte forberedas.
. . Bryt eller smula bréd, kex
BROD, SMAKAKOR eller kakor till lagom stora Upp till 1
ELLER KEX bitar som passar i skalen 300 gram
innan du bereder dem.
Notter kan laggas direkt .
NOTTER i matberedaren; de 3'-;8P :;I:_n 2
behdver inte forberedas. 9

TIPS: Anvand pulsfunktionen fér att fa battre konsistens eller for att hacka grovt.

FORBEREDA MINIMATBEREDAREN FOR ANVANDNING

Fore foérsta anvandning

A VARNING

Risk for skarskador. locket och kniven i varmt vatten med lite

Innan du anvénder din minimatberedare
for forsta gangen ska du diska arbetsskalen,

handdiskmedel. Arbetsskal, lock och kniv
kan ocksa rengéras i det 6vre facket pa
en diskmaskin.

Hantera knivbladen ytterst varsamt.

| annat fall finns risk for att
skarskador uppstar.

Satt alltid ihop minimatberedaren nér
du har gjort rent den, sa blir den lattare
att forvara.
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ANVANDA MINIMATBEREDAREN

TA ISAR MINIMATBEREDAREN

Folj de har anvisningarna for att ta isdr minimatberedaren nér du ska géra rent den eller

ta bort ingredienser fran arbetsskalen.

A

Se till att minimatberedarens
stickkontakt har dragits ur uttaget.
1 Hallilocket som pa bilden och vrid
det medurs for att lossa det. Lyft
sedan av locket fran arbetsskalen.

2

Dra kniven rakt upp for att lossa och
ta bort den fran arbetsskalen.

y

»

Hall fast sockeln med ena handen
och anvand andra handen for
3  att vrida arbetsskalen medurs
for att lossa den och lyfta av
den fran sockeln.
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ANVANDA MINIMATBEREDAREN
SATTA IHOP OCH ANVANDA MINIMATBEREDAREN

Se till att minimatberedarens
stickkontakt har dragits ur uttaget.
Se till att arbetsskalens handtag

1 pekar mot sockelns framsida. Vrid
handtaget moturs 90° och se till
att det ar last. Om minimatberedaren
har satts ihop korrekt pekar
handtaget at héger.

Montera kniven dver axeln i mitten av
2 arbetsskalen, rotera och tryck nedat
tills den laser sig i ratt position.

(5 A
g

L

Placera de ingredienser du vill
anvénda i arbetsskalen. Om du

3 vill f& en jamn konsistens bor du
skara frukt, grénsaker och kottbitar
i 2,5 cm stora bitar.

Satt pa locket pa arbetsskalen sa
att handtaget pekar mot sockelns

4 framsida. Vrid lockets handtag at
héger. Locket sndpper pa plats med
ett klick. Vrid locket moturs for att
lasa det pa plats.

VIKTIGT: Forsok inte mala kaffebénor eller
harda kryddor sésom muskot eftersom
detta kan skada minimatberedaren.

OBS: Arbetsskalen och locket maste
lasas pa plats for att minimatberedaren
ska fungera.
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ANVANDA MINIMATBEREDAREN
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For hastighetsspaken till énskad
instéllning. Tryck pa PULSKNAPPEN/
STARTKNAPPEN fér att starta
minimatberedaren. Hacka inte
livsmedel mer an 30 sekunder i féljd
— gor pauser.

Om du vill hacka grovt kan du
anvéanda en pulsrorelse genom

att snabbt trycka pa PULSKNAPPEN/
STARTKNAPPEN flera génger tills du
ar nojd med resultatet.

ANVANDA PAFYLLNADSOPPNINGEN OCH PIPEN

Anvand pafyllnadséppningen for att enkelt tillsétta ingredienser medan
minimatberedaren ar i gang. Pa sa s&tt kan du blanda till dressingar, majonnéser,
emulsioner och saser med mera. Anvand den praktiska pipen for att hélla upp den
fardiga blandningen.

1

Satt pa locket pa arbetsskalen sa
att handtaget pekar mot sockelns
framsida. Vrid lockets handtag at
hoger. Vrid locket moturs for att
lasa det pa plats.

Tryck snabbt pa PULSKNAPPEN/
STARTKNAPPEN flera ganger for
att satta ingredienserna i rorelse
i arbetsskalen.
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ANVANDA MINIMATBEREDAREN

1 I
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Hall langsamt flytande matvaror sasom
olja genom pafylinadséppningen. Né&r du ar fardig med mini-
3 Vitskan blandas effektivt med 4 matberedaren tar du av locket
ingredienserna medan de snurrar fér att anvanda pipen.
i arbetsskalen.

SKOTSEL OCH RENGORING

A VARNING

Risk for skarskador.

Hantera knivbladen ytterst varsamt.

| annat fall finns risk for att
skérskador uppstar.

Dra ur minimatberedarens stick-
1 kontakt. Ta bort arbetsskalen,
locket och kniven.

I \

=
— &
BE)

L= \ o

Arbetsskalen, locket, lockringen och

EXTRA: Lockringen kan tas av for 2 kniven kan diskas i diskmaskinens

P . ovre korg eller for hand i varmt
noggrannare rengdring vid behov. vatten med handdiskmedel.

Skolj och torka.
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SKOTSEL OCH RENGORING

Torka av sockeln med en fuktig trasa.
Anvand inte slipande rengdrings-
medel. Sénk inte kontrollpanelen

i sockeln.

TIPS: Linda upp sladden moturs runt sockeln sa att det blir lattare att forvara
minimatberedaren.

OBS: Sétt alltid ihop minimatberedaren nér du har gjort rent den, sa blir den
|attare att férvara.

FELSOKNING

Om din minimatberedare skulle fa nagot
tekniskt fel, eller inte fungera alls,
kontrollera féljande:

1. Sitter minimatberedarens stickkontakt
i vagguttaget?

2. Se till att skalen och locket ar korrekt
riktade och lasta pa plats.

3. Tryck pa PULSKNAPPEN/
STARTKNAPPEN med en snabb rorelse.
Hall inte knappen intryckt.

4. Dra ut minimatberedarens stickkontakt
ur vagguttaget for att darefter satta
tillbaka den i uttaget.

5. Ar sikringen i minimatberedarens krets
hel? Se till att kretsens huvudbrytare ar
tillslagen, om sadan finns.

Om problemet inte beror pa nagon
av ovanstadende saker, se avsnittet for
"Garanti och service”.

Lamna inte in minimatberedaren till
aterforsaljaren — de tillhandahaller
inte service.
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GARANTI OCH SERVICE
KITCHENAID MINIMATBEREDARE GARANTI

KitchenAid kommer
att betala for:

Garantins

giltighetstid: KitchenAid betalar inte for:

A. Reparationer om mini-
matberedaren anvands

Europa, Reservdelar och arbets-
Mellanéstern kostnader for reparation
och Afrika: av fel i material eller fér andra dndamal n
5KFC3516 utférande. All service normal matberedning.
Tva ars fullsténdig maste utfdras av ett B. Skador till féljd av
garanti raknat auktoriserat KitchenAid olyckor, forandringar,
fran inképsdatum. servicecenter. felaktig anvindning,

ovarsam hantering eller
installation/anvéndning
som inte uppfyller lokala
elsékerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

KUNDTJANST

All service maste utforas lokalt av ett

auktoriserat KitchenAid servicecenter.

Kontakta aterforsaljaren fér enheten
foér att fa namnet pa narmaste

El & Digital
Ringvagen 17

118 53 STOCKHOLM
08-845180

auktoriserade KitchenAid servicecenter.  Rakspecialisten

Méllevangsgatan 34

214 20 MALMO
040-120770
Centralservice i Osby AB
Tegvagen 4

283 44 OSBY

0479-13048

KUNDTJANST

SEBASTIAN AB
Osterlanggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

Allménna fragor: . 00800 3810 4026

Om du vill ha mer information ska du beséka var webbplats pa:
www.KitchenAid.eu

S
7]
2
w
>
(7]

Dessa anvisningar finns &ven pa webbplatsen: www.kitchenaid.eu

© 2016. Alla rattigheter férbehalls.
Specifikationerna kan &ndras utan féregaende meddelande.
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DELER OG FUNKSJONER
DELER OG TILLEGGSUTSTYR

Dryppépning

Universalkniv
av rustfritt stal \

Helletut

\

Puls/pa-knapp

w Arbeidsbolle
I I med handtak

Hastighetsvelger

—0 /\ Ekstra kraftig sokkel

Plass til vikling v
av stremledningen /
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SIKKERHETSINSTRUKSJONER FOR MINI-FOODPROSESSOREN

Din og andres sikkerhet er sveert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem noye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjor deg oppmerksom pa mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
"FARE" eller "ADVARSEL". Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli alvorlig skadet hvi
AFARE _ [ririmmbr e
A ADVARSEL [imt-tiii ety

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke falger instruksjonene.

VIKTIGE FORHANDSREGLER

Grunnleggende forhandsregler skal alltid etterfolges
ved bruk av elektriske apparater, inkludert felgende:

1. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet
kan fare til personskader.

2. For & beskytte deg mot elektrisk stat ma du ikke legge
mini-foodprosessoren i vann eller annen vaeske.

3. Dette apparatet er ikke laget for & brukes av personer
med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller uten nedvendig erfaring og kunnskap, med mindre
de er under tilsyn eller har fatt oppleering i bruk av
apparatet pa en sikker mate og forstar farene som
er involvert.

4. Pass pa at barn ikke leker med apparatet. Apparatet
skal ikke brukes av barn. Apparatet og stremledningen
skal veere utenfor barns rekkevidde. Barn skal ikke
rengjore eller utfare brukervedlikehold pa apparatet
uten tilsyn.

5. Trekk ut kontakten nar apparatet ikke er i bruk, for
deler monteres eller demonteres og far rengjering.

6. Unnga kontakt med deler i bevegelse.
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7.

12.
13.
14.

15.
16.

17.

Apparatet ma ikke brukes hvis ledningen eller stapslet
er defekt eller hvis apparatet har en feil eller faller pa
gulvet eller skades pa annen mate. Returner apparatet
til neermeste autoriserte servicesenter for feilsgking,
reparasjon eller for elektrisk eller mekanisk justering.

. Bruk av tilbehgr som ikke anbefales eller selges av

KitchenAid kan fore til brann, elektrisk stot eller skade.

. M4 ikke brukes utendors.
10.
11.

Ikke la ledningen henge over kanten pa bord eller benk.
For a redusere risikoen for alvorlig personskade eller
skade pa mini-foodprosessoren under matlagingen,
ma du holde hender og redskap borte fra roterende
kniver. Du kan bruke en skraper, men bare nar
mini-foodprosessoren er avslatt.
Kniven er skarp. Veer forsiktig nar du handterer skarpe
kniver, tammer bollen og under rengjaring.
For & redusere risikoen for skade, ma du ikke sette
kniver pa sokkelen for bollen er satt ordentlig pa plass.
For du bruker apparatet ma du forsikre deg om at
lokket er riktig festet.
Ikke forsgk a hindre sperreanordningen for lokket.
Apparatet er ment for husholdningsbruk og lignende
som f.eks.:
- bemannede kjokkenomrader i butikker, kontorer

0g andre arbeidsmiljoer.
- gardshus.
- av gjester pa hoteller, moteller og i andre boligmiljger.
- steder som tilbyr overnatting med frokost.
Veer forsiktig hvis varm vaeske blandes i mini-
foodprosessoren, da den kan sprute ut av apparatet
pa grunn av plutselig dampdannelse.

TA VARE PA DENNE
BRUKSANVISNINGEN

Dette produktet er kun beregnet til husholdningsbruk.
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KRAV TIL STREMFORSYNING

Spenning: 220-240 volt
Frekvens: 50-60 hertz
Wattforbruk: 240 watt

MERK: Hvis stopselet ikke passer

i stikkontakten, ma du ta kontakt med
en fagleert elektriker. Stapselet ma ikke
pa noen mate forandres.

KASSERING AV ELEKTRISK UTSTYR

Kassering av innpakningsmaterialet

Innpakningsmaterialet er 100 %
resirkulerbart, og er merket

med resirkuleringssymbolet & 3.

De forskjellige delene av innpakningen
ma derfor kasseres pa en ansvarlig
mate, og i henhold til lokale forskrifter
for avfallsdeponering.

Kassering av produktet

- Dette apparatet er merket i samsvar
med EU-direktiv 2012/19/EU om
kassering av elektrisk og elektronisk
utstyr (Waste Electrical and Electronic
Equipment - WEEE).

- Ved a sikre at dette produktet blir
avhendet pa riktig mate, vil du bidra til
a forhindre mulige negative konsekvenser
for miljg og helse som ellers kunne
forarsakes av uhensiktsmessig
avfallshandtering av dette produktet.

- Symbolet == p3 produktet eller

pa den vedlagte dokumentasjonen
indikerer at det ikke skal behandles som
husholdningsavfall, men tas med til en
egnet innsamlingsstasjon for resirkulering
av elektrisk og elektronisk utstyr.

For neermere informasjon om handtering,
kassering og resirkulering av dette produktet,
kontakt kommunen, renovasjonsvesenet

eller forretningen der du anskaffet det.
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BRUKE MINI-FOODPROSESSOREN
ANBEFALINGSTABELL FOR HAKKING OG MOSING

Bruk mini-foodprosessoren til & hakke ra frukt og grennsaker eller natter og til & finhakke
persille, gresslak eller hvitlak for enkel tilberedning av dine favorittoppskrifter. Mos kokt

frukt eller grennsaker for a lage barnemat, eller til bruk som basis for supper eller sauser.
Du kan ogsa lage bregdsmuler, eller male ratt kjstt. Bruk dryppapningen og helletuten for
enkel tilberedning av majones eller dressinger.

MERK: For best resultat ber sterre matvarer skjeeres opp i terninger pa cirka 2,5 cm
for bearbeiding. Dette trinnet gjer det ogsa mulig & bearbeide mer mat av gangen.

VIKTIG: Kaffebgnner eller harde krydder, for eksempel muskat, skal ikke bearbeides,
da disse kan skade mini-foodprosessoren.

ANBEFALT MAT FOR BEARBEIDING MENGDE | INNSTILLING
RA FRUKT . . Opptil
OG GRGNNSAKER Kutti 2,5 cm biter 350 g 1 eller 2
KOKT FRUKT . . Opptil
OG GRGNNSAKER Kutt i 2,5 cm biter 500 g 2
Ha terre ingredienser, eller
VASKER/EMULSJONER | tykkere, vate ingredienser,
(FOR EKSEMPEL i arbeidsbollen. Bruk Opptil 2
MAJONES ELLER deretter dryppapningen til 350 ml
SALATDRESSINGER) a tilsette oljer eller vaesker
i blandingen under bruk.
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ANBEFALT MAT

FZR BEARBEIDING

MENGDE

INNSTILLING

KJGTT

Kjott skal veere ratt

og skjeeres i biter

pa 2,5 cm for best
bearbeidingsresultat.

Opptil 227 g
av gangen

1 eller 2

URTER OG KRYDDER

Tilsett urter og krydder
som de er — bearbeiding
pa forhand er
ikke ngdvendig.

Opptil 150 g

BRGD, SMAKAKER
ELLER KJEKS

Bryt bred, smakaker eller
kjeks i biter som far plass
i bollen far bearbeiding.

Opptil 300 g

NJTTER

Tilsett notter som
de er - bearbeiding
pa forhand er
ikke nedvendig.

Opptil 350 g

TIPS: For bedre konsistens, eller for & oppna et grovhakket resultat, bruker

du pulsfunksjonen.

KLARGJQRE MINI-FOODPROSESSOREN FOR BRUK

A ADVARSEL

Fare for & kutte seg
Knivene ma handteres forsiktig.
Hvis du ikke gjor det, kan det

fore til kuttskader.

For forstegangsbruk

Far du bruker mini-foodprosessoren for
forste gang, ma du vaske arbeidsbollen,
lokket og kniven i varmt sapevann.
Arbeidsbollen, lokket og kniven kan
ogsa vaskes gverst i oppvaskmaskinen.

For praktisk oppbevaring ber du alltid

igjen etter rengjering.

sette mini-foodprosessoren sammen
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DEMONTERE MINI-FOODPROSESSOREN

Folg disse instruksjonene for & demontere mini-foodprosessoren for rengjering og nar du
skal fjerne ingredienser fra arbeidsbollen.

A

Pase at mini-foodprosessorens
stikkontakt ikke er satt inn. Hold

1 lokket som vist, og roter det med
klokken for a lase det opp. Deretter
|after du lokket av arbeidsbollen.

2 Trekk kniven rett opp for & fjerne
den fra arbeidsbollen.

y

Hold sokkelen godt fast med én
hand, og bruk den andre handen
3 il 4 rotere arbeidsbollen med

klokken for & lase den opp og
lafte den av sokkelen.
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MONTERE OG KJ@RE MINI-FOODPROSESSOREN

Pase at mini-foodprosessorens
stikkontakt ikke er satt inn.
Arbeidsbollens handtak skal

1 vende ut mot forsiden av sokkelen
til & begynne med. Roter handtaket
90° mot klokken for & lase det pa
plass. Nar handtaket er ordentlig
montert, peker det mot hayre.

Sett kniven pa plass over akselen
2 midti arbeidsbollen, roter og trykk
ned til den festes i posisjon.

(5 A
g

L

Legg ingrediensene som skal
bearbeides, i arbeidsbollen. For

3 &3 jevn konsistens pa bearbeidet
mat ber du skjeere frukt, grennsaker
og kjett i 2,5 cm store biter.

Plasser lokket pa arbeidsbollen slik
at lokkets handtak vender fremover.

4 Roter lokkets handtak mot hayre.
Du hgrer et klikk nar lokket laser seg
pa plass. Roter lokket mot klokken
for a lase det pa plass.

VIKTIG: Kaffebgnner eller harde
krydder, for eksempel muskat, skal
ikke bearbeides, da disse kan skade
mini-foodprosessoren.

MERK: For at mini-foodprosessoren skal
starte ma arbeidsbollen owg lokket veere
last pa plass.
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Ilc-' /=
\!'nnnmlﬂgW
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Skyv hastighetsvelgeren til
ensket stilling. Trykk ned

B PULS/PA-KNAPPEN for & starte
mini-foodprosessoren. lkke hakk
mat i mer enn 30 sekunder
om gangen. Legg inn pauser.

Til grovhakking bruker du

en pulserende bevegelse til
hurtig a trykke ned og slippe
PULS/PA-KNAPPEN inntil ensket
resultat er oppnadd.

BRUKE DRYPPAPNINGEN OG HELLETUTEN

Bruk dryppapningen til praktisk tilsetting av flytende ingredienser under bearbeiding
for a lage dressinger, majoneser, emulsjoner, sauser med mer. Bruk helletuten for

enklere servering.

e

Plasser lokket pa arbeidsbollen slik
at lokkets handtak vender fremover.

1 Roter lokkets handtak mot hayre.
Roter lokket mot klokken for a lase
det pa plass.

Trykk PULS/PA-KNAPPEN hurtig opp

2 og ned for & fa ingrediensene til

4 ga rundt i arbeidsbollen.
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Hell langsomt vaesker, for eksempel
olje, ned i dryppapningen. Vaesken

3 il bli effektivt og grundig blandet
inn i ingrediensene mens de roterer
inne i arbeidsbollen.

4

Nar bearbeidingen er fullfert, fierner
du lokket for & bruke helletuten.

VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

A ADVARSEL

Fare for a kutte seg
Knivene ma handteres forsiktig.

Hvis du ikke gjor det, kan det
fore til kuttskader.

Trekk ut mini-foodprosessorens

1 stikkontakt. Fjern arbeidsbollen,
lokket og kniven.
| \
—
= o
k\—_ﬁ
NS ——
=
Arbeidsbollen, lokket, ringen rundt
ALTERNATIVT: Ringen rundt lokket kan lokket og kniven kan vaskes pa
fiernes for enda grundigere rengjering 2 overste hylle i oppvaskmaskinen,
ved behov. eller du kan vaske alle delene
i varmt sapevann. Skyll og terk.
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VEDLIKEHOLD OG RENGJGRING

Rengjer sokkelen med en fuktig klut.
3 Ikke bruk sterke rengjgringsmidler.
Ikke senk sokkelen ned i vann.

NYTTIG TIPS: Ledningen kan vikles mot klokken rundt sokkelen for enkel oppbevaring.

MERK: For praktisk oppbevaring ber du alltid sette mini-foodprosessoren sammen
igjen etter rengjering.

FEILSOKING

Hvis mini-foodprosessoren svikter eller
ikke virker, sjekker du det falgende:

1. Er ledningen til mini-foodprosessoren
satt inn?

2. Forsikre deg om at bollen og lokket
er korrekt rettet inn, og at den er last
pa plass.

3. Trykk PULS/PA-KNAPPEN raskt
opp og ned. Den skal ikke holdes
nede kontinuerlig.

4. Koble fra mini-foodprosessoren, og
koble den deretter tilbake i uttaket.

5. Er sikringen i stramkursen som mini-
foodprosessoren er koblet til, i orden?
Hvis du har en overbelastningsbryter,
kontroller at kretsen er lukket.

Hvis problemet ikke skyldes noen av
punktene over, se avsnittet “Garanti
og service”.

Ikke send mini-foodprosessoren tilbake til
forhandleren, da de ikke utferer service.
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GARANTI OG SERVICE
GARANTI FOR KITCHENAID MINI-FOODPROSESSOR

IGarantlens KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:

engde:

Europa, Reservedeler og reparasjons- | A. Reparasjoner hvis mini-

Midtosten arbeidskostnader for foodprosessoren har

og Afrika: a korrigere defekter veert brukt til andre

S5KFC3516 i materialer eller utforelse. formal enn tilberedning

To ars full garanti | Servicen ma utfores av et av vanlige matvarer.

fra kjspsdato. serviceverksted som er B. Skade som er resultat

autorisert av KitchenAid. av uhell, modifiseringer,

feilbruk, misbruk eller
installasjon/drift som ikke
er i overensstemmelse med
lokale elektrisitetsforskrifter.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

SERVICESENTRE

All service bgr utfares lokalt av et ServiceCompaniet AS:
servicesenter som er autorisert av Glad ien 8
KitchenAid. Kontakt forhandleren som 0621e82|\(/)e|en

du kjepte maskinen fra for a fa navnet NORWAY

pa ditt neermeste servicesenter som er

autorisert av KitchenAid. Tel: +47 2389 7266

Fax: +47 2268 5400

Contact person: John K. Skaar
john@servicecompaniet.no

KUNDESERVICE

Norsk Importer:

HOWARD AS:
Hansteensgate 12
0253 OSLO

Tel: 23 08 41 30

Direktelinje hovednummer: . 00800 3810 4026

Hvis du vil ha mer informasjon, kan du besgke nettstedet vart pa:
www.KitchenAid.eu

Disse veiledningene er ogsa tilgjengelig pa nettstedet: www.kitchenaid.eu

© 2016. Alle rettigheter forbeholdt.
Spesifikasjoner kan endres uten forvarsel.
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OSAT JA OMINAISUUDET
OSAT JA LISAVARUSTEET

Valutusastia
Kansi

Sykaytys-/

éﬂaynnistyspainike

Ruostumattomasta
terdksesta
valmistettu
monitoimiterd

Kaatonokka — —
H—T .
Kahvallinen
/, kulho

Nopeuden
saatévipu

Virtajohdon /

sailytystila
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PIENOISMONITOIMIKONEEN TURVALLINEN KAYTTO

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.
Tassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia tarkeita turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeista, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
N&ma sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattdminen
A VAAR A voi aiheuttaa vilittdmasti kuoleman
tai henkilévahingon.
g VAROITUS Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kéy ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit vahentaa
loukkaantumisen riskia ja mita voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kdytettdessa on aina noudatettava
tavallisia turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:

1. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaéarinkdytto voi
johtaa henkilévahinkoon.

2. Suojaudu séhkéiskun vaaralta. Ala upota pienois-
monitoimikonetta veteen tai muuhun nesteeseen.

3. Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttéon, joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky
tai kokemus ja tiedot eivat riita laitteen kayttéon.
He saavat kayttaa laitetta ainoastaan heidén
turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa
tai jos heitd on opastettu laitteen turvallisessa
kaytossa ja he ymmartavat siihen liittyvat vaarat.

4. Lapsia on valvottava, jotta voidaan varmistaa, etteivat
he paase leikkimé&an laitteella. Laitetta ei ole tarkoitettu
lasten kayttdéon. Laitteen ja johdon on oltava lasten
ulottumattomissa. Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

5. Irrota aina virtajohto pistorasiasta, kun laite ei ole
kaytdssa, ennen kuin asennat tai poistat siita osia
seké ennen laitteen puhdistusta.
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6. Valta liikkuvien osien koskettamista.

7. Ala kayta laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on
rikki, jos laite on epakunnossa, pudonnut tai muuten
vaurioitunut. Palauta laite lahimpaan valtuutettuun
huoltoliikkeeseen tarkastettavaksi, korjattavaksi tai
sahko6- ja mekaanisten toimintojen sdatéa varten.

8. Muiden kuin KitchenAid-yhtidn suosittelemien tai
myymien lisélaitteiden kayttd voi aiheuttaa tulipalon,
sahkdiskun tai henkilévahingon.

9. Al4 kéayta laitetta ulkotiloissa.

10. Tarkista, ettei litosjohto roiku pdydan tai tyétason
reunan yli.

11. Kun késittelet ruoka-aineita, pida kadet ja tydvalineet
poissa liikkuvista terista, jotka voivat aiheuttaa vakavan
vamman tai vaurioittaa pienoismonitoimikonetta.
Voit kayttaa lastaa, mutta vain silloin, kun pienois-
monitoimikone ei ole kdynnissa.
12. Koneen terat ovat hyvin teravia. Ole varovainen
kasitellessasi teravia leikkuuteria, tyhjentaessasi
kulhoa ja puhdistaessasi laitetta.
13. Esta tapaturmat asentamalla tera vasta, kun kulho
on kunnolla paikallaan.
14. Tarkasta ennen laitteen kayttadmista, etta kansi on
lukkiutunut varmasti.
15. Ala yritd estaa kannen turvalukituksen toimintaa.
16. Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kodeissa ja
vastaavissa kayttdymparistoissa, kuten
- kauppojen, toimistojen ja muiden tydéymparistdjen
henkildstokeittidissa;

- maataloissa;

- asiakkaiden kaytettavaksi hotelleissa, motelleissa
ja muissa asuinymparistoissa;

- bed and breakfast -tyyppisissa ymparistdissa.
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17. Ole varovainen, jos kuumaa nestetta kaadetaan
pienoismonitoimikoneeseen, silla se saattaa
hdyrystyé ja roiskahtaa &kisti ulos laitteesta.

SAASTA NAMA OHJEET

Tama tuote on tarkoitettu vain kotitalouskaytto6n.
SAHKOVAATIMUKSET

Jannite: 220-240 V
Taajuus: 50-60 H
Teho: 240 W

HUOM.: Ellei pistoke sovi pisto-
rasiaan, ota yhteys valtuutettuun
huoltolilkkeeseen. Al tee mitaan
muutoksia pistokkeeseen.

SAHKOLAITTEIDEN HAVITTAMINEN

Pakkausmateriaalien havittdminen - Tuotteessa tai sen dokumentaatiossa

Pakkausmateriaalit ovat 100 % kierratettavia,

. . e - oleva symboli E merkitsee, etta
ja ne on merkitty kierrdtyssymbolilla ¢ y. —

Pakkauksen kaikki osat on héavitettéva sitd ei saa kasitella kotitalousjatteena
vastuullisesti ja téysin paikallisten vaan se on vietdva asianmukaiseen
viranomaisten jatehuoltoa koskevien kerayspisteeseen, jossa kierratetaan
saaddsten mukaisesti. séhko- ja elektroniikkalaitteita.
Tuotteen havittaminen Lisatietoja tuotteen kasittelysta,

- Tém laite on merkitty Euroopan talteenotosta ja kierratyksesté saa
direktiivin 2012/19/EU Sahké- ja kaupungin- tai kunnanvirastosta,
elektroniikkalaiteromu (WEEE) mukaisesti. paikallisesta jatehuoltoliikkeestd

. . . tai lilkkeest3, josta tuote ostettiin.
- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta

havittamisesta, ehkaiset osaltasi ymparisto-
ja terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen
jatekasittely voisi aiheuttaa.
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PILKKOMISEN JA SOSEUTTAMISEN SUOSITUSKAAVIO

Voit pilkkoa pienoismonitoimikoneella tuoreita hedelmia ja vihanneksia tai pahkingita
seka silputa persiljaa, ruohosipulia tai valkosipulia suosikkiruokaohjeitasi varten. Soseuta
kypsennettyja hedelmia tai vihanneksia vauvanruoaksi tai keittojen tai kastikkeiden
pohjaksi. Voit myds tehda korppujauhoa tai jauhaa raakaa lihaa. Majoneesia ja
salaattikastikkeita on helppo valmistaa valutusastian ja kaatonokan avulla.

HUOM.: Kookkaat ainekset on leikattava ennen kasittelyd noin 2,5 cm:n kuutioiksi, jotta
saat parhaat tulokset. Siten voit myds kasitellda enemman ruoka-aineita yhdella kertaa.

TARKEAA: Al3 kasittele kahvipapuja tai kovia mausteita, kuten muskottipahkinaa, jotka
voivat vahingoittaa pienoismonitoimikonetta.

EHDOTETUT - R R
RUOKA-AINEET ESIKASITTELY MAARA ASETUS

TUOREET HEDELMAT Leikattuna Enintdan 1tai 2
JA VIHANNEKSET 2,5 cm:n kuutioiksi 350g¢g
KYPSENNETYT . -
% Leikattuna Enintaan
HEDELMAT JA 2,5 cm:n kuutioiksi 500g 2

VIHANNEKSET

Aseta kuivat ainekset
tai paksummat kosteat
ainekset kulhoon; lisda Enint3dan 2
sitten 6ljyja tai nesteitd 350 ml
seokseen valutusastian
avulla kayton aikana.

NESTEET/EMULSIOT
(KUTEN MAJONEESI TAI
SALAATTIKASTIKKEET)
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RESEKT;L%ET ESIKASITTELY MAARA ASETUS
Lihan on oltava raakaa .
ja leikattuna 2,5 cm:n Enintaan
LIHA J r3 €M 227 g 1 tai 2

paloiksi parhaiden

;i . kerrallaan
tulosten saamiseksi.

YRTIT JA MAUSTEET

Yrtit ja mausteet e iees
s L. Enintaan
lisataan sellaisinaan, 150 1

esikasittelya ei tarvita. 9

LEIPA, PIKKULEIVAT
TAI VOILEIPAKEKSIT

Hajota leipg,
voileipakeksit tai Enintsan
pikkuleivat kulhoon 300 g 1

sopiviksi palasiksi
ennen kasittelya.

PAHKINAT

P&hkinat lisataan s ises
o Enintaan
sellaisinaan, 350 2
esikéasittelya ei tarvita. 9

VINKKI: Kayta sykaytystoimintoa, kun haluat saada tasaisemman lopputuloksen tai

karkeaksi pilkottuja aineksia.

PIENOISMONITOIMIKONEEN VALMISTELU KAYTTOA VARTEN

Ennen ensimmaista kayttokertaa
A VAROITUS Ennen kuin kéytat pienoismonitoimikonetta

Viiltovaara

Kasittele teria varoen.

ensimmaisen kerran, pese kulho, kansi ja
terd kuumalla vedelld ja astianpesuaineella.
Kulho, kansi ja tera voidaan myds pesta
tiskikoneen ylakorissa.

Terat voivat muuten viiltaa. Pienoismonitoimikonetta on helpompi

sdilyttaa, kun kokoat laitteen aina
puhdistamisen jalkeen.
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PIENOISMONITOIMIKONEEN PURKAMINEN OSIIN

Kun haluat puhdistaa pienoismonitoimikoneen tai poistaa ainekset kulhosta, pura laite

ensin naiden ohjeiden mukaan.

A

Varmista, ettd laitteen virtajohto on
irrotettu pistorasiasta. Tartu kanteen
1 kuvan mukaisesti ja poista lukitus
kiertamalla kantta myotépaivaan.
Nosta kansi sitten irti kulhosta.

2

Poista terén lukitus vetamalla se
suoraan yl0s ja irrota se kulhosta.

y

»

Pitele runkoa vakaana toisella kadella
3 ja poista lukitus kiertamalla kulhoa
mydtapaivaan toisella kadella. Irrota

kulho rungosta.
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PIENOISMONITOIMIKONEEN KAYTTO
PIENOISMONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN JA KAYTTAMINEN

-
BN

Varmista, etta laitteen virtajohto on
irrotettu pistorasiasta. Aseta kulho
aluksi siten, etta sen kahva osoittaa
1 rungossa eteenpain. Lukitse kulho
paikalleen kiertamalla kahvaa 90°
vastapaivaan. Kun laite on koottu
oikein, kahva osoittaa oikealle.

Aseta tera kulhon keskelléd olevan
2 varren paille, kierra sité ja paina sita
alas, kunnes se lukkiutuu paikalleen.

Aseta kasiteltavat ainekset

3 kulhoon. Saat tasaisen lopputuloksen
leikkaamalla hedelmét, vihannekset
ja lihat 2,5 cm:n palasiksi.

Aseta kansi kulhon péélle siten,
ettd kannen kahva osoittaa

4 eteenpain. Kierrd kannen kahvaa
oikealle. Kansi lukittuu paikalleen
napsahtaen. Lukitse kansi paikalleen
kiertamalla sita vastapaivaan.

TARKEAA: Al3 kasittele kahvipapuija tai
kovia mausteita, kuten muskottipahkinaa,
jotka voivat vahingoittaa pienois-
monitoimikonetta.

HUOM.: Pienoismonitoimikone
toimii vain, jos kulho ja kansi on
lukittu paikoilleen.
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Liu'uta nopeusvipu haluttuun

asetukseen. Kaynnista

pienoismonitoimikone painamalla
5 SYKAYTYS-/KAYNNISTYSPAINIKE

alas. Pilko ruokaa enintéén

30 sekuntia jatkuvasti. Pida taukoja

kayttokertojen valilla.

6

Jos haluat karkeita
pilkkomistuloksia, kayta
sykdytystoimintoa, jossa SYKAYTYS-/
KAYNNISTYSPAINIKETTA painetaan
ja vapautetaan nopeasti, kunnes
saadaan haluttu tulos.

VALUTUSASTIAN JA KAATONOKAN KAYTTO

Salaattikastikkeiden, majoneesien, emulsioiden, kastikkeiden ym. valmistuksessa voit lisata
katevéasti nestemaisia aineksia kasittelyn aikana valutusastian avulla. Kéyté kaatonokkaa

apuna tarjoilussa.

Aseta kansi kulhon paélle siten, etta
kannen kahva osoittaa eteenpain.

1 Kierra kannen kahvaa oikealle.
Lukitse kansi paikalleen kiertamalla
sita vastapaivaan.

Paina SYKAYTYS-/
KAYNNISTYSPAINIKETTA nopeasti
ylés ja alas, jotta ainekset alkavat
liikkua kulhossa.
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perusteellisesti muihin aineksiin
niiden pydriessa kulhossa.

. )
~— N
I I — J
Kaada nesteita, esimerkiksi
6ljya, hitaasti valutusastiaan. . s .
3 Neste sekoittuu tehokkaasti ja 4 K ainekset on kasitelty, poista

kansi ja kayté kaatonokkaa.

HOITO JA PUHDISTUS

A VAROITUS

Viiltovaara

Kasittele teria varoen.

Terat voivat muuten viiltaa.

1

Irrota pienoismonitoimikoneen
virtajohto. Poista kulho, kansi ja tera.

>
—

-

=
&
BE)

VALINNAINEN: Kansi voidaan
tarvittaessa poistaa perusteellisempaa
puhdistusta varten.

2 ylatelineessa tai kaikki osat voidaan

Kulho, kansi, kannen rengas ja tera
voidaan pesta astianpesukoneen

pestd kuumalla vedelld ja astian-
pesuaineella. Huuhtele ja kuivaa.
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HOITO JA PUHDISTUS

Pyyhi runko puhtaaksi kostealla

3 liinalla. Al3 kdyta hankaavia
puhdistusaineita. Ald upota
runkoa veteen.

HYODYLLINEN VIHJE: Laitetta on helpompi séilyttaa, jos kierrét johdon vastapaivaan
rungon ymparille.

HUOM.: Pienoismonitoimikonetta on helpompi sailyttdd, kun kokoat laitteen aina
puhdistamisen jalkeen.

VIANETSINTA

Jos pienoismonitoimikoneessasi
on toimintahairidita tai se ei toimi
ollenkaan, tarkista seuraavat asiat:

1. Onko laite kiinni pistorasiassa?

2. Varmista, ettd kulho ja kansi ovat
oikein paikoillaan ja lukkiutuneet.

3. Paina SYKAYTYS-/
KAYNNISTYSPAINIKETTA nopeasti alas
ja ylos. Ala pida sita jatkuvasti alhaalla.

4. Irrota laitteen pistoke ja kytke se
sitten takaisin pistorasiaan.

5. Onko pienoismonitoimikoneen
pistorasian sulake kunnossa? Jos
sinulla on sulakekaappi, varmista
etta piiri on suljettu.

Jos ongelma ei johdu ylldmainituista
seikoista, katso Takuu ja huolto -osio.

Ala palauta pienoismonitoimikonetta
jalleenmyyjalle, silla jalleenmyyjalla ei
ole huoltopalvelua.
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TAKUU JA HUOLTO
KITCHENAID-PIENOISMONITOIMIKONEEN TAKUU

Takuuajan pituus:

KitchenAid korvaa:

KitchenAid ei korvaa:

Eurooppa, Lahi-ita
ja Afrikka:
SKFC3516

Kahden vuoden
taydellinen takuu
ostopaivasta lukien.

Varaosat ja

korjauskulut laitteen
materiaaliin ja sen
valmistukseen

liittyvissa vioissa.
Huoltotyét tulee teettaa
valtuutetussa KitchenAid-
huoltoliikkeessa.

A. Korjausta, joka on
aiheutunut pienois-
monitoimikoneen
kayttdmisesta muuhun
tarkoitukseen kuin
ruoanlaittoon normaalissa
kotitalouskaytossa.

B. Onnettomuuden,
muutosten, vaarinkdyton
ja vahingoittamisen
tai paikallisista
sdhkéasennussaadoksista
poikkeavan
asennuksen/kaytén
aiheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID El VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

HUOLTOLIIKKEET

Kaikkeen huoltoon tulee kayttaa
alueenne valtuutettua KitchenAid-

huoltoliikettd. Ottakaa yhteytta 3310

myyjaéan, jolta hankitte laitteen,

jotta saisitte Iahimman valtuutetun Kitch

KitchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot.

ASIAKASPALVELU

Piketa Oy
PL 420 / Rautatienkatu 19

1/ 33100 Tampere

FINLAND

enAid-palvelunumero: 03-2333280

www.piketa.fi

piketa@piketa.fi

Yleinen palvelunumero: .

00800 3810 4026

Lisatietoja on verkkosivustossa:
www.KitchenAid.eu

Kéayttoohjeet ovat saatavilla my&s Internetissé osoitteessa www.kitchenaid.eu

© 2016. Kaikki oikeudet pidatetaan.
Muutokset méaérittelyihin ovat mahdollisia ilman ilmoitusta.
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DELE OG FUNKTIONER
DELE OG TILBEH@R

Dryp-
beholder

Pulse/On-knap

4/

Handtag til valg
af hastighed \
Heeldetud
\ —
Arbejdsskal
‘/med handtag

Valghandtag til
hakning/puréring

.p ,/\ Solid base
Stremledningsoprul /

160 | DELE OG FUNKTIONER



SIKKER BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.
Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og folg altid sikkerhedsanvisningerne.
Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan veere livsfarlige eller kveaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet "FARE" eller "ADVARSEL". Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid overholde
de grundlaeggende sikkerhedsanvisninger, herunder:

1. Lees alle instruktioner. Misbrug af apparatet kan
resultere i personskade.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk stad,
ma mini-foodprocessoren ikke anbringes i vand
eller anden form for vaeske.

3. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af personer,
hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er nedsat,
eller personer uden den forngdne erfaring og viden,
medmindre de er under opsyn eller er instrueret
angaende brug af apparatet pa forsvarlig vis og
forstar risiciene heri.

4. Hold bgrn under opsyn og lad dem ikke lege med
apparatet. Apparatet ma ikke bruges af barn.
Apparatet og ledning skal veere udenfor bgrns
raekkevidde. Barn ma ikke renggre eller udfere
brugervedligeholdelse af apparatet uden opsyn.
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5. Tag stikket ud af stikkontakten, nar udstyret ikke
er i brug, inden dele pa- eller afmonteres og
inden rengering.
. Undga at komme i bergring med de bevaegelige dele.
. Anvend ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget, eller hvis apparatet ikke fungerer korrekt,
har veeret tabt eller pa nogen made er beskadiget.
Returner apparatet til eftersyn, reparation eller
elektrisk/mekanisk justering pa det neermeste
autoriserede servicecenter.
8. Brug ikke tilbehgr, der ikke er anbefalet eller seelges
af KitchenAid, da dette kan medfare brand, elektrisk
stad eller personskade.

9. Brug ikke apparatet udendears.

10. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten
af kekkenbordet.

11. Hold heender og redskaber pa afstand af bevaegelige
dele under brug for at reducere risikoen for alvorlig
personskade el?er beskadigelse af mini-foodprocessoren.
Der kan anvendes en skraber, men ikke mens mini-
foodprocessoren karer.

12. Kniven er skarp. Veer forsigtig ved handtering af skarpe
knivsblade, temning af skalen og under rengering.

13. Reducer risikoen for skade ved aldrig at placere
knivbladet pa basen uden farst at seette skalen
ordentligt pa plads.

14. Serg for, at laget er sikkert last pa plads fer betjening
af apparatet.

15. Forsag ikke at omga lagets lasemekanisme.

16. Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger
og lignende anvendelse som f.eks.

- medarbejderkaskkenomrader i butikker, pa kontorer
og andre arbejdsmiljger

- gardsalg

- af geester pa hoteller, moteller og andre
overnatningsmiljger

- overnatningsmiljger som bed & breakfast.

N O
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17. Veer forsigtig, hvis varm vaeske haeldes i mini-
foodprocessoren, da det kan sprgjte ud af
enheden pga. pludselig damp.

GEM DENNE VEJLEDNING

Dette produkt er kun beregnet til husholdningsbrug.

ELEKTRISKE KRAV

Spaending: 220-240 Volt
Frekvens: 50-60 Hertz
Wattforbrug: 240 Watt

BEMAZERK: Huvis stikket ikke passer
til stikkontakten, skal en kvalificeret
elektriker kontaktes. Forsgg ikke at
andre stikket pa nogen made

BORTSKAFFELSE AF ELEKTRISKE APPARATER

Bortskaffelse af indpakningsmaterialer

Indpakningsmaterialet er 100 %
genanvendeligt og er maerket

med genbrugssymbolet ¢ y.

De forskellige indpakningsdele skal
derfor bortskaffes pa forsvarlig vis og
i fuld overensstemmelse med lokale
miljeregler for bortskaffelse af affald.

Bortskaffelse af produktet

- Dette produkt er maerket efter
EU-direktiv 2012/19/EU om affald fra
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

- Ved at sikre at dette produkt bortskaffes
korrekt, er du med til at undga de
potentielle negative konsekvenser for
miljget og folkesundheden, der kan

veere resultatet af uhensigtsmaessig
bortskaffelse af dette produkt.

- Symbolet == pa produktet eller pa den
medfelgende dokumentation angiver, at
det ikke skal behandles som husholdnings-
affald, men skal afleveres pa et passende
indsamlingscenter, hvor elektrisk og
elektronisk udstyr genanvendes.

For yderligere oplysninger om
handtering, genvinding og genbrug
af dette produkt bedes man kontakte
de lokale myndigheder, renovations-
selskabet eller forretningen, hvor
produktet er kabt.
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BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN
SKEMA OVER ANBEFALEDE INDSTILLINGER TIL HAKNING- OG PURERING

Brug mini-foodprocessoren til at hakke ra frugt og grentsager eller nedder, og hak nemt
persille, purlag eller hvidlgg fint til brug i dine foretrukne opskrifter. Purér tilberedt
frugt eller grentsager til at lave babymad, eller brug i supper eller sauce. Du kan ogsa
lave rasp eller hakkeked. Brug dryp-beholderen og hzeldetuden til at lave mayonnaise

eller dressing.

BEMARK: For de bedste resultater skal starre emner skeeres i tern pa ca. 2,5 cm,
for de tilseettes foodprocessoren. Herved kan der vaere mere i foodprocessoren.

VIGTIGT: Forsag ikke at male kaffebgnner eller krydderier som f.eks. muskatnad,
hvilket kan beskadige mini-foodprocessoren.

ELLER SALATDRESSING)

derefter dryp-beholderen
til at tilseette vaesker til
blandingen under brug.

FORBEREDELSE
FORESLAG TIL MAD TIL BRUG MZNGDE | INDSTILLING
2 . 1
RA FRUGT & . . Op til
GRONTSAGER Skeer i stykker pa 2,5 cm 350g e||2er
TILBEREDT FRUGT & . . Op til
GRONTSAGER Skeer i stykker pa 2,5 cm 500 g 2
Placér terre ingredienser
eller vade ingredienser
VASKE/EMULSION med en tyk konsistens O il
(SOM F.EKS. MAYONNAISE i arbejdsskalen. Brug 358 ml 2
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FORESLAG TIL MAD e MANGDE | INDSTILLING
Ked skal veere rat, og . 1
K@D skeeres i tern pa 2,5 cm 25 tllaﬁzzng eller
for de bedste resultater. gang 2
Urter og krydderier O il
URTER & KRYDDERIER kan tilseettes uden 15p° 1
yderligere forberedelse 9
. Bryd brad, kiks
BRGD, SMAKAGER eller smakager op Op til 1
ELLER KIKS i sma stykker, som 300g
passer i skalen.
Nedder kan Op il
NOGDDER tilseettes uden 35p° 2
yderligere forberedelse 9

TIP: Bedre konsistens, eller grovhakkede resultater, fas ved at bruge Pulse.

FORBEREDELSE AF MINI-FOODPROCESSOREN F@R BRUG

For forste brug
A ADVARSEL Far mini-foodprocessoren tages i brug
forste gang, skal skalen, laget og
Risiko for snitsar knivbladet vaskes i varmt saebevand.
Skalen, laget og knivbladet kan ogsa
vaskes i opvaskemaskinens averste kurv.

Der er risiko for skaereulykker. Nar mini-foodprocessoren samles efter
rengering, er den nemmest at opbevare.

Veer forsigtig med knivene.
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AFMONTERING AF MINI-FOODPROCESSOREN

Folg denne vejledning til afmontering af mini-foodprocessoren for rengering, og nar

ingredienser tages ud af arbejdsskalen.

A

Serg for, at mini-foodprocessoren
ikke er streamtilsluttet. Hold laget

1 om vist, og drej det med uret for
at lase det op. Left derefter laget
af arbejdsskalen.

Traek knivbladet lige op for
2 at lase det af og fjerne det
fra arbejdsskalen.

y

»

Hold basen med den ene hand,
3 °9 brug den anden til at dreje

arbejdsskalen med uret for at

lase op og lefte den af basen.
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SAMLING OG DRIFT AF MINI-FOODPROCESSOREN

Serg for, at mini-foodprocessoren

ikke er stremtilsluttet. Begynd

med at sgrge for, at arbejdsskalens
1 héndtag er vendt fremad pa basen.

Drej handtaget 90° mod uret,

sa det lases pa plads. Nar mini-

foodprocessoren er samlet korrekt,

vender handtaget mod hgijre.

Placer knivbladet over skaftet
2 i midten af skélen, drej og tryk
ned, indtil det er last fast.

(5 A
g

L

Put ingredienserne i arbejdsskalen.
Skeer frugt, grentsager og ked

i tern pa 2,5 cm for at fa en
ensartet konsistens.

Seet laget pa arbejdsskalen med
handtaget til laget vendt fremad.

4 Drej handtaget til laget til hgjre.
Lasen klikker, nar det er last pa
plads. Drej laget mod uret, sa
det lases pa plads.

VIGTIGT: Forsgg ikke at male
kaffebgnner eller krydderier som f.eks.
muskatned, hvilket kan beskadige mini-
foodprocessoren.

BEMARK: Arbejdskalen og laget
skal veere last pa plads, for at mini-
foodprocessoren kan bruges.
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Skub handtaget til valg af hastighed.
til den gnskede indstilling. Tryk
ned pa PULSE-/ON-KNAPPEN for

5 at starte mini-foodprocessoren.
Hak aldrig i mere end 30 sek. uden
pause. Stop midlertidigt, og start
igen.

For grovhakning bruges en

6 pulserende bevaegelse til at trykke og
slippe PULSE-/ON-KNAPPEN hurtigt,
indtil det gnskede resultat opnas.

BRUG AF DRYP-BEHOLDEREN OG HZALDETUDEN

Lav dressinger, mayonnaise, emulsioner, sauce og mere ved at bruge haeldetuden til nem
tilseetning af flydende ingredienser under drift. Brug den nemme hzeldetud.

e

Seet laget pa arbejdsskalen med

handtaget til laget vendt fremad. Tryk hurtigt op og ned pa PULSE/
1 Drej handtaget til laget til hgjre. 2 ON-KNAPPEN, s ingredienserne

Drej laget mod uret, sa det lases blandes rundt i arbejdsskalen.

pa plads.
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BRUG AF MINI-FOODPROCESSOREN

Haeld langsomt vaesker som f.eks.
olie i dryp-beholderen. Vaesken

3 blandes effektivt og grundigt
i ingredienserne, mens de hvirvles
rundt i arbejdsskalen.

4 Nar opgaven er udfert, tages laget
af, sa haeldetuden kan bruges.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQJRING

A ADVARSEL

Risiko for snitséar

Veer forsigtig med knivene.

Der er risiko for skaereulykker.

Tag mini-foodprocessorens stik ud
1 af stikkontakten. Fjern skalen, laget
og knivbladet.
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VALGFRIT: Lagets ring kan fjernes for
grundigere rengering.

Arbejdsskalen, laget, lagets ring og
knivbladet kan vaskes i gverste kurv

2 i opvaskemaskinen. Alle delene kan
vaskes i handen i varmt seebevand.
Skyl og ter.
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After basen med en fugtig klud. Brug
3 ikke skuremidler. Basen ma ikke
nedsznkes i vand eller andre vaesker.

NYTTIGT TIP: Ledningen vikles rundt om basen i retning mod uret for nem opbevaring.

BEMARK: Nar mini-foodprocessoren samles efter rengering, er den nemmest
at opbevare.

FEJLFINDING

Hvis din mini-foodprocessor ikke
fungerer eller ikke fungerer korrekt,
skal du kontrollere folgende:

1. Er mini-foodprocessoren
tilsluttet elektricitet?

2. Sorg for, at skalen og laget er korrekt
sat sammen og last pa plads.

3. Tryk hurtigt op og ned pa Pulse/
On-knappen. Hold ikke knappen
nede konstant.

4. Sluk pa stikkontakten og fjern stikket.
Seet herefter stikket i stikkontakten igen
og prov at teende.

5. Er sikringen i mini-foodprocessorens
kredslgb i orden? Hvis du har et HFI-
relae skal du sikre, at det er tilsluttet.

Se afsnittet "Garanti og service",

hvis problemet ikke skyldes nogen

af ovenstaende punkter.

Send ikke mini-foodprocessoren

retur til forhandleren. Her udferes

ingen reparationer.
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GARANTI OG SERVICE
GARANTI FOR KITCHENAID MINI-FOODPROCESSOR

Garantiens varighed:

KitchenAid betaler for:

KitchenAid betaler ikke for:

Europa,
Mellemgsten

og Afrika:
5KFC3516

To ars fuld garanti
fra kebsdatoen.

Reservedele og
arbejdslen ved reparation
af defekte materialer eller
udferelse. Service skal
udfores af et autoriseret
KitchenAid.

A. Reparationer, nar mini-

foodprocessoren er
anvendt til andre formal
end almindelig madlavning.

. Skader opstaet pa grund

af uheld, @ndringer

pa maskinen, forkert
betjening, misbrug eller
installationer/betjeninger,
der ikke udferes i henhold
til de geeldende regler for
elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

SERVICECENTRE

Al service skal udfgres lokalt

af et autoriseret KitchenAid
servicecenter. Kontakt forhandleren,
du har kebt apparatet af,

for at fa navnet pa det naermeste
autoriserede KitchenAid servicecenter.

Telefonnummer til kundesupport: .

00800 3810 4026

Besgg vores websted for flere oplysninger:

www.KitchenAid.eu

Denne vejledning kan ogsa findes pa webstedet: www.kitchenaid.eu

© 2016. Alle rettigheder forbeholdt.
Specifikationerne kan andres uden forudgaende varsel.
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR
HLUTAR OG FYLGIHLUTIR

Udaskal

Pals/kveikja-

Lok
/ 4/ hnappur

FjéInotahnifur
ar rydfriu stali \

Statur til ad hella
Vinnuskal med
‘/ , handfangi

\

Hradavalssténg

Sterk grunneining

Rafmagnssnira /

vafin upp
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ORYGGI SMAMATVINNSLUVELAR

Oryggi bitt og 6ryggi annarra er mjég mikilvaegt.

Vid héfum sett morg mikilveeg 6ryggisfyrirmaeli i pessa handbdk og & taekid pitt.

Aridandi er ad lesa 6ll 6ryggisfyrirmzeli og fara eftir peim.
betta er 6ryggisvidvorunartakn.
Petta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.
Ollum &ryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmeeli og annadhvort
ordid ,HATTA" eda ,,VIDVORUN". bessi ord merkja:

g H E TT A Pu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
g - bu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO RU N ef pu fylgir ekki lei6beiningum.

Oll 6ryggisfyrirmaelin segja pér hver hugsanlega haettan er, segja pér hvernig draga
a Ur haettu @ meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

S
n
4
L
-
&

MIKILVZAG ORYGGISATRIPI

Vid notkun raftekja atti alltaf ad fylgja grundvallar-
6ryggisradstéfunum, par 4 medal:

1. Lesa allar leidbeiningar. Rong notkun heimilisteekis
kann ad leida til likamstjons.

2. Til ad verjast haettunni af raflosti skal ekki setja
smamatvinnsluvélina i vatn eda annan vokva.

3. Ekki er eetlast til ad einstaklingar sem hafa skerta
likamlega, skynjunarlega eda andlega haefni eda
skortir reynslu og pekkingu noti petta taeki, nema
peir hafi verid undir eftirliti eda fengid leidbeiningar
um Grugga notkun teekisins og skKilji paer haettur
sem henni fylgja.

4. Hafa aetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau
leiki sér ekki med teekid. Bérn skulu ekki nota teekid.
Geyma eetti heimilistaekid og snuru pess par sem bdrn
na ekKi til. Bérn skulu ekki hreinsa eda framkvaema
notandavidhald a taekinu an eftirlits.

5. Taka taekid ur sambandi vid innstungu pegar pad er
ekki i notkun, adur en hlutir eru settir a eda teknir af
og fyrir hreinsun.

6. Fordast ad snerta hluti sem hreyfast.
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7.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Ekki nota neitt taeki med skemmdri snuru eda klo,
eda eftir ad pad hefur bilad, eda dottid eda verid
skemmt & einhvern hatt. Fardu med heimilisteekid
til naesta vidurkennda pjonustuadila til skodunar,
vidgerdar eda stillingar a raf- eda vélhlutum.

. Notkun fylgihluta, sem KitchenAid meelir ekki med eda

selur, getur valdid eldsvoda, raflosti eda meidslum.

. Ekki nota utanhuss.
10.
11.

Ekki 1ata sndruna hanga fram af bordi eda bekk.

Halda héndum og eldhusahéldum fra hnifum
a hreyfingu @ medan matur er i vinnslu, til ad
draga ur haettunni a alvarlegum meidslum a folki
eda skemmdum & smamatvinnsluvélinni. Nota
ma skoéfu, en adeins pegar smamatvinnsluvélin
er ekki i gangi.
Hnifar eru beittir. Audsyna aetti gaetni pegar beittu
skurdarhnifarnir eru medhondladir, skalin teemd
og Vvid hreinsun.
Til ad draga ur heettu a meidslum skal aldrei setja
skurdarhnifa a grunneininguna an pess ad setja fyrst
skal almennilega a sinn stad.
Geeta pess ad lokid sé 6érugglega leest & sinum stad
adur pu notar teekid.
Reyndu ekki ad vinna gegn samlaesingarbunadi loksins.
Petta heimilistaeki er aetlad til notkunar & heimilum og
a svipudum stédum eins og:
- i starfsmannaeldhdsum i verslunum, skrifstofum
og 60ru vinnuumhverfi.
- & bondabagjum.
- af vidskiptavinum a hételum, mételum og i 68rum
tegundum busetuumhverfis.
- i heimagistingu.
Vertu varkér ef heitum vokva er hellt inn i sma-
matvinnsluvélina par sem hann getur sprautast aftur
ut ur heimilisteekinu vegna skyndilegrar gufumyndunar.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

bessi vara er eingéngu aetlud til heimilisnota.
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KROFUR UM RAFMAGN

Spenna: 220-240 volt
Tidni: 50-60 hertz
Rafafl: 240 vott

ATH.: Ef kldin passar ekki vid innstunguna

skaltu hafa samband vid fullgildan
rafvirkja. Ekki breyta klénni & neinn hétt.

FORGUN RAFBUNADARURGANGS

Férgun umbudaefnis

Umbudaefnid er 100% endurvinnanlegt
og er merkt med endurvinnslutakninu /.
Pvi verdur ad farga hinum ymsu hlutum
umbudaefnisins af dbyrgd og i fullri fylgni
vid reglugerdir stadaryfirvalda sem stjérna
férgun drgangs.

Vérunni hent

- Merkingar & pessu teeki eru i samraemi
vid tilskipun Evrépupingsins og radsins
2012/19/ESB um raf- og rafeinda-
bdnadardrgang (Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE)).

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé
fargad & réttan hatt hjalpar pu til vio ad
koma i veg fyrir hugsanlegar neikvaedar

afleidingar fyrir umhverfid og heilsu manna,

sem annars gaetu orsakast af 6videigandi
medhdndlun vid férgun pessarar voru.

- Téknid == 4 vérunni eda & medfylgjandi
skjolum gefur til kynna ad ekki skuli
medhdndla hana sem heimilisirgang,
heldur verdi ad fara med hana 4 videigandi
s6fnunarstdd fyrir endurvinnslu raf-

og rafeindabdnadar.

Fyrir itarlegri upplysingar um me&héndlun,
endurheimt og endurvinnslu pessarar voru
skaltu vinsamlegast hafa samband vid
baejarstjérnarskrifstofur i pinum heimabee,
heimilissorpférgunarpjénustu eda
verslunina par sem pu keyptir voruna.
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SMAMATVINNSLUVELIN NOTUD
TAFLA MED RAPLEGGINGUM UM HVAD SKAL SAXA OG MAUKA

Notadu smamatvinnsluvélina til ad saxa hraa avexti og greenmeti eda hnetur og brytjadu
steinselju, graslauk, eda hvitlauk til ad audvelda undirbuning fyrir uppahalds uppskriftirnar
pina. Maukadu sodna &vexti eda greenmeti til ad bua til barnamat, eda til ad nota sem
undirstédu i sipur eda sosur. PU getur einnig buid til braudmylsnu eda hakkad hratt

kjot. Notadu Gdaskalina og statinn til ad hella til ad bua til majénes eda salatsésur

4 audveldan hatt.

ATH.: Til ad na sem bestum é&rangri zetti ad skera steerri matarbita i um pad bil 2,5 cm
teninga fyrir vinnslu. Petta skref gerir einnig kleift ad vinna meiri mat i einu.

MIKILVAGT: Ekki vinna kaffibaunir eda hérd krydd eins og muiskat, sem geta
skemmt smamatvinnsluvélina.

UNDIRBUNINGUR

LEIDBEINANDI MATVALI FYRIR VINNSLU

MAGN STILLING

HRAIR AVEXTIR

OG GRANMETI Skorid i 2,5 cm bita Allt ad 350 g 1eda2

SODNIR AVEXTIR

OG GRANMETI Skorid i 2,5 cm bita Allt ad 500 g 2
Settu purr hréefni, eda
pykkri blaut hraefni
VOKVAR/FLEYTI i vinnuskal, notadu Allt a8
(EINS OG MAJONES sidan Udaskalina til ad 350 ml 2
EDA SALATSOSUR) baeta olium eda vokvum

vid blénduna medan
4 notkun stendur.
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UNDIRBUNINGUR
FYRIR VINNSLU

LEIDBEINANDI MATVZLI MAGN STILLING

Kjot eetti ad vera hrétt

og skorid i 2,5 cm bita | Allt ad 227 g

til ad n& sem bestum i einu
arangri i vinnslu.

KJOT 1eda2

Baettu jurtum og kryddi
JURTIR OG KRYDD vi® eins og pau eru; engin | Allt ad 150 g 1
p6rf & undirbuningi.

Brjéttu braud, kex, eda
kokur i bita sem passa | Allt ad 300 g 1
ofan i skalina fyrir vinnslu.

BRAUD, KOKUR,
EDA KEX

Beettu hnetum vid eins
HNETUR og peer eru; engin Allt a4 350 g 2
porf & undirbuningi.
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ABENDING: fyrir meiri péttni, eda til ad fa gréfsaxadri arangur, skal nota Puls-adgerdina.

SMAMATVINNSLUVELIN UNDIRBUIN FYRIR NOTKUN

Fyrir fyrstu notkun

A VIDVORUN Adur en pu notar smématvinnsluvélina

- i fyrsta sinn skaltu pvo vinnuskalina, lokid
Haetta & ad skerast og hnifinn i heitu sdpuvatni. Einnig ma

Fardu varlega med hnifana. bvo vinnuskal, lok og hnif & efstu grind

Misbrestur a ad gera svo getur upppvottavél.

valdid skurdum. Svo paegilegra sé ad geyma hana skal
alltaf setja smédmatvinnsluvélina saman
eftir hreinsun.
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SMAMATVINNSLUVELIN NOTUD
SMAMATVINNSLUVELIN TEKIN SUNDUR

Fylgdu pessum leidbeiningum til ad taka smamatvinnsluvélina sundur fyrir hreinsun

og pegar hraefni er tekid Gr vinnuskalinni.

A

Geettu pess ad smamatvinnsluvélin
sé ekki i sambandi. Haltu lokinu

1 eins og synt er og snGdu pvi
réttseelis til ad afleesa. Lyftu
sidan lokinu af vinnuskalinni.

2

Togadu hnifinn beint upp til
ad afleesa honum og taka
hann Gr vinnuskalinni.

'
b

Haltu grunneiningunni stédugri
med annarri hendi og notadu hina
3 hendina til ad snda vinnuskalinni
réttsezelis til ad afleesa henni og
lyfta henni af grunneiningunni.
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SMAMATVINNSLUVELIN NOTUD
SMAMATVINNSLUVELIN SETT SAMAN OG KEYRD

Geettu pess ad smamatvinnsluvélin
sé ekki i sambandi. Byrjadu med
ad handfang vinnuskalarinnar snui
1 fram & grunneiningunni. Snidu
handfanginu 90° rangseelis til
ad laesa pvi & sinum stad. Pegar
almennilega sett saman snyr
handfangid til haegri.

Settu hnifinn yfir 6xulinn i midri
2 vinnuskalinni, snadu og yttu nidur
par til pad leesist & sinum stad.
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Settu lokid & vinnuskalina pannig ad

Settu hraefni sem & ad vinna ofan handfangid & lokinu visi fram. Snadu
3 i vinnuskalina. Fyrir samfellda péttni 4 handfanginu & lokinu til haegri. Lokid

unninna matvzela skal skera avexti, smellur pegar pad er leest & sinum

graenmeti og kjét i 2,5 cm bita. stad. Sntdu lokinu rangseelis til ad

leesa pvi & sinum stad.

MIKILVAGT: Ekki vinna kaffibaunir eda ATH.: Skal og lok verda ad
hérd krydd eins og muskat, sem geta vera leest & sinum stad til ad
skemmt smamatvinnsluvélina. smamatvinnsluvélin virki.
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Renndu hradastonginni i éskada
stillingu. Yttu hnappinum PULS/

5 KVEIKJA nidur til ad reesa
smématvinnsluvélina. Saxadu ekki
nein matvaeli i meira en 30 sekdndur
samfellt; gerdu hlé & notkun.

Til ad fa gréfari séxun skal nota
pulshreyfingu til ad yta hratt 4 og
sleppa hnappinum PULS/KVEIKJA
par til dskudum arangri er ndd.

UBASKALIN OG STUTUR TIL AD HELLA NOTUD

Notadu udaskalina til ad beeta fljétandi hrdefnum paegilega saman vid medan & vinnslu
stendur, til ad bda til salatsésur, majénes, fleytur, sésur og fleira. Notadu stutinn til ad

hella fyrir audveldari skdmmtun.

Settu lokid & vinnuskalina pannig
ad handfangid & lokinu visi fram.

1 Snadu handfanginu & lokinu til
haegri. Snidu lokinu rangseelis til
ad laesa pvi & sinum stad.

VYttu hratt & hnappinn PULS/KVEIKJA

2 upp og nidur til ad fa hraefnin til

ad hreyfast i vinnuskalinni.

182 | SMAMATVINNSLUVELIN NOTUD




SMAMATVINNSLUVELIN NOTUP
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Helltu vékvum, eins og oliu, haegt
ofan i Gdaskalina. Vékvinn blandast Pegar svo vinnslu er lokid skaltu
3 & skilvirkan og reekilegan hatt saman 4 fiarl=gja lokid svo ad pa getir
vi® hraefnin par sem pau sndast inni notad statinn til ad hella.
i vinnuskalinni.

UMHIRDA OG HREINSUN
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A VIDVORUN

Haetta a ad skerast
Fardu varlega med hnifana.

Misbrestur 4 ad gera svo getur
valdié skurdum.

Sméamatvinnsluvélin tekin ar
1 sambandi. Fjarlaegdu vinnuskalina,
lokid og hnifinn.
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Haegt er ad pvo vinnuskalina, lokid,
VALKVAETT: Haegt er ad fjarleegja lokid 2 lokhringinn og hnifinn i efstu hillu

til itarlegri hreinsunar, ef naudsyn krefur. i upppvottavél; eda pvo alla hluta

i heitu sdpuvatni. Skoladu og purrkadu.

UMHIRDA OG HREINSUN | 183



UMHIRDA OG HREINSUN

Purrkadu grunneininguna hreina

3 med rékum klat. Ekki nota hreinsiefni
sem geta rispad. Ekki kaffeera
grunneininguna i vatni.

HJALPLEG ABENDING: Vefdu snirunni rangsaelis utan um grunneininguna svo
audveldara sé ad geyma hana.

ATH.: Svo peegilegra sé ad geyma hana skal alltaf setja smédmatvinnsluvélina saman
eftir hreinsun.

BILANALEIT

Ef smamatvinnsluvélin pin vinnur ekki
edlilega skaltu athuga eftirfarandi:

1. Er sméamatvinnsluvélin i sambandi?

2. Gakktu ar skugga um ad skalin og
lokid séu almennilega samstillt og
laest & sinum stad.

3. VYttu & hnappinn PULS/KVEIKJA med
hradri upp og nidur hreyfingu. Ekki
halda honum st6dugt nidri.

4. Taktu smamatvinnsluvélina Gr sambandi,
settu hana sidan aftur i samband
vid innstunguna.

5. Er 6ryggid fyrir innstunguna sem
smématvinnsluvélin notar i lagi?
Gakktu Ur skugga um ad lekalidi
hafi ekki slegio ut.

Ef vandamalid er ekki vegna neins

af ofangreindum atridum sja hlutann
.Abyrgd og pjonusta”.

Fardu ekki med smamatvinnsluvélina aftur
til séluadilans - hann veitir ekki pjonustu.
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ABYRGP OG bJONUSTA
ABYRGPD FYRIR KITCHENAID SMAMATVINNSLUVEL

Lengd abyrgdar: KitchenAid greidir fyrir: | KitchenAid greidir ekki fyrir:
Evrépa, Mid- Varahluti og A. Vidgerdir pegar sma-
Austurlénd vidgerdarkostnad til ad matvinnsluvélin er notud
og Afrika: lagfzera galla i efni eda til annarrar vinnslu en
S5KFC3516 handverki. Pjénustan skal venjulegra heimilisnota.
Full 3byrgd i tvé veitt af vidurkenndum B. Skemmdir sem verda fyrir
ar fra kaupdegi. KitchenAid pjénustuadila. slysni, vegna breytinga,
misnotkunar, ofnotkunar,
eda uppsetningar/notkunar
sem ekki er i samraemi vid
raforkulég i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGD A OBEINUM SKEMMDUM.

PJONUSTA VID VIDSKIPTAVINI %
w
Oll bjénusta & hverjum stad skal EINAR FARESTVEIT & CO.HF o
veitt af vidurkenndum KitchenAid -
pjénustuadila. Hafdu samband vid 1BSEQSE$|2J§3|K
pann soluadila sem tzekid var keypt ISLAND
af til ad fa nafnid & nzesta vidurkennda l
KitchenAid pjénustuadila. Simi: 520 7900
Fax: 520 7910
ef@ef.is
www.kitchenaid.is
www.ef.is

PJONUSTA VID VIDSKIPTAVINI

EINAR FARESTVEIT & CO.HF

Borgartuni 28
105 REYKJAVIK
ISLAND

Simi: 520 7900
Fax: 520 7910

ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

Til ad fa frekari upplysingar skaltu heimsakja vefsvaedi okkar a:
www.KitchenAid.eu

bessar leidbeiningar eru einnig faanlegar & vefsvaedinu www.kitchenaid.eu.

© 2016. Oll réttindi askilin.
Lysingar geta breyst &n fyrirvara.
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YACTU N NX XAPAKTEPUCTUKHN
YACTU VI MPUHALNEXXHOCTY

PakoBuHa

Kpbiwka

MHoro¢pyHKUnoHanbHoe
nessme ns
HepKaBelowen cranu

Pbivar BbiGopa ckopocTu

p /\ MpouHoe ocHOBaHue

\/
MecTo ana /

HaMOTKM Kabensa
nuTaHusa
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TEXHUKA BE30MACHOCTM NP UCMIONb30BAHUI KYXOHHOTO MUHUKOMBAWHA

Bawa 6e3onacHocTb 1 6e30nacHOCTb APYyrnx cToutT Ha nepBomMm MecTe.

B naHHom WHCTPYKUMW U Ha Ballem yCTpOﬁCTBE Mbl pa3MecTUI MHOXKeCTBO BaKHbIX coobLeHuin
o 6e3onacHocTn. ObsAzaTenbHO npouyTnTe BCE coobLeHmna o 6e30nacHoCTM N cnepywTe nx YyKasaHunAam.

3710 cmBON npegynpexaeHna 06 onacHocTu.

TOT CMMBON NpeayrnpexaaeT BaC O BO3MOXHbIX OMaCHOCTAX, COCOBHbIX HAHECTH TPaBMy
Wnn faxe yonTb Bac 1 Jpyrvix nopen.

Bce coobuyeHnsa o 6e30nacHOCTA credytoT 3a 3TuM cmeonom v cnosamu «ONMACHOCTb»
vnn «<BHVUMAHWE». 3T cnosa o3HavaloT:

MbI MmoXeTe NOrnbHyTb NN NONYHNTD TAXKeNble TPaBMbl,
o n Ac H o CT b €Cnn HeMeJIEHHO He NOoC/IeAyeTe MHCTPYKLMAM.
A B H M MA H M E MbI MOXeTe NOrM6HyTb WM NONYYUTb TAXKENble
TpaBMbl, eC/IN He nocnielyeTe NHCTPYKUUAM.

I'Ipenynpemp,ewﬂ 06 onacHocTn YKaXXyT BaM Ha NOTEHLWalNbHYO OMAaCHOCTb, aAyT pekomeHgaumnm
OTHOCUTENbHO TOIO, Kak YMEHbLUNTb BEPOATHOCTb TPABMbl, @ TaKXKe Ha TO, YTO MOXeT I'IpOI/I30IhTI/I,
eC/in Bbl He 6y,E|ETe cnefoBaTb MHCTPYKUMAM.

MEPDbI MPEAOCTOPOXHOCTHU

Mpu ncnonb3oBaHun 6bITOBbIX 3NeKTponpubéopos
Heob6xoaMmo co6nogaTb OCHOBHbIE Mepbl
NPeAoCTOPOXKHOCTH, B YaCTHOCTU:

1. NMpouTnTe BCE MHCTPYKLMU. HenpaBunbHOe NCnonb3oBaHne
YCTPOWCTBA MOXET NPUBECTM K CEPbe3HbIM TPaBMaM.

2. Bo n3bexaHve nopaxeHus 31eKTPNYECKNM TOKOM
He nomeLLanTe KyXOHHbIN MUHUKOMOaH B BOAY
N pyrue XnaKocTu.

3. laHHOe yCTpOMCTBO He npegHa3HavyeHo anA
MCMNONb30BaHUA NNLAMMK C MOHUMXEHHOW OCTPOTON
OpPraHoB YyBCTB UMW NOHMKEHHBIMW YMCTBEHHbIMU
CNOCOOHOCTAMM, @ TaKXKe N1LaMK, He obnagaroLwnmm
AOCTaTOYHbIM OMbITOM Y 3HAHUAMM, 3a UCKIOYEHNEM
Cnyyaes, Korga OHW UCMOMb3YI0T YCTPONCTBO MOJ,
HabnogeHeM NN 03HaKOMEHbI C MPaBUlaMu ero
6e3onacHom sKcnyaTaLumn.

4. NpucmaTtpmrBanTe 3a feTbMn. He no3sBonanTe um urpatb
C ycTponcTBom. icnonb3oBaHue yCTponcTBa 4eTbMM
He NpefyCcMOTPEHO. YCTPOMCTBO U ero WHYP JONXHbI
HaxoguTbCA BHe npeaenos focAraemMoctu geten. Yncrka
N 06CNy>KMBaHMeE YCTPOMNCTBA HE JOJXKHbI BbIMOMHATHCA
Aetbmum 6e3 npucmoTpa.

TEXHWKA BE3OMACHOCTW MPU UCMONb30BAHUIN KYXOHHOTO MUHUKOMBAVHA | 189
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TEXHUKA BE30MACHOCTM NP UCMIONb30BAHUI KYXOHHOTO MUHUKOMBAWHA

5.

11

12.

13.

14.

15.
16.

BbikntouaiiTe Npunbop 13 po3eTKu, KOraa OH He
NCMonb3yeTca, nepes YCTAaHOBKON M CHATUEM
KOMIMOHEHTOB 1 nepes YMCTKOW.

. N3beraiTe KOHTaKTa C ABMXYLLMMUNCA AeTanAMU.
. He ncnonb3synte ycTpomncTBo, €Cniv y Hero noBpexaeH

LUHYP 2NEeKTPONUTaHUA NN BUKA, B CllyYae HapyLeHuA
€ro HopmaJsnbHoM paboTbl, a TaKXe Nocse NageHnsa Nnu
NHOro noBpexaeHna. OTHecUTe YCTPOMNCTBO B ONVXKaiwnim
ABTOPV30BaHHbIV LEHTP 06CNYKMBaHWA AN1A OCMOTPa,
pPeMOHTa WUn OCYLLEeCTBIEHNA SNeKTPUYECKON nnu
MeXaHNYeCKOW HaCTPONKN.

. icnonb3oBaHme Hacagok, He pekomMmeHaOBaHHbIX (i)VIpMOIZ

KitchenAid, moxeT nprBecT K noXapy, NOpakeHnio
3NEeKTPUYECKMM TOKOM U/ TpaBMe.

. He ncnonb3yiite npnbop Ha OTKPbITOM BO3AyXe.
10.

He ponyckanTe cBMCaHWA WHYpa C Kpaa cTona uim ¢ yrna.

. He I'IpI/IKaCBVITer N HE NOAHOCUTE NOCTOPOHHME NpeaMeTbl

K ABVXKYLLMMCA Ne3BMAM BO Bpema paboTbl KoMbalHa,
TaK KaK 3TO MOXKeT MPUBECTU K Cepbe3HbIM TPaBMaMm
NN MONIOMKE KyXOHHOIO MUHMKOMOariHa. Mo»KHO
NCMONb30BaTb CKPEOOK, HO TONIbKO NPM OTK/TIIOYEHHOM
KyXOHHOM MWHNKOMOaWHe.

Jle3Bunsa oueHb ocTpble. Heobxoarmo cobnogatb
OCTOPOXHOCTb Npu paboTe C OCTPbIMM NTE3BUAMU
BO BPeMA OMOPOXHEHNS YaLllM U YNCTKN.

UT06bl CBECTV K MUHUMYMY PUCK MOMTYUYEHWSA TPABM,
HUKOrAa He KnaguTe Ne3Bune Ha OCHOBaHMe GnieHaepa,
He YCTaHOBUB NpeABapuUTeNbHO pabouyio yaluy.

Mepen BKNOUEHKEM NpUOOpPa yoeanTech, UTo KpbIlKa
MIOTHO 3aKPbIBAET yaLly.

He nbiTantecb cnomaTb MEXaHN3M 3aKpblBaHNA KPbIWKW.

}J,aHHoe yCTDOﬁCTBO npegHa3Ha4yeHoO AJsid NCrnoJib30BaHUA
B AOMALUHUX N CXO4HbIX C HUMW YCNOBUAX:

- Ha KyXHAX ONnA COTPYAHUKOB B Mara3nHax, od)mcax
" B Opyrnx pa6oq|/|x nomelleHnAx.

- B KWJ1bIX JOMaX Ha d)epMax.

- KIIMEHTaMU B OTENAX, MOTENAX N APYTMX NOMeLLEeHNAX
KWJOro Tmna.

- B AOMalWHNX TOCTUHWMUAaX, NpeaoCTaBnAWNX NNTaHNE.
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TEXHUKA BE30MACHOCTM NP UCMIONb30BAHUI KYXOHHOTO MUHUKOMBAWHA

17. OCTOPOXKHO: ropAYan XUAKOCTb, MonagatoLlas
B KYXOHHbI/I MUHUKOMOAWH, MOXET BbINIeCHYTbCA
13-3a BO3HMKAlOLLEro napa.

COXPAHUTE AAHHOE PYKOBOACTBO

3ToT npubop NnpeaHa3HauYeH AN
6bITOBOro NCNo/ib30BaHMA.

SNEKTPNYECKWE TPEBOBAHWA

HanpsxeHwue: 220-240 BonbT
Yacrora: 50-60 lepy
MowHocTb: 240 BatT

NMPUMEYAHME: Ecnun wrencenb He
BCTABAETCA B PO3ETKY, 06paTnTeCh 3a
NMOMOLLbIO K MPOPECCUOHANIBHOMY SNEKTPUKY.
He nblTaiTecb NOAOrHaTh WTENCEeNb

K pa3Mepy pO3eTKN CaMOCTOATENbHO.

YTUNU3ALWNA OTXOO0B 3JIEKTPUYECKOIO OBOPYJOBAHUA

Yrunusauyna YyNnakoBOYHbIX MaTepuanoB

YnakoBoYHble MaTepuasbl noanexat
BTOPUYHON NepepaboTKe 1 copepKaT
COOTBETCTBYIOLWNI 3HAK Ly Tem He MeHee,
OTAENbHble YaCTV YNAaKOBKM JOMXKHbI

6bITb YTUAM30BaHbI CONMAcHO Npasunam
MECTHOW afMUHNCTPaLNK, Kacalowmmca
NMKBUAALMN OTXOO0B.

yTVIﬂIIIBaI.IIIIﬂ ngenna

- 910 060pYAOBaHVE MAPKMPOBAHO COMacHO
Esponenckon anpektnse 2012/19/EU no
MCMONb30BaHMIO NIEKTPUYECKOTO

1 3neKTpoHHoro obopyposaHusa (WEEE).

- CobntofeHve NpaBun yTuam3aumnum npenus
rnomoraet NpefoTBPaTUTb NOTEHLMaNbHble
HeraTVBHble NOCNeCTBNA ANIA OKPY»KaloLel
cpefbl 1 300POBbA YENOBEKA, KOTOPbIE
MOF 6bl 6bITb BbI3BaHbI HEMPABUSIbHOW
yTunM3aumen 3Toro NpoaykKTa.
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- 3HaK ™= Ha N3Aennn NN Ha
COMPOBOAMTENbHbIX JOKYMEHTAX
0603HavaeT, uTo YCTPONCTBO
nonagaet nof onpeaeneHvie 6bIToBbIX
OTXOJ0B 1 JOMKHO OblTb JOCTaBNEHO
B COOTBETCTBYIOLYMIA LIEHTP MO
nepepaboTKe 31EeKTPUYECKOro

1 3N1IEKTPOHHOIO 060pyA0BaHUA.

[lna nonyyeHusa 6onee nogpo6HO
nHdopmaLum o6 yxoae, yTunvsaumm

1 nepepaboTke gaHHoro npubopa,
roXanyicra, obpaljantecb B MECTHble

opraHbl BNactu, cyxo0y cbopa 6bIToBbIX
OTXOA0B U MarasuH, rae Bbl Kynuiv NpogyKT.
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UCNOJIb30BAHUE KYXOHHOIO MMHUKOMBAHA
TABJIVLIA PEKOMEHIALIWY MO HAPE3KE U MPUFOTOBEHMIO MIOPE

Vicnonb3yiiTe KyXOHHbI MUHWKOMOAH AN N3MeNbUYeHA CbipbIX GPYKTOB, OBOLLEN 11 OPEXOB,
a Takxke Aans pyoKu NeTpyLIKY, yKa-pe3aHLa n YecHoKa, 4to6bl Bam fierye 6biio roToBUTb CBOU
nobrmble 6ntoaa. i3menbuaiiTte B Niope NPUroToBieHHble GPYKTbI Y OBOLUM, UTOObI AenaTb
[eTcKoe NuTaHue VSN NCMoMb30BaTb Kak OCHOBY ANA CYMOB MIN COYcoB. MOXHO TaKxe fienaTb
xne6Hyt0 KPOLLKY 1 U3MeNbYaThb Cbipoe MACO. VICnonb3yiTe pakoBUHY 1 HOCKK [J15 IEFKOTO
NPUroTOBNEHUA MailOHE30B 11 3aNpPaBoK.

MPUMEYAHUE: [1na fOCTMKEHMA HaUyYLWMX pe3ynbTaToB Hape3anTe 3aknadblBaemMble
NpoAyKTbl Ha KYOVKK pa3mepom 2,5 cm nepef nx 06paboTkoin. ITo Takxe No3BonseT
ob6paboTatb 6oMblUe NPOAYKTOB 3a OAUH pa3s.

BHUMAHUE: He o06pabaTbiBaiTe KodelHble 3epHa 1 TBEpAbIE CNEL MK, TaKne Kak MyCKaTHbII
opex, Tak Kak OHV MOTYT NOBPefnTb KyXOHHbIN MUHUKOMOAWH.

OBPABATbIBAEMbIE MNOAroToBKA "
NPOAYKTbI K OGPAEOTKE KOJINYECTBO | HACTPOUKA
CbIPbIE ®PYKTbl MopesbTe Ha KyouKkm
1 oBOLLA pa3mepom 2,5 cm Ao 350r Tunm 2
MPUrOTOBJIEHHbIE MopesbTe Ha KyouKkm [o500r 2
OPYKTbl 1 OBOLLN pa3mepom 2,5 cm
MomecTuTe cyxme
XKNAKOCTN/COYChI WHrpeAneHTbl 1 NNOTHble
(HANPUMEP, MAVIOHE3 ANAKNE NHTPERNEHTBI
. B pabouyto yaly; Lo 350 mn 2
W 3ANPABKU
3aTem Yepes paKkoBUHY
ANA CATIATOB) n[06aBnANTe XNAKOCTA
W Macna B CMecCb.
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UCNOJIb30BAHUE KYXOHHOIO MMIHUKOMBAHA

OBPABATbIBAEMbIE NOAroTOBKA "
NPOAYKTbI K OBPABOTKE KOJINYECTBO | HACTPOUKA
M#Aco [OMKHO BbITb CbIPbIM
MACO 1 Hape3aHHbIM Ha KyOrKmn p;22pza73r 1vnn 2

pasmepom 2,5 cm.

MpocTo nobaBnanTe Tpasbl
TPABbI U CNELUN 1 Crieunn, Kak OHn ecTb; Oo150r 1
NMoAroToBKa He TpebyeTca.

PaznambiBaiiTe xneo,

XJIEB, MEYEHDbA KpeKepbl 1 NeYeHbA Ha
N KPEKEPbDI KyCOUKM, nogxopasawme Ao 300r 1
Ons yawm.
MpocTo pobaenanTe opexu,
OPEXU KaK OHW eCTb; MOAroTOBKa Ao 350r 2

He TpebyeTcA.

COBET : [1na gocTmKeHNA nyyLieil KOHCUCTEHLMUW Uiy rpy6oro n3MenbyeHna NCnosnb3yiiTe
UMMYNbCHBIN PEXNM.
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NOATOTOBKA KYXOHHOIO MUHWUKOMBAHA K MCNOJIb3OBAHMIO

I'Iepen nepBbiM UCNOJIb3OBaHNEM
A BHUMAHUE Mepen Tew kax Bnepsbie UCnOnb308Tb

KYXOHHbIi MMHUKOMOaliH, BbIMOWTe pabouyto
yally, KpbILWKY 1 Ie3Bre B ropAYer MblfibHOM
Bofe. Pabouyto vallly, KpbILKY ¥ ne3Bre
TaKXe MOXXHO MbITb Ha BEpXHEM YPOBHe

Puck nopesos

O6palyaiitecb ¢ 1Ie3BUAMU
KpaliHe 0CTOPOXHO.

HapyweHune TexHuKn 6e3onacHocT NOCyAOMOEYHOW MaLLUHBbI.
MOXeT NpuBecTn K nopesam.

B uensx 6onee ynobHoro xpaHeHus Bceraa
cobuparite KyXOHHbI MUHUKOMOAH
nocne YMCTKu.
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UCNOJIb30BAHUE KYXOHHOIO MMIHUKOMBAHA
PA36OPKA KYXOHHOTO MVIHUKOMBAIHA

CnepyiTe faHHBIM MHCTPYKUMAM 1 pa3bopKu KYXOHHOTO MUHMKOMGaHa B LIeNAX YNCTKU
1 NPV yAaneHuy MHrPearneHToB 13 paboyeit yaln.

A

YbepnTech, YTO KyXOHHbIN MUHUKOMOAIH
OTCOefIMHEH OT CETMW 3NEKTPONMUTaHMA.

1 MpuaepnBasn KpbILLKY, Kak MOKa3aHo
Ha PUCYHKe, MOBEPHUTE ee Mo YacoBON
cTpenke. 3aTeM CHUMUTE KPbILIKY
¢ pabouen yaww.

MoTaAHUTe ne3Bue BBEPX AJiA
2 OTCOeAVIHEHVS U BbIHBTE €70
13 pabouen yawm.

y

Yaep»KrBasa OCHOBaHMe OfHOW PyKOW,

LpYroi pyKow noBepHuTe pabouyto
3 uvalwy rno 4acoBoWi CTPenKe, YTOGbI

OHa OTLlenmnacb OT OCHOBaHNA,

N CHUMUTE ee.
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UCNOJIb30BAHUE KYXOHHOIO MMIHUKOMBAHA

CBOPKA /1 3ANYCK KYXOHHOTO MAHKOMBAWHA

Y6eanTech, YTO KyXOHHbI MUHW-
KOMOaWH OTCOefJMHEH OT ceTu
anekTponutaHua. NocTasBbTe pabouyto
yally Ha OCHOBaHWMe, HanpPaByB PYUKy
1 Yalum B CTOPOHY NepeAHen yactu
OoCcHOBaHwMA. [loBepHNTe pyuKy Ha
90° NPOTUB YaCOBOW CTPESIKM, YTOObI
3adpMKCMPOBaTb Yallly Ha OCHOBAHUN.
Mpw npaBunbHON cObopKe pyyka bynet
HarnpaB/ieHa Hanpasgo.

MNocTaBbTe ne3Bre Ha CTEPXKeHb
2 B ueHTpe pabouyei yaLiy, NOBepHUTE
€ro 1 HaXXmMuTe Ao NoNHoW GprKcaumu.

MNMomectute obpabaTbiBaeMble
VNHIPeauneHTbl B pabouyio vatuy.

3 [na [oCcTKeHNs OGHOPOAHOW
KOHCUCTEHLMW NpefBapuTenbHO
nopexbre GPyKTbl, OBOLLM U MACO
Ha Ky6uKmn pasmepom 2,5 cm.

MocTaBbTe KPbILWKY Ha pabouyto yaluy,
HanpasuB PyUKy KPbILLKY Briepes.
MoBepHwWTE pyUKy Yallw BNpago.

4 Korpa KpblllKa BCTAHET Ha MECTO,
pasgacTca wenyok. NMoeepHuTe
KPbILLKY NPOTVB YacOBOW CTPESKY,

4TO6bI 3apUKCMPOBaTH €ee.

BHUMAHUE: He o6pabaTbiBaiTe KodenHble
3epHa 1 TBepAble Creumu, Takmne Kak
MYCKaTHBbI Opex, TaK Kak OHU MOTyT
NoBpeAnTb KYXOHHbIN MAHUKOMOAIH.

MPUMEYAHUE: MNepen Havanom paboTbl
paboyasn yalua 1 KpblLKa JOMKHbI ObITb
3apUKCUPOBaHbI Ha CBOMX MeCTaXx.
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UCNOJIb30BAHUE KYXOHHOIO MMIHUKOMBAHA
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MepeBeamnTe pblyar CKOPOCTU
B >KeslaeMoe MosoXeHue.
Haxmure kHonky UMMYNbC/

5 BKJ1, uTo6bl 3anyCTuTb KyXOHHbIN 6
MUHVKOMOaIH. He paboTarTte
HenpepblBHO 6onee 30 CeKyHA —
fenante naysbl.

[inAa rpy6oro n3menbyeHns nepexogute
B MMMNYSIbCHBIV PEXIM, KPaTKOBPEMEHHO
HaXrMasa 1 OTNycKas KHOMKY
MMMYNbC/BKI.

NCMNOJIb30OBAHWE PAKOBUHbI 1 HOCUKA

Yepes pakoBrHYy yAO6HO [06aBNATb XKULKUE NHTPEAUEHTbI B XOAE NPUrOTOBEHWSA 3anpaBokK Ans
canaToB, MAaoOHE30B, COYCOB U Ap. Yepe3 HOCKK YAOOHO BbINNBaTb NPUFOTOBNEHHbIE NPOAYKTbI.

lMocTaBbTe KPbILLKY Ha pabouyto yally, KpaTKOBREMEHHO HaXMMAiTE

Hanpasue PyuKy KPbILIKW BNEPEA. n oTnyckamnTe kHonky MMMYJIbC/BK/I,
i MosepHuTe pyuKy Yal Bnpaso, . 2 YTOObI MHFPEANEHTbI BUranvcb
MoBepHWTE KPbILLIKY NPOTUB YaCOBOWA B paboued Yawe

CTPEeNKu, YTobbl 3adMKCUPOBaTH ee.
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UCMOJIb30OBAHUE KYXOHHOIO MMHUKOMBAUHA

MepneHHO BNMBaNTe XNAKOCTN
(Hanpumep, Macno) yepes pPakoBUHY.

3 KuakocTb bygeT TwatenbHO
nepemeLInBaTbCA C UHTFPeAneHTamMm
6naropaps BpalleHMio B paboyenn vyalue.

yxXoa n4YNCTKA

4 3aBepLrB 06paboTKy, CHUMUTE
KPbILLKY, 4TO6bl 0CBOGOANTL HOCKK.

A BHUMAHUE

Puck nopesos

O6palaiitech € 1Ie3BUAMU
KpaliHe 0CTOPOKHO.

Hapyl.uemne TeXHUKMN 6e3onacHoCTN
MOXeT npuBecT K nopesam.
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OTKNOUYUTE KYXOHHbI MUHUKOMOAIH
1 o1 cetn. CHumuTe pabouyto yauy,
KPbILLKY U1 ie3Bue.

I \

z
> <=
BE)

Pa6ouyio uaLLly, KpbILLKY, KONbLO
KPBbILIKU 11 f1e3BME MOXHO MbITb Ha

AONONIHUTENIbHAA UHOOPMALINA: BepXHel pelueTke NocyaoMOeYHOM

KonbLo KpbILWKN MOXHO CHATb AnA bonee 2 MalWuHbI; KPOME TOrO, BCE YaCTK

TLATENbHOW YNCTKM, €CIIN 3TO HEOOXO[UMO. MOXXHO MbITb B FOpAYeit MblIbHON
Boge. CnonocHuTe getanu u BbITpute
NX HaCyXxo.
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yXxoa n HNCTKA

MpoTpunTe ocHoBaHWe 6neHaepa
BNa>KHOW TKaHblo. He ncnonb3yite

3 Mmotowwe cpeacTBa ¢ abpasvsamu.
He norpy»aite ocHoBaHue 6reHaepa
B BOAY.

MOJE3HbIN COBET: B uensx 6onee yao6HOro xpaHeHnsa obMaTbiBaiiTe LWHYP NUTaHUA BOKPYT
OCHOBaHWA MPOTUB YaCOBOW CTPENKM.

MPUMEYAHME: B uensx 6onee ynobHOro xpaHeHus BCerga cobmpaiiTe KyXOHHbIN
MUHUKOMOAIH Nocsie YACTKN.

BbIABIEHWE U YCTPAHEHUE HEUCIMPABHOCTEN

Ecnn Ball KyXOHHbI MUHMKOMGaliH
HenpaBuIbHO paboTaeT nin coBcem
He paboTaeT, NnpoBepbTe cneaylolee:

1. MopcoefnHeH in KyXOHHbI MUHUKOMOAIH
K po3eTke?

2. Y6enuTech, UTo paboyas valla 1 KpbiluKa
3adUKCMPOBaHbI Ha CBOVIX MeCTax
LOMKHBIM 06pa3oMm.

3. Haxunmante kHonky MMNYNbC/BKI
TOJbKO KpaTKoBpemeHHo. He pasute
Ha Hee MOCTOAHHO.

4. OTCcoeVHUTE KYXOHHbI MUHUKOMOAIH
OT 3/1eKTPUYECKON ceTu, 3aTeM
CHOBa noacoeuHuTe.,

5. He cropen nu ceteBo npegoxpaHutens?
Ecnn B fome yctaHOBNEeH aBTOMaTUYECKNI
BbIK/0YaTENb, OH AO/MKEH ObITb BK/IOUEH.

Ecnv npuurHa B gpyrom, cm. pasgen "TapaHtua
1 TeXHUYecKoe obcnyKmBaHuve".

He Bo3BpaLualiTe KyXOHHbIN MUHUKOMOANH
NpoAaBLy, Tak Kak OH He MPoun3BoOANT
obcnyxrBaHue.
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FTAPAHTUA U TEXHUYECKOE OBCJZTYXXUBAHUE
FAPAHTA HA KYXOHHBI MUHUKOMBAIH KITCHENAID

CpoK rapaHTum: KitchenAid onnaumnBaet: KitchenAid He onnaunBaer:
EBpona, Bavxxkuun | 3ameHy yactein n crommoctb | A. PeMOHT nocne ncnonb3oBaHus
BocTok n AppuKa: | peMOHTHbIX paboT KyXOHHOrO MUHUKOM6alHa
5KFC3516 B CBA3U C yCTPaHeHNeM B LieN1AX, OTINYHbIX OT O6bIYHOIO
MonHasA rapaHTua | gedeKToB MaTepuanos 6bITOBOro NCNoONIb30BaHUA Ans
CPOKOM Ha fiBa 1 N3rOTOBJIEHUA. 06paboTKM NPOAYKTOB.

roga, HaumHasa TexHuueckoe ob6cnyxusanue | g MNoBpexaeHNsA, BOSHMKLINE

CO [HA NOKYNKU. [OMKHO OCYLLLeCTBAATbCA
aBTOPN30BaHHbIM LIEHTPOM
o6cnyxusanua KitchenAid.

B pesy/bTaTe HeCHacTHOro
cyyas, BHeCeHUA USMeHeHWI,
HenpasubHOro NN NJIOXOro
o6palleHus, a TaKXKe Bbi3BaHHble
ycTaHOBKOI/3KcnnyaTaumein, He
COOTBETCTBYIOLYMU MECTHbIM
3MeKTPOTEeXHNYECKUM NpaBuiam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTU 3A KOCBEHHbIE YBbITKU.

LIEHTPbI OBCJTYXKVBAHWA

JNio6oe obcnyknBaHne JOMKHO B Poccun:
OCYLLECTB/IATHCA MECTHBIM aBTOPU30BaHHbIM
LeHTpom obcnyxusaHus KitchenAid.
CBAXMUTECD C MPOAABLIOM, Y KOTOPOFO Bbl
npuobpenu Nprbop v y3HaiTe Ha3BaHne
61vKalLLero aBTopM30BaHHOTO LieHTPa

ob6cnyxvsaHua KitchenAid. TenedoH: (495) 956-36-63

=
S
X
v
v
by
-8

CepsucHbin LieHTp

125167, MockBa
KpacHoapmenickas, gom 11,
Kopnyc 2

OBCNYXMBAHWE KITMEHTOB

B Poccum: 8-800-200-40-00 (6ecnnaTHo 13 noboi Toukn Poccun)
TenedoH: (495) 956-40-00

Qakc: (495) 956-37-76

Appec: 125319, r. MockBa, yn. YepHaxosckoro 5/1.

Bonee nogpo6Hyio nHpopmaLio MOXKHO y3HaTb Ha HallieM caliTe:
www.KitchenAid.eu

[laHHOe pyKOBO/ACTBO TaKXe AOCTYNHO Ha HalweMm Be6-cainte: www.kitchenaid.eu
© 2016. Bce npaBa 3awmiyeHbl.
CI‘IELII/I(I)I/IKaLlI/Iﬂ MOXeET ObITb 3MeHeHa 6e3 npeaBapuTenbHOro yBeoMieHus.
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CZESCI | FUNKCJE
CZESCI | AKCESORIA

Wkraplacz

Uniwersalny noz ze
stali nierdzewnej \
Dziobek

\

Pokrywa

/ Przycisk
%ﬂhczanialpulse

Suwak wyboru
predkosci

(- /\ Metalowa podstawa
Uchwyt na /

przewdd zasilajacy
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MINI MALAKSER — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawieraja oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO" i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

. istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W3 FAJ I 43 LJ0'[08 okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwos¢ okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazuja jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA
DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze
przestrzegac nastepujacych srodkow ostroznosci:

1. Czytac¢ uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtasciwe korzystanie
z urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata.

2. W celu unikniecia porazenia nie zanurza¢ urzadzenia
w wodzie lub innych ptynach.

3. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej badz
umystowej lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli
nie znajduja sie pod nadzorem lub nie zostaty pouczone
w zakresie uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposob
i nie rozumiejg powigzanych zagrozen.

4. Koniecznie nadzorowac obstuge urzadzenia przez dzieci,
aby nie traktowaty go jak zabawki. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uzytku przez dzieci. Urzadzenia i przewod
powinny znajdowac sie poza zasiegiem dzieci. Dzieci nie
powinny czysci¢ urzadzenia ani wykonywac czynnosci
konserwacyjnych bez nadzoru.

5. Urzadzenie nalezy wytaczy¢ z kontaktu, gdy ma by¢ myte
lub rozmontowywane oraz gdy nie jest uzywane.

MINI MALAKSER — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA | 203




MINI MALAKSER — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

. Nie dotykac¢ elementéw urzadzenia bedacych w ruchu.
. Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem

zasilajacym lub wtyczka oraz gdy urzadzenie nie dziata
prawidtowo, zostato upuszczone albo jest w inny sposéb
uszkodzone. W takim wypadku nalezy odestac je do serwisu
w celu dokonania przegladu, naprawy, mechanicznej lub
elektrycznej regulacji.

. Nie nalezy uzywac¢ nieoryginalnych czesci, gdyz moze

to powodowac obrazenia.

. Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia poza pomieszczeniami

zamknietymi.
Nie nalezy pozostawia¢ przewodu zasilajgcego zwisajacego
z krawedzi stotu lub blatu.

Aby ograniczy¢ ryzyko powaznych obrazen oraz uszkodzen

mini malaksera, podczas obrobki zywnosci trzymac rece

i narzedzia z dala od ruchomych nozy. Szpatutka moze

by¢ uzyta tylko wtedy, gdy mini malakser nie pracuje.

Noze sg bardzo ostre. Nalezy zachowac ostroznos¢

podczas korzystania z ostrych nozy, oprézniania

misy i podczas czyszczenia.

Aby ograniczy¢ ryzyko zranienia, nie umieszcza¢ nozy na

podstawie bez uprzedniego ustawienia misy na miejscu.

Przed witaczeniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze

pokrywa jest wiasciwie zamocowana.

Nie nalezy prébowac otwiera¢ pokrywy blokujacej na site.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego

i w podobnych miejscach, np.:

- w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikow
sklepow, biur i innych miejsc pracy,

- w gospodarstwach,

- w hotelach, motelach i innych miejscach zakwaterowania
(przez klientow),

- w zajazdach (typu,bed and breakfast”).
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17. Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas wlewania goracych
ptynéw do mini malaksera. Nagte wytworzenie pary moze
spowodowac wylanie gorgcego ptynu z urzadzenia.

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE

Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego.

WYMAGANIA ELEKTRYCZNE

Napiecie: 220-240V
Czestotliwos¢: 50-60 Hz
Moc: 240 W

UWAGA: Jesli wtyczka nie pasuje do
Panstwa kontaktu, nalezy skonsultowac
sie z wykwalifikowanym elektrykiem. Nie
nalezy w zadnym wypadku samodzielnie
zmienia¢ wtyczki.

UTYLIZACJA ODPADOW SPRZETU ELEKTRYCZNEGO

Utylizacja opakowania

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie

w 100% nadaje sie do recyklinguoraz A,
oznaczony jest odpowiednim symbolem &S,
Poszczegdlne czesci opakowania muszg zostac
zutylizowane w sposéb odpowiedzialny

i zgodny z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpaddw.

Ztomowanie urzadzenia

- Urzadzenie to zostato oznakowane zgodnie

z Europejska Dyrektywa 2012/19/EU w sprawie
utylizacji odpaddw sprzetu elektrycznego

i elektronicznego (WESE).

- Zapewniajac wiasciwa utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego $rodowiska a tym samym
poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz

jakosci jego zycia.

-Ten symbol == umieszczony na produkcie
lub dokumencie mu towarzyszacym oznacza,
ze urzadzenie nie moze by¢ traktowane jako
normalny odpad gospodarstwa domowego.
Przeciwnie, powinno by¢ przekazane do
odpowiedniego punktu zbidrki i przetwarzania
surowcow wtérnych lub do sklepu, w ktérym
zostato zakupione.

W celu uzyskania doktadniejszych informacji
na ten temat oraz odzyskiwania surowcow
wtérnych i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sie z Panstwowa Inspekcja
Ochrony Srodowiska lub miejscowym
przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.
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KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA
ROZDRABNIANIE | PRZYGOTOWYWANIE PUREE — TABELA ZALECEN

Mini malaksera mozna uzywac do rozdrabniania surowych warzyw, owocdw oraz orzechéw,

a takze siekania pietruszki, szczypiorku i czosnku, dzieki czemu przygotowywanie ulubionych
potraw bedzie naprawde tatwe. Mini malakser umozliwia przygotowywanie purée z gotowanych
owocdw i warzyw, ktdre nastepnie mozna wykorzystac do zrobienia bazy do zup i soséw lub
positkéw dla niemowlat. W urzadzeniu mozna tez przygotowac butke tarta i posiekac surowe
mieso. Wkraplacz i dziobek umozliwiaja fatwe zrobienie majonezu i dressingow.

UWAGA: Aby osiagnac najlepsze rezultaty, przed obrébka wieksze produkty nalezy pocia¢
w kostki o wielkosci 2,5 cm. Umozliwi to obrébke wiekszej ilosci produktow za jednym razem.

UWAGA: Nie nalezy rozdrabniac ziaren kawy ani twardych przypraw, takich jak gatka
muszkatotowa, ktére moga uszkodzi¢ mini malakser.

SUGEROWANE PRODUKTY PRZYGOTOWANIE ILOS¢ TRYB
SUROWE OWOCE Pokrojone w kostki
| WARZYWA o wielkoéci 2,5 cm. Do3509 tiub2
GOTOWANE OWOCE Pokrojone w kostki Do 500 2
| WARZYWA o wielkogci 2,5cm. 9

Umiescic suche skfadniki
lub wieksze mokre

PLYNY/EMULSJE (TAKIE JAK sktadniki w misie
MAJONEZ LUB DRESSINGI roboczej, a nastepnie Do 350 mi 2
DO SALATEK) w trakcie obrobki,

uzywajac wkraplacza,
dodac oleje i ptyny.

206 | KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA



KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA

SUGEROWANE PRODUKTY PRZYGOTOWANIE 1LOSC TRYB

Mieso powinno by¢ surowe | Maksymalnie

MIESO i, dla uzyskania najlepszych 227g 11lub 2
rezultatéw, pociete w jednej
w kawatki o dtugosci 2,5 cm. porgji

Ziofa i przyprawy
nie wymagaja

ZIOLA | PRZYPRAWY I Do 15049 1
wczesniejszego
przygotowania.
Pieczywo, krakersy
PIECZYWO, CIASTECZKA i ciasteczka nalezy Do 300 1
| KRAKERSY potamac¢ na kawatki, 9

ktore zmieszcza sie w misie.

Orzechy nie wymagaja
ORZECHY wczesniejszego Do350g 2
przygotowania.

WSKAZOWKA: W celu uzyskania lepszego efektu lub grubiej posiekanych sktadnikéw nalezy
uzy¢ funkgji Pulse.

PRZYGOTOWANIE MINI MALAKSERA DO UZYCIA

Przed pierwszym uzyciem

A UWAGA Przed pierwszym uzyciem mini malaksera

umy¢ mise robocza, pokrywe oraz néz

Niebezpieczeristwo skaleczenia w goragcej wodzie z tagodnym detergentem.
. L o Wszystkie wymienione czesci mini malaksera
Zachowac ostroznos¢ przy uzyciu ostrzy. mozna my¢ na najwyzszej potce zmywarki.
Brak ostroznosci grozi okaleczeniem. Aby z tatwoscig przechowywac¢ mini malakser,

po czyszczeniu nalezy zawsze ponownie
go zmontowac.
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DEMONTAZ MINI MALAKSERA

Aby zdemontowac mini malakser w celu jego umycia lub opréznienia misy roboczej
z przetworzonych produktéw, nalezy stosowac sie do ponizszych instrukgji.

A

Upewnic sie, ze mini malakser nie
jest podtaczony do sieci elektrycznej.
Trzymajac pokrywe, pokazano na

1 ilustracji powyzej, obraca¢ zgodnie
z ruchem wskazoéwek zegara, aby ja

Z misy roboczej.

odblokowac. Nastepnie zdja¢ pokrywe

2 Zdecydowanym ruchem wyja¢ néz
Z misy robocze;j.

y

»

Trzymajac podstawe urzadzenia jedna
reka, druga nalezy obracac¢ mise
robocza w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdwek zegara i zdjac ja z podstawy.

208 | KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA




KORZYSTANIE Z MINI MALAKSERA
PRZYGOTOWANIE DO PRACY | URUCHAMIANIE MINI MALAKSERA

Upewnic¢ sie, ze mini malakser nie
jest podtaczony do sieci elektrycznej.
Upewnic¢ sie, ze gdy misa robocza jest
umieszczona na podstawie, jej uchwyt
znajduje sie z przodu. Obraca¢ uchwyt

1 0 90° w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, az zatrzasnie sie we
wihasciwym miejscu. Jesli uchwyt znajduje
sie z prawej strony, oznacza to, ze mini
malakser jest prawidtowo zmontowany.

Zatozy¢ néz na wat napedowy
wystajacy ze Srodka misy roboczej,
obrocic i docisngé do momentu,

w ktérym znajdzie sie on w prawidtowe;j
pozycji roboczej.

W misie roboczej umiesci¢ produkty

przeznaczone do przetworzenia. Dla
3 uzyskania jedpplitej kg)r?systepcji

przetwarzanej zywnosci nalezy

pokroi¢ owoce, warzywa i mieso

na 2,5 cm kawatki.

Umiesci¢ pokrywe na misie roboczej,
tak aby uchwyt znajdowat sie z jej
przodu. Obréci¢ uchwyt pokrywy

w prawo. Pokrywa zatrzasnie sie na
wiasciwym miejscu. Obraca¢ pokrywe
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az zatrzasnie sie
we wiasciwym miejscu.

UWAGA: Nie nalezy rozdrabniac ziaren
kawy ani twardych przypraw, takich jak
gatka muszkatotowa, ktére moga uszkodzic¢
mini malakser.

UWAGA: Aby mozna byto rozpocza¢ prace
mini malaksera, misa robocza i pokrywa
muszg by¢ prawidtowo zamontowane.
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Przesunac¢ suwak wyboru predkosci
na pozadane ustawienie. Aby wigczy¢
mini malakser, nacisna¢ przycisk

5 WLACZANIA/PULSE. Nalezy robi¢
przerwy w czasie pracy — nie wolno
rozdrabnia¢ produktéw dtuzej niz 30
sekund bez przerwy.

Aby uzyskac¢ grubo siekane produkty,
nalezy pulsacyjnym ruchem szybko
naciskac i zwalnia¢ przycisk
WEACZANIA/PULSE, az do uzyskania
pozadanego rezultatu.

KORZYSTANIE Z WKRAPLACZA | DZIOBKA

Wkraplacz pozwala na wygodne dodawanie ptynéw podczas przygotowania dressingow,
majonezoéw, emulsji, soséw itp. Korzystanie z dziobka umozliwia wygodne dozowanie potrawy.

e

Umiesci¢ pokrywe na misie roboczej,
tak aby uchwyt znajdowat sie z jej
przodu. Obréci¢ uchwyt pokrywy

przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, az zatrzasnie sie we
wiasciwym miejscu.

1 w prawo. Obraca¢ pokrywe w kierunku

Szybko kilkukrotnie nacisna¢ przycisk
WEACZANIA/PULSE, aby wprawi¢

w ruch sktadniki znajdujace sie w misie
roboczej.
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Ptyny, np. oleje, powoli wlewac do
3 wkraplacza. Ptyny zostang w zmieszane
z innymi skfadnikami podczas

przetwarzania w misie roboczej.

4 Aby uzy¢ dziobka, po zakonczeniu
obrébki nalezy zdja¢ pokrywe.

MYCIE | KONSERWACJA

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Zachowac ostroznos¢ przy uzyciu ostrzy.

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

Odtaczy¢ mini malakser od zasilania.
1 Zdemontowa¢ mise robocza, pokrywe
oraz néz.

>
—

-

=
&
BE)

OPCJONALNIE: Jesli zajdzie taka potrzeba,
z pokrywy mozna zdjac obrecz, aby
umozliwi¢ doktadniejsze czyszczenie.

Mise robocza, pokrywe, obrecz

pokrywy i n6z mozna my¢ w zmywarce
2 do naczyn na gérnej potce lub my¢

wszystkie czesci w goracej wodzie

z mydtem. Optukac i wysuszyc.
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Podstawe mini malaksera nalezy
przeciera¢ wilgotna, migkka szmatka.

3 Nie nalezy uzywac zracych srodkéw
czyszczacych. Nie zanurzac podstawy
urzadzenia w wodzie.

WSKAZOWKA: Aby wygodnie przechowywac¢ urzadzenie, nalezy owina¢ przewdd zasilajacy
wokét podstawy w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

UWAGA: Aby wygodnie przechowywa¢ mini malakser, po czyszczeniu urzadzenie nalezy
zawsze ponownie zmontowac.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli mini malakser nie dziala, nalezy
sprawdzi¢ nastepujace opcje:
1. Czy mini malakser jest podtaczony do
sieci zasilajacej?
2. Czy misa robocza i pokrywa sg prawidtowo
zamontowane i zablokowane?

3. Szybko kilkukrotnie nacisnac¢ przycisk
WELACZANIA/PULSE. Nie przytrzymywac
nacisnietego przycisku.

4. Nalezy wyja¢ wtyczke mini malaksera
z kontaktu i podtaczy¢ ponownie.

5. Nalezy sprawdzi¢, czy bezpiecznik
zabezpieczajacy obwdd elektryczny, do
ktérego podtaczony jest mini malakser,
funkcjonuje prawidtowo. Jesli w Twoim
domu jest tablica bezpiecznikowa, upewnij
sie, ze obwdd elektryczny jest zamkniety.

Jesli przyczyna problemu nie s3 powyzsze

punkty, nalezy zapoznac sie z rozdziatem

»,Gwarancja i serwis".

Mini malaksera nie nalezy zwraca¢ do

punktu sprzedazy — sprzedawcy nie

$wiadczg ustug serwisowania.
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GWARANCJA | SERWIS
GWARANCJA MINI MALAKSERA KITCHENAID

Okres gwarangji:

Gwarancja KitchenAid
obejmuje:

Gwarancja KitchenAid
nie obejmuje:

Europa, Bliski
Wschod, Afryka:
5KFC3516

Dwa lata petnej
gwarancji od
daty zakupu.

Czesci zamienne i koszty
pracy konieczne do
usuniecia defektow
fabrycznych lub
materiatowych. Serwis
musi by¢ wykonany przez
Autoryzowane Centrum
Serwisowe KitchenAid.

A. Napraw wynikajacych
z uzywania mini malaksera
niezgodnie z jego
przeznaczeniem jako
domowego urzadzenia do
przygotowywania zywnosci.

B. Uszkodzen powstatych na

skutek wypadku, modyfikacji,
nieprawidlowego uzycia,
uzycia niezgodnego

z przeznaczeniem albo
instalacji/uzytkowania
niezgodnego z miejscowymi
przepisami elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY
BEZPOSREDNIE | WTORNE.

SERWIS

W Polsce serwis sSwiadczy:
Autoryzowany Serwis KitchenAid
VIVAMIX

ul. Mréwcza 208

04-697 Warszawa

tel. (22) 81290 50, 534 772 772
fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

Aby uzyskac wiecej informacji, odwiedz nasza witryne internetowa:
www.kitchenaid.pl

Instrukcje obstugi sa dostepne rowniez na stronie internetowej: www.kitchenaid.eu

©2016. Wszelkie prawa zastrzezone.
Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia.
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SOUCASTI A FUNKCE
SOUCASTI A PRISLUSENSTVI

Kapaci
miska

Viko

Tlacitko

A/:UIz/zapnuti

Nerezovy
univerzalni niz \

Vylevka
\

Packa k
volbé rychlosti

e 3™ Masivni zékladna
Obal —

napajeciho
kabelu
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BEZPECNOST PRI PRACI S MINI FOOD PROCESSOREM

Vase bezpecnost a bezpecnost dalsich osob je velmi diilezita.
Tento navod i Vas pristroj obsahuji mnoho dilezitych bezpecnostnich upozornéni.
V3echna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozorfiuje na mozna nebezpedi Urazu nebo umrti.

Vsechna bezpecnostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem, NEBEZPECI“ nebo ,VAROVANI“ Tato slova maji nasledujici vyznam:

SISl Piinedodrzeni pokyni hrozib redni
A NEBEZPEC| [[imioiraisoron
A VAROVANI [siwmvitosturaimse

Vsechna bezpec¢nostni upozornéni vas informuji o mozném nebezpeci a o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co by se miize stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pouzivate-li elektrické spotrebice, vzdy dbejte na

dodrzovani zakladnich bezpecnostnich opatieni

vcetné téchto:

1. Pfectéte si vSechny pokyny. Zneuziti spotfebice mize
mit za nasledek osobni zranéni.

2. Nikdy neponofujte mini food processor do vody

nebo jiné kapaliny; vyhnete se tak nebezpeci urazu

elektrickym proudem.

. Pfistroj nesmi pouzivat osoby s omezenymi télesnymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo osoby
bez prislusnych znalosti a zkusenosti, pokud nejsou pod
dozorem anebo pokud nebyly pouceny o bezpecném
pouzivani pfistroje, a rozumi tak vsem rizikiim s pouzivanim
pfistroje spojenym.

4. Je potifeba davat pozor na déti, aby si s pfistrojem nehraly.
Déti nesmi pristroj pouzivat. Pfistroj a napdjeci kabel
uchovavejte mimo dosah déti. Déti nesmi bez dozoru
pfistroj Cistit ani provadét jeho uzivatelskou udrzbu.

5. Pokud pfistroj nepouzivate nebo jej chcete Cistit, vypojte
jej ze zasuvky.

6. Nedotykejte se pohybujicich se &asti.

w
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BEZPECNOST PRI PRACI S MINI FOOD PROCESSOREM

7. Spotiebi¢ nepouzivejte, je-li poskozen kabel nebo zastrcka,
pokud nefunguje spravné, spadl nebo byl néjak poskozen.
V téchto pripadech predejte spotrebic do nejblizsiho
autorizovaného servisniho centra, kde ho zkontroluiji,
opravi nebo provedou elektrické ¢i mechanické upravy.

8. Pouziti pfidavného zafizeni neschvaleného vyrobcem
spotrebice m{ze vést k Uraziim.

9. Nepouzivejte pfristroj ve venkovnim prostredi.

10. Nenechavejte kabel viset pres hranu stolu nebo
pracovni desky.

11. Pfi zpracovavani surovin nikdy nedavejte ruce ani nastroje
k pohybujicim se nozim pfi zpracovavani potravin. Snizite
tak riziko vazného zranéni osob nebo poskozeni mini food
processoru. Stérku Ize pouzivat pouze tehdy, pokud je mini
food processor vypnuty.

12. Noze jsou ostré. Pfi manipulaci s ostrymi nozi, vyprazdriovani
misy a pfi Cisténi dbejte zvySené opatrnosti.

13. Abyste zabranili riziku poranéni, nikdy nepokladejte fezaci
ndz na zédkladnu, aniz byste nejprve fadné nasadili misu.

14. Pred spusténim pfristroje se ujistéte, Ze je viko
bezpelné uzamceno.

15. Nepokousejte se obejit uzamykaci mechanismus vika.

16. Pristroj je urcen k pouziti v domacnosti nebo na podobnych

mistech jako napf. v:

- kuchynkach pro zaméstnance, v obchodech, kancelafich
a na dalSich pracovistich.

- hlavnich budovach, na statcich.

- hotelech, motelech a dalSich ubytovacich zafizenich
(ur¢eno k pouziti hosty).

- ubytovacich zafizenich na jednu noc (typu,bed
and breakfast”).

17. Budte opatrni pfi nalévani horkych tekutin do mini food
processoru. Muze dojit k prudkému vzniku pary a tekutiny
mohou vystfiknout ven.

TYTO POKYNY SI1 USCHOVEJTE

Tento vyrobek je uréen jen k domacimu pouziti.
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BEZPECNOST PRI PRACI S MINI FOOD PROCESSOREM
ELEKTROTECHNICKE POZADAVKY

Napéti: 220-240 Voltd
Frekvence: 50-60 Hertz
Prikon: 240 Watt

POZNAMKA: Jestlize zastreku nelze
zasunout do zasuvky, obratte se na
kvalifikovaného elektrikare. Zastrcku
zadnym zpUsobem neupravujte.

NEREZOVA VARNA NADOBA O OBJEMU 4,5 L

Likvidace obalového materialu

Obalovy material je 100% recyklovatelny - Symbol == na vyrobku nebo na

a je oznacen symbolem recyklace ¢_ y. doprovodnych dokumentech k vyrobku
RUzné ¢asti tohoto obalu je tedy nutno znameng, ze s timto pfistrojem nelze
zlikvidovat odpovédné a pIné v souladu zachazet jako s domovnim odpadem.

s mistnimi zdkonnymi predpisy Namisto toho je nutné pfistroj pfedat

o likvidaci odpady. do nejblizsiho sbérného dvoru k recyklaci
Likvidace vyrobku elektrickych a elektronickych zafizeni.
-Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu Blizsi informace ohledné manipulace,

s Evropskou smérnici 2012/19/EU regenerace a recyklace tohoto vyrobku
o odpadnich elektrickych a elektronickych si vyzadejte od mistnich dfadd, sluzby
zafizenich (OEEZ). likvidace domovnich odpadi nebo

- Zajigténim Fadné ekologické likvidace prodejny, kde jste produkt koupili.

pfistroje pomuZete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na zZivotni prostiedi

a lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout
pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku.
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POUZITi MINI FOOD PROCESSORU
TABULKA DOPORUCENI PRO SEKANI A VYROBU PYRE

Mini food processor Ize pouzit k sekani syrového ovoce a zeleniny nebo ofech( a krajeni petrzele,
pazitky nebo ¢esneku pro snadnou pfipravu vasich oblibenych receptu. Pro pfipravu pyré z ovoce
nebo zeleniny k pfipraveé jidel pro malé déti nebo pro jejich pouziti jakozto zakladu pro pfipravu
polévek nebo omécek. Mlzete také pripravit strouhanku nebo mlit syrové maso. Ke snadné
pfipravé majonézy nebo zalivek pouzijte kapaci misku a vylevku.

POZNAMKA: Pro nejlepsi vysledky je tfeba pred zpracovanim vétsi kousky potravin nakrajet
na kostky pfiblizné o velikosti 2,5 cm. Tento krok umoziuje zpracovani vice potravin najednou.

DULEZITE: Nezpracovévejte kavové zrna ani tvrdé koieni, jako je muskatovy ofiéek, protoze
mohou poskodit mini food processor.

NAVRHOVANE POTRAVINY | PRIPRAVA KE ZPRACOVANI | MNOZSTVi NASTAVENI

Nakrdjejte na kosticky

SYROVE OVOCE A ZELENINA e Az350g 1 nebo 2
o velikosti 2,5 cm
VARENE OVOCE A ZELENINA | NNakrdjejte na kosticky A2500g 2
o velikosti 2,5 cm
Umistéte suché suroviny
TEKUTINY/EMULZE “e%%hr;kfgvnr:io::ii 5,“rgz'”y
(NAPR. MAJONEZA NEBO P y:P Az350 ml 2

pouzivejte kapaci misku
k pfidani oleji nebo tekutin
ke smési béhem pouziti.

SALATOVE ZALIVKY)
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POUZITi MINI FOOD PROCESSORU

NAVRHOVANE POTRAVINY | PRIPRAVA KE ZPRACOVANI | MNOZSTVi NASTAVENI

Jrondepizpeconti, | pazar
MASO o na jedno 1 nebo 2
a nakrajené na kousky P
zpracovani

o velikosti 2,5 cm.

Pridejte bylinky a kofeni
BYLINKY A KORENI v plivodnim stavu; neni Az150g 1
tfeba zadna pfiprava.

Pred pfipravou poldmejte
CHLEBA, SUSENKY chleba, krekry nebo A% 300 1

NEBO KREKRY susenky na kousky, které 9
se vejdou do misy.

B Pridavejte ofechy
ORECHY v pavodnim stavu; neni Az3509g 2
tfeba zadna priprava.

TIP: Pro lepsi konzistenci nebo k hrubému sekani pouzijte funkci pulzu.

PRIPRAVA MINI FOOD PROCESSORU K POUZITI

Pied prvnim pouzitim

Pred prvnim pouzitim mini food processoru
umyjte misu, viko a ndiz v horké mydlové vodé.
Nebezpeci porezani Pracovni misu, viko a niz mGzete rovnéz umyt
v hornim kosi mycky na nadobi.

A VAROVANI

S nozi zachazejte opatrné.

Neuposlechnuti miize mit za
nasledek porezani.

Pro snadné uschovani vzdy po ¢isténi mini
food processor znovu sestavte.

POUZITI MINI FOOD PROCESSORU | 221



POUZITi MINI FOOD PROCESSORU

DEMONTAZ MINI FOOD PROCESSORU

K rozloZeni mini food processoru k ¢isténi a pii odebirani surovin z pracovni misy postupujte

podle téchto pokynda.

A

odpojen ze zasuvky. Podrzte viko

1 dle obrédzku a uvolnéte ho oto¢enim
ve sméru hodinovych rucicek. Pak
zvednéte viko z pracovni misy.

Zkontrolujte, zda je mini food processor

2

NGz uvolnéte vytazenim pfimo nahoru
a vyjméte jej z pracovni misy.

y

»

3 rukou otocte pracovni misu ve sméru
hodinovych rucicek, abyste ji uvolnili
a sundali ze zékladny.

Pridrzte zékladnu jednou rukou a druhou
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POUZITi MINI FOOD PROCESSORU
MONTAZ A SPUSTENI MINI FOOD PROCESSORU

Zkontrolujte, zda je mini food
processor odpojen ze zasuvky.
Zacnéte tak, ze drzadlo pracovni

1 misy sméfuje k pfedni ¢asti zakladny.
Zajistéte drzadlo na svém misté
otocenim o 90° proti sméru hodinovych
rucic¢ek. Po sprdvném sestaveni bude
drzadlo smérovat napravo.

Nasadte nGz na hridel ve stfedu
2 pracovni misy, otocte ji a zatlacte ji
dold, dokud nezacvakne na své misto.

(5 A
g

L

Vlozte do pracovni misy suroviny, které

chcete zpracovavat. Pro rovnomérnou
3 konzistenci zpracovanych potravin

nakrdjejte ovoce, zeleninu a maso

na kousky o velikosti 2,5 cm.

Umistéte viko na pracovni misu tak, aby
drzadlo vika sméfovalo dopredu. Otocte

4 drzadlo vika napravo. Viko zaklapne
poté, co je umisténo na své misto.
Zajistéte viko na své misto otocenim
proti sméru hodinovych rucicek.

DULEZITE: Nezpracovévejte kdvové zrna POZNAMKA: Pracovni misa a viko musi byt
ani tvrdé koreni, jako je muskatovy ofisek, zajistény, aby mini food processor fungoval.
protoze mohou poskodit mini food processor.
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Presurite packu rychlosti na
pozadované nastaveni. Zatlacte

na tla¢itko PULZ/ZAPNUTI, &imz
spustite mini food processor. Zadné
potraviny nesekejte déle nez 30 sekund;
mezi sekdnim délejte pauzy.

6 rychle tisknéte a uvolnujte tlacitko

Pro hrubé sekani pulznim pohybem

PULZ/ZAPNUTI, dokud nedosahnete
pozadovanych vysledkd.

POUZITI KAPACI MISKY A VYLEVKY

Pouzijte kapaci misku k pohodInému pridani tekutych surovin béhem ptipravy zélivek, majonéz,
emulzi, omacek atd. Pro snadnéjsi servirovani pouzijte vylevku.

Umistéte viko na pracovni misu tak,
aby drzadlo vika sméfovalo dopfedu.

1 Otocte drzadlo vika napravo. Zajistéte
viko na své misto otocenim proti sméru
hodinovych rucicek.

Rychle zatla¢te tla¢itko PULZ/ZAPNUTI
2 nahoru a dol(, aby se suroviny zacaly
v pracovni mise hybat.
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POUZITi MINI FOOD PROCESSORU

Pomalu do kapaci misky nalijte
3 tekutiny, napf. olej. Tekutina se ucinné
a dikladné vmicha do surovin, které

se toci uvnitf pracovni misy.

4 Po dokonceni zpracovani sundejte viko,
abyste mohli pouzit vylevku.

UDRZBA A CISTENI

A VAROVANI

Nebezpedi pofezani

S nozi zachazejte opatrné.

Neuposlechnuti miize mit za
nasledek porezani.

Vytahnéte mini food processor
1 ze zasuvky. Vyjméte pracovni misu,
viko a nliz.

-

=
&
BE)

DOPLNENI: Prstenec vika Ize podle potfeby
pro snadnéjsi ¢isténi vyjmout.

Pracovni misa, viko, prstenec vika

a nlz Ize myt na horni polici mycky
2 na nadobi; nebo viechny ¢asti umyjte

v horké vodé s ¢isticim prostiedkem.

Opléchnéte a osuste.
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Zékladnu otfete navlh¢enym hadrikem.
3 Nepouzivejte drsné houbicky ani

abrazivni myci prostredky.

Neponoftujte zékladnu do vody.

UZITECNY TIP: Pro snadngjsi skladovani zatoéte kabel okolo zakladny proti sméru
hodinovych rucicek.

POZNAMKA: Pro snadné uschovani vzdy po ¢&iténi mini food processor znovu sestavte.

ODSTRANOVANIi PROBLEMU

Pokud mini food processor nepracuje
spravné nebo nefunguje, zkontrolujte
nize uvedené:

1. Je mini food processor zapojen
do elektrické sité?

2. Ujistéte se, ze pracovni misa a viko jsou
spravné zarovnany a zajistény v zakladné.

3. Rychlym pohybem zatlacte tladitko PULZ/
ZAPNUTI nahoru a dolG. Nedrzte ho trvale
zatlacené dol(.

4. Odpojte mini food processor ze zasuvky
a pak jej opét zapojte do zasuvky.

5. Je v poradku pojistka v elektrickém
okruhu, ke kterému je pfipojen mini food
processor? Pokud mate skfifiku s jistici,
presvédcete se, Ze je obvod uzavieny.

Pokud neni problém zpudsoben néc¢im z vyse
uvedeného, podivejte se do ¢asti,Zaruka

a servis”.

Nevracejte mini food processor prodejci —
ten neprovadi servis.
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ZARUKA A SERVIS
ZARUKA NA MINI FOOD PROCESSOR KITCHENAID

Délka zaruky: KitchenAid uhradi: KitchenAid neuhradi:

Evropa, Stfedni Nahradni dily a naklady A. Opravy, pokud byl mini food

vychod a Afrika: na praci pti opravé vad processor pouzivan k jinému

5KFC3516 materialu nebo dilenského provozu, nez je bézna domaci

Dva roky plna zaruka | zpracovani. Servis musi priprava jidla.

od data prodeje. provést autorizované B. Potkozeni vzniklé v disledku
servisni stfedisko nehody, tprav, nevhodného
KitchenAid.

uziti, zneuziti nebo instalace
ci provozu, ktery je v rozporu
s mistnimi elektrotechnickymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

ZAKAZNICKE SLUZBY

Pokud mate néjaké otazky anebo potiebujete najit nejblizsi autorizované servisni stredisko
KitchenAid, nize najdete kontaktni udaje.

Veskery servis by mélo vzdy provadét mistni autorizované servisni stiedisko KitchenAid.
LUBOS VYMAZAL - MAGNUM

Brnénska 444/37

682 01 Vyskov

tel.: +420 517 346 256

mob.: +420 724 767 114

www.kitchenaid.cz

Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach:
www.KitchenAid.eu

Tento navod je k dispozici také na internetovych strankach: www.kitchenaid.eu

©2016. Vsechna prava vyhrazena.
Specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni.
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PARCALAR VE OZELLIKLER
PARCALAR VE AKSESUARLAR

Serpme
haznesi

Darbe/A¢ma
diigmesi

Paslanmaz celik
cok amach bicak

T

Dokme agzi
\

Hiz se¢im kolu

— /\ Agir hizmet tipi taban
Giic kablosu sarma /

230 | PARGALAR VE OZELLIKLER



MIiNI MUTFAK ROBOTU GUVENLIGI

Hem sizin hem de baskalarinin giivenligi olduk¢a onemlidir.

Bu kilavuzda ve cihaziniz tizerinde oldukga 6nemli glivenlik mesajlari bulunmaktadir. Daima tim
guvenlik mesajlarini okuyun ve bu mesajlara uyun.

Bu, glivenlik uyarisi simgesidir.

Bu simge, sizin veya baskalarinin 6lmesine ya da yaralanmasina neden olabilecek
olasi tehlikeler konusunda sizi uyarmaktadir.

Tuim giivenlik mesajlarinin ardindan giivenlik uyar simgesi ve "TEHLIKE" ya da
"UYARI" kelimesi gelecektir. Bu kelimeler asagidaki anlamlari tasimaktadir:

A T E H Li KE Talimatlarn derhal izlememeniz halinde,
olebilir veya ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.
' . U YA RI Talimatlari izlememeniz halinde, dlebilir veya
ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.

Tum glvenlik mesajlari, size olasi tehlikenin ne oldugu, yaralanma olasiliginin nasil dusurilebilecegi
ve talimatlarin izlenmemesi halinde neler olabilecegi konusunda sizi bilgilendirecektir.

ONEMLI KORUYUCU TEDBIRLER

Elektrikli ev aletlerini kullanirken asagidakileri de iceren temel
guivenlik tedbirlerinin daima gozetilmesi gerekmektedir:

1. Tum talimatlari okuyun. Mutfak aletinin yanlig kullanimi
kisisel yaralanmalara neden olabilir.

2. Elektrik carpmasi riskine karsi korunmak icin Mini Mutfak
Robotunu suya veya baska bir siviya sokmayin.

3. Bu cihaz, aletin guvenli kullanimi hakkinda gézetim ya da
talimat saglanmadigi ve ilgili tehlikelerin anlasiimadigi
durumlarda fiziksel, duyusal veya ruhsal kapasitesi sinirli
ya da deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan
kullanilmak tzere tasarlanmamistir.

4. Cocuklarin cihazla oynamadiklarindan emin olmak tzere
cocuklarin gozetim altinda tutulmasi gerekmektedir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve
kabloyu cocuklarin erisemeyecegi yerde saklayin. Cocuklar,
blyuklerin gézetimi olmadan cihazi temizlememeli ve
bakim islemleri gerceklestirmemelidir.

5. Kullanimda olmadiginda, par¢a takmadan ya da ¢ikarmadan
once ve temizlik dncesinde aleti prizden cekin.

6. Hareketli parcalara temas etmekten sakinin.
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7. Kablosu veya fisi hasar gormis olan ya da arizalanmis
veya herhangi bir sekilde diistiriilmis veya hasar goérmus
olan cihazlari ¢calistirmayin. Kontrol, onarim veya elektrik
ya da mekanik ayarlama i¢in aygiti en yakin Yetkili Servise
geri goturun.

8. Onerilmeyen veya KitchenAid tarafindan satiimayan
eklentilerin kullanilmasi yangin, elektrik carpmasi veya
yaralanmaya neden olabilir.

9. Acik havada kullanmayin.

10. Kablonun masa veya tezgah kenarindan sarkmasina
izin vermeyin.

11. Ciddi yaralanma veya Mini Mutfak Robotu hasari risklerini
azaltmak icin yiyeceklerle islem yaparken ellerinizi veya
araclar hareketli bicaklardan uzak tutun. Bir spatula
kullanilabilir ancak bu arac¢ yalnizca Mini Mutfak
Robotunun ¢calismadigi zamanlarda kullaniimahdir.

12. Bicaklar keskindir. Keskin kesme bicaklari ile islem
yapilirken, kase bosaltilirken ve temizleme sirasinda
itina gosterilmelidir.

13. Yaralanma riskini azaltmak i¢in, kesme bicagini kaseyi
yerine uygun sekilde oturtmadan tabana yerlestirmeyin.

14. Cihazi calistirmadan 6nce kapagin yerine tamamen
oturdugundan emin olun.

15. Kapak ara kilit mekanizmasini engellemeye calismayin.

16. Bu cihaz, asagidaki gibi ev ici ve benzer uygulamalarda
kullanilmak Gzere tasarlanmistir:
- magazalar, ofisler veya diger calisma alanlarinda
personel mutfak bolimlerinde;
- ciftlik evlerinde;
- otel, motel ya da benzer konaklama ortamlarindaki
musteriler tarafindan;
- pansiyon turu ortamlarda.
17. Ani buharlasma nedeniyle cihazdan disar atilabileceginden,
Mini Mutfak Robotuna sicak sivi dokerken dikkatli olun.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN

Bu uiriin yalnizca evde kullanim i¢in tasarlanmistir.
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ELEKTRIKSEL GEREKLILIKLER

Gerilim: 220-240 Volt
Frekans: 50-60 Hertz
Elektrik Giicii Miktari: 240 Watt

NOT: Priz fise uymazsa, yetkili bir elektrik
teknisyeni ile irtibata gecin. Prizi herhangi
bir sekilde degistirmeyin.

ELEKTRIKLI EKIPMAN ATIK TASFIYESI

Ambalajlama materyalinin atilmasi

Ambalajlama materyali %100 geri
dondstirilebilir malzemeden yapilmis ve
geri doniisim isareti ile isaretlenmistir Ly
Bu nedenle ambalajin farkli kisimlarinin
sorumlu bir sekilde, atik tasfiyesini ydneten
yerel yonetim diizenlemelerine tamamen
uygun olarak tasfiye edilmesi gerekmektedir.

Uriiniin hurdaya cikariimasi

- Bu alet, 2012/19/EU sayili Elektrikli ve
Elektronik Atik Ekipman Avrupa Direktifi
(WEEE) ile uyumlu olarak isaretlenmistir.

- Bu Griinlin dogru bir sekilde tasfiye
edilmesini saglayarak, bu Grliniin uygunsuz
sekilde atiga ayrilmasindan kaynaklanan,
cevreye ve insan sagliginin maruz kalacagi
olasi olumsuz sonuglari 6nlemis olacaksiniz.

- Uriin veya birlikte verilen belgeler
Gzerindeki E simgesi, bu Grtinln ev
—

atigi olarak islem gérmemesi, elektrikli

ve elektronik ekipmanin geri donlsim
icin toplandigi uygun bir merkeze alinmasi
gerektigini gostermektedir.

Bu Urtinlin islem gérmesi, geri kazandiriimasi
ve geri donlisimu hakkinda daha ayrintili
bilgi icin litfen yerel kurumlara, ev atigi
tasfiye hizmetleri veya Uriinl satin aldiginiz
magdaza ile irtibata gegin.
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DOGRAMA VE PURE HALINE GETIRME ONERILERI CiZELGESI

Mini Mutfak Robotunu en sevdiginiz tariflerde hazirlama siirecini kolaylastirmak icin pismemis
meyve ve sebzeleri ya da sert kabuklu yemisleri dogramak ve maydanoz, frenk sogani veya
sarimsagi kiymak icin kullanabilirsiniz. Bebek mamasi yapmak ya da corba ya da soslarda
kullanmak icin pismis meyve veya sebzeleri pire haline getirebilirsiniz. Ekmek kirintis
hazirlayabilir ya da pismemis etleri kiyma haline getirebilirsiniz. Mayonez veya sos yapmak
icin serpme haznesi veya dokme agzini kullanin.

NOT: En iyi sonuglar icin, blytik yiyeceklerin isleme alinmadan 6nce yaklasik 2,5 cm
blyuklagiinde kip kiip dogranmasi gerekmektedir. Bu adim, ayni zamanda bir seferde
daha fazla miktarda yiyecegin de isleme alinabilmesini saglar.

ONEMLIi: Kahve cekirdegi veya muskat gibi sert baharatlari isleme almayin; bunlar Mini Mutfak
Robotuna hasar verebilir.

ONERILEN YiYECEKLER iSLEM iCiN HAZIRLAMA MIKTAR AYAR
PiSMEMi$ MEYVE 2,5 cm parcalar 350g'ye 1veva 2
VE SEBZELER halinde dogranmis kadar 4
fonni 2,5 cm parcalar 500 g'ye
PISMIS MEYVE VE SEBZELER halinde dogranmis kadar 2
Kuru malzemeleri veya daha
o yogun islak malzemeleri
SIVILAR/EMULSIYONLAR calisma kasesine ekleyin 350 ml've
(MAYONEZ VEYA SALATA ve daha sonra kullanim kadary 2
SOSU GIBI) sirasinda yag ya da sivilar
eklemek icin serpme
haznesini kullanin.
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ONERILEN YiYECEKLER

iSLEM iCiN HAZIRLAMA MIKTAR AYAR

En iyi islem sonuglari

icin et, pismemis olmali Bir seferde
ET ve 2,5 cm'lik pargalar 25:3;:‘2 Tveya2
halinde kesilmelidir.
Ot ve baharatlari oldugu
OTLAR VE BAHARATLAR glbl ekleyin, herhangi 150g'ye 1
bir hazirlik yapilmasina kadar
gerek yoktur.
Ekmek, kraker veya
EKMEK, KURABIYE kurabiyeleri, isleme almadan 300g'ye 1
VEYA KRAKER once kaseye sigacak kadar

parcalara bolun.

SERT KABUKLU YEMiSLER

Sert kabuklu yemisleri
oldugu gibi ekleyin, 3509g'ye 2
herhangi bir hazirlik kadar

yapilmasina gerek yoktur.

iPUCU: Dogrulugu artirmak veya daha kalin dogranmis parcalar elde etmek icin Darbe

islemini kullanin.

MiNi MUTFAK ROBOTUNUN KULLANIMA HAZIR HALE GETIRILMESi

A UYARI

Kesme Tehlikesi

Bicaklari kullanirken dikkatli olun.
Aksi takdirde bir yeriniz kesilebilir.

ilk kullanim éncesinde

Mini Mutfak Robotunu ilk defa kullanmadan
once calisma kasesini, kapagi ve bicagi sicak
sabunlu suyla yikayin. Calisma kasesi, kapak
ve bicak bulasik makinesinin Ust rafinda

da yikanabilir.

Kolay depolama icin Mini Mutfak Robotunu

temizlik sonrasinda her zaman yeniden
monte edin.
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MINi MUTFAK ROBOTUNUN DEMONTE EDILMESI

Mini Mutfak Robotunu temizleme veya malzemeleri calisma kasesinden ¢ikarma amacli olarak
demonte etmek icin bu talimatlari izleyin.

A

Mini Mutfak Robotunun prize takih
olmadigindan emin olun. Kapagi
gosterilen sekilde tutun ve kilidini
a¢mak icin saat yonuinde cevirin.

Daha sonra, kapagi calisma kasesinden
yukari dogru kaldirin.

Kilidi agmak ve calisma kasesinden
2 cikarmak icin bicagi dogrudan yukari
dogru kaldirin.

y

Tabani tek elinizle sikica tutun ve kilidini

3 agmak ve tabandan kaldirmak iin
calisma kasesini saat yontinde cevirin.
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MINi MUTFAK ROBOTUNUN MONTE EDILMESI VE CALISTIRILMASI

Mini Mutfak Robotunun prize takih
olmadigindan emin olun. Calisma
kasesinin tutacagini tabanin 6niine

1 gelecek sekilde tutun. Tutacagi yerine
sabitlemek icin saat yonuiniin tersinde
90° cevirin. Dogru sekilde monte
edildiginde tutacak saga bakacaktir.

Bicagi ¢alisma kasesinin ortasindaki mil
2 zerine yerlestirin ve yerine oturana
kadar dondiriin ve asagi bastirin.

isleme alinacak malzemeleri calisma
kasesine yerlestirin. isleme alinan

3 malzemelerin tamamen karismasi
icin meyve, sebze ve etleri 2,5 cm'lik
parcalar olusturacak sekilde dograyin.

Kapak tutacagi 6ne bakacak sekilde
kapagi calisma kasesinin lzerine

4 yerlestirin. Kapak tutacagini saga dogru
cevirin. Kapak yerine oturduktan sonra
tik sesi cikacaktir. Yerine sabitlemek icin
kapagdi saat yonlnin tersine cevirin.

ONEMLIi: Kahve cekirdegi veya muskat gibi
sert baharatlari isleme almayin; bunlar Mini
Mutfak Robotuna hasar verebilir.

NOT: Mini Mutfak Robotunun calisabilmesi
icin calisma kasesi ve kapak yerine
iyice sabitlenmelidir.
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Hiz kolunu istediginiz ayara kaydirin.
Mini Mutfak Robotunu baslatmak

icin DARBE/ACMA dugmesine basin.
Surekli olarak 30 saniyeden fazla hicbir
yiyecegi dogramayin; kullanimlar
arasinda ara verin.

Kalin dilimlemek icin, istediginiz

6 sonuglara ulasana kadar hizli bir

sekilde DARBE/ACMA digmesine
basin ve birakin.

SERPME HAZNESI VE DOKME AGZININ KULLANILMASI

Sos, mayonez, emllsiyon ve dahasini hazirlamak Gzere isleme alma sirasinda sivi malzemeleri
rahatlikla eklemek icin serpme haznesini kullanin. Kolay servis yapmak icin dékme agzini kullanin.

e

Kapak tutacagi 6ne bakacak sekilde
kapagdi calisma kasesinin tizerine

1 yerlestirin. Kapak tutacagini saga dogru
cevirin. Yerine sabitlemek icin kapagdi
saat yonunin tersine cevirin.

Malzemelerinizin calisma kasesi icinde
2 hareket etmesini saglamak icin DARBE/
ACMA diigmesine hizlica basin.
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Yag gibi sivilari yavasca serpme

3 haznesine dokuin. Sivi, etkili bir sekilde
calisma kasesinde donen malzemeler
ile kanistirilacaktir.

isleme alma siireci tamamlandiginda,
4 dokme agzini kullanmak igin
kapagi cikarin.

BAKIM VE TEMIZLEME

AUYARI

Kesme Tehlikesi
Bicaklari kullanirken dikkatli olun.
Aksi takdirde bir yeriniz kesilebilir.

1 Mini Mutfak Robotunu Prizden Cikarin.
Calisma kasesi, kapak ve bicagi cikarin.

= O
A >y
—

-

=
!
D

ISTEGE BAGLI: Gerekli oldugunda
daha detayli temizlik yapmak igin
kapak halkasi cikarilabilir.

Calisma kasesi, kapak, kapak halkasi ve

bicak bulasik makinesinin Ust rafinda
2 yikanabilir ya da tiim parcalar sicak,

sabunlu suda yikanabilir. Durulayin

ve kurulaym.
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Tabani, nemli bir bezle iyice silin.
3 Agsindirici temizleyiciler kullanmayin.
Taban kismini suya daldirmayin.

FAYDALI iPUCU: Kolay depolama icin kabloyu tabanin cevresine saat yoniinii tersi yénde sarin.

NOT: Kolay depolama i¢in Mini Mutfak Robotunu temizlik sonrasinda her zaman yeniden
monte edin.

SORUN GIDERME

Mini Mutfak Robotunuzda ariza olmasi
ya da cihazin ¢alismamasi durumunda
asagidaki kontrolleri gerceklestirin:

1. Mini Mutfak Robotu prize takili mi?

2. Kase ve kapagin uygun sekilde
sabitlendiginden ve hizalandigindan
emin olun.

3. Hizli yukari ve asagi hareketlerle DARBE/
ACMA diigmesine basin. Stirekli olarak
basili tutmayin.

4. Mini Mutfak Robotunu prizden ¢ikarin
ve yeniden prize takin.

5. Mini Mutfak Robotu devresindeki sigorta
calisir durumda mi? Bir devre kesici
kutunuz varsa, devrenin kapali oldugundan
emin olun.

Sorun yukaridakilerden herhangi biri degilse
"Garanti ve servis” bélimuine bakin.

Mini Mutfak Robotunu perakende saticiya
iade etmeyin - perakende saticilar teknik
servis sunmamaktadir.
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GARANTI VE SERVIS
KITCHENAID MiNi MUTFAK ROBOTU GARANTISI

e s KitchenAid tarafindan KitchenAid tarafindan

Garanti Suiresi:

Karsilanacak Kisim: Karsilanmayacak Kisim:
Avrupa, Orta Dogu Malzeme ya da iscilikteki A. Mini Mutfak Robotu normal
ve Afrika: kusurlari diizeltmek igin evde yiyecek hazirlama
5KFC3516 yedek parca ve onarim disindaki islemlerde
Satin alim tarihinden | is glicli maliyetleri. kullanildiginda yapilacak
itibaren gecerli Servis islemleri yetkili olan onarimlar.
olmak Gizere iki bir KitchenAid Hizmet B. Kazalar, degisiklikler, yanls
yillik tam garanti. Merkezi tarafindan kullanim, suistimal veya yerel

gerceklestirilmelidir. elektrik kanunlari ile uyumsuz
kurulum/calistirmadan
kaynakli hasarlar.

KITCHENAI D DOLAYLI HASARLAR iLE iLGiLi OLARAK HERHANGiI BiR SORUMLULUK
KABUL ETMEMEKTEDIR.

MUSTERI HIZMETLERI

Herhangi bir sorunuz olursa ya da size en yakin KitchenAid Yetkili Hizmet Merkezini bulma
konusunda yardima ihtiya¢ duyarsaniz, asagida verilen irtibat bilgilerini kullanarak bizimle
iletisime gecebilirsiniz.
NOT: Tum servis islemlerinin Yetkili bir KitchenAid Hizmet Merkezi tarafindan yerel olarak
gerceklestirilmesi gerekmektedir.

ESSE

Buyukdere Cad.Apa Giz Plaza
No:191 K:2 BB53-54-57
Levent, Istanbul / TURKEY
gulk@esse.com.tr

Tel: +90 212 346 05 65

Daha fazla bilgi icin, asagidaki adresten web sitemizi ziyaret edin:
www.KitchenAid.eu

Bu talimatlara, www.kitchenaid.eu adresinde bulunan web sitemizden
de ulasabilirsiniz.

. ©2016.Tum haklar saklidir.
Ozellikler bildirim yapilmaksizin degistirilebilir.
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