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BLENDER SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Y be killed iously iniured
ADANGER [lrrhaiiisiori

instructions.

You can be killed or seriously injured
A WAR N I N G if you don’t follow instructions.
All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to

reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed, including
the following:

1. Read all instructions.

2. To protect against risk of electrical shock, do not put
Blender in water or other liquid.

3. This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a
safe way and understand hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

4. Unplug from outlet when not in use, before putting on
or taking off parts, and before cleaning.



BLENDER SAFETY

5. Avoid contact with moving parts.
6.

10.

11.
12.

13.

14.

15.

. Do not use outdoors.
. Do not let cord hang over edge of table or counter.
. Keep hands and utensils out of container while

Do not operate the Blender with a damaged cord or
plug or after appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. Return appliance to the
nearest Authorized Service Center for examination,
repair or electrical or mechanical adjustment.

blending to reduce the risk of severe injury to persons
or damage to the Blender. A scraper may be used but
must be used only when the Blender is not running.
Blades are sharp. Care should be taken when
handling the sharp cutting blades, emptying the
pitcher and during cleaning.

Always operate Blender with cover in place.

The use of attachments not recommended by
KitchenAid may cause a risk of injury to persons.
Always operate Blender with cover securely in place
and be sure to use only the Hot Foods function

when blending hot foods. Be careful if hot liquid is
poured into the blender as it can be ejected out of the
appliance due to a sudden steaming.

Flashing light indicates ready to operate — avoid any
contact with blades or moveable parts.

This product is designed for household use only.

SAVE THESE INSTRUCTIONS



BLENDER SAFETY

Electrical requirements

AWARNING

4

Electrical Shock Hazard

Plug into a grounded outlet.
Do not remove ground prong.
Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in death,
fire, or electrical shock.

Wattage: 550 Watts
Voltage: 220-240 Volts
Frequency: 50/60 Hz

NOTE: If the plug does not fit in the
outlet, contact a qualified electrician. Do
not modify the plug in any way. Do not use
an adapter.

Do not use an extension cord. If the power
supply cord is too short, have a qualified
electrician or serviceman install an outlet
near the appliance.

Electrical equipment waste disposal

Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable and is
marked with the recycle symbol L’B The various
parts of the packing must therefore be disposed
of responsibly and in full compliance with local
authority regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance with
European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE).

- By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human

health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

- The symbol mmm on the product or on the
accompanying documentation indicates that it
should not be treated as domestic waste but
must be taken to an appropriate collection center
for the recycling of electrical and electronic
equipment.

For more detailed information about treatment,
recovery and recycling of this product, please
contact your local city office, your household
waste disposal service or the shop where you
purchased the product.



PARTS AND FEATURES
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ASSEMBLING THE BLENDER

Preparing the Blender for use

Before First Use

Before using your Blender for the first time,
wipe Blender base with a warm damp cloth,
then wipe clean with a damp cloth. Dry with
a soft cloth. Wash pitcher, lid, and ingredient
cup in warm, sudsy water (see “Care and

Cleaning” section). Rinse parts and wipe dry.

the base. The pitcher handle may be on
the right or left side of the blender base.

P

Rotate pitcher clockwise, approximately
1/8 turn until pitcher clicks into place.

Adjust the length of the Blender power
cord.

Securely attach lid to pitcher, making
sure the handle on the lid aligns with the
handle on the pitcher, as shown.

NOTE: When properly positioned, pitcher
will rest completely on Blender base. If not,
repeat steps | and 2.

%

Electrical Shock Hazard
Plug into a grounded outlet.
Do not remove ground prong.
Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in death,
fire, or electrical shock.




ASSEMBLING THE BLENDER

Before using the Blender, plug into a
grounded outlet, and press POWER
((b) The Power indicator light will
flash when ready.

Using the Blender

Before removing the pitcher from the
base, always press POWER (d)) to stop

the flashing lights and unplug the power
cord.

OPERATING THE BLENDER

Before Use

While the Blender Power indicator light
or the PULSE mode indicator light is on:

- Do not interfere with blade movement.
- Do not remove pitcher lid.

Before operating the Blender, make sure
the pitcher is properly locked onto the
Blender base.

LT 41 =10"

The Blender has four speeds: CHOP ( 4 ),
MIX ( 4 ), PUREE (=),and LIQUEFY ( /).
It also features 3 special functions: HOT
FOODS (‘c(‘) CRUSH ICE (-g#) and

PULSE () mode.

Put ingredients in pitcher and firmly
secure lid around the entire opening
of the pitcher.

Press POWER ((1)). The Power
indicator light will flash when ready.
Then press desired speed button for
continuous operation at that speed.

The white indicator light by the selected
speed will stay lit. You may change
settings without stopping by pressing

a new speed button.




OPERATING THE BLENDER

NOTE: The Blender will operate only
when pressing the POWER (d)) button
(Power LED will flash) before selecting the
desired speed.

When finished, press POWER ((!))
to stop the Blender, then press POWER
((D) a second time to turn off. Unplug
Blender before removing the pitcher.

4
L0l |

To remove the lid, first use the loop Then lift the lid from the side to remove
on the back of the lid to lift the lid and completely from the pitcher.
break the seal.

Using the Hot Foods function

IMPORTANT: If blending hot foods or liquids — such as soups or sauces — be sure that
the lid is securely in place and use only the HOT FOODS (’@{ﬁ) function.

| e

Put ingredients into the pitcher, and
securely attach lid to pitcher, making

Before operating the Blender, make sure
the pitcher is properly positioned on

the base. sure the handle on the lid aligns with the
handle on the pitcher, as shown.




OPERATING THE BLENDER

="

[ —

Press POWER (d)) then press the
HOT FOODS (& ) button. The
indicator light above the Hot Foods
button will light up. The Hot Foods
feature starts at a low speed and slowly
ramps up to higher speeds over 90
seconds to avoid splashing of hot liquids.

Using the Crush Ice function

When the Hot Foods function is
finished, the Blender will stop. Press the
POWER (d)) button to turn off. Unplug
Blender before removing the pitcher.

Your Blender offers a CRUSH ICE ( -#) function. When selected, the Blender will automatically

pulse for 30 seconds at staggered intervals at the optimal speed for crushing ice or other ingredients.

AT

Before operating the Blender, make sure
the pitcher is properly positioned on
the base.

Put ingredients into the pitcher and
firmly place lid. Use up to 1/2 tray
of cubed ice.

Press POWER ((1)), then press CRUSH
ICE (-8#). The CRUSH ICE function is
a timed function.

3

When the timed function is finished, the
Blender will stop. Press POWER (1))
to turn off. Unplug Blender before
removing the pitcher.

TIP: Process up to /2 standard ice cube tray or 6 to 7 standard ice cubes at a time.
Occasional stirring with a spatula will be helpful only when Blender is off. The CRUSH ICE

(“8#)feature has been optimized to crush and chop ice without adding any liquid ingredients.



OPERATING THE BLENDER

Using the Pulse function

Your Blender offers a PULSE () function, which allows a “Pulse-at-any-speed” feature.

AT

Before operating the Blender, make sure
the pitcher is properly positioned on
the base.

NOTE: PULSE mode will not work with the

HOT FOODS (&) or CRUSH ICE ( %) modes.

=

Put ingredients into the pitcher and
firmly place lid.

Press POWER ((I)), then press
PULSE (= ). The indicator lights above
the Pulse button and all four speeds will
blink to indicate that all four speeds are
in the PULSE (* ) mode.

4

Press and hold a speed button for the
desired length of time. Both the speed
button and PULSE mode indicators will
stay lit when pulsing. Blending will stop
when Pulse button is released and the
Pulse indicator will resume blinking. To
pulse again at another speed, just press
and hold the desired speed button.

[

When finished, press POWER (d))
to turn off. Unplug Blender before
removing the pitcher.




OPERATING THE BLENDER

Using the Blender pitcher ingredient cup and Soft Start

blending feature

* The Blender pitcher ingredient cup can
be used to measure and add ingredients.
Remove cup and add ingredients at CHOP
or MIX speeds. When operating at higher
speeds with a full pitcher or with hot
contents, stop the Blender and then add

ingredients.

IMPORTANT: If blending hot foods or

* The Soft Start blending feature
automatically starts the Blender at a
lower speed to draw ingredients into
the blades, then quickly increases to the
selected speed for optimal performance.
The Soft Start blending feature only

works when a speed is selected and
does not work with the PULSE (ruse)

liquids, be sure that the lid is securely in
place and use only the HOT FOODS (ID(’

function.

Speed control guide

mode or CRUSH ICE ( -g*) features.

Speed | Item
Soup
i
< HoF sauces (gravy,
white sauce)
HOT FOODS Hot Drinks
Chopped fruits Meat salad for Pesto Savory crumb top-
_4’- Chopped vegetables sandwich filling Dips ping
CHOP Cold fruit or vegetable Sweet crumb topping
sauce
/ Fruit juice from Gravy Pancake batter Smooth ricotta or
frozen concentrate Waffle batter cottage cheese
MIX Salad dressing
Oatmeal Pureed fruit/Baby food
o Pureed meat/Baby
food meat
PUREE
Pureed vegetables/
Baby food vegetables
Blended ice drink Fluffy gelatin for Grated hard cheese
Frozen yogurt- pie/desserts
ﬁ. based drink Cheesecake
LIQUIFY Fruit-based drink (thin)  Mousse
Ice milk-based drink
Sherbet-based drink
Crushed Ice Finely chopped Frozen chopped fruit
ge fresh fruits (defrost slightly until it
CRUSH ICE Finely chopped can be' probed with a
knife tip)
fresh vegetables
@ Chopped fruits Meat salad for Savory crumb topping
Chopped vegetables sandwich filling Sweet crumb topping
PULSE




TIPS FOR GREAT RESULTS

¢ If you’re making beverages using ice,
start with CRUSH ICE (-8#), then finish
with LIQUIFY (/&) in order to produce
a smoother texture.

Ice directly from the freezer will crush
better than partially melted ice for snow.
Smaller ice cubes can be chopped or
crushed faster than large ones.

For many ingredient mixtures, start

the blending process at CHOP ( 4, ) to
thoroughly combine the ingredients. Then
increase to a higher speed, as desired.

¢ |If desired, remove center ingredient cup
of pitcher lid to add liquids or ice cubes
while the Blender is operating at
CHOP ( 4), or MIX ( 4 ) speeds.

¢ Stop the Blender before using utensils
in the pitcher. Use a rubber spatula to mix
ingredients only when the Blender is off.
Never use any utensil, including spatulas,
in the pitcher while the motor is running.

Dissolve flavored gelatin: Pour boiling
water into the pitcher; add gelatin. Blend
on HOT FOODS () until gelatin is
dissolved, about 10 to 30 seconds. Add
other ingredients.

Make cookie, cracker, or bread crumbs:
Break cookies, crackers, or bread into pieces
about 4 cm in diameter. Place in pitcher. In
PULSE (us¢) mode, cover and pulse a few
times, about 3 seconds each time, until
reaching desired consistency.

Make finer crumbs for pie and dessert
crusts: Break cookies, crackers, or bread
into pieces about 4 cm in diameter and place
in the pitcher. In PULSE () mode, cover
and pulse a few times until reaching desired
consistency, about 20 to 30 seconds.

Chop fruits and vegetables: Put 2 cups
(475 mL) of fruit or vegetable chunks in
pitcher: In PULSE (=) mode, cover and blend
at LIQUIFY ( &) pulsing a few times, about
2 to 3 seconds each time, until reaching
desired consistency.

Puree fruits: Place 2 cups (475 mL)
canned or cooked fruit in pitcher. Add 2
to 4 tablespoons (30 to 60 mL) fruit juice
or water per cup (240 mL) of fruit. Cover
and blend at PUREE (=) about 5 to

10 seconds.

Puree vegetables: Place 2 cups (475 mL)
canned or cooked vegetables in pitcher. Add
2 to 4 tablespoons (30 to 60 ml) broth,
water, or milk per cup (240 mL) of
vegetables. Cover and blend at PUREE (<)
about 10 to 20 seconds.

Puree meats: Place cooked, cubed, tender
meat in pitcher. Add 3 to 4 tablespoons

(45 to 60 mL) broth, water, or milk per

cup (240 mL) of meat. Cover and blend on
CHOP ( 4.) 10 seconds. Stop the Blender
and scrape sides of pitcher. Cover and blend
on PUREE (=) 10 to 20 seconds longer.

Take lumps out of gravy: If sauce or
gravy becomes lumpy, place in the pitcher.
Cover and blend at MIX ( /) until smooth,
about 5 to 10 seconds.

Combine flour and liquid for thickening:
Place flour and liquid in pitcher. Cover and
blend at MIX ( &) until smooth, about 5 to
10 seconds.

Prepare white sauce: Place milk, flour, and
salt, if desired, in pitcher. Cover, and blend
at MIX ( 4 ) until well-mixed, about 5 to

10 seconds. Pour into saucepan and cook

as usual.

Make smoothies: Place liquids and frozen
ingredients in pitcher first, then add other
ingredients on top. Cover and blend on
CRUSH ICE (-8#) for 10 to 15 seconds,
then LIQUIFY ( &) for 10 to 15 seconds,
as desired.



Prepare pancake or waffle batter from
mix: Place mix and other ingredients in
pitcher. Cover and blend at MIX (4 ) until
well-mixed, 10 to 20 seconds. Stop the
Blender and scrape sides of the pitcher

as needed.

Cleaning the Blender

CARE AND CLEANING

TIPS FOR GREAT RESULTS

Grate cheese: Cut very cold cheese into
1.5 cm cubes. Place up to 1/2 cup (120 mL)
cheese in the pitcher. Cover, and blend at
LIQUIFY ( ) about 5 to 10 seconds.

For hard cheeses, such as Parmesan, bring
to room temperature then blend at LIQUIFY
(&) for 10 to 15 seconds.

The Blender pitcher can be easily cleaned while still attached to the base, or individually.
¢ Clean the Blender thoroughly after every use.

* Do not immerse the Blender base or cord in water.

* Do not use abrasive cleansers or scouring pads.

To clean the Blender base, control
band, cord, lid, and ingredient cup:
Unplug the Blender before cleaning.
Wipe with a warm, damp cloth; wipe
clean with a damp cloth, and dry with a
soft cloth.

J

!

To clean pitcher individually: Wash
pitcher in dishwasher flipped upside
down. Or handwash with soapy water,
rinse, and wipe dry.

To clean the pitcher while attached
to the base: With the pitcher off of
the base, fill half full with warm (not
hot) water, and add | or 2 drops of
dishwashing liquid. Put the lid on the
pitcher and attach the pitcher to the
base, press the STIR speed setting, and
run the Blender for 5 to 10 seconds.
Remove the pitcher and rinse with
warm water.

IMPORTANT: Hand wash the lid and
ingredient cup for best results.



TROUBLESHOOTING

IMPORTANT: The Blender will not operate at any speed unless the POWER (d)) button is

pressed first.

Blender does not operate when a setting is selected

All indicator lights are flashing at the
same time.

All indicator lights are flashing
at the same time.

All indicator lights are flashing alternately.

Check to see if the Blender is plugged

into a grounded outlet. If it is, press
POWER (O) then unplug the Blender.
Plug it back in to the same outlet, and
Press POWER (O) If the Blender still
does not work, check the fuse or circuit
breaker on the electrical circuit the
Blender is connected to and make sure the
circuit is closed.

If the Blender is plugged in, but nothing
happens when POWER (O) is pressed, and
all indicator lights are flashing, the motor
rotor may be locked. Press POWER (Q)
then unplug the Blender Plug it back in;
then press POWER (O) and select the
desired speed.

If the Blender is plugged in, but will not start
and one light is flashing alternately from all
the other indicator lights, the Blender may
have a stuck key. Press POWER (d)) to turn
off the Blender; then unplug the Blender. Plug

the Blender back in and press POWER (d))
to turn back on to reset the stuck key.

The Blender may be overloaded. If the
Blender becomes overloaded when blending
heavy ingredients, it will automatically shut
off to av0|d damage to the motor. Press
POWER (O) to reset the Blender and unplug
the power cord. Remove the pitcher assembly
from the base and divide contents into
smaller batches. Adding liquid to the pitcher
may also reduce the load on the Blender.

The Blender may be jammed. If it is
jammed, the Blender will stop running to
avoid damage to the motor. Press POWER
((!)) to reset the Blender and unplug the
power cord. Remove the pitcher assembly
from the base and, with a scraper, free

the blades by breaking-up or removing the
contents at the bottom of the pitcher.

If the problem cannot be fixed with the steps provided in this section, contact an authorized
service center (see “Warranty and service” section).
18



WARRANTY AND SERVICE

KitchenAid Blender warranty

Length of
Warranty:

KitchenAid Will Pay
For:

KitchenAid Will Not
Pay For:

Europe, Middle East

and Africa:

For model 5KSB1585:

Two years full warranty from
date of purchase.

The replacement
parts and repair labor
costs to correct
defects in materials
or workmanship.

A. Repairs when Blender is used
for operations other than
normal household food
preparation.

B. Damage resulting from

Service must

be provided by

an Authorized
KitchenAid Service
Center.

accident, alterations, misuse,
abuse, or installation/operation
not in accordance with local
electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT
DAMAGES.

Customer service

In U.K. and Ireland:
For any questions, or to find the nearest KitchenAid Authorized Service Center, please find
our contact details below.

NOTE: All service should be handled locally by an Authorized KitchenAid Service Center.

Contact number for U.K. and Northern Ireland:
Tollfree number 0800 988 1266 (calls from mobile phones are charged standard network
rate) or call 0194 260 5504.

Contact number for Ireland:
Tollfree number +44 (0) 20 8616 5148

E-mail contact for U.K. and Ireland:
Go to www.kitchenaid.co.uk, and click on the link “Contact Us” at the bottom
of the page.

Address for U.K. and Ireland:
KitchenAid Europa, Inc.

PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 1|
BELGIUM

In other countries:
For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer
to obtain the name of the nearest Authorized KitchenAid Service/Customer Center.

For more information, visit our website at:

www.KitchenAid.co.uk
www.KitchenAid.eu

© 2014. All rights reserved.
Specifications subject to change without notice.
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM BLENDER/STANDMIXER

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an lhrem Gerét sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.
Dieses Zeichen weist Sie auf mogliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen fiihren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,GEFAHR*
oder ,WARNUNG". Diese Worte bedeuten:

Sie kénnen schwer oder tédlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
‘ . w ARN U N G Sie kdnnen schwer oder tddlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklédren Ihnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kdnnen, aber sie informieren Sie auch tber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogerdten miissen immer
folgende grundlegende SicherheitsmaBnahmen
beachtet werden:

1. Lesen Sie alle Instruktionen.

2. Zur Vermeidung eines Stromschlags stellen Sie den
Blender/Standmixer niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

3. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, aber
auch von unerfahrenen und unwissenden Personen
verwendet werden, sofern diese das Gerét unter
Aufsicht verwenden oder von einer anderen
Person Uber die sichere Verwendung des Gerétes
unterwiesen wurden und sich der damit verbundenen
Gefahren bewusst sind. Kinder sollten nicht mit dem
Gerét spielen. Kinder sollten das Geréat nur unter
Aufsicht reinigen und pflegen.

4. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn
das Gerat nicht benutzt wird und bevor Sie Teile
anbringen, abnehmen oder das Gerat reinigen.

5. Vermeiden Sie es, mit beweglichen Teilen in Kontakt
zu kommen.

22



SICHERHEITSHINWEISE ZUM BLENDER/STANDMIXER

6.

0 N

10.

11.
12.

13.

14.

15.

. Fassen Sie beim Mixen nicht mit den Handen oder

Betreiben Sie den Blender/Standmixer nicht, wenn
das Netzkabel oder der Stecker beschéadigt ist,
nachdem das Geréat Fehlfunktionen hatte, es fallen
gelassen oder auf andere Art beschadigt wurde.
Ubergeben Sie das Gerat zur Uberprifung, Reparatur
oder elektrischen bzw. mechanischen Neueinstellung
an das nachstgelegene autorisierte Wartungszentrum.

. Benutzen Sie das Geréat nicht im Freien.
. Lassen Sie das Netzkabel nicht tUber die Tischkante

oder die Kante von Anrichten hé&ngen.

Hilfsmitteln in den Behalter, da es ansonsten zu
Kdrperverletzungen oder Gerateschaden kommen
kdnnte. Sie kdnnen einen Schaber verwenden, aber
nur, wenn der Blender/Standmixer nicht in Betrieb ist.

Die Messer sind scharf. Seien Sie beim Anfassen
der scharfen Messer und Schneiden sowie beim
Entleeren der Krug und wahrend der Reinigung
besonders vorsichtig.

Betreiben Sie den Blender/Standmixer nur mit sicher
befestigter Abdeckung.

Die Benutzung von Zusatzteilen, die nicht von
KitchenAid empfohlen wurden, kann Risiken fir
Koérperverletzungen bergen.

Betreiben Sie den Blender/Standmixer stets mit
korrekt aufgesetztem Deckel. Verwenden Sie beim
Verarbeiten heiBer Zutaten stets die Funktion fir
heiBe Speisen. Beachten Sie beim EingieBen heiBer
Flussigkeiten in den Blender/Standmixer, dass diese
plétzlich herausspritzen kénnen.

Wenn das Gerat betriebsbereit ist, blinkt die Anzeige.
Vermeiden Sie jeden Kontakt mit den Messern oder
sich bewegenden Teilen.

Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir die
Verwendung im Haushalt vorgesehen.

HEBEN SIE DIESE
ANLEITUNG GUT AUF
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM BLENDER/STANDMIXER
AWARNUNG

%

Stromschlaggefahr

Schukostecker benutzen.
Erdungskontakt nicht beseitigen.
Keinen Adapter benutzen.

Kein Verlangerungskabel benutzen.

Nichtbeachtung dieser Instruktionen
kann zu Tod, Feuer oder Stromschlag
fiihren.

Leistung: 550 Watt
Spannung: 220-240 Volt
Frequenz: 50/60 Hertz

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in die
Steckdose passt, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker. Ein Steckertausch
sollte nur von einem Fachmann
vorgenommen werden. Keine Adapter
verwenden.

Kein Verlangerungskabel benutzen. Falls das
Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie von einem
Fachmann eine zusitzliche Steckdose in der
Nahe des Aufstellortes des Gerites einbauen.

Entsorgung von Elektrogeraten

Entsorgen des Verpackungsmaterials

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und mit dem Recycling-
S N . .

ymbol ¢ y versehen. Die verschiedenen
Komponenten der Verpackung miissen daher
verantwortungsvoll und in Ubereinstimmung
mit den geltenden Gesetzen und Vorschriften
zur Abfallentsorgung entsorgt werden.

Entsorgen des Produkts am Ende
seiner Lebensdauer

- In Ubereinstimmung mit den Anforderungen
der EU-Richtlinie 2012/19/EU zu Elektro- und
Elektronik-Altgeraten (WEEE) ist dieses Gerat
mit einer Markierung versehen.

- Sie leisten einen positiven Beitrag fiir den
Schutz der Umwelt und die Gesundheit
des Menschen, wenn Sie dieses Gerit einer

gesonderten Abfallsammlung zufiihren.
Im unsortierten Siedlungsmiill kénnte
ein solches Gerit durch unsachgemaBe
Entsorgung negative Folgen haben.

- Das Symbol mmm am Produkt oder der
beiliegenden Anleitung bedeutet, dass es nicht
als Hausmiill entsorgt werden darf, sondern
bei einer zustandigen Sammelstelle fiir die
Entsorgung von Elektro- und Elektronik-
geraten abgegeben werden muss.

Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung
und Recycling des Produktes erhalten Sie
bei Ihrer Gemeindeverwaltung, Ihrem
Abfallunternehmen oder dem Handler,
bei dem Sie das Produkt gekauft haben.



TEILE UND MERKMALE

Deckel mit
Zutatenbehilter

BPA-freier Krug

Klinge aus
rostfreiem Stahl

Tasten fiir
Geschwindigkeitswahl

Basis aus
Spritzgussmetall
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Zusammenbauen des Blenders/Standmixers

MONTIEREN DES BLENDERS/STANDMIXERS

Vor dem ersten Verwenden
Waschen Sie den Blender/Standmixer mit
einem warmen, feuchten Lappen ab und
wischen Sie ihn dann mit einem feuchten

Tuch sauber, bevor Sie ihn in Betrieb Nase ‘

\

]

nehmen. Verwenden Sie ein trockenes,
weiches Tuch zum Abtrocknen. Reinigen

Sie Behilter, Deckel und Zutateneinsatz in
warmem, seifigem Wasser (siehe ,,Pflege und
Reinigung®). Spiilen Sie alle Teile mit klarem
Wasser ab und trocknen Sie sie anschlieBend.

Richten Sie die Nasen des Behilters an
den Kerben der Basis aus. Der Behalter-
griff kann entweder nach links oder
rechts zeigen.

Sl

Drehen Sie den Behilter im Uhrzeiger-
sinn etwa um eine Achteldrehung, bis
er horbar einrastet.

Passen Sie die Lange des Netzkabels
fur den Blender/Standmixer an.

K-

Stromschlaggefahr

i !

Setzen Sie den Deckel fest auf den Schukostecker benutzen.
Behalter; achten Sie darauf, dass der
Griff am Deckel wie abgebildet auf Erdungskontakt nicht beseitigen.

den Behaltergriff zeigt.

Keinen Adapter benutzen.

HINWEIS: Bei korrekter Ausrichtung liegt Kein Verldngerungskabel benutzen.
der Behilter vollstandig auf der Basis des

Blenders/Standmixers auf. Falls dies nicht der
Fall ist, wiederholen Sie die Schritte | und 2.

Nichtbeachtung dieser Instruktionen
kann zu Tod, Feuer oder Stromschlag
fiihren.
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MONTIEREN DES BLENDERS/STANDMIXERS

= =~ =\ [
\

Der Blender/Standmixer muss mit einer
geerdeten Steckdose verbunden werden;
schalten Sie ihn tiber die Ein/Aus-Taste (d))
ein. Die Betriebsanzeige blinkt, sobald das
Gerit bereit ist.

Driicken Sie stets die Ein/Aus-Taste (d)),
(Anzeigen blinken nicht mehr) und ziehen
Sie den Netzstecker, bevor Sie den Behdlter
von der Basis entfernen.

BEDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

Verwenden des Blenders/Standmixers

Vor dem Verwenden

Beachten Sie folgende Hinweise, wenn der
Blender/Standmixer eingeschaltet ist oder
die Anzeige fiir den IMPULS-Modus blinkt:

- Behindern Sie die Klinge nicht (zum Beispiel
durch Hineingreifen oder Anhalten).

- Lassen Sie den Behdlterdeckel geschlossen.

Achten Sie vor dem Mixen darauf, dass der
Behdlter richtig auf die Basis aufgesetzt wurde
und verriegelt ist.

Der Blender/Standmixer verfiigt Uber vier
Geschwindigkeitsstufen: HACKEN ( 4, ),
MIXEN ( ¢ ), PURIEREN (s%=) und
VERFLUSSIGEN ( &*). AuBerdem werden
drei spezielle Funktionen unterstiitzt: HEISSE
SPEISEN (’é), ZERKLEINERN VON EIS ( -8#)
und IMPULS ( puse ).

Geben Sie die Zutaten in den Behalter
und setzen Sie den Deckel fest auf.
Driicken Sie ihn entlang der Oberkante
des Behilters fest an.

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste ((1)). Die
Betriebsanzeige blinkt, sobald das Gerit
bereit ist. Driicken Sie anschlieBend die
Taste fiir die gewiinschte Geschwindigkeit,
um den Mixvorgang zu starten. Die weille
Anzeige neben der gewahlten Geschwindig-
keit leuchtet auf. Sie kénnen eine andere
Geschwindigkeitsstufe durch Driicken der
entsprechenden Taste wahlen, ohne zuvor
den Vorgang anzuhalten.

p
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BEDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

HINWEIS: Der Blender/Standmixer
funktioniert nur, wenn die Ein/Aus-Taste
((b), (Betriebs-LED blinkt) gedriickt wurde,
bevor die gewlinschte Geschwindigkeitsstufe
gewahlt wird.

Driicken Sie abschlieBend die Ein/Aus-
Taste (d)), um den Blender/Standmixer
anzuhalten. Driicken Sie die Ein/Aus-
Taste ((1)) ein zweites Mal, um das
Gerit auszuschalten. Ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie den Behilter
vom Blender/Standmixer nehmen.

L0l |

Zum Abnehmen des Deckels miissen Sie Heben Sie den Deckel dann seitlich
zuerst den Griffansatz an der Riickseite an, um ihn komplett vom Behilter
anheben, um die Dichtung zu &ffnen. abzunehmen.

Verwenden der Funktion fiir heiBe Speisen

WICHTIG: Vergewissern Sie sich vor dem Vermengen heiler Zutaten oder Fliissigkeiten
— wie Suppen oder SoB3en —, dass der Deckel sicher sitzt. Verwenden Sie dabei
ausschlieBlich die Funktion fiir HEISSE SPEISEN (&,).

| e

Achten Sie vor dem Mixen darauf,
dass der Behilter richtig auf die
Basis aufgesetzt wurde.

Geben Sie die Zutaten in den Behilter,
setzen Sie den Deckel fest auf; achten
Sie darauf, dass der Griff am Deckel wie
abgebildet auf den Behaltergriff zeigt.
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BEDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (d)) gefolgt von
der Taste fiir HEISSE SPEISEN (ID@) Die Anzeige
tiber der Taste fiir heiBe Speisen leuchtet auf.
Die Funktion fiir heie Speisen beginnt mit
geringer Geschwindigkeit und erhoht diese tiber

Nach Ablauf der Funktion fiir heiBe Speisen
hilt der Blender/Standmixer an. Driicken
Sie zum Ausschalten die Ein/Aus-Taste (d)).
Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie den
Behilter vom Blender/Standmixer nehmen.

einen Zeitraum von 90 Sekunden, damit keine
heiBe Fliissigkeit herausspritzt.

Verwenden der Funktion zum Zerkleinern von Eis

Ihr Blender/Standmixer verfiigt tiber eine Funktion zum ZERKLEINERN VON EIS ( -8#). Ist diese
Funktion gewihlt, lauft die Klinge 30 Sekunden lang immer wieder kurzzeitig mit der optimalen
Geschwindigkeit zum Zerkleinern von Eis und anderen Zutaten an.

< |If
V7

Fiillen Sie die Zutaten in den Behélter und
verschlieBen Sie ihn sorgfaltig mit dem Deckel.
Sie kénnen die Halfte der Eiswiirfel aus einem
Eiswiirfelbehilter gleichzeitig zerkleinern.

Achten Sie vor dem Mixen darauf, dass der
Behilter richtig auf die Basis aufgesetzt wurde.

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste ((1)) und
anschlieBend ZERKLEINERN VON EIS ( #).
Die Dauer fiir das ZERKLEINERN VON EIS
ist fest voreingestellt.

Nach Ablauf der Dauer hilt der Blender/

4 Standmixer an. Driicken Sie zum Ausschalten
die Ein/Aus-Taste ((l)). Ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie den Behilter vom
Blender/Standmixer nehmen.

TIPP: Eis kann in Mengen eines normalen Eiswiirfelbehilters (etwa 6 bis 7 normale Eiswiirfel) gleichzeitig
verarbeitet werden. Sie kénnen den Vorgang beschleunigen, indem Sie das Eis bei ausgeschaltetem Motor
hin und wieder riihren. Die Funktion zum ZERKLEINERN VON EIS (-8#) wurde so entwickelt, dass Sie
Eis ohne Hinzufiigen von Fliissigkeiten zerhacken und zerkleinern kénnen.
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BEDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

Ihr Blender/Standmixer verfiigt tiber eine IMPULS-Funktion (r ), die auf jeder
Geschwindigkeitsstufe eingesetzt werden kann.

Fillen Sie die Zutaten in den Behilter
und verschlieBen Sie ihn sorgfiltig mit
dem Deckel.

Achten Sie vor dem Mixen darauf,
dass der Behalter richtig auf die Basis
aufgesetzt wurde.

HINWEIS Der IMPULSMODUS kann nicht zeitgleich mit der Funktion fiir HEISSE
SPEISEN (&) oder der Funktion zum ZERKLEINERN VON EIS ( 8:) eingesetzt werden.

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (()) Halten Sie die Geschwindigkeitstaste fiir
3 i 4 di tinschte D. driickt. Di

und anschlieBend IMPULS (ruse ). ie gewiinschte Dauer gedriickt. Die

Die Anzeige iiber der Impuls-Taste Anzeigen der gewahlten Geschwindig-

und den vier Tasten fiir die keitstaste und fiir den PULSMODUS

Geschwindigkeitsstufen beginnt zu leuchten wahrend des gepulsten Mix-

blinken, da nun fiir alle vier Stufen der vorgangs. Der Mixvorgang endet beim

IMPULSMODUS ( rue ) aktiviert ist. Loslassen der IMPULS-Taste; die IMPULS-

Anzeige blinkt. Um erneut bei derselben
oder einer anderen Geschwindigkeit im
PULSMODUS zu mixen, halten Sie einfach
die gewiinschte Taste gedriickt.

Driicken Sie abschlieBend zum Ausschalten
die Ein/Aus-Taste (d)) Ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie den Behalter vom
Blender/Standmixer nehmen.
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Verwenden des Zutateneinsatzes im Mixerkrug sowie des Sanftanlaufs

BEDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

* Der Zutateneinsatz des Mixerkruges kann
zum Messen und Einfiillen von Zutaten
verwendet werden. Entfernen Sie den
Einsatz und fiillen Sie Zutaten ein, wenn
eine der Geschwindigkeitsstufen HACKEN

oder MIXEN verwendet wird. Wenn

Sie eine hohere Geschwindigkeitsstufe

verwenden, der Behalter sehr voll ist
oder heiBe Zutaten zum Einsatz kommen,

halten Sie den Blender/Standmixer an,

bevor Sie Zutaten einfillen.
* Die “Soft Start“-Mixerfunktion aktiviert
den Blender/Standmixer bei niedrigen

Umdrehungszahlen, um die Zutaten zur

Klinge hin zu ziehen und beschleunigt dann
schnell auf die gewahlte Geschwindigkeit.
Der Sanftanlauf wird nur aktiviert, wenn

eine Geschwindigkeit allein gewahlt wird.
In Verbindung mit dem IMPULS-Modus (rus )
oder dem Modus zum ZERKLEINERN VON

EIS (-g#) funktioniert der Sanftanlauf nicht.

WICHTIG: Vergewissern Sie sich vor dem

Vermengen heifer Zutaten oder Fliissigkeiten,

dass der Deckel vollstandig geschlossen ist.
Verwenden Sie dabei ausschlieBlich die
Funktion fiir HEISSE SPEISEN ().

Auswabhlen der richtigen Geschwindigkeit

Geschwindigkeit | Speise
Suppe
i HeiBe SoBen
(FleischsoBe,
HEISSE SPEISEN [ WeiBe SoBe)
HeiBgetrinke
Zerkleinertes Obst Fleischsalat fiir Pesto Pikante
_/,., Zerkleinertes Gemiise  Sandwich-Fiillungen Dips Garnierung
ZERHACKEN Kalte Obst- oder Swee't-Crumb-
GemiisesoBe Garnierung
d Fruchtsaft aus Bratensaft Pfannkuchenteig Weicher Ricotta-
gefrorenem Konzentrat Waffelteig oder Hiittenkase
MIXEN Salatdressing
Haferbrei Piirierte Friichte/
Babynahrung
Piiriertes Fleisch/
=3 Fleisch fiir
PURIEREN Babynahrung
Piriertes Gemiise/
Gemiise fiir
Babynahrung
ﬁ“ Gemischtes Eisgetrank  Luftige Gelatine Geriebener
Getrink auf Basis von  fur Obstkuchen/ Hartkése
VERFLUSSIGEN gefrorenem Joghurt Nachspeisen
Fruchtgetrank (diinn) Kase-/Quarkkuchen
Milcheisgetrank Mousse
Sorbetgetrink
ZerstoBenes Eis Fein gehackte Gefrorene, gehackte
ko frische Friichte Friichte (leicht
ZERKLEINERN Fein gehacktes antauen lassen, bis
VON EIS frisches Gemiise eine Messerspitze
eindringen kann)
am Zerkleinertes Obst Fleischsalat fiir Pikante Garnierung
Zerkleinertes Gemiise ~ Sandwich-Fiillungen  syeet-Crumb-
PULS Garnierung
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TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

¢ Wenn Sie Getranke mit Eis zubereiten,
konnen Sie nach dem ZERKLEINERN
VON EIS (-8#) die Funktion zum
VERFLUSSIGEN ( &) verwenden,
um eine glattere Mischung zu erzielen.

¢ Eiswiirfel direkt aus dem Kuhlschrank
lassen sich besser zerkleinern als bereits
angeschmolzenes Eis.

¢ Kleinere Eiswiirfel kénnen schneller zer-
hackt oder zerkleinert werden als groB3e.

* Fir viele Zutatenmischungen sollten Sie
mit der Geschwindigkeit HACKEN ( 4, )
beginnen, um die Zutaten griindlich zu

vermengen. Wihlen Sie dann gegebenenfalls
eine hohere Geschwindigkeit.

Entfernen Sie bei Bedarf den Zutateneinsatz
in der Mitte des Behilterdeckels und fiillen
Sie Fliissigkeiten oder Eiswiirfel ein, wenn
eine der Geschwindigkeitsstufen HACKEN
(4.) oder MIXEN ( 4 ) verwendet wird.
Halten Sie den Blender/Standmixer an,
bevor Sie Kiichengerate im Behalter
verwenden. Vermengen Sie Zutaten nur
dann mit einem Kiichenutensil, wenn der
Blender/Standmixer ausgeschaltet ist.
Verwenden Sie niemals Kiichenutensilien
im Behilter, wenn der Motor lauft.

Hilfreiche Tipps...

Aromatisierte Gelatine auflésen: GieBBen
Sie kochendes Wasser in den Behélter und
fugen Sie die Gelatine hinzu. Mixen Sie mit der
Funktion fiir HEISSE SPEISEN (&) etwa 10 bis
30 Sekunden lang, bis die Gelatine aufgelost
ist. Fligen Sie dann weitere Zutaten hinzu.

Herstellen von Platzchen-, Cracker- oder
Semmelbroseln: ReiBen Sie Plitzchen,
Cracker oder Brot in Stiicke mit etwa 4 cm
Durchmesser. Geben Sie die Kekse in den
Behilter. Setzen Sie den Deckel auf und mixen
Sie im IMPULS-Modus (). Jeder Impuls sollte
etwa 3 Sekunden dauern. Mixen Sie solange,
bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

Herstellen von feinen Streuseln fir
Gebick und Desserts: Reien Sie
Platzchen, Cracker oder Brot in Stiicke mit
etwa 4 cm Durchmesser und geben Sie sie
in den Behalter. Setzen Sie den Deckel auf
den Behilter und mixen Sie im IMPULS-
Modus () etwa 20 bis 30 Sekunden,

bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

Obst und Gemiise zerkleinern: Geben
Sie 475 ml Obst- oder Gemiisestiicke in
den Behilter. Setzen Sie den Deckel auf den
Behilter und mixen Sie im IMPULS-Modus
((ruse) auf Stufe VERFLUSSIGEN ( ). Jeder
Puls sollte etwa 2 bis 3 Sekunden dauern.
Mixen Sie solange, bis die gewlinschte
Konsistenz erreicht ist.
Obst piirieren: Geben Sie 475 ml gekochtes
oder Dosenobst in den Behalter. Fiigen Sie
2 bis 4 Essloffel (30 bis 60 ml) Fruchtsaft oder
Wasser pro 240 ml Obst hinzu. Setzen Sie
den Deckel auf den Behdlter, und mixen Sie
5 bis 10 Sekunden lang auf PURIEREN (==-).
Gemiise piirieren: Geben Sie 475 mL
gekochtes oder Dosengemiise in den
Behilter. Fiigen Sie 2 bis 4 Essloffel (30 bis
60 ml) Briihe, Wasser oder Milch pro 240 ml
2Gemiise hinzu. Setzen Sie den Deckel auf den

Behdlter, und mixen Sie 10 bis 20 Sekunden
lang auf PURIEREN ().

Fleisch piirieren: Geben Sie gekochtes,
gewlirfeltes zartes Fleisch in den Behilter.
Fugen Sie 3 bis 4 Essloffel (45 bis 60 ml)
Briihe, Wasser oder Milch pro 240 ml
Fleisch hinzu. Setzen Sie den Deckel auf den
Behalter und mixen Sie alles 10 Sekunden
lang auf Stufe HACKEN ( 4, ). Halten Sie
den Blender/ Standmixer an und kratzen Sie
den Speisebrei von der Behilterinnenseite
ab. Setzen Sie den Deckel auf den Behilter
und mixen Sie auf Stufe PURIEREN (=)
fur weitere 10 bis 20 Sekunden.

Klumpen aus der FleischsoBBe entfernen:
Wenn eine Sauce oder Fleischbriihe klumpt,
geben Sie diese in den Mixerbehilter. Setzen
Sie den Deckel auf den Behilter, und mixen
Sie alles etwa 5 bis 10 Sekunden lang auf
Stufe MIXEN ( 4 ) glatt.

Mehl und Fliissigkeit fiir Verdickungen
kombinieren: Geben Sie das Mehl und

die Flussigkeit in den Behilter. Setzen Sie
den Deckel auf den Behailter, und mixen Sie
alles etwa 5 bis 10 Sekunden lang auf Stufe
MIXEN ( 4 ) glatt.

WeiBle SoBBe zubereiten: Geben Sie Milch,
Mehl und gegebenenfalls Salz in den Behilter.
Setzen Sie den Deckel auf den Behailter, und
mixen Sie alles etwa 5 bis 10 Sekunden lang
auf Stufe MIXEN ( ¢ ) gut durch. GieBen Sie
die Mischung in den Kochtopf und kochen Sie
sie wie gewohnlich.

Herstellen von Smoothies: Geben Sie
Flussigkeiten und gefrorene Zutaten zuerst in
den Behilter; weitere Zutaten kommen oben
auf. Setzen Sie den Deckel auf den Behilter
und mixen Sie 10 bis |15 Sekunden mit der
Funktion zum ZERKLEINERN VON EIS (-8#)
sowie anschlieBend 10 bis |5 Sekunden auf
Stufe VERFLUSSIGEN ( &).



TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

Pfannkuchen- oder Waffelriihrteig Kase reiben: Schneiden Sie sehr kalten
(Fertigteig) zubereiten: Geben Sie die Kase in 1,5 cm groBe Wiirfel. Geben Sie
Backmischung und die anderen Zutaten in bis zu 120 ml Kase in den Behélter. Setzen
den Behilter. Setzen Sie den Deckel auf Sie die Abdeckung auf den Behlter, und

und mixen Sie auf Stufe MIXEN ( 4 ) fir mixen Sie 5 bis 10 Sekunden lang auf Stufe
etwa 10 bis 20 Sekunden, bis die Zutaten VERFLUSSIGEN ( ). Erwédrmen Sie harten
griindlich vermischt sind. Halten Sie den Kése, z. B. Parmesan, auf Zimmertemperatur,
Blender/Standmixer an und kratzen Sie und mixen Sie ihn dann 10 bis |5 Sekunden
gegebenenfa“s den Te|g ab. Iang auf Stufe VERFLUSSIGEN ( Z?v )

PFLEGE UND REINIGUNG

Reinigen des Blenders/Standmixers

Der Mixerkrug kann auf der Basis oder einzeln gereinigt werden.

* Reinigen Sie den Blender/Standmixer nach jedem Gebrauch griindlich.
* Tauchen Sie die Basis oder Netzleitung nicht ins Wasser.

* Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Scheuerpads.

So reinigen Sie Basis, Bedienelemente, So reinigen Sie den Behilter auf der
Zuleitung, Deckel und Zutateneinsatz Basis: Nehmen Sie den Behlter von der
des Blenders/Standmixers: Ziehen Sie Basis, fiillen Sie ihn bis zur Halfte mit warmem
vor dem Reinigen den Netzstecker. Reiben (nicht heiBem) Wasser und geben Sie einen
Sie alle Komponenten mit einem warmen, oder zwei Tropfen Geschirrsptilmittel hinzu.
feuchten Lappen ab und wischen Sie mit Setzen Sie den Deckel auf den Behalter.
einem feuchten Tuch nach, bevor Sie ein Verbinden Sie den Behilter mit der Basis.
weiches Tuch zum Trocknen verwenden. Driicken Sie die Taste HACKEN und lassen

Sie den Blender/Standmixer etwa 5 bis

10 Sekunden auf dieser Stufe laufen. Nehmen
Sie den Behalter von der Basis und spiilen ihn
mit warmem Wasser aus.

—\ WICHTIG: Reinigen Sie den Deckel und
den Zutateneinsatz am besten von Hand.

So reinigen Sie den Behilter einzeln:
Stellen Sie den Behilter mit der Offnung
nach unten in die Geschirrspiilmaschine.

Spilen Sie ihn alternativ von Hand in

Seifenwasser. Spiilen Sie ihn dann aus
und trocknen ihn ab.
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PROBLEMBEHEBUNG

WICHTIG: Der Blender/Standmixer arbeitet nur, wenn vor dem Auswihlen einer Geschwindigkeitsstufe
die Ein/Aus-Taste ((b) gedriickt wurde.

Der Blender/Standmixer reagiert nicht, wenn eine Einstellung gewahlt wird

Priifen Sie, ob das Netzkabel des Blenders/
Standmixers in eine geerdete Steckdose eingesteckt
ist. Ist dies der Fall, driicken Sie die Ein/Aus-Taste
((")) und ziehen Sie den Netzstecker. Stecken

Sie den Stecker wieder in dieselbe Steckdose;
driicken Sie die Ein/Aus-Taste (d)). Wenn der
Blender/Standmixer noch immer nicht funktioniert,
priifen Sie die Sicherung des Stromkreises,

mit dem der Blender/Standmixer verbunden ist,

um sicherzugehen, dass Strom flieB3t.

Wenn der Blender/Standmixer mit dem Netz
verbunden ist, aber beim Driicken der Ein/Aus-
Taste (O) nicht anlauft, sondern stattdessen alle
Anzeigen blinken, ist der Motor mogllcherwelse
gesperrt. Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (O)
und ziehen Sie den Netzstecker. Verbinden

Sie die Zuleitung wieder mit der Steckdose;
driicken Sie die Ein/Aus-Taste (O) und dann

die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe.

Wenn der Blender/Standmixer mit dem Netz
verbunden ist, aber nicht anlauft, sondern
stattdessen alle Anzeigen abwechselnd blinken,
klemmt mdglicherweise eine Taste. Driicken

Sie zum Ausschalten des Blenders/Stand-

mixers die Ein/Aus-Taste (d)) und ziehen Sie
den Netzstecker. Verbinden Sie die Zuleitung
wieder mit der Steckdose; driicken Sie die
Ein/Aus-Taste ( d)), um beim Wiedereinschalten
die klemmende Taste freizugeben.

Maglicherweise ist der Blender/Standmixer
lberlastet. Wenn der Blender/Standmixer (berlastet
ist (zum Beispiel beim Mixen schwerer Zutaten),
schaltet er sich selbsttitig ab, um Schaden am Motor
zu verhindern. Driicken Sie zum Zuriicksetzen

des Blenders/Standmixers die Ein/Aus-Taste (d)

) und ziehen Sie den Netzstecker. Nehmen Sie den
Behilter von der Basis und teilen Sie den Inhalt in
kleinere Portionen auf. Sie kénnen auch Fliissigkeit
hinzugeben, um so moglicherweise den Blender/
Standmixer zu entlasten.

Moglicherweise ist der Blender/Standmixer
blockiert. Ist er blockiert, wird der Motor des
Blenders/Standmixers angehalten, um Schaden

zu vermeiden. Driicken Sie zum Zuriicksetzen

des Blenders/Standmixers die Ein/Aus-Taste ((l))
und ziehen Sie den Netzstecker. Nehmen Sie

den Behilter von der Basis und entfernen oder
zerkleinern Sie den Inhalt unten im Behalter mit
einem Schaber; um die Klingen wieder freizugeben.

Alle Anzeigen blinken gleichzeitig.

Wenn die hier genannten Schritte die Storung nicht beseitigen, wenden Sie sich an eine Kundendienststelle
(siehe ,,Garantie und Kundendienst*).
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GARANTIE UND KUNDENDIENST

Garantie fur den KitchenAid-Blender/Standmixer

Garantiezeitraum:

KitchenAid erstattet
die Kosten fiir:

KitchenAid libernimmt
keine Kosten fir:

Europa, Naher Osten
und Afrika:
Fur Modell 5KSB1585:

ab dem Kaufdatum.

Zwei Jahre Komplettgarantie

Ersatzteile und
Arbeitskosten, um
Materialschaden
und Fertigungsfehler
zu beheben.

Die Reparatur

muss von einem
anerkannten
KitchenAid-Kunden-
dienstzentrum
vorgenommen
werden.

A. Reparaturen, wenn der
Blender/Standmixer fiir
andere Zwecke als fiir die
normale Speisezubereitung
eingesetzt wurde.

B. Reparaturen von Schiden, die
durch Unfille, Abanderungen,
falsche bzw. Missbrauchliche
Verwendung und Installation
und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen
Vorschriften verursacht

wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN-
UND FOLGEKOSTEN.

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie sich
bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS : Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem anerkannten
KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.

Fir Deutschland:

Hotline:
Gebiihrenfreie Telefonberatung unter: 0800 5035005

E-Mail-Kontakt
Besuchen Sie www.Kitchenaid.de und klicken Sie unten auf der Seite auf , Kontakt*.

Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.
Postfach 19

B-2018 ANTWERPEN 1|
BELGIEN

Fiir die Schweiz:

Tel: 032475 10 10

Fax: 03247510 19
Postanschrift:

Novissa Haushaltgerite AG
Bernstrasse 18

CH-2555 BRUGG

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website:
www.Kitchenaid.eu

© 2014. Alle Rechte vorbehalten.
Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden.
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MANUEL D’UTILISATION DU BLENDER/MIXEUR
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU BLENDER/MIXEUR

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.
Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou apres les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
A AVERT'SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques,
les consignes de sécurité élémentaires doivent
étre respectées, et notamment les suivantes :

1. Lisez toutes les instructions.

2. Pour éviter les risques d’électrocution, ne posez pas
le socle de I'appareil dans I'’eau ou dans tout autre
liquide.

3. Les enfants de huit ans et plus ainsi que les
personnes aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou manquant d’expérience et
de connaissances, peuvent utiliser 'appareil sous
surveillance ou seuls s’ils ont recu des instructions
concernant 'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et qu’ils comprennent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
lls ne doivent pas se charger du nettoyage ou de
I’entretien de I'appareil sans surveillance étroite.

4. Débranchez I’'appareil quand vous ne I'utilisez
pas, avant de le monter ou de le démonter et
avant de le nettoyer.

5. Evitez tout contact avec les piéces mobiles.
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU BLENDER/MIXEUR

6. N’utilisez pas le blender/mixeur si le cordon
d’alimentation électrique ou la fiche sont endommageés,
si 'appareil a présente un défaut de fonctionnement ou
gu’il est tombeé ou a été endommagé de quelque fagon
que ce soit. Renvoyez 'appareil au centre de service
agrée le plus proche pour le faire examiner ou réparer, ou
effectuer un réglage électrique ou mécanique.

7. N’utilisez pas I’'appareil a I’extérieur.
8. Ne laissez pas le cordon pendre du bord de
la table ou du plan de travail.

9. Gardez les mains et les ustensiles en dehors

du récipient lorsque le blender/mixeur est sous
tension pour éviter les risques de blessures
graves et d’endommagement de I'appareil.
N’utilisez une spatule que si le blender/mixeur
n’est pas sous tension.

10. Les lames sont tres coupantes. Soyez prudent lorsque
vous les manipulez, lorsque vous videz le récipient ou
lors du nettoyage.

11. Faites toujours fonctionner le blender/mixeur en
ayant placé le couvercle correctement au préalable.

12. L’emploi d’accessoires non recommandés par le
fabricant peut constituer un risque de blessure.

13. Faites toujours fonctionner le blender/mixeur en
ayant placé le couvercle correctement au préalable.
Utilisez toujours la fonction Aliments chauds lorsque
vous mixez des aliments chauds. Soyez prudent
lorsque vous versez des liquides chauds dans le
blender/mixeur, ils peuvent étre rejetés de I'appareil
suite a une vaporisation soudaine.

14. Un indicateur lumineux clignotant indique que le
blender/mixeur est prét a étre utilisé. Evitez tout
contact avec les lames ou d’autres pieces mobiles.

15. Ce produit est destiné a un usage strictement
domestique.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU BLENDER/MIXEUR

k-

Risque d’électrocution

Branchez ’appareil a une prise reliée
a la terre.

Ne démontez pas la prise de terre.
N’utilisez pas d’adaptateur.
N’utilisez pas de rallonge électrique.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des blessures mortelles,
un incendie ou une électrocution.

Puissance : 550 W
Tension : 220-240 V
Fréquence : 50/60 Hz

REMARQUE : si vous ne parvenez pas
a placer la fiche dans la prise de courant,
contactez un électricien qualifié. Ne
modifiez jamais la fiche. N’utilisez pas
d’adaptateur.

N'utilisez pas de rallonge électrique. Si le
cordon d’alimentation est trop court, faites
installer une prise de courant prés de I'appareil
par un électricien ou un technicien qualifié.

Mise au rebut des déchets d’équipements électriques

Mise au rebut de ’emballage

Lemballage est 100 % recyclable, il comporte
ainsi le symbole suivant ¢ 'y. Les différentes
parties de l'emballage doivent étre éliminées
de fagon responsable et dans le respect le plus
strict des normes relatives a I'élimination des
déchets en vigueur dans le pays d'utilisation.

Mise au rebut du produit

- Cet appareil porte le symbole de recyclage
conformément a la Directive Européenne
2012/19/EU concernant les déchets
d’équipements électriques et électroniques
(DEEE, ou WEEE en anglais).

- Par une mise au rebut correcte de I'appareil,
vous contribuerez a éviter tout préjudice
a 'environnement et a la santé humaine.
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- Le symbole mmm présent sur l'appareil ou
dans la documentation qui 'accompagne
indique que ce produit ne doit pas étre
traité comme un déchet ménager. Il doit
par conséquent étre remis a un centre de
collecte des déchets chargé du recyclage
des équipement

Pour obtenir de plus amples détails au
sujet du traitement, de la récupération et
du recyclage de cet appareil, veuillez vous
adresser au bureau compétent de votre
commune, a la société de collecte des
déchets ou directement a votre revendeur.



PIECES ET FONCTIONS

::\

Couvercle avec
bouchon doseur

Récipient sans BPA

Lames en acier
inoxydable

Boutons de
sélection de vitesse
Tableau de
commande
Clean Touch

Socle en métal coulé
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ASSEMBLAGE DU BLENDER/MIXEUR

Installation du blender/mixeur

Avant la premiere utilisation
Avant d'utiliser votre blender/mixeur pour
la premiere fois, essuyez le socle avec un
chiffon imbibé d’eau chaude et de savon.
Essuyez ensuite I'appareil lui-méme avec un
chiffon humide. Séchez-le au moyen d’un
chiffon doux. Lavez le récipient, le couvercle
et le bouchon doseur dans une eau chaude
savonneuse (Vvoir la section « Entretien et
nettoyage ».) Rincez les piéces et séchez-les.

Patte

encoches du socle. La poignée peut se
trouver a droite ou a gauche du socle
du blender/mixeur.

Sl

‘—

Faites pivoter le récipient dans le sens
des aiguilles d'une montre (environ /8™
de tour), jusqu'a ce qu'il s'enclenche.

2

Ajustez la longueur du cordon
électrique du blender/mixeur.

Fixez correctement le couvercle au
récipient, en vous assurant que la
poignée du couvercle s'aligne avec

celle du récipient, comme illustré.

REMARQUE : s'il est correctement
positionné, le récipient doit reposer

entiérement sur le socle du blender/
mixeur. Si ce n’est pas le cas, répétez
les étapes | et 2.

y)

"

Risque d’électrocution

Branchez ’appareil a une prise reliée
a la terre.

Ne démontez pas la prise de terre.
N’utilisez pas d’adaptateur.
N’utilisez pas de rallonge électrique.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des blessures mortelles,
un incendie ou une électrocution.




ASSEMBLAGE DU BLENDER/MIXEUR

Avant d'utiliser le blender/mixeur, branchez-le
a une prise reliée a la terre, puis appuyez sur
le bouton MARCHE/ARRET ( d)). Le voyant
lumineux situé a droite du bouton clignote
lorsque I'appareil est prét a étre utilisé.

Avant de retirer le récipient de son
socle, appuyez sur le bouton MARCHE/
ARRET ((b) jusqu'a ce que le

voyant lumineux arréte de clignoter.
Débranchez ensuite la prise de I'appareil.

FONCTIONNEMENT DU BLENDER/MIXEUR

Utilisation du blender/mixeur

Avant Iutilisation
Tant que le voyant lumineux du blender/

mixeur ou l'indicateur de mode - < - 0
IMPULSION est allumé : 4° 4° =71 T

- N’approchez pas les mains des lames.

- Ne retirez pas le couvercle du récipient.

Avant d'utiliser le blender/mixeur, assurez-
vous que le récipient est correctement Le blender/mixeur dispose de quatre fonctions : ’
placé sur le socle de I'appareil. COUPER ( 4, ),‘ MIXER ( 4 ), REDUIRE EN PUREE
(=), et LIQUEFIER ( ). Il propose également
trois fonctions spéciales : ALIMENTS CHAUDS (‘cé b
GLACE PILEE ( -8#) et IMPULSION ( s ).

Mettez vos ingrédients dans le récipient Appuyez sur MARCHE/ARRET (d)). Le voyant
et refermez correctement le couvercle lumineux situé a droite du bouton clignote

en appuyant bien sur tout le pourtour lorsque I'appareil est prét a étre utilisé. Appuyez
du récipient. ensuite sur le bouton souhaité pour obtenir

un mixage continu a cette vitesse. Lindicateur
lumineux blanc situé pres de la vitesse
sélectionnée reste allumé. Vous pouvez changer
de vitesse sans arréter le blender/mixeur,

en appuyant sur un autre bouton de vitesse.
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FONCTIONNEMENT DU BLENDER/MIXEUR

REMARQUE : afin de démarrer le blender/
mixeur, appuyez sur le bouton MARCHE/
ARRET ((H) (tindicateur LED clignote)

et sélectionnez la vitesse souhaitée.

Lorsque vous avez terminé, appuyez
une fois sur MARCHE/ARRET (d))
pour arréter le blender/mixeur puis une
seconde fois pour éteindre l'appareil.
Débranchez le blender/mixeur avant

de retirer le récipient.

L0l |

Afin de retirer le couvercle, utilisez Ensuite, soulevez le couvercle des
d'abord la poignée du couvercle pour bords du récipient pour l'en retirer
le soulever et rompre le joint étanche. completement.

Utilisation de la fonction Aliments chauds

IMPORTANT : si vous mixez des liquides ou des aliments chauds, comme par exemple
des soupes ou des sauces, vérifiez que le couvercle est correctement fixé et n'utilisez que la
fonction ALIMENTS CHAUDS ().

Mettez les ingrédients dans le récipient
et fixez fermement le couvercle,

en vous assurant que la poignée

du couvercle s'aligne avec celle

du récipient, comme illustré.

Avant d'utiliser le blender/mixeur, assurez-
vous que le récipient est correctement
placé sur le socle de I'appareil.
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FONCTIONNEMENT DU BLENDER/MIXEUR

Lorsque la fonction ALIMENTS CHAUDS
est terminée, le blender/mixeur s'arréte.
Appuyez sur MARCHE/ARRET (d)) pour
éteindre |'appareil. Débranchez le blender/
mixeur avant de retirer le récipient.

Appuyez sur MARCHE/ARRET ( (I)) et
ensuite sur le bouton ALIMENTS CHAUDS
(’é). L'indicateur lumineux situé au-dessus du
bouton Aliments chauds s'allume. La fonction
Aliments chauds démarre a vitesse réduite

et augmente progressivement jusqu‘a

90 secondes afin d'éviter les éclaboussures
de liquides encore chauds.

Utilisation de la fonction Glace pilée

Votre blender/mixeur propose un mode GLACE PILEE ( -8#). Lorsqu'il est sélectionné, le blender/mixeur
se met automatiquement en route pendant 30 secondes a certains intervalles de temps et a la vitesse
optimale pour piler la glace ou d’autres ingrédients.

Avant d’utiliser le blender/mixeur, assurez-
vous que le récipient est correctement placé
sur le socle de I'appareil.

Mettez les ingrédients dans le récipient
et fixez fermement le couvercle.
Pour les glacons, remplissez a mi-hauteur.

Appuyez sur le bouton MARCHE/ARRET Lorsque la fonction minutée est terminée,
(d)), puis sélectionnez GLACE PILEE ( -8#). le blender/mixeur s'arréte. Appuyez sur

La fonction GLACE PILEE est minutée. MARCHE/ARRET ((!)) pour éteindre
l'appareil. Débranchez le blender/mixeur

avant de retirer le récipient.

CONSEIL : vous pouvez piler une quantité équivalente a un demi bac a glacons ou 6 a 7 glagons moyens a la

fois. Remuez de temps en temps au moyen d’une spatule apres avoir éteint le blender/mixeur. La fonction

GLACE PILEE ( -8#) a été optimisée pour piler et casser la glace en morceaux sans ajouter d’ingrédient liquide.
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Utilisation de la fonction Impulsion

FONCTIONNEMENT DU BLENDER/MIXEUR

Votre blender/mixeur dispose d’'un mode IMPULSION (=) qui offre une fonction
« Impulsion a toutes les vitesses ».

Avant d'utiliser le blender/mixeur, assurez-vous
que le récipient est correctement placé sur le
socle de I'appareil.

Mettez les ingrédients dans le récipient
et fixez fermement le couvercle.

REMARQUE : le mode IMPULSION ne fonctionne pas avec les fonctions ALIMENTS CHAUDS (<, )

ou GLACE PILEE (-gx).

Appuyez sur le bouton MARCHE/ARRET
(O) puis sélectionnez IMPULSION ( ruse ).
Les voyants lumineux situés au dessus des
boutons de vitesse clignotent pour indiquer
que les quatre fonctions sont en mode
IMPULSION ( puse ).

Appuyez et maintenez la pression sur un
bouton de vitesse pendant la durée souhaitée.
Les boutons de fonction et les indicateurs du
mode IMPULSION restent allumés lors de
I'impulsion. Le mélange s'arréte lorsque vous
relachez le bouton Impulsion et lindicateur du
mode arréte de clignoter. Pour donner une
nouvelle impulsion en changeant de vitesse,
sélectionnez un bouton de vitesse et appuyez
simplement en maintenant la pression sur le
bouton sélectionné.

|

Lorsque vous avez terminé d' utlllser l'appareil,
appuyez sur MARCHE/ARRET ( O) pour
I'éteindre. Débranchez le blender/mixeur
avant de retirer le récipient.




FONCTIONNEMENT DU BLENDER/MIXEUR

Utilisation du bouchon doseur (récipient) et fonction « Soft Start »

* Le bouchon doseur du couvercle du
récipient peut étre utilisé pour doser et
ajouter des ingrédients. Retirez le bouchon
et ajoutez des ingrédients pendant les
fonctions COUPER ou MIXER. A des
vitesses supérieures, ou si le récipient est
plein, ou bien s’il contient des ingrédients
brilants, arrétez toujours le blender/mixeur
avant d’ajouter les ingrédients.

IMPORTANT : si vous mixez des liquides
ou des aliments chauds, vérifiez que le
couvercle est correctement fixé et n'utilisez
que la fonction ALIMENTS CHAUDS (£).

Guide de sélection des vitesses

¢ La fonction « Soft Start » lance automati-
quement le blender/mixeur a une vitesse
réduite pour attirer les ingrédients
vers les lames ; ensuite, elle atteint
rapidement la vitesse sélectionnée pour
une performance optimale. La fonction
« Soft Start » ne fonctionne que
lorsqu’une fonction a été sélectionnée.
Elle ne fonctionne pas avec les modes
IMPULSION (#s ) ou GLACE PILEE (-gs).

Purée de légumes/
Purée de légumes
pour bébé

Vitesse | Ingrédient
i S
<4 oupe A
Sauces chaudes (jus de
ALIMENTS | viande, sauce béchamel)
CHAUDS Boissons chaudes
Fruits coupés en petits ~ Salade de viande pour ~ Pesto Crumble émietté sucré
4 morceaux garnir des sandwiches g5y ces de type Crumble émietté salé
= Légumes hachés mayonnaise
COUPER Fruits froids ou coulis
de légumes
/ Jus de fruits a base de  Sauce a base de jus Pate a crépes Pate onctueuse
; concentré surgelé de viande Pate 4 gaufres alaricotta ou au
MELANGER | Vinaigrette fromage blanc
Gruau d’avoine Compote de fruits/
Nourriture pour bébé
o Viande hachée/Viande
hachée pour bébé
MIXER

o

Boisson glacée mixée
Boisson a base de
yaourt glacé

Boisson aux fruits
(liquide)

Gélatine a ajouter
a des préparations

Gateau au fromage
Mousse

Fromage rapé a pate
dure

Fruits congelés coupés
en morceaux (dégeler
suffisamment pour
pouvoir les séparer avec
la pointe d’un couteau)

LIQUEFIER | Boisson glacée a base
de lait
Boisson glacée a base
de sorbet
Glace pilée Fruits frais coupés
B en morceaux
, Légumes frais coupés
GLACE PILEE en morceaux
Fruits coupés en petits ~ Salade de viande pour
Na morceaux garnir des sandwiches
IMPULSION | Légumes hachés

Crumble émietté
sucré

Crumble émietté salé
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CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMAUX

Petites astuces

¢ S’il y a de la glace dans les boissons que
vous préparez, utilisez la fonction GLACE
PILEE ( .g+) et terminez avec LIQUEFIER
(/&) afin d'obtenir un mélange plus onctueux.
* La glace qui sort directement du congélateur se

pile plus facilement que la glace a moitié fondue.

* Les petits glacons se brisent ou sont pilés
plus rapidement que les gros.

* Lorsque vous mixez beaucoup d’ingrédients,
commencez par la fonction COUPER ( 4, )
de fagon a bien mélanger les ingrédients.
Ensuite, accélérez jusqu'a la vitesse souhaitée.

¢ Si nécessaire, enlevez le bouchon doseur au
centre du couvercle pour ajouter des liquides
ou des glacons pendant que I'appareil
fonctionne en vitesse COUPER ( 4 )

ou MIXER ( 4 ).

Eteignez le blender/mixeur avant d’utiliser
des ustensiles dans le récipient. Utilisez une
spatule en caoutchouc pour mélanger les
ingrédients. Assurez-vous que |'appareil ne
fonctionne pas. N'utilisez jamais d’ustensiles,
ni méme une spatule, dans le récipient du
blender/mixeur quand 'appareil est allumé.

Dissoudre de la gélatine : versez de
I'eau bouillante dans le blender/mixeur,
ajoutez la gélatine. Mélangez en mode
ALIMENTS CHAUDS (&) pendant environ
10 a 30 secondes, jusqu'a ce que la gélatine
soit dissoute. Ajoutez les autres ingrédients.

Emietter biscottes, biscuits ou pain :
brisez les biscottes, les biscuits ou le pain en
morceaux d’environ 4 cm. Placez-les dans

le récipient. Couvrez et mixez en activant le
mode IMPULSION (s ) a quelques reprises,
pendant a peu pres 3 secondes a chaque fois,
jusqu’a obtenir la consistance souhaitée.

Obtenir des miettes plus fines pour

des fonds de tarte ou des desserts :
brisez les biscottes, les biscuits ou le pain en
morceaux d’environ 4 cm et placez-les dans
le récipient. Couvrez et mixez en activant le
mode IMPULSION () a quelques reprises,
pendant 20 a 30 secondes, jusqu’a obtenir la
consistance souhaitée.

Couper des fruits et légumes en petits
morceaux : mettez 475 ml de fruits ou

de légumes en morceaux dans le récipient
du blender/mixeur. Couvrez et mixez a la
vitesse LIQUEFIER ( ), en activant le mode
IMPULSION (rs ) a quelques reprises,
pendant 2 a 3 secondes a chaque fois, jusqu’a
obtenir la consistance souhaitée.

Réduire des fruits en compote : mettez
475 ml de fruits en boite ou cuits dans

le récipient du blender/ mixeur. Ajoutez

2 a 4 cuilleres a soupe (30 a 60 ml) de jus de
fruit ou d’eau pour 240 ml de fruits. Couvrez
et mixez en utilisant la fonction REDUIRE
EN PUREE (=%) pendant 5 a 10 secondes.

Réduire des légumes en purée : mettez 475 ml
de Iégumes en boite ou cuits dans le récipient du
48bIender/ mixeur. Ajoutez 2 a 4 cuilléres a soupe

(30 ml a 60 ml) de bouillon, d’eau ou de lait par
240 ml de légumes. Couvrez et mixez en utilisant
la fonction REDUIRE EN PUREE (=) pendant
10 a 20 secondes.

Hacher de la viande : placez la viande tendre,
préalablement cuite et coupée en dés, dans

le récipient du blender/mixeur. Ajoutez

3 24 cuilleres a soupe (45 ml a 60 ml) de
bouillon, d’eau ou de lait par 240 ml de viande.
Couvrez et mixez en utilisant la vitesse COUPER
(' 4.) pendant 10 secondes. Arrétez le blender/
mixeur et raclez les bords du récipient. Couvrez
et mixez a l'aide de la fonction REDUIRE EN
PUREE (s=) pendant encore 10 a 20 secondes.

Supprimer les grumeaux d’une sauce : si
votre sauce devient grumeleuse, mettez-la dans

le récipient du blender/mixeur. Couvrez et mixez
a la vitesse MIXER ( 4 ) pendant 5 a 10 secondes,
jusqu’a I'obtention d’une péte onctueuse.

Ajouter de la farine a un liquide pour
I’épaissir : placez la farine et le liquide dans le
récipient du blender/mixeur. Couvrez et mixez

a la vitesse MIXER ( 4 ) pendant 5 a 10 secondes,
jusqu’a 'obtention d’une pate onctueuse.

Préparer une sauce béchamel : mettez

le lait, la farine, le beurre, le poivre et le sel
dans le récipient du blender/mixeur. Couvrez
et mixez a la vitesse MIXER ( 4 ) pendant

5 a 10 secondes, jusqu’a ce que les ingrédients
soient bien mélangés. Versez le mélange dans
la casserole et cuisez comme d’habitude.

Préparer des smoothies : Placez d'abord les
ingrédients liquides et congelés dans le récipient.
Ajoutez les autres ingrédients ensuite. Couvrez
et mixer a la vitesse GLACE PILEE (-g«) pendant
10 a I5 secondes. Passez ensite a la vitesse
LIQUEFIER ( ) pendant 10 a 15 secondes
jusqu'a obtenir la consistance souhaitée.



CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMAUX

Confectionner une pate a crépes ou Raper du fromage : tout d’abord, coupez

a gaufres a partir d’'un mélange prét le fromage a peine sorti du réfrigérateur en

a ’emploi : mettez le mélange prét a 'emploi dés d'l,5 cm de cété. Ensuite, mettez jusqu’a

et les autres ingrédients dans le récipient du 120 ml de fromage dans le récipient du blender/

blender/mixeur. Couvrez et mixez le tout mixeur. Couvrez et mixez en utilisant la fonction

en utilisant la fonction MIXER ( 4 ) pendant LIQUEFIER ( & ) pendant 5 a 10 secondes. Pour

10 a 20 secondes, jusqu’a ce que les ingrédients  les fromages a pate trés dure, comme le parmesan,

soient bien mélangés. Arrétez le blender/mixeur laissez-les préalablement reposer a température

et raclez les bords du récipient si nécessaire. ambiante, puis mixez en utilisant la fonction
LIQUEFIER ( ) pendant 10 a 15 secondes.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Le blender/mixeur peut facilement étre nettoyé, qu'il soit encore fixé sur son socle ou démonté.
* Nettoyez soigneusement le blender/mixeur aprés chaque utilisation.

* N’immergez pas le socle du blender/mixeur ou le cordon d’alimentation dans I'eau.

* N'utilisez pas de détergents corrosifs ou de tampons a récurer.

Pour nettoyer le socle du blender/ Pour nettoyer le récipient sur son
mixeur, le tableau de commande, socle : détachez le récipient de son

le cordon, le couvercle et le bouchon socle, remplissez-le a mi-hauteur avec
doseur : débranchez le blender/mixeur de I'eau chaude (non briilante) et ajoutez
avant de le nettoyer. Nettoyez le socle quelques gouttes de liquide vaisselle.

du blender/mixeur et le cordon avec un Placez le couvercle sur le récipient et
chiffon imbibé d’eau chaude puis séchez fixez celui-ci sur son socle. Appuyez sur
avec un chiffon doux. le bouton de vitesse COUPER et faites

fonctionner le blender/mixeur pendant
5 a 10 secondes. Démontez le récipient
et rincer-le a |'eau chaude.

IMPORTANT : Lavez le couvercle et
le bouchon doseur a la main pour un
nettoyage optimal.

Pour nettoyer le récipient seul :
Lavez le récipient au lave-vaisselle,
en position retournée, ou lavez-le

a la main a I'eau chaude savonneuse,
rincez et essuyez.
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DEPANNAGE

IMPORTANT :

MARCHE/ARRET ((1)).

le bIender/m|xeur ne fonctionne que si vous appuyez d'abord sur le bouton

Le blender/mixeur ne fonctionne pas alors qu’une vitesse a été sélectionnée

Tous les voyants lumineux clignotent
en méme temps.

Tous les voyants lumineux clignotent
en méme temps.

Tous les voyants lumineux clignotent tour a tour.

Vérifiez si le blender/mixeur est branché dans
une prise reliée a la terre. Si oui, appuyez sur
MARCHE/ARRET (O) et débranchez le
blender/mixeur. Rebranchez-le dans la méme
prise et appuyez sur MARCHE/ARRET ((')).

Si le blender/mixeur ne fonctionne toujours
pas, vérifiez le fusible ou le coupe-circuit du
circuit électrique auquel est branché le blender/
mixeur et assurez-vous que le circuit est fermé.

Si le blender/mixeur est branché mais que rien
ne se passe en appuyant sur MARCHE/ARRET
O) et si tous les voyants lumineux clignotent
en méme temps, le rotor du moteur est
peut-étre verrouillé. Appuyez sur MARCHE/
ARRET (O) et débranchez le blender/mixeur.
Rebranchez-le, appuyez sur MARCHE/ARRET
O) puis sélectionnez la vitesse souhaitée.

Si le blender/mixeur est branché mais qu'il
ne démarre pas et que les voyants lumineux
clignotent tour a tour ; l'une des touches est
peut-étre bloquee Appuyez sur MARCHE/
ARRET (O) pour éteindre le blender/
mixeur et débranchez I'appareil. Rebranchez
le bIender/mlxeur et appuyez sur MARCHE/
ARRET ((_)) pour le remettre en marche.

Le blender/mixeur est peut-étre trop chargé.

Si le blender/mixeur est trop chargé lorsque
vous mixez des ingrédients lourds, il s’éteint
automatiquement pour empécher les risques

de dégits au niveau du moteur. Appuyez sur
MARCHE/ARRET ( O) pour redémarrer

le blender/mixeur et débranchez le cordon
d'alimentation. Retirez le récipient de son socle et
répartissez le contenu en plus petites quantités.
Le fait d’ajouter du liquide dans le récipient peut
aussi réduire la charge du blender/mixeur.

Le blender/mixeur est peut-&tre endommagé.
Dans ce cas, il s’arréte pour éviter tout
dommage causé au moteur. Appuyez sur
MARCHE/ARRET (O) pour redémarrer

le blender/mixeur et débranchez le cordon
d'alimentation. Retirez le récipient de son socle
et, a l'aide d’un grattoir, libérez les lames en
retirant le contenu situé au fond du récipient.

Si vous n'arrivez pas a résoudre le probleme en suivant les étapes de cette section, contactez
un centre de service agréé (consultez la section « Garantie et service apres-vente »).
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GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Garantie du blender/mixeur KitchenAid

Durée de la garantie : | KitchenAid prend en | KitchenAid ne prend pas
charge : en charge :

Europe, Moyen-Orient | Le colit des pieces de A. Les réparations dues a I'utilisation

et Afrique : rechange et de la main du blender/mixeur pour tout

Pour le modele d’ceuvre nécessaire a la autre usage que la préparation

5KSBI1585 : réparation pour corriger normale d’aliments dans le cadre

deux ans de garantie les vices de matériaux d’un usage domestique.

complete a compter et de fabrication. B. Les réparations suite a un

de la date d’achat. La maintenance doit étre accident. 3 une modification. ou
assurée par un Centre de a une utilisation inappropriée,
service apres-vente agree excessive, ou non conforme aux
par KitchenAid. normes électriques locales.

KITCHENAID N’ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES DOMMAGES

INDIRECTS.

Service apres-vente

Pour toute question, ou pour trouver le Centre de service aprées-vente KitchenAid agréé
le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous.
REMARQUE : toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par un
Centre de service apreés-vente KitchenAid agréé.

Pour la France, la Belgique et le G-D du Luxembourg

N° vert gratuit :

pour la France : composez le 0800 600120

pour la Belgique : composez le 0800 93285

pour le Grand-Duché du Luxembourg : composez le 800 23122

Contact e-mail :

pour la France : rendez-vous sur www.KitchenAid.fr et cliquez sur le lien “Contactez-nous”
en bas de page

pour la Belgique et le G-D du Luxembourg : rendez-vous sur www.KitchenAid.be

et cliquez sur le lien “Contactez-nous” en bas de page

Adresse courrier pour la France, la Belgique et le G-D du Luxembourg :
KitchenAid Europa, Inc.
Boite Postale 19
B-2018 ANVERS (ANTWERPEN) | |
Belgique
Pour la Suisse :

Tél:03247510 10
Fax:03247510 19

Adresse courrier : .
NOVISSA HAUSHALTGERATE AG

Bernstrasse 18
CH-2555 BRUGG

Pour plus d'informations, consultez notre site Internet :
www.KitchenAid.eu

© 2014. Tous droits réservés.
Les spécifications de I'appareil peuvent faire I'objet de modifications sans avis préalable.
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SICUREZZA DEL FRULLATORE

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE RICOLO istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTE NZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, &

consigliabile seguire le precauzioni di sicurezza

essenziali, comprese quelle elencate di seguito.
1. Leggere tutte le istruzioni.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere il frullatore in acqua né in altri liquidi.

3. Questo apparecchio non € indicato per 'uso da parte
di bambini di eta inferiore agli 8 anni e di persone
con capacita fisiche, mentali o sensoriali ridotte, con
mancanza di esperienza e di conoscenza, senza la
supervisione o le istruzioni da parte di una persona
responsabile che li informi sull’'uso sicuro e sui
potenziali rischi dell’apparecchio. Non lasciare che i
bambini giochino con I'apparecchio. Non lasciare che
I bambini provvedano alla pulizia e alla manutenzione
dell’apparecchio senza supervisione.

4, Scollegare 'apparecchio dalla presa di rete quando
non lo si utilizza, prima di montare o smontare i
componenti e prima di pulirlo.
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SICUREZZA DEL FRULLATORE

5.
6.

0 N

10.

11.
12.

13.

14.

15.

Evitare il contatto con i componenti mobili.

Non utilizzare il frullatore se il cavo o la spina

sono danneggiati, dopo eventuali anomalie di
funzionamento o se I'apparecchio & caduto o € stato
in qualche modo danneggiato. Portare I’apparecchio
al centro assistenza autorizzato piu vicino per
eventuali controlli, riparazioni o regolazioni elettriche
0 meccaniche.

. Non utilizzare I’apparecchio all’aperto.
. Non far passare il cavo di alimentazione sullo spigolo

di tavoli o ripiani.

. Per ridurre il rischio di lesioni e non danneggiare il

frullatore, non introdurre mai le mani o utensili nella
caraffa del frullatore mentre € in funzione. Si puo
usare una spatola, ma soltanto quanto il frullatore
non ¢ in funzione.

Le lame sono affilate. Fare molta attenzione quando
si maneggiano le lame affilate, quando si svuota la
caraffa e durante la pulizia.

Non utilizzare il frullatore senza il coperchio.
L’impiego di accessori non consigliati da KitchenAid
puo esporre al rischio di infortuni.

Azionare il frullatore sempre con il coperchio
correttamente inserito e utilizzare la funzione Cibi
caldi solo per miscelare cibi realmente caldi. Fare
attenzione quando si versa un liquido caldo nel
frullatore perché I'improvviso riscaldamento potrebbe
provocare fuoriuscite.

La spia lampeggiante indica che il prodotto & pronto
per essere utilizzato.

Questo prodotto é destinato esclusivamente

ad uso domestico.

CONSERVARE LE
PRESENTI ISTRUZIONI
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SICUREZZA DEL FRULLATORE

Wattaggio: 550 Watt
Voltaggio: 220-240 Volt
Frequenza: 50/60 Hertz

NOTA: Se la spina e la presa non sono
compatibili, rivolgersi a un elettricista
qualificato. Non modificare in alcun modo
la spina. Non utilizzare adattatori.

Pericolo di scossa elettrica Non utilizzare Prolunghe. Se il cavo di
alimentazione & troppo corto, far installare
Collegare solo a una presa con una presa vicino all’apparecchio da un
messa a terra. elettricista o un tecnico qualificato.

Non rimuovere lo spinotto di terra.
Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

Smaltimento dell’apparecchiatura elettrica

Smaltimento del materiale da imballo ) .
- |l simbolo wmm riportato sul prodotto o sulla

documentazione in dotazione indica che
questo apparecchio non deve essere trattato
come rifiuto domestico, ma deve essere
consegnato presso il centro di raccolta
preposto al riciclaggio delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche.

Il materiale da imballo & contrassegnato

dal simbolo L’B ed e 100% riciclabile.

Di conseguenza, le varie parti dell'imballaggio
devono essere smaltite responsabilmente

e in conformita alle normative locali che
regolano lo smaltimento dei rifiuti.

Smaltimento del prodotto Per informazioni pili dettagliate su trattamento,
- Questo apparecchio & conforme alla recupero e riciclaggio di questo prodotto,
Direttiva europea 2012/19/EU relativa ¢ possibile contattare I'ufficio locale di

ai rifiuti di apparecchiature elettriche competenza, il servizio di raccolta dei

ed elettroniche (RAEE). rifiuti domestici o il negozio presso il

- Il corretto smaltimento del presente quale il prodotto € stato acquistato.

prodotto contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per 'ambiente e la
salute umana associate alla gestione errata
dello smaltimento dello stesso.
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COMPONENTI E FUNZIONI

Coperchio con
tappo dosatore

Caraffa senza
bisfenolo A

Lama in acciaio
inossidabile

Pannello comandi
Clean Touch

Base in metallo
pressofuso
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MONTAGGIO DEL FRULLATORE

Istruzioni preliminari sull’utilizzo del frullatore

Istruzioni preliminari

al primo utilizzo

La prima volta che si utilizza il frullatore,
pulirne la base con un panno imbevuto
di acqua calda e poi con un panno umido. Aletta ‘
Asciugare con un panno morbido. Lavare

caraffa, coperchio e tappo dosatore con
acqua calda e sapone (vedere la sezione
Manutenzione e pulizia). Sciacquare i vari
elementi e asciugarli.

presenti nella base. Il manico della caraffa
puo essere indifferentemente a destra
o a sinistra rispetto alla base del frullatore.

Sl

‘—

Regolare la lunghezza del cavo di
alimentazione del frullatore.

%

Pericolo di scossa elettrica

Ruotare la caraffa in senso orario di
circa 1/8 di giro, finché non scatta
in posizione.

Fissare saldamente il coperchio alla Collegare solo a una presa con
caraffa, verificando che il manico del messa a terra.
coperchio sia allineato con quello della

caraffa, come mostrato in figura. Non rimuovere lo spinotto di terra.

Non utilizzare adattatori.
NOTA: una volta posizionata correttamente, Non utilizzare prolunghe.
la caraffa deve appoggiare perfettamente
sulla base del frullatore. Se cio non dovesse
accadere, ripetere i passi | e 2.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.
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Prima di utilizzare il frullatore, inserire la
spina dell’apparecchio in una presa con
messa a terra, quindi premere il pulsante
di accensione (d)). Quando il dispositivo
¢ pronto, la spia di accensione inizia

a lampeggiare.

Prima di rimuovere la caraffa dalla base,
premere il pulsante ((')) per spegnere le
spie lampeggianti, quindi estrarre la spina
di alimentazione dalla presa.

FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE

Utilizzo del frullatore

Istruzioni preliminari sull’utilizzo

Quando la spia di accensione del frullatore
o la spia della modalita PULSE ¢ accesa:

- Non interferire con il movimento della lama.
- Non rimuovere il coperchio della caraffa.

Prima di utilizzare il frullatore, controllare
che la caraffa sia bloccata correttamente
in posizione sulla base.

Il frullatore ha quattro funzioni: per TRITURARE
( 4 ), MISCELARE ( ), OMOGENEIZZARE
(s=) e SHAKER ( ). Inoltre, e dotato di

tre funzioni speciali: modalita CIBI CALDI (&),
TRITAGHIACCIO ( -8 ) e PULSE (puse ).

Versare gli ingredienti nella caraffa
e fissare saldamente il coperchio
sigillando tutta I'apertura.

=i~ =

[

MONTAGGIO DEL FRULLATORE

Premere il pulsante di accensione ( (I)).
Quando il dispositivo € pronto, la spia di
accensione inizia a lampeggiare. Premere il
tasto desiderato per mettere in funzione il
frullatore costantemente a quella funzione.
S’illumina la spia bianca della funzione
selezionata. Le impostazioni possono essere
modificate senza spegnere il frullatore,
semplicemente premendo un tasto diverso.
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FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE

NOTA: il frullatore si aziona solo quando
si preme il pulsante di accensione ((!))

(il LED di accensione si illumina) prima

di selezionare la funzione desiderata.

Al termine della procedura, premere il
pulsante ( (D) per arrestare il frullatore,
quindi premerlo nuovamente (('))

per spegnere I'apparecchio. Prima

di rimuovere la caraffa, scollegare

il frullatore.

L0l |

Per rimuovere il coperchio, utilizzare Quindi sollevare il coperchio dai lati
prima I'anello nella parte posteriore per rimuoverlo completamente
per sollevare e aprire il coperchio. dalla caraffa.

Uso della funzione Cibi caldi

IMPORTANTE: quando si frullano cibi caldi o liquidi, come zuppe o salse, verificare che il
coperchio sia fissato saldamente in posizione e utilizzare solo la funzione CIBI CALDI (&).

| il

Prima di utilizzare il frullatore, controllare Versare gli ingredienti nella caraffa

che la caraffa sia posizionata e fissare saldamente il coperchio alla
correttamente sulla base. caraffa, verificando che il manico del
coperchio sia allineato con quello della
caraffa, come mostrato in figura.
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FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE

=\ 0
=~ =

[ —

Premere il pulsante di accensione (d)),
quindi, a seguire, il pulsante CIBI CALDI
(&). Si accende I'indicatore sopra il pulsante
Cibi caldi. Se si utilizza la funzione Cibi caldi,
il frullatore si avvia a bassa velocita e poi
lentamente aumenta di velocita nell'arco di
90 secondi, per evitare fuoriuscite di liquidi.

Uso della funzione Tritaghiaccio

[

==~

Al termine del ciclo Cibi caldi, il frullatore
si arresta. Premere il pulsante ((l)) per
spegnere ['unita. Prima di rimuovere la
caraffa, scollegare il frullatore.

Il frullatore prevede una funzione TRITAGHIACCIO (-8#). Se questa viene selezionata,
il frullatore funziona automaticamente a impulsi per 30 secondi a intervalli regolari e alla

funzione ottimale per triturare ghiaccio o altri ingredienti.

Prima di utilizzare il frullatore, controllare
che la caraffa sia posizionata correttamente
sulla base.

Introdurre gli ingredienti nella caraffa

e chiudere saldamente il coperchio.
Utilizzare al massimo meta del contenuto
di una vaschetta per il ghiaccio.

Premere il pulsante di accensione (d)),
quindi premere TRITAGHIACCIO ( 8=).
La funzione TRITAGHIACCIO ¢ una
funzione a tempo.

Al termine del ciclo, il frullatore si arresta.
Per spegnere il frullatore, premere il
pulsante (d)). Prima di rimuovere la
caraffa, scollegare il frullatore.

SUGGERIMENTO: tritare al massimo meta di una vaschetta standard per il ghiaccio o massimo
6/7 cubetti di ghiaccio per volta. Limpiego occasionale di una spatola ¢ utile solo se il frullatore
e spento. La funzione TRITAGHIACCIO ( -8=) & ottimizzata per triturare e sminuzzare il ghiaccio

senza I'aggiunta di ingredienti liquidi.
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FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE

Uso della funzione Pulse

Sul frullatore & disponibile la funzione PULSE () per qualsiasi funzione.

Prima di utilizzare il frullatore, controllare
che la caraffa sia posizionata correttamente
sulla base.

NOTA: la modalita PULSE non funziona con le modalita CIBI CALDI (<

o TRITAGHIACCIO ( g+).

Introdurre gli ingredienti nella caraffa
e chiudere saldamente il coperchio.

Premere il pulsante di accensione (d)),
quindi, a seguire, il pulsante PULSE ( use ).
Gli indicatori sopra il pulsante PULSE

e tutte le quattro funzioni lampeggiano
per indicare che tutte e quattro le
funzioni sono in modalita PULSE ( euse ).

Selezionare un pulsante per la funzione

e tenerlo premuto per il tempo desiderato.
Quando ¢ attiva la funzione PULSE

per una determinata funzione, rimangono
illuminate entrambe le spie delle modalita
corrispondenti. Quando il pulsante

della modalita PULSE viene rilasciato

e l'indicatore corrispondente ricomincia
a lampeggiare, il frullatore si arresta.

Per riutilizzare la modalita a impulsi con
un’'altra funzione, é sufficiente premere

il pulsante della funzione desiderata.

5 Al termine, premere il pulsante (d)) per
spegnere il frullatore. Prima di rimuovere
la caraffa, scollegare il frullatore.
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FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE

Uso del tappo dosatore della caraffa e della funzione Soft Start

* |l tappo dosatore per ingredienti della
caraffa del frullatore puo essere utilizzato
per dosare e aggiungere gli ingredienti.
Rimuovere il tappo dosatore e aggiungere
gli ingredienti alla funzione per TRITURARE
o MISCELARE. Se si utilizzano funzioni
pit elevate e la caraffa & colma o contiene
alimenti bollenti, fermare il frullatore prima
di aggiungere gli ingredienti.

IMPORTANTE: quando si frullano cibi
caldi o liquidi, verificare che il coperchio sia
fissato saldamente in posizione e utilizzare

* La funzione di miscelazione Soft Start avvia il
frullatore automaticamente a bassa velocita
per spingere gli ingredienti verso le lame
e poi aumenta la velocita rapidamente,
fino a raggiungere quella selezionata, per
garantire prestazioni ottimali. La funzione
di miscelazione Soft Start funziona solo
quando si seleziona una funzione, mentre
non funziona con la modalita PULSE ( s )

o TRITAGHIACCIO (-g#).

solo la funzione CIBI CALDI (&).

Guida al controllo della funzione

Purea di verdure/
Verdure per i primi mesi

Funzione | Argomento
. Minestra
é Salse calde
(sugo, besciamella)
CIBI CALDI
Bevande calde
Frutta triturata Insalata di carne per Pesto Salsa sbriciolata
ﬁ{._ Verdure triturate farcire i sandwich Salse deliziosa
TRITURARE Salse fredde di frutta Copertura dolce
o verdura sbriciolata
/ Succo di frutta da Sugo Pastella per pancake Ricotta morbida
concentrato congelato Pastella per waffle o cottage cheese
MESCOLARE | Condimenti per insalate
Farina d’avena Purea di frutta/Alimenti
er i primi mesi
= perip
Purea di carne/Carne
RIDURRE per i primi mesi
IN PUREA

7

Bibita ghiacciata
miscelata

Bibita a base di yogurt

Gelatina spumeggiante
per torte/dessert

Torta al formaggio

Formaggio stagionato

grattugiato

Bibita a base di Mousse
SHAKER frutta (liquida)
Bibita a base di
latte ghiacciato
Bibita a base di sorbetto
8o Ghiaccio tritato Frutta fresca finemente  Frutta sminuzzata
sminuzzata congelata (scongelare
TRITA Verdura fresca finché e pf)ssibile infilarvi
GHIACCIO finemente sminuzzata @ Punta di un coltello)
Frutta triturata Insalata di carne per Salsa sbriciolata
Pulse Verdure triturate farcire i sandwich deliziosa
PULSE Copertura dolce

sbriciolata
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SUGGERIMENTI UTILI

Suggerimenti rapidi

* Per ottenere bevande vellutate quando si
utilizza il ghiaccio, iniziare con la funzione
TRITAGHIACCIO (8#) e terminare con
la funzione SHAKER ( &*).

¢ Per ottenere una consistenza simile a neve,
si consiglia di utilizzare cubetti di ghiaccio
appena tolti dal congelatore e non cubetti
gia in parte sciolti.

* Se sono pitl piccoli, i cubetti di ghiaccio
vengono sminuzzati e triturati pit facilmente.

¢ Per amalgamare a fondo molti ingredienti,

e sufficiente la funzione TRITURARE ( 4, ).
Aumentare la funzione in base alle esigenze.

¢ Se lo si desidera, € possibile togliere il
tappo dosatore per aggiungere ingredienti
dal coperchio della caraffa e per aggiungere
gli ingredienti liquidi o i cubetti di ghiaccio
mentre & attiva la funzione TRITURARE
(4) o MISCELARE ( 4 ).

* Fermare il frullatore prima di utilizzare degli
utensili nella caraffa. Gli ingredienti possono
essere mescolati con una spatola di plastica
morbida solo quando il frullatore & spento.
Non introdurre mai utensili - spatole incluse -
nella caraffa se il motore ¢ in funzione.

Istruzioni specifiche

Per preparare gelatina aromatizzata:
Versare nella caraffa acqua bollente

e aggiungere la gelatina. Frullare in modalita
CIBI CALDI (&) per circa 10-30 secondi,
fino a sciogliere la gelatina. Introdurre gli
altri ingredienti.

Preparare biscotti, cracker o pan grattato:
rompere i biscotti, i cracker o il pane in pezzi di
circa 4 cm di diametro. Introdurli nella caraffa.
In modalita PULSE (=), coprire e ripetere

gli impulsi poche volte, per circa 3 secondi alla
volta, fino a ottenere il risultato desiderato.

Ottenere briciole piu fini per preparare
il fondo per torte e per dessert: rompere
i biscotti, i cracker o il pane in pezzi di circa
4 cm e metterli nella caraffa. In modalita
PULSE (=), coprire e ripetere gli impulsi
poche volte, per circa 20-30 secondi,

fino a ottenere il risultato desiderato.

Per triturare frutta e verdura: Introdurre
nella caraffa 475 ml di frutta o verdura
pretagliata. In modalita PULSE (),

coprire e frullare con la funzione SHAKER

( 2). Ripetere gli impulsi poche volte,

per 2-3 secondi alla volta, fino a ottenere

il risultato desiderato.

Purea di frutta: Introdurre nella caraffa

475 ml di frutta in lattina o cotta. Aggiungere
da 30 a 60 ml di succo di frutta o 240 ml di
acqua ogni 475 ml di frutta. Coprire e frullare
con la funzione OMOGENEIZZARE (=) per
circa 5 - 10 secondi.

Purea di verdure: Introdurre nella

caraffa 475 ml di verdure in lattina o cotte.

Aggiungere da 30 a 60 ml di brodo, acqua
o° latte ogni 475 ml di verdura. Coprire

e frullare con la funzione OMOGENEIZZARE
(=) per circa 10 - 20 secondi.

Purea di carne: Introdurre nella caraffa la
carne tenera, gia cotta, tagliata a tocchetti.
Aggiungere da 40 a 60 ml di brodo, acqua
o latte ogni 240 ml di carne. Coprire

e frullare con la funzione TRITUTARE ( 4 )
per circa 10 secondi. Fermare il frullatore
e staccare gli ingredienti dalle pareti

della caraffa. Coprire e frullare con la
funzione di OMOGENEIZZARE (=)

per circa 10 - 20 secondi.

Per eliminare i grumi dalle salse:

Se la salsa & grumosa, introdurla nella
caraffa. Coprire e frullare con la funzione
MISCELARE ( 4 ) per 5 - 10 secondi, finché
il composto non risulta ben amalgamato.

Per impastare farina e liquidi per
addensare le salse: Introdurre nella caraffa

la farina e il liquido. Coprire e frullare con la
funzione MISCELARE ( 4 ) per 5 - 10 secondi,
finché il composto non risulta ben amalgamato.

Per preparare la besciamella: Introdurre
nella caraffa il latte, la farina e, se si desidera
il sale. Coprire e frullare con la funzione
MISCELARE ( ¢ ) per 5 - 10 secondi, finché il
composto non risulta ben miscelato. Versare
nella pentola e cuocere normalmente.

Preparare frullati: versare nella ciotola
prima gli ingredienti liquidi e congelati, quindi
aggiungere sopra gli altri ingredienti. Coprire
e frullare in modalita TRITAGHIACCIO
(-8#) per 10-15 secondi, quindi passare alla
modalita SHAKER ( &) per 10-15 secondi,
in base alle esigenze.



SUGGERIMENTI UTILI

Per preparare frittelle o cialde usando Per grattugiare il formaggio: Tagliare
una miscela gia pronta: Introdurre nella il formaggio molto freddo a tocchetti
caraffa la miscela e gli altri ingredienti. Coprire  di 1,5 cm. Introdurre nella caraffa fino

e frullare con la funzione MISCELARE ( ) a 120 ml di formaggio. Coprire e frullare

per circa 10 - |5 secondi, fino a ottenere con la funzione SHAKER ( ') per circa
un impasto omogeneo. Fermare il frullatore 5 - 10 secondi. Nel caso di formaggi duri
e staccare gli ingredienti dalle pareti della quali il parmigiano, il formaggio dovra
caraffa come necessario. prima essere portato a temperatura

ambiente; quindi frullare premendo la
funzione SHAKER ( &) per 10-15 secondi.

MANUTENZIONE E PULIZIA

Pulizia del frullatore

La caraffa del frullatore puo essere pulita con estrema facilita, anche senza essere rimossa dalla base.
* Pulire il frullatore a fondo dopo I'uso.

* Non immergere in acqua la base e/o il cavo del frullatore.

* Non adoperare spugnette o detergenti abrasivi.

Per pulire la base, il pannello Per pulire la caraffa senza rimuoverla
comandi, il cavo, il coperchio dalla base: dopo aver scollegato la
e il tappo dosatore del frullatore: caraffa dalla base, riempirla per meta di
scollegare il frullatore dalla corrente acqua calda (non bollente) e aggiungere
prima di iniziare la pulizia. Pulire una o due gocce di detersivo liquido
con un panno inumidito con acqua per stoviglie. Mettere il coperchio sulla
tiepida, quindi passare un panno umido caraffa, collegare la caraffa alla base,
e asciugare con un panno morbido. premere il pulsante corrispondente
alla funzione TRITUTARE e azionare il
frullatore per 5-10 secondi. Rimuovere
la caraffa e sciacquare con acqua tiepida.

IMPORTANTE: si consiglia di lavare 2 mano
il coperchio e il tappo dosatore.

Per pulire la caraffa separatamente:
collocare la caraffa nella lavastoviglie,
con I'apertura rivolta verso il basso.

In alternativa, lavarla a mano con acqua
e sapone, sciacquarla e asciugarla.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

IMPORTANTE: il frullatore non potra essere azionato con nessuna funzione se prima non
& stato premuto il pulsante di accensione ((1)).

Il frullatore non funziona quando si preme un tasto

Controllare se la spina € inserita in una

presa prowvista di messa a terra. In caso
positivo, premere il pulsante di accensione
((H) e staccare la spina. Reinserire la spina
nella medesima presa e premere il pulsante
di accensione ((1)). Se il frullatore continua

a non funzionare, controllare sul circuito
elettrico l'interruttore o il fusibile per
verificare che I'elettrodomestico sia collegato.

Se il frullatore & collegato alla corrente, ma
quando si preme il pulsante di accensione
(M) e tutti gli indicatori lampeggiano non
accade nulla, & possibile che il rotore del
motore sia bloccato. Premere il pulsante di
accensione ((!)) e staccare la spina. Reinserire
la spina, premere il pulsante di accensione
((h) e selezionare la funzione desiderata.

Le spie lampeggiano tutte
contemporaneamente.

Se il frullatore € collegato alla corrente, ma
non si avvia e un indicatore lampeggia in modo
alternato rispetto a tutti gli altri, & possibile
che uno dei tasti si sia bloccato. Premere il
pulsante ((')) per spegnere il frullatore, quindi
staccare la spina. Reinserire la spina e premere
il pulsante di accensione ((!)) per reimpostare
il tasto bloccato.

Le spie lampeggiano tutte contempora-
neamente. In caso di sovraccarico quando si
miscelano ingredienti pesanti, il frullatore si
spegne automaticamente per evitare danni

al motore. Premere il pulsante di accensione
((!)) per reimpostare il frullatore e scollegare
il cavo dall’alimentazione. Togliere la caraffa
dalla base e dividere il contenuto in quantita
minori. Per ridurre il carico, € possibile anche
aggiungere dei liquidi.

Le spie lampeggiano tutte
contemporaneamente.

E possibile che il frullatore sia inceppato.
In questo caso il frullatore si arresta per
evitare danni al motore. Premere il pulsante di
accensione ((b) per reimpostare il frullatore
e scollegare il cavo dall’alimentazione.
Sollevare la caraffa dalla base e liberare le lame
mediante una spatola, rompendo o asportando
Tutti gli indicatori lampeggiano il contenuto sul fondo della caraffa.
in modo alternato.

Se le istruzioni riportate nella presente sezione non risolvono il problema, contattare un centro

6 6di assistenza autorizzato (consultare la sezione “Garanzia e assistenza”).




GARANZIA E ASSISTENZA

Durata della garanzia KitchenAid si KitchenAid non si fa carico
fa carico del del pagamento di
pagamento di

Europa, Medio Oriente Parti di ricambio A. Riparazionise il frullatore

e Africa: e costo di manodopera & stato utilizzato per scopi

Per il modello 5KSB1585: per le riparazioni che esulano dalla normale

Due anni di copertura totale necessarie a rimuovere preparazione di cibi.

a partire dalla data d’acquisto. | difetti nei materiali B. Danni provocati da incident,

o nella qualita

di esecuzione.
Lassistenza deve
essere fornita

da un centro di
assistenza autorizzato
KitchenAid.

alterazioni, utilizzo improprio,
abuso o installazione/
funzionamento non conforme
alle normative locali
sull’energia elettrica.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.

Servizio clienti

Per qualsiasi dubbio, o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato KitchenAid
pit1 vicino, utilizzare i contatti di seguito.

NOTA: Qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza autorizzato
KitchenAid.

Numero verde (chiamata gratuita):
800901243

Contatto e-mail: accedere al sito www.Kitchenaid.it e fare clic sul collegamento “Contattaci”
nella parte inferiore della pagina.

Indirizzo:

KitchenAid Europa, Inc.
Codice Postale 19
B-2018 ANTWERPEN 1 |

Per ulteriori informazioni, & possibile visitare il sito web all’indirizzo:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Tutti i diritti riservati.
Specifiche soggette a modifiche senza obbligo di notifica.
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VEILIGHEID VAN DE BLENDER

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.
We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.
Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A GEVAAR gewond raken als u de instructies niet

onmiddellijk naleeft.

U kunt gedood worden of ernstig gewond
A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potentiéle gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE VOORZORGEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten
steeds basisvoorzorgen worden getroffen, waaronder:

1. Alle instructies lezen.

2. De blender niet in water of andere vloeistoffen
plaatsen om het risico van elektrische schokken
uit te sluiten.

3. Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen
van 8 jaar en ouder en door personen met fysisch,
mentaal of zintuiglijk verminderde capaciteiten of met
een gebrek aan kennis en ervaring, indien ze onder
toezicht staan of indien instructies werden gegeven
over het veilige gebruik van het apparaat en indien
ze de risico's begrijpen. Kinderen mogen niet spelen
met het apparaat. Reiniging en onderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen zonder toezicht.

4. Trek de netstekker uit het stopcontact wanneer het
apparaat niet wordt gebruikt, véor het aanbrengen of
verwijderen van onderdelen en voor het reinigen.

5. Vermijd contact met bewegende delen.
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VEILIGHEID VAN DE BLENDER

6.

0 N

10.

11.
12.

13.

14.

15.

Gebruik nooit een blender met een beschadigd netsnoer
of een beschadigde netstekker, na een defect of nadat
het apparaat is gevallen of op een andere manier
beschadigd is geraakt. Stuur het apparaat naar de
dichtstbijzijnde erkende dienst-na-verkoop/after sales
service. Daar kan het worden onderzocht, gerepareerd
en elektrisch of mechanisch worden afgesteld.

. Het apparaat niet buiten gebruiken.
. Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het

aanrecht hangen.

. Hou tijdens het mengen handen of keukengerei

nooit in de mengbeker om het risico op ernstige
persoonlijke verwondingen of schade aan de blender
te voorkomen. U kunt een pannenlikker gebruiken,
maar alleen wanneer de blender niet in werking is.

De messen zijn scherp. Wees voorzichtig bij het
hanteren van de scherpe snijmessen, bij het
leegmaken van de mengbeker en tijdens het reinigen.
Bedien de blender alleen als het deksel

is aangebracht.

Het gebruik van toebehoren die niet door KitchenAid
worden aanbevolen, kan verwondingen veroorzaken.

Bedien de blender alleen met het deksel goed vast
en gebruik de functie voor warm voedsel alleen
wanneer u warm voedsel mengt. Wees voorzichtig
bij het gieten van hete vloeistoffen in de blender.
Deze kunnen uit het apparaat komen door een
plotse stoomstoot.

Als het lampje knippert, is het apparaat klaar

voor gebruik - vermijd elk contact met messen of
bewegende delen.

Dit product is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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VEILIGHEID VAN DE BLENDER

)

Gevaar voor elektrische schokken

In een geaard stopcontact steken.
Verwijder de randaarde niet.
Gebruik geen adapter.

Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze instructies
kan de dood, brand of elektrische
schokken tot gevolg hebben.

AWAARSCHUWING

Vermogen: 550 watt
Voedingsspanning: 220-240 volt
Frequentie: 50/60 hertz

OPMERKING: Als de stekker niet in
de contactdoos past, neem dan contact
op met een gekwalificeerde elektricien.
Wijzig de stekker in geen geval. Gebruik
geen adapter.

Gebruik geen verlengsnoer. Als het netsnoer
te kort is, laat dan een contactdoos in de
nabijheid van het apparaat installeren door
een gekwalificeerde elektricien of een
monteur.

Afgedankte elektrische apparatuur

Afgedankte materiaalverpakking

Het verpakkingsmateriaal kan voor 100%
gerecycleerd worden en is voorzien van het
recyclagesymbool LA . De verschillende
onderdelen van de verpakking moeten
daarom op verantwoordelijke wijze en in
overeenstemming met de desbetreffende
lokale voorschriften worden weggewerkt.

Dumping van het product

- Dit apparaat is voorzien van het merkteken
volgens de Europese richtlijn 2012/19/EU
inzake Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparaten (AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product op
de juiste manier als afval wordt verwerkt,
helpt u mogelijk negatieve consequenties

72

voor het milieu en de menselijke gezondheid
te voorkomen die anders zouden kunnen
worden veroorzaakt door onjuiste
verwerking van dit product als afval.

- Het symbool === op het product of op de
bijbehorende documentatie geeft aan dat dit
product niet als huishoudelijk afval mag worden
behandeld, maar moet worden afgegeven

bij een verzamelpunt voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparaten.

Voor meer gedetailleerde informatie over de
behandeling, terugwinning en recyclage van
dit product wordt u verzocht om contact

op te nemen met uw lokaal gemeentehuis,
uw afvalophaaldienst of de winkel waar u het
product hebt aangeschaft.



ONDERDELEN EN EIGENSCHAPPEN

Deksel met
ingrediéntenbekertje

BPA-vrije
mengbeker

Roestvrijstalen mes

Snelheidselectieknoppen

Clean Touch-
bedieningspaneel

Gegoten metalen voet
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DE BLENDER IN ELKAAR ZETTEN

De eerste keer gebruiken

Veeg voordat u de blender de eerste keer
gebruikt de voet van de blender af met een
warme, vochtige doek. Veeg deze vervolgens
schoon met een vochtige doek. Droog af Tab
met een zachte doek. Was de mengbeker,
het deksel en het ingrediéntenbekertje in
warm, schuimend water (zie "Onderhoud
en reiniging"). Spoel de onderdelen af en
droog ze met een doek.

Laat de tabs van de mengbeker in de
sleuven van de voet vallen. Het handvat
van de mengbeker mag zich aan de linker-
of rechterkant van de voet bevinden.

Sl

‘—

Pas de lengte van het netsnoer van
de blender aan uw behoeften aan.

4

Gevaar voor elektrische schokken

Draai de mengbeker ongeveer /8 slag
met de klok mee, tot hij vastklikt.

Zet het deksel goed vast op de meng-
beker, en zorg ervoor dat het handvat van
het deksel overeenkomt met het handvat
van de mengbeker, zoals afgebeeld.

In een geaard stopcontact steken.

Verwijder de randaarde niet.

Gebruik geen adapter.
OPMERKING: Als de mengbeker correct
is geplaatst, rust deze volledig op de voet
van de blender. Als dat niet het geval is, Het niet opvolgen van deze instructies
herhaalt u stap | en 2. kan de dood, brand of elektrische
schokken tot gevolg hebben.

Gebruik geen verlengsnoer.

74



Steek de stekker in een geaard stopcontact
en druk op de aan-/uitknop ((!)) voordat
u de blender gebruikt. Het controlelampje
van de aan-/uitknop zal knipperen wanneer
de blender klaar is.

Druk altijd op de aan-/uitknop (('))
om de knipperende lichtjes te stoppen
en trek de stekker uit, voordat u de
mengbeker van de voet verwijdert.

BEDIENING VAN DE BLENDER

Gebruik van de blender

Véor het gebruik
Wanneer het controlelampje van de

aan-/uitknop of het lampje van de
PULSE-modus brandt:

- Mag u de draaibeweging van het mes
niet hinderen.

- Mag u het deksel van de mengbeker
niet verwijderen.

Controleer voordat u de blender bedient of
de mengbeker goed vastzit op de voet van
de blender.

De blender heeft vier snelheden:
FIINHAKKEN ( 4, ), MIXEN ( 4 ),

PUREREN (s=-), en MENGEN ( ). Hij heeft
ook 3 speciale functies: WARM VOEDSEL (’c{‘),
)S FIINMALEN ( -8+ ) en PULSE-modus ( ruse ).

Doe ingrediénten in de mengbeker en
zorg ervoor dat het deksel rondom
de hele opening van de mengbeker
goed vastzit.

DE BLENDER IN ELKAAR ZETTEN

Druk op de aan-/uitknop ((!)). Het
controlelampje van de aan-/uitknop zal
knipperen wanneer de blender klaar is.
Druk dan op de gewenste snelheids-
knop voor continue werking met de
overeenkomstige snelheid. Het witte
controlelampje van de geselecteerde
snelheid brandt continu. Door op een
andere snelheidsknop te drukken, kunt u
instellingen wijzigen zonder te stoppen.
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BEDIENING VAN DE BLENDER

OPMERKING: De blender werkt alleen
als u de aan-/uitknop ((!)) indrukt

(het led-lampje zal knipperen) voordat u
de gewenste snelheid selecteert.

Druk wanneer u klaar bent op de aan-/
uitknop (d)) om de blender te stoppen,
druk dan nogmaals op de aan-/uitknop
((!)) om hem uit te schakelen. Haal de
stekker uit het stopcontact voordat u

de mengbeker verwijdert.

L0l |

Om het deksel te verwijderen, gebruikt Hef dan het deksel vanaf de zijkant op om
u eerst het haakje achteraan het deksel het volledig van de mengbeker te halen.
om het op te lichten en zo lucht in de
mengbeker te laten.

Gebruik van de functie voor warm voedsel

BELANGRIJK: Als u warm voedsel of warme vloeistoffen mengt - zoals soepen of
sauzen - controleer dan of het deksel stevig vastzit en gebruik alleen de functie voor

WARM VOEDSEL (&£).

| 1/

Controleer voordat u de blender bedient
of de mengbeker goed vastzit op de voet.

Doe ingrediénten in de mengbeker
en zet het deksel goed vast op de
mengbeker. Zorg ervoor dat het
handvat van het deksel overeenkomt
met het handvat van de mengbeker,
zoals afgebeeld.
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Druk op de aan-/uitknop (d)). druk vervolgens
op de knop voor WARM VOEDSEL (ID@).

Het controlelampje boven de knop voor warm
voedsel zal oplichten. De functie voor warm
voedsel start op een lage snelheid en versnelt
dan gedurende een interval van 90 seconden
langzaam naar hogere snelheden om het spatten
van hete vloeistoffen te voorkomen.

Gebruik van de functie voor het f

Uw blender biedt een functie voor het FIJNMALEN VAN IJS ( -8#). Wanneer deze functie is geselecteerd,

==~

‘r .

[

Wanneer de cyclus voor warm voedsel is
afgerond, zal de blender stoppen. Druk op

de aan-/uitknop ( | ) om de blender uit te
schakelen. Haal de stekker uit het stopcontact
voordat u de mengbeker verwijdert.

ijnmalen van ijs

past de blender automatisch intervallen toe waarbij hij 30 seconden lang pulseert met de optimale
snelheid voor het fijnmalen van ijs of andere ingrediénten.

AT,

T\

Controleer voordat u de blender bedient of de
mengbeker goed vastzit op de voet.

Plaats ingrediénten in de mengbeker en druk het
deksel stevig op zijn plaats. Gebruik niet meer dan
de inhoud van een half ijsblokrekije.

3 Druk op de aan-/uitknop (d)), druk vervolgens
op |JS FIJNMALEN ( -8=). De functie voor het
FIINMALEN VAN JS is een getimede functie.

TIP: Verwerk niet meer dan de inhoud van een half standaard ijsblokrekje of 6 tot 7 standaard ijsblokjes per keer.

BEDIENING VAN DE BLENDER
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Wanneer de getimede functie is afgerond, zal
de blender stoppen. Druk op de aan-/uitknop
(O) om de blender uit te schakelen. Haal
de stekker uit het stopcontact voordat u de
mengbeker verwijdert.

Af en toe roeren met een spatel is alleen nuttig wanneer de blender uitgeschakeld is. De functie om IJS FIJN TE
MALEN ( -8#) is geoptimaliseerd voor het malen en fijnhakken van ijs zonder het toevoegen van vloeistoffen.
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BEDIENING VAN DE BLENDER

Uw blender heeft een PULSE-functie (), waarbij u de functie “Pulseren op elke gewenste

snelheid” kunt inschakelen.

Controleer voordat u de blender bedient of
de mengbeker goed vastzit op de voet.

Plaats ingrediénten in de mengbeker en
druk het deksel stevig op zijn plaats.

OPMERKING: De PULSE-modus werkt ni
of I)S FINMALEN (-8#).

et in combinatie met WARM VOEDSEL (%

Druk op de aan-/uitknop (1)), druk
vervolgens op PULSE (ruse ). De controle-
lampjes boven de Pulse-knop en de vier
snelheidsknoppen knipperen om aan te
geven dat de vier snelheden zich in PULSE-
modus ( ruse ) bevinden.

Druk op een snelheidsknop en houd deze
ingedrukt zo lang als nodig is. Het lampje
van de snelheidsknop en dat van de PULSE-
modus branden continu tijdens het pulseren.
Het mengen stopt wanneer u de Pulse-knop
loslaat en het lampje zal opnieuw beginnen
te knipperen. Als u nogmaals met een
andere snelheid wilt pulseren, drukt u op de
knop van de gewenste snelheid en houdt u
deze ingedrukt.

[

Wanneer u klaar bent, drukt op de aan-/uit-
knop ((')) om de blender uit te schakelen.
Haal de stekker uit het stopcontact voordat

u de mengbeker verwijdert.
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en de Soft Start-mengfunctie

* Het ingrediéntenbekertje van de mengbeker
kan worden gebruikt voor het meten en
toevoegen van ingrediénten. Verwijder het .
bekertje en voeg ingrediénten toe terwijl
u mengt met de snelheid FI]NHAKKEN
of MIXEN. Als u de blender met hogere
snelheden, met een volle mengbeker of met

BELANGRIJK: Als u warm voedsel of
warme vloeistoffen mengt, controleer dan
of het deksel stevig vastzit en gebruik alleen
de functie voor WARM VOEDSEL (<&)).

een hete inhoud gebruikt, stopt u de blender
en voegt u vervolgens ingrediénten toe.

De Soft Start-mengfunctie start de blender
automatisch met een lagere snelheid om
ingrediénten naar de messen te trekken

en verhoogt vervolgens snel de snelheid

tot de ingestelde snelheid is bereikt voor
optimale prestaties. De Soft Start-meng-
functie werkt alleen wanneer u een snelheid
selecteert en niet in combinatie met de
PULSE-modus () of de functie om

)S FI)N TE MALEN ( g=).

Richtlijnen voor de snelheidsinstelling

BEDIENING VAN DE BLENDER

Gebruik van het ingrediéntenbekertje van de mengbeker
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Snelheid | Bestanddeel
I Soep
< Warme sauzen
WARM (jus, witte saus)
VOEDSEL Warme dranken
Gehakte vruchten Vleessalade als Pesto Hartige zachte
_4’. Gehakte groenten sandwichbeleg Dipsauzen kruimellaag
FIINHAKKEN Koude fruit- of Zo§te zachte
groentensaus kruimellaag
d Sap van vruchten- Jus Pannenkoekenbeslag Gladde ricotta of
concentraat Wafelbeslag cottagecheese
MIXEN Slasaus
Havermout Gepureerde vruchten/
babymaaltijd
o Gepureerd vlees/vlees
PUREREN voor babymaaltijd
Gepureerde groenten/
groenten voor
babymaaltijd
Gemengde ijsdrank Luchtige gelatine voor ~ Geraspte harde kaas
Drank op basis van taarten/desserts
ingevroren yoghurt Kwarktaart
ﬁ“ Drank op vruchten- Mousse
MENGEN basis (dun)
Drank op basis
van ijsmelk
Sorbet
Gemalen ijs Fijngehakte verse Ingevroren gehakte
Be vruchten vruchten (lichtjes
Fiingehakte verse ontdooien tot de punt
1) FUNMALEN grlognten van een mes in de
vruchten kan dringen)
Gehakte vruchten Vleessalade als Hartige zachte
Pulse Gehakte groenten sandwichbeleg kruimellaag
PULSE Zoete zachte

kruimellaag
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NUTTIGE TIPS

¢ Als u drankjes met ijs maakt, start dan
met 1JS FIINMALEN ( -g#) en eindig

met MENGEN ( ) om een gladdere
structuur te verkrijgen.

IJs rechstreeks uit de vriezer zal
gemakkelijjker fijn te malen zijn dan
gedeeltelijk gesmolten ijs.

Kleinere ijsblokjes kunnen sneller worden
gehakt of gemalen dan grotere.

Begin bij het mengen van vele verschillende
ingrediénten met FIINHAKKEN ( 4, ) om
een goede vermenging van de ingrediénten
te verkrijgen. Verhoog daarna de snelheid
naar wens.

¢ Indien gewenst kunt u het ingrediénten-
bekertje in het midden van het deksel van
de mengbeker verwijderen om vloeistoffen
of ijsblokjes toe te voegen terwijl de blender
op de snelheid FIINHAKKEN ( 4 ) of
MIXEN ( 4 ) staat.

Stop de blender voordat u keukengerei
aanwendt in de mengbeker. U mag alleen
wanneer de blender uitgeschakeld is, een
rubber spatel gebruiken om de ingrediénten
te mengen. Gebruik nooit keukengerei, ook
geen spatel, in de mengbeker terwijl de
blender in werking is.

Hoe pakt u dit aan?

Gelatine met een smaak oplossen: Giet
kokend water in de mengbeker en voeg
gelatine toe. Mix op WARM VOEDSEL (&
tot de gelatine is opgelost, 10 a 30 seconden.
Voeg de andere ingrediénten toe.

Koek-, cracker- of broodkruimels maken:
Breek koekijes, crackers of brood in stukjes
van ongeveer 4 cm diameter. Doe ze in de
mengbeker. Breng in de PULSE-modus ( rus )
het deksel aan en laat de blender een paar
maal pulseren, ongeveer 3 seconden per
keer, tot de gewenste vastheid is verkregen.

Fijnere kruimels maken voor een
kruimellaag voor een taart of dessert:
Breek koekjes, crackers of brood in stukjes
van ongeveer 4 cm diameter en doe ze in de
mengbeker. Breng in de PULSE-modus (s )
het deksel aan en laat de blender een paar
maal pulseren tot de gewenste vastheid is
verkregen, 20 a 30 seconden.

Vruchten en groenten fijnhakken:

Doe 475 ml stukjes fruit of groenten in de
mengbeker. Breng in de PULSE-modus ()
het deksel aan, laat de blender draaien op
MENGEN ( &) en pulseer een paar keer,

2 a 3 seconden per keer, tot de gewenste
vastheid is verkregen.

Vruchten pureren: Doe 475 ml ingeblikt of
voorgekookt fruit in de mengbeker. Voeg per
240 ml fruit 2 tot 4 eetlepels (30 tot 60 ml)
vruchtensap of water toe. Breng het deksel
aan en laat de blender 5 a 10 seconden
draaien op PUREREN (==-).

Groenten pureren: Doe 475 ml ingeblikte
of voorgekookte groenten in de mengbeker.
Voeg per 240 ml groenten 2 tot 4 eetlepels
(30 tot 60 ml) bouillon, water of melk toe.
Breng het deksel aan en laat de blender

10 a 20 seconden draaien op PUREREN ().
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Vlees pureren: Doe gekookt, in blokjes
gesneden, mals vlees in de mengbeker. Voeg
per 240 ml vlees 3 tot 4 eetlepels (45 tot

60 ml) bouillon, water of melk toe. Breng
het deksel aan en laat de blender ongeveer
10 seconden draaien op FIJNHAKKEN ( 4 ).
Stop de blender en schraap de zijkanten van
de mengbeker schoon. Breng het deksel aan
en laat de blender nog 10 a 20 seconden
draaien op PUREREN ().

Klontjes uit jus verwijderen: Indien de
saus of jus klonterig wordt, doet u deze in de
mengbeker. Breng het deksel aan en laat de
blender 5 a 10 seconden draaien op MIXEN
(4 ) tot u een glad geheel hebt verkregen.

Bloem en vloeistof tot een verdikkings-
middel combineren: Doe de bloem en de
vloeistof in de mengbeker. Breng het deksel
aan en laat de blender 5 a 10 seconden
draaien op MIXEN ( 4 ) tot u een glad
geheel hebt verkregen.

Witte saus bereiden: Doe melk, bloem
en desgewenst zout in de mengbeker.
Breng het deksel aan en laat de blender
5 a 10 seconden draaien op MIXEN ( 4 )
tot het geheel goed gemengd is. Giet het
mengsel in een steelpan en kook het
zoals gebruikelijk.

Smoothies maken: Doe vloeistoffen en
bevroren ingrediénten eerst in de mengbeker,
voeg dan de andere ingrediénten toe. Breng het
deksel aan en laat de blender 10 a |5 seconden
draaien op |JS FIJNMALEN (-8#), daarna naar
wens 10 a 15 seconden op MENGEN ( ).



NUTTIGE TIPS

Pannenkoeken- of wafelbeslag met Kaas malen: Snij zeer koude kaas in blokjes
gebruik van een mix: Doe de mix en van 1,5 cm. Doe maximum 120 ml kaas in de
de andere ingrediénten in de mengbeker. mengbeker. Breng het deksel aan en laat de
Breng het deksel aan en laat de blender blender 5 a 10 seconden draaien op MENGEN
10 a 20 seconden draaien op MIXEN ( 4 ) (/2 ). Breng harde kazen, zoals parmezaanse
tot het geheel goed gemengd is. Stop de kaas, eerst op kamertemperatuur, en maal
blender en schraap zonodig de zijkanten de kaas vervolgens 10 a 15 seconden op

van de mengbeker schoon. MENGEN ( ).

ONDERHOUD EN REINIGING

Reiniging van de blender

De mengbeker kan gemakkelijk worden schoongemaakt op de voet, of afzonderlijk.
* Reinig de blender grondig na elk gebruik.

* Plaats de voet van de blender of het netsnoer niet in water.

* Gebruik geen schuurmiddelen of schuursponsjes.

Om de voet van de blender, Om de mengbeker schoon te maken
het bedieningspaneel, het snoer, op de voet: Haal de mengbeker van
het deksel en het ingrediénten- de voet van de blender, vul hem voor
bekertje te reinigen: Trek de stekker de helft met warm water (geen heet

uit voor het reinigen. Veeg af met water), en voeg één of twee druppels
een warme, vochtige doek. Veeg ze afwasmiddel toe. Plaats het deksel op
vervolgens schoon met een vochtige de mengbeker, zet hem op de voet,
doek en droog ze met een zachte doek. druk op ROEREN, en laat de blender

5 a 10 seconden draaien. Verwijder de
mengbeker en spoel met warm water.

BELANGRIJK: Was het deksel en het
ingrediéntenbekertje met de hand voor
de beste resultaten.
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Om de mengbeker afzonderlijk
schoon te maken: Was de mengbeker
omgekeerd in de vaatwasmachine.

Of was met de hand in warm sop,
spoel en droog af.
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PROBLEEMOPLOSSING

BELANGRI]K De blender zal op geen enkele snelheid werken tenzij u eerst de aan-/uitknop

(O) indrukt.

Blender werkt niet wanneer een instelling is geselecteerd

Eén van de controlelampies knippert anders.

Controleer of de blender is aangesloten op een
geaard stopcontact. AIs dat het geval is, drukt u
op de aan-/uitknop ( O) en trekt u de stekker
van het netsnoer uit het stopcontact. Steek

de stekker weer in hetzelfde stopcontact en
druk op de aan-/uitknop (O) Als de blender
nog altijd niet werkt, controleert u de zekering
of de stroomonderbreker in het elektrische
circuit waarop de blender is aangesloten,

en kijkt u of het circuit gesloten is.

Als de stekker in het stopcontact steekt, maar
er gebeurt niets als u op de aan-/uitknop (O
drukt en alle controlelampjes knipperen, dan
is de motorrotor mogelijk geblokkeerd. Druk
op de aan-/uitknop (d)) en trek de stekker
uit het stopcontact. Steek de stekker opnieuw
in het stopcontact, druk op de aan-/uitknop
O) en selecteer de gewenste snelheid.

Als de stekker in het stopcontact steekt,

maar de blender start niet en één van de
controlelampjes knippert anders dan de
andere lampjes, dan zit er mogelijk een toets
vast. Druk op de aan-/uitknop (d)) om de
blender uit te schakelen, en trek de stekker
uit het stopcontact. Steek de stekker opnieuw
in het stopcontact en druk op de aan-/uitknop
(O) om de blender opnieuw in te schakelen
en de toets te resetten.

Blender stopt tijdens het mengen

Al de controlelampjes knipperen anders.

Als het probleem niet is opgelost nadat u de stappen uit deze sectie hebt uitgevoerd, neem dan
gacontact op met een erkende dienst-na-verkoop/after sales service (zie "Garantie en service").

Mogelijk is de blender overbelast. Als de
blender overbelast raakt tijdens het mengen
van zware ingrediénten, wordt deze
automatisch uitgeschakeld om schade aan
de motor te vermijden. Druk op de aan-/
uitknop (d)) om de blender te resetten

en trek de stekker uit het stopcontact.
Verwijder de mengbeker van de voet en
verdeel de inhoud van de mengbeker in
kleinere hoeveelheden. U kunt de belasting
van de blender ook verminderen door extra
vloeistof in de mengbeker te gieten.

Mogelijk zit de blender vast. Als dat het geval
is, stopt de blender om schade aan de motor
te vermijden. Druk op de aan-/uitknop ((!))
om de blender te resetten en trek de stekker
uit het stopcontact. Verwijder de mengbeker
van de voet en maak de messen met behulp
van een pannenlikker vrij door de inhoud
onder in de mengbeker in stukken te breken
of te verwijderen.



Duur van de garantie:

Wat KitchenAid
wel vergoedt:

Wat KitchenAid
niet vergoedt:

Europa, het Midden-Oosten
en Afrika:

Voor model 5KSB | 585:
Twee jaar volledige garantie
vanaf de datum van aankoop.

Het vervangen

van onderdelen en
arbeidsloon voor
het repareren van
defecten ten gevolge
van materiaal- of
constructiefouten.
Deze herstellingen
moeten uitgevoerd
worden door een
erkende dienst-
na-verkoop/

after sales service
van KitchenAid.

A. Reparaties wanneer de
blender gebruikt werd
voor andere toepassingen
dan de normale voedings-
warenbereidingen.

B. Schade als gevolg van een
ongeval, wijzigingen, ruwe
behandeling, verkeerd

gebruik of installatie/werking

die niet in overeenstemming
is met de lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN ENKELE VERANTWOORDELIJKHEID VOOR

INDIRECTE SCHADE.

Klantencontact

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-na-verkoop/

after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

OPMERKING : Alle reparaties moeten in het land van aankoop worden uitgevoerd door
een geautoriseerde dienst-na-verkoop van KitchenAid.

Gratis oproepnummer:
In Nederland: 0800 0200151
In Belgié: 0800 93285

E-mail contact:

In Nederland: Ga naar www.KitchenAid.nl, en klik onderaan op de pagina op de link

“Contact met ons opnemen”

In Belgié: Ga naar www.KitchenAid.be, en klik onderaan op de pagina op de link

“Contact met ons opnemen”

Adres Belgié & Nederland:
KitchenAid Europa, Inc.
Postbus 19

B-2018 ANTWERPEN 1|

Bezoek onze website voor meer informatie:

www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rechten voorbehouden.
Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.

GARANTIE EN SERVICE
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INSTRUCCIONES DE LA LICUADORA
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA LICUADORA

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.
En este manual y en el mismo aparato encontrara muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompanados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PE LIG RO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVERTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cudles son los peligros potenciales, cémo
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben
tomar en todo momento una serie de precauciones
de seguridad basicas, entre las que se incluyen las
siguientes:

1. Lea todas las instrucciones.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, no
ponga la licuadora en contacto con el agua ni con
ningun otro liquido.

3. Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir
de 8 anos y por personas con limitaciones fisicas,
sensoriales 0 mentales, o que carezcan de la
experiencia y el conocimiento suficientes, siempre
que lo hagan bajo la supervisidén de las personas
responsables de su seguridad o que hayan recibido
de las mismas las instrucciones adecuadas para
su uso de forma segura y hayan comprendido los
peligros que este conlleva. No permita que los nifios
jueguen con el aparato. Las tareas de limpieza y
mantenimiento no deben ser realizadas por nifios sin
supervision.

4. Desenchufe el aparato de la toma de corriente
cuando no se utilice, antes de poner o retirar piezas y
antes de limpiarlo.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA LICUADORA

5. Evite el contacto con las piezas moviles.

6. No ponga en funcionamiento un aparato que tenga
el cable o el enchufe dafado, ni después de un
funcionamiento defectuoso, de caerse o de sufrir
cualquier tipo de dano. Lleve el aparato al servicio
técnico autorizado mas cercano para su examen,
reparacion o ajuste eléctrico o mecanico.

. No utilice el aparato al aire libre.

. No deje que el cable cuelgue de una mesa o

encimera.

9. Mantenga las manos y los utensilios que utilice
apartados del contenedor mientras esté licuando
a fin de reducir el riesgo de lesiones personales o
danos a la licuadora. Puede utilizarse un raspador,
pero unicamente cuando la licuadora no esté en
funcionamiento.

10. Las cuchillas son afiladas. Extreme el cuidado
cuando manipule cuchillas muy afiladas, cuando
vacie la jarra y durante las tareas de limpieza.

11. Ponga en funcionamiento la licuadora solamente con
la tapa puesta.

12. El empleo de accesorios que no estén recomendados
por KitchenAid puede aumentar el riesgo de dafos
personales.

13. Ponga en funcionamiento la licuadora solamente con
la tapa puesta y utilice la funcidén Alimentos calientes
exlusivamente cuando licue alimentos calientes.
Tenga cuidado si se vierte liquido caliente en la
licuadora ya que podria salir despedido del aparato
debido a un sobrecalentamiento repentino.

14. La luz intermitente indica que el aparato esta listo
para funcionar; evite el contacto con las cuchillas o
con las piezas moviles.

15. Este producto esta disenado exclusivamente

para uso domeéstico.

CONSERVE ESTAS
INSTRUCCIONES

0 ~N
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA LICUADORA

4

Peligro de descarga eléctrica

Enchufela en una salida con toma
de tierra.

No extraiga la clavija de conexién
a tierra.

No utilice un adaptador.
No utilice un cable alargador.

El incumplimiento de estas instrucciones
podria provocar la muerte, un incendio
o una descarga eléctrica.

Potencia: 550 vatios
Voltaje: 220-240 voltios
Frecuencia: 50/60 hercios

NOTA: Si el enchufe no encaja en la toma
de corriente, péngase en contacto con un
electricista cualificado. No modifique el
enchufe de ninguna manera. No utilice un
adaptador.

No utilice un cable alargador. Si el cable de
alimentacién es demasiado corto, llame a un
electricista o a un técnico cualificado para que
instale una toma de corriente cerca del aparato.

Tratamiento de residuos de equipos eléctricos

Tratamiento del material del paquete

El material del paquete es 100 % recyclable
y viene etiquetado con el simbolo que asi

lo indica /. Por lo tanto, todos y cada
uno de los componentes del paquete
deben desecharse con responsabilidad

y de acuerdo con las normativas locales
para el tratamiento de residuos.

Coémo desechar el producto

- Este aparato lleva el marcado CE en
conformidad con la Directiva 2012/19/EU
del Parlamento Europeo y del Consejo
sobre residuos de aparatos eléctricos

y electrénicos (RAEE).
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- El reciclaje apropiado de este producto
evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.

- El simbolo == en el producto o en

la documentacién indica que no puede
ser tratado como residuos domésticos
normales, sino que deben entregarse

en el correspondiente punto de recogida
de equipos eléctricos y electrénicos.

Para obtener informacién més detallada
sobre el tratamiento, recuperacién

y reciclaje de este producto, péngase
en contacto con el ayuntamiento, con
el servicio de eliminacién de residuos
urbanos o el lugar donde lo adquirié.



COMPONENTES Y FUNCIONES

::\ Tapa fija con tapon

- para ingredientes

Jarra sin
bisfenol-A

Cuchilla de acero
inoxidable

Panel de control
Clean Touch

Base de metal
troquelado
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MONTAJE DE LA LICUADORA

Antes de utilizarla por primera vez
Antes de utilizar la licuadora por primera vez,
limpie la base con un pano tibio enjabonado

y aclarela con un pafo himedo. Séquelo con
un pafio suave. Lave la jarra, la tapa y el tapén
para ingredientes en agua tibia con jabén
(consulte “Cuidado y limpieza”). Enjuague

y seque los componentes.

Alinee las lengiietas de la jarra con las
ranuras de la base. El mango de la jarra
puede estar situado en el lado derecho
o izquierdo de la base de la licuadora.

Sl

‘—

Gire la jarra a la derecha, aproxima- Presiones hacia abajo y gire la jarra
damente /8 de giro hasta que se oiga (o el recipiente culinario) a la derecha,
un chasquido. aproximadamente |/4 de giro o hasta
que se oiga un chasquido.

K-

Peligro de descarga eléctrica

2

Ajuste la tapa a la jarra con firmeza, Enchufela en una salida con toma

asegurandose de que el mango de la de tierra.
tapa queda alineado con el anse de No extraiga la clavija de conexion
la jarra, como se muestra en la imagen. a tierra

NOTA: Cuando esta situada correctamente, No utilice un adaptador.

la jarra descansara completamente en la base No utilice un cable alargador.

de la licuadora. En caso contrario, repita los El incumplimiento de estas instrucciones

pasos | y 2. podria provocar la muerte, un incendio
o una descarga eléctrica.
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MONTAJE DE LA LICUADORA

= =~ =\ [
\

Antes de utilizar la batidora, enchifela a una
toma con conexién a tierra y pulse el botén
de encendido/apagado ( (!)). La luz del
indicador de alimentaciéon comenzara

a parpadear cuando est¢ lista.

Antes de retirar la jarra de la base, presione
el botén de encendido/apagado (d)) para

detener el parpadeo de las luces y desenchufe
el cable de alimentacién.

FUNCIONAMIENTO DE LA LICUADORA

Uso de la licuadora

Antes del uso

Mientras el indicador luminoso de encendido/
apagado de la licuadora o del modo modo
INTERMITENTE estan encendidos:

- No interfiera en el movimiento de la cuchilla.
- No retire la tapa de la jarra.

Antes de utilizar la licuadora, compruebe
que la jarra esta colocada correctamente
en la base.

L] 4] =10"

La licuadora tiene cuatro velocidades: PICAR

( 4), MEZCLAR ( 4 ), PURE (s=-), y LICUAR
). Dispone ademas de 3 funciones especiales:

ALIMENTOS CALIENTES (<) PICAR HIELO

(-8#) y modo INTERMITENTE ( ruse ).

Introduzca los ingredientes en la jarra
y fije con firmeza la tapa alrededor de
toda la abertura de la licuadora.

Presione el botén de encendido/apagado
(d)). La luz del indicador de alimentacion
comenzara a parpadear cuando esté lista.

A continuacién, presione el botén de
velocidad adecuado para que el aparato
funcione a esa velocidad. El indicador
luminoso blanco situado junto a la velocidad
seleccionada permanecera encendido.
Puede elegir otra velocidad sin necesidad
de detener el aparato; para ello basta con
presionar el boton correspondiente.
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FUNCIONAMIENTO DE LA LICUADORA

NOTA: La licuadora Unicamente se pondra
en funcionamiento si se presiona el botén
de encendido/apagado ((1)) (parpadears el
indicador luminoso de alimentacién) antes
de seleccionar la velocidad deseada.

Cuando haya terminado, presione el
botén de encendido/apagado ( d)) para
detener la licuadora y, a continuacion,
presione de nuevo el botén (d)) para
apagarla. Desenchufe la licuadora antes
de retirar la jarra.

4
Lol |

Para retirar la tapa, agarrela en primer A continuacion levante la tapa desde
lugar del saliente de la parte posterior el lateral para retirarla completamente
de la misma y tire hacia arriba de la jarra.

para despegarla.

Uso de la funcion Alimentos calientes

IMPORTANTE: Cuando se procesen alimentos o liquidos calientes, como sopas o salsas ,
aseglrese de que la tapa esté bien colocada y utilice la funcién ALIMENTOS CALIENTES (&,).

T
ad &,, S—
= ———
—)
~ .
e s 7
T\ -
.
| [l
Antes de utilizar la licuadora, compruebe Introduzca los ingredientes en la jarra
que la jarra esta colocada correctamente y ajuste la tapa a la misma con firmeza,
en la base. de manera que el mango de la tapa
quede alineado con el de la jarra,
como se muestra en la imagen.
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Presione el botén de encendido/apagado
((I)) Y, a continuacion, el boton ALIMENTOS
CALIENTES (&). Se iluminiara el indicador
luminoso situado sobre el boton Alimentos
calientes. La funcién Alimentos calientes
comienza a velocidad lenta y aumenta de
forma progresiva hasta velocidades mas

altas durante 90 segundos para evitar

que salpiquen los liquidos calientes.

Uso de la funcion Picar hielo

Su licuadora incluye una funcién TRITURAR HIELO ( -8=). Cuando esta seleccionada esta funcion, la licuadora

La licuadora se detendra una vez finalizado
el proceso mediante la funcién Alimentos
calientes. Presione el botén de encendido/
apagado (d)) para apagarla. Desenchufe la
licuadora antes de retirar la jarra.

funciona a intervalos durante 30 segundos a la velocidad éptima para picar hielo u otros ingredientes.

Antes de utilizar la licuadora, compruebe
que la jarra esta colocada correctamente
en la base.

FUNCIONAMIENTO DE LA LICUADORA

Deposite los ingredientes en la jarra
y ajuste la tapa con firmeza. Utilice como
maximo media bandeja de cubitos de hielo.

[

Presione el botén de encendido/apagado
((l)) Y, @ continuacién, el botén PICAR
HIELO ( -8#). La funcién PICAR HIELO
es una funcién programada.

=i~ s

La licuadora se detendra una vez finalizada
la funcién programada. Presione el botén
de encendido/apagado ( (|)) para apagarla.
Desenchufe la licuadora antes de retirar

la jarra.

SUGERENCIA: Se puede procesar un maximo de media bandeja de cubitos de hielo estandar o entre
6y 7 cubitos cada vez. Puede remover con una espatula de vez en cuando, solo cuando la licuadora esté

apagada. La funcién TRITURAR HIELO ( 8#) se ha optimizado para triturar y picar el hielo sin afadir liquidos.
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FUNCIONAMIENTO DE LA LICUADORA

Uso de la funcion Intermitente

La funcion INTERMITENTE de la licuadora () ofrece la funcién

“Intermitente a cualquier velocidad”.

T

Antes de utilizar la licuadora, compruebe
que la jarra esta colocada correctamente
en la base.

Deposite los ingredientes en la jarra
y ajuste la tapa con firmeza.

NOTA: El modo INTERMITENTE no funciona con los modos ALIMENTOS CALIENTES

(&) y PICAR HIELO (g#).

b

Presione el botén de encendido/apagado
(D) y seleccione la funcién
INTERMITENTE ( ruse ). Los indicadores
luminosos situados sobre el boton
Intermitente y de las cuatro velocidades
parpadearan para indicar que todas

las velocidades estan en modo
INTERMITENTE ( rute ).

Manténgalo presionado durante el tiempo
deseado. Los indicadores del botén de
velocidad y del modo INTERMITENTE
seguiran encendidos durante el intervalo
en el que la licuadora funciona en este
modo. El procesamiento de los alimentos
se detendra al dejar de presionar el botén
Intermitente y el indicador luminoso de
este modo seguira parpadeando. Para
repetir el intervalo o utilizar otra velocidad,
solo tiene que mantener pulsado el botén
de la velocidad adecuada.

Cuando finalice, presione el botén de
encendido/apagado (d)) para apagarla.
Desenchufe la licuadora antes de retirar
la jarra.
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FUNCIONAMIENTO DE LA LICUADORA

Uso del tapon para ingredientes de la jarra y de la funcién Soft Start

* El tapdn para ingredientes de la jarra
de la batidora permite medir y agregar
ingredientes. Retire el tapén y afnada
ingredientes en las velocidades PICAR
O MEZCLAR. Cuando se utilizan
velocidades altas, con la jarra llena o el
contenido caliente, detenga la licuadora y,
a continuacion, agregue los ingredientes.
IMPORTANTE: Cuando se procesen
alimentos o liquidos calientes, aseglrese de
que la tapa esta bien colocada y utilice la
funcién ALIMENTOS CALIENTES (<&,).

Guia de control de la velocidad

* La funcién Soft Start pone en marcha
automaticamente la licuadora a una
velocidad mas baja para que los ingredientes
alcancen las cuchillas y, a continuacién,
aumenta el ritmo hasta alcanzar la velocidad
que haya seleccionado para obtener un
rendimiento 6ptimo. La funcién de licuado
Soft Start solo funciona cuando se selecciona
una velocidad y no funcina con el modo
INTERMITENTE (ru ) 0 el modo
PICAR HIELO (-g=).

Velocidad | Alimento
4§ Sopa
<
Salsas calientes (salsa
ALIMENTOS | de carne, salsa blanca)
CALIENTES Bebidas calientes
Fruta picada Ensalada de carne Pesto Aderezo de migas
_4.'. Verduras picadas para bocadillos Salsas espesas sazonadas
PICAR Salsa fria de fruta Aderezo de migas
dulces
o verdura
d Zumo de frutaa base de  Salsa de carne Masa de panqueque Queso de ricota
concentrado congelado o requesén
Masa de gofre
MEZCLAR Aderezo de ensalada
= Crema de avena Puré de fruta/para bebé
Puré de carne/para bebé
REDUCIR ,
A PURE Puré de vlerduras/
para bebé
Granizado Gelatina en mousse Queso duro rallado
Bebida a base de para tartas/postres
ﬁ“ yogurt helado Tarta de queso
Batido de frutas (claro) Mousse
LICUAR )
Batido de crema
de helado
Sorbete
Hielo picado Fruta fresca picada Fruta picada congelada
g en trocitos (descongelar
TRITURAR Verdura fresca picada Ilgeramen‘te hastaf.]ue
- se pueda introducir la
HIELO en trocitos )
punta de un cuchillo)
Fruta picada Ensalada de carne Aderezo de
Pulse Verduras picadas para bocadillos migas sazonadas
INTERMITENTE Aderezo de
migas dulces
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CONSE)JOS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS

Consejos rapidos

¢ Cuando utilice hielo para preparar bebidas,
para obtener una textura mas suave, utilice
la funciéon PICAR HIELO (-8#) y termine
con la funcién LICUAR ( ).

¢ El hielo sacado directamente del congelador
se picara mejor que si esta parcialmente
descongelado.

* Los cubitos de hielo pequenos se trituran
o pican mas rapido que los grandes.

¢ Para mezclas de muchos ingredientes,
comience el proceso en PICAR ( 4,)
para que los ingredientes se mezclen bien.
A continuacién, aumente la velocidad si
es necesario.

¢ Si lo desea, puede retirar el tapén de
ingredientes central de la tapa de la jarra
para afadir liquidos o cubitos cuando la
licuadora funciona a velocidades PICAR
(4)oMEZCLAR ( 4 ).

¢ Detenga la licuadora antes de usar utensilios
en la jarra. Utilice una espatula de caucho
para mezclar los ingredientes, solo cuando
la licuadora esté apagada. No use nunca
ningln utensilio, ni siquiera espatulas, en la
jarra mientras el motor esta funcionando.

Procedimiento para...

Disolver gelatina perfumada: Verter agua
hirviendo en la jarra y anadir la gelatina.
Procese en modo ALIMENTOS CALIENTES
(&) hasta que se disuelva la gelatina, entre

10 y 30 segundos. Agregar otros ingredientes.

Hacer migas de pan, de galletas

o de galletitas saladas: Partir las

galletas, las galletitas saladas o el pan en
trozos de aproximadamente 4 cm de
diametro. Ponerlas en la jarra. En modo
INTERMITENTE (ruse ), tapar la jarra

y presionar unas cuantas veces, durante
aproximadamente 3 segundos cada vez,
hasta que se consiga la consistencia deseada.

Hacer migas mas finas en pasteles

y postres con corteza: Partir las galletas,
las galletitas saladas o el pan en trozos de
aproximadamente 4 cm de diametro colocar
en la jarra. En modo INTERMITENTE (rus ),
tapar la jarra y presionar unas cuantas veces,
entre 20 y 30 segundos, hasta que se consiga
la consistencia deseada.

Picar frutas y verduras: Poner 475 ml

de frutas o verduras partidas en trozos

en la jarra de la licuadora. En modo
INTERMITENTE (), tapar la jarra

y triturar a velocidad LICUAR ( ),
pulsando unas cuantas veces, durante
aproximadamente 2 o 3 segundos cada vez,
hasta que se consiga la consistencia deseada.

Puré de frutas: Poner 475 ml de frutas en
conserva o cocidas en la jarra. Afadir de

2 a 4 cucharadas (de 30 a 60 ml) de zumo
de frutas o agua por 240 ml de fruta. Tapar
y procesar a velocidad PURE (s=) durante
aproximadamente 5 o 10 segundos.

Puré de verduras: Poner 475 ml de
verduras en conserva o cocidas en la jarra.
Anadir de 2 a 4 cucharadas (de 30 a 60 ml)
de caldo concentrado, agua o leche por
240 ml de verduras. Tapar y procesar

a velocidad PURE (=) durante
aproximadamente 10 o 20 segundos.

Puré de carne: Poner en la jarra carne
guisada, tierna y cortada en trozos. Ahadir
de 3 o 4 cucharadas (de 45 a 60 ml) de
caldo concentrado, agua o leche por 240 ml
de carne. Tapar y procesar a velocidad
PICAR ( 4 ) durante 10 segundos. Detener
la I|cuadora y raspar la cara interna de la,
jarra. Tapar y procesar a velocidad PURE
(s=) entre 10y 20 segundos mas.

Eliminar grumos de la salsa de carne: Si la
salsa tiene grumos, ponerla en la jarra. Tapar
y procesar a velocidad MEZCLAR ( 4 ), hasta
que quede cremoso, de 5 a |10 segundos.

Mezclar harina y liquido para espesar
salsas: Poner la harina y el liquido en

la jarra. Tapar y procesar a velocidad
MEZCLAR ( 4 ), hasta que quede cremoso,
de 5 a 10 segundos.

Preparar salsa blanca: Poner en la jarra
leche, harina y sal al gusto. Tapar y procesar
a velocidad MEZCLAR ( 4 ), hasta que esté
bien mezclado, de 5 a 10 segundos. Verter
la mezcla en la cazuela y cocinar como

de costumbre.

Preparacion de batidos: En primer lugar,
introducir los liquidos y los ingredientes
congelados y, a continuacion, anadir el resto de
ingredientes. Tapar la jarra y procesar en modo
PICAR HIELO ( 8#) entre 10y |15 segundos y,
a continuacién, en modo LICUAR ( ) entre
10y 15 segundos, segun se desee.



CONSE)JOS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS

Preparar masa de panqueque o gofre Rallar queso: Cortar el queso muy frio en
de sobre: Poner en la jarra el contenido cuadraditos de 1,5 cm. Poner un maximo
del sobre y los demas ingredientes. Tapar de 120 ml de queso en la jarra. Tapar

y procesar a velocidad MEZCLAR ( /), y procesar a velocidad LICUAR ( &) entre 5
hasta que se hayan mezclado perfectamente, y |10 segundos. Para quesos duros, como el
de 10 o 20 segundos. Detener la licuadora parmesano, dejar a temperatura ambiente

y raspar los lados de la jarra, si es necesario. y seguidamente procesarlo a velocidad
LICUAR ( &) de 10 a |5 segundos.

CUIDADO Y LIMPIEZA

Limpieza de la licuadora

La jarra de la licuadora puede limpiarse facilmente montada en la base o de forma independiente.
¢ Limpie a fondo la licuadora cada vez que la use.

* No sumerja la base de la licuadora ni el cable en agua.

* No utilice detergentes abrasivos ni estropajos.

Para limpiar la base, el panel de Para limpiar la jarra sin retirarla de
control, el cable, la tapa y el tapén la base: Con la jarra en la base, llene
de ingredientes de la batidora: la mitad con agua tibia (no caliente)
Desenchufe la batidora antes de y afada | o 2 gotas de lavavajillas. Ponga
limpiarla. Utilice un pafio tibio la tapa de la jarra, presione la velocidad
enjabonado; aclarelos con un pafio PICAR y deje la licuadora en marcha
himedo y séquelos con un pano suave. durante 5 o 10 segundos. Retire la

jarra y enjuaguela con agua tibia.

IMPORTANTE: Para obtener los mejores
resultados, se recomienda lavar a mano la
tapa y el tapén para ingredientes.

Para lavar la jarra de forma
independiente: Lave la jarra en el
lavavajillas boca abajo. O bien, lavela
a mano con agua jabonosa, enjuaguela
Y, @ continuacion, séquela.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

IMPORTANTE: La licuadora no funcionara a ninguna velocidad a menos que se haya
presionado primero el botén de encendido/apagado ((D)).

Hay una opcioén seleccionada y la licuadora no funciona

Compruebe si la licuadora esta enchufada

a una toma de corriente con conexion

a tierra. Si es asi, presnone el botén de
encendido/apagado ((!)) y desenchufe la
licuadora. Vuelva a enchufarla en la misma
tomay pre5|one el botén de encendido/
apagado (O) Si adin asi no funciona, examine
el cortacircuitos o fusible en el circuito
eléctrico en el que esta conectada la licuadora
y compruebe que el circuito esta cerrado.

Si la licuadora esta enchufada pero no ocurre
nada al pre5|onar el botén de encendido/
apagado ((!)) y parpaderan todos los
indicadores luminosos, es posible que el rotor
del motor esté bloqueado Presione el botén
de encendido/apagado (Q) y desenchufe

la licuadora. Vuelva a enchufarla, pre5|one

el botén de encendido/apagado ((1))

y seleccione la velocidad deseada.

Se encienden todos los indicadores
luminosos al mismo tiempo.

Si la licuadora esta enchufada, pero no se

inicia y parpadea un indicador luminoso

y no el resto, es posible que la licuadora

tenga un botdn atascado. Presione el botén

de encendido/apagado ((D) para apagar

la licuadora y, a continuacién, desenchufela.

Vuelva a enchufar la licuadora y presione el

botén de encendido/apagado ((1)) para volver
Un indicador luminoso a encenderla y reiniciar el botén atascado.

parpadea alternativamente.

Es posible que la licuadora esté sobre-
cargada. Si la licuadora se sobrecaga al
procesar ingredientes duros, se apagara
automaticamente para evitar que se dafe
el motor. Presione el botén de encendido/
apagado ((')) para reiniciar la licuadora
y desenchufe el cable de alimentacién.
Retire la jarra de la base y divida el
Se encienden todos los indicadores contenido en porciones mas pequenas.
luminosos al mismo tiempo. También puede reducir la carga de la
licuadora afadiendo liquido a la jarra.

Es posible que la licuadora esté atascada.

Si se atasca, la licuadora dejara de funcionar
para evitar que se dafie el motor. Pre5|one

el botén de encendido/apagado ((_))para
reiniciar la licuadora y desenchufe el cable
de alimentacién. Retire la jarra de la base

y utilice un raspador para liberar las cuchillas.
Para ello, parta o retire el contenido del

Todos indicadores luminosos fondo de la jarra.
se iluminan alternativamente.

Si el problema no se soluciona con las indicaciones mencionadas, péngase en contacto
con un centro de servicio técnico autorizado (consulte la secciéon “Garantia y servicio”).
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GARANTIA Y SERVICIO

Garantia de la licuadora de Kitchenaid

Duracion de la garantia: KitchenAid KitchenAid no pagara por:
pagara por:

Europa, Oriente Medio Costes de las piezas A. Reparaciones cuando la

y Africa: de repuesto y del licuadora se dedique a usos

Para el modelo 5KSB | 585: trabajo de reparacién distintos de la preparacién

Dos afios de garantia para corregir de alimentos en casa.

completa a partir los defectos de B. Dafios resultantes de

de la fecha de compra. materiales © mano accidentes, alteraciones,
de obra. Séloun uso indebido o instalacién/
S/el‘V!CIO de asistencia utilizacién sin respetar
técnica autorizado la normativa local sobre
puede realizar instalaciones eléctricas.
las reparaciones.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS INDIRECTOS.

Planificacion del servicio

Cualquier reparacion se deberia realizar, en un ambito local, por un centro de servicio técnico
autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compré la unidad para
obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por KitchenAid mas cercano.

Atencion al cliente

RIVER INTERNATIONAL , S.A. KITCHENAID EUROPA, INC.
C/Beethoven 15 PO BOX 19

08021 Barcelona (Espafia) B-2018 ANTWERP | |

Tel. 93 201 37 77 BELGIUM

comercialdep@riverint.com

Servicio Técnico Central
PRESAT

Tel. 93 247 8570
Wwww.presat.net

Para obtener mas informacion, visite nuestro sitio web en:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Todos los derechos reservados.
Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.
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SEGURANCA DO LIQUIDIFICADOR

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.
Este manual e o electrodoméstico contém varias mensagens de seguranga importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de seguranca.

Este é o simbolo de aviso de seguranga.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranca sdo fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranca e as palavras “PERIGO” OU “AVISO”. Estas palavras significam:

g PE RIG o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrucoes.
g AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir as instrucoes.

Todas as mensagens de seguranga indicar-lhe-do qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instru¢ées ndo sejam respeitadas.

INSTRUCOES DE SEGURANCA
IMPORTANTES

A utilizacao de aparelhos elétricos exige que
sejam sempre respeitadas precaucoes basicas
de seguranca, incluindo as seguintes:

1. Leia todas as instrugoes.

2. Para evitar o risco de choque eléctrico, ndo mergulhe
o Liquidificador em agua ou qualquer outro liquido.

3. Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir
dos 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia
e conhecimento, desde que sejam supervisionadas ou
tenham recebido instrucdes sobre a utilizagdo segura
do aparelho e compreendam os perigos envolvidos. As
criancas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza
e a manutencao ndo devem ser efetuadas por criangcas
sem supervisao.

4. Desligue o aparelho da tomada quando nao
estiver a ser utilizado, antes de montar ou
desmontar qualquer acessorio e antes de
proceder a respectiva limpeza.

5. Evite qualquer contacto com as pecas
em movimento.
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SEGURANCA DO LIQUIDIFICADOR

6.

10.

11.
12.
13.

14.

15.

. Mantenha as maos e os utensilios afastados do

N&o utilize o Liquidificador se o cabo eléctrico ou

a ficha estiverem danificados, se o aparelho estiver
avariado ou se este tiver caido ou estiver danificado.
Devolva o aparelho ao Centro de Assisténcia
Autorizada mais préximo para controlo, reparacao ou
regulacdo mecanica ou eléctrica.

. Nao utilize o aparelho ao ar livre.
. Nao deixe o cabo eléctrico pendurado na beira da

mesa ou da bancada.

copo durante o funcionamento para evitar o risco de
ferimentos graves e evitar danificar o Liquidificador.
Podera utilizar uma espatula para raspar, mas apenas
quando o Liquidificador estiver desligado.

As laminas séo bastante afiadas. O manuseamento
de laminas afiadas, o esvaziamento do copo € a
limpeza do acessoério requerem precaucao.

Utilize sempre o Liquidificador com a

tampa colocada.

A utilizac&o de acessorios ndo recomendados

pela KitchenAid pode causar ferimentos.
Certifique-se de que utiliza sempre o Liquidificador
com a tampa fixa e de que apenas utiliza a funcao
Alimentos Quentes para processar alimentos
quentes. Tome cuidado ao deitar liquido quente no
Liquidificador; este podera ser projetado devido a
formacao subita de vapor.

A luz intermitente indica que o aparelho esta pronto
para funcionar - evite qualquer contacto com laminas
ou pecas moveis.

Este produto foi concebido apenas para uso
doméstico.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES
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SEGURANCA DO LIQUIDIFICADOR

A AVISO

4

Perigo de choque eléctrico

Ligue a uma tomada com ligagao
a terra.

Nao retire o contacto de ligacao a terra.
Nao utilize um adaptador.
Nao utilize uma extensao.

A nao observacao destas instrucoes
pode resultar em morte, incéndio ou
choque eléctrico.

Poténcia: 550 Watts
Tensao: 220-240 Volts
Frequéncia: 50/60 Hertz

NOTA: Se a ficha ndo encaixar na tomada,
contacte um eletricista qualificado.

Nao efetue qualquer modificagao a ficha.
Nao utilize um adaptador.

Nao utilize uma extensao. Se o cabo elétrico
for demasiado curto, peca a um eletricista
qualificado ou a um técnico dos servicos de
assisténcia para instalar uma tomada perto
do aparelho.

Eliminacao de equipamentos elétricos

Eliminar o material de embalagem

O material de embalagem é 100% reciclavel
e devidamente rotulado com o simbolo

de reciclagem ¢_ 3. Consequentemente,

os varios componentes da embalagem
devem ser eliminados de forma responsavel
e de acordo com os regulamentos locais
para a eliminagdo de desperdicios.

Eliminacao do produto

- Este aparelho esta classificado de acordo
com a Diretiva Europeia 2012/19/EU sobre
destruicao de Equipamentos Elétricos

e Eletrénicos (REEE).

- Ao garantir a eliminacao adequada deste
produto, estard a ajudar a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente
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e para a satde publica, que poderiam derivar
de um manuseamento de desperdicios
inadequado deste produto.

- O simbolo === no produto ou nos
documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho nao deve receber
um tratamento semelhante ao de um
desperdicio doméstico, devendo sim ser
depositado no centro de recolha adequado
para a reciclagem de equipamentos elétricos
e eletrénicos.

Para obter informagdes mais detalhadas sobre
o tratamento, a recuperagao e a reciclagem
deste produto, contacte a Camara Municipal,
o servico de eliminagdo de desperdicios
domésticos ou a loja onde adquiriu o produto.



PECAS E CARACTERISTICAS

Tampa com copo
para ingredientes

Copo isento
de bifenol A

0

<@

=

0o
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Lamina em ¥

aco inoxidavel n°_

Botoes de seleccao
de velocidade

Teclas de controlo

Clean Touch =N
\\ / Base em metal
- fundido
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MONTAR O LIQUIDIFICADOR

Preparar o Liquidificador para Utilizacao

Antes da primeira utilizacao

Antes de utilizar o Liquidificador pela primeira
vez, limpe a base com um humedecido em
agua tépida e, em seguida, passe um pano
humedecido em agua limpa. Seque com um
pano macio. Lave o copo, a tampa e o copo de
ingredientes em agua quente com detergente
para a loica (consulte a secgdo “Manutencao

e limpeza”). Enxague e seque as pegas.

Patilha

Ranhura

Alinhe as patilhas existentes no copo
com as ranhuras existentes na base.

A pega do copo pode ficar posicionada
do lado esquerdo ou direito da base.

Sl

‘—

Rode o copo para a direita
aproximadamente |/8 de volta
até encaixar.

Ajuste o comprimento do cabo
eléctrico do Liquidificador.

Encaixe a tampa no copo, certificando-se
de que a pega da tampa esta alinhada
com a pega do copo, conforme ilustrado.

NOTA: Quando estiver corretamente
posicionado, o copo assenta completamente
na base do Liquidificador. Se nao estiver,
repita os passos | e 2.
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Perigo de choque eléctrico

Ligue a uma tomada com ligacao
a terra.

Nao retire o contacto de ligacao a terra.
Nao utilize um adaptador.
Nao utilize uma extensao.

A nao observacao destas instru¢ées
pode resultar em morte, incéndio ou
choque eléctrico.




MONTAR O LIQUIDIFICADOR

Antes de utilizar o Liquidificador, ligue

o aparelho a uma tomada com ligagao

a terra e prima o botdo POWER ((')).
O indicador luminoso piscara quando

o aparelho estiver pronto a ser utilizado.

Utilizar o Liquidificador

Antes de utilizar

Quando as luzes Power ou PULSE
estao acesas:

- Nao interfira com o movimento da lamina.
- Nao remova a tampa do copo.

Antes de utilizar o Liquidificador, certifique- se
de que o copo esta correctamente colocado
na base do aparelho.

Antes de remover o copo da base,
prima o botdao POWER (d)) para
apagar as luzes que estao a piscar
e desligue o cabo de alimentagao.
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O Liquidificador tem quatro velocidades: picar
( 4 ), misturar ( 4 ), puré (=), e liquidificar
( B ). Esta também equipado com 3 fungbes
especiais: ALIMENTOS QUENTES (&,

PICAR GELO (-g#) € PULSE (pus. ).

Coloque os ingredientes no copo
e encaixe a tampa.

==~

[

Prima o botio POWER ((1)). O indicador
luminoso piscara quando o aparelho
estiver pronto a ser utilizado. Em seguida,
prima o botao de velocidade pretendido
para obter o funcionamento constante

a essa velocidade. A luz branca relativa

a velocidade selecionada ficara acesa.
Podera alterar a velocidade sem parar

o funcionamento do aparelho, premindo
um novo botao de velocidade.
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FUNCIONAMENTO DO LIQUIDIFICADOR

NOTA: O Liquidificador sé ira funcionar
quando premir o botio POWER ((1))

(o indicador LED ira piscar) antes de
selecionar a velocidade desejada.

Quando acabar de utilizar o Liquidificador,
prima o botao POWER ((1)) para parar
o Liquidificador e, em seguida, prima

o botao POWER ((!)) uma segunda vez
para o desligar. Desligue o Liquidificador
da tomada antes de remover o copo.

L0l |

Para remover a tampa, utilize o aro Em seguida, levante a tampa a partir
localizado na parte posterior da tampa do lado para a libertar completamente
para a levantar e aliviar a pressao. do copo.

Utilizar a funcao Alimentos Quentes

IMPORTANTE: Se pretender processar alimentos ou liquidos quentes — como sopas
ou molhos — certifique-se de que a tampa esta encaixada corretamente e de que utiliza
apenas a fungio ALIMENTOS QUENTES (&).

Coloque os ingredientes no copo e,
em seguida, encaixe a tampa no copo,
certificando-se de que a pega da tampa
fica alinhada com a pega do copo,
como ilustrado.

Antes de utilizar o Liquidificador,
certifique-se de que o copo esta
corretamente encaixado na base.
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Prima o botao POWER (d)) e, em seguida,
prima o botao ALIMENTOS QUENTES (64)'
A luz localizada acima do botao Alimentos
Quentes acende-se. A funcao Alimentos
Quentes comeca o processamento a uma
velocidade baixa e acelera lentamente ao
longo de 90 segundos, de forma a evitar
salpicos de liquidos quentes.

Utilizar a funcao Picar Gelo

[

=i~ =

Quando a fungao Alimentos Quentes terminar,
o Liquidificador ira parar. Prima o botdo
POWER (d)) para desligar o aparelho.
Desligue o Liquidificador da tomada antes

de remover o copo.

O Liquidificador esta equipado com uma funcao picar gelo ( -8#). Quando esta funcio esta selecionada,
o Liquidificador ira vibrar automaticamente a intervalos diferentes durante 30 segundos a velocidade

ideal para picar gelo ou outros ingredientes.

]

Antes de utilizar o Liquidificador, certifique-
se de que o copo esta corretamente
encaixado na base.

=——n

<
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Coloque os ingredientes no copo e encaixe
a tampa. Utilize até meia cuvete de gelo.

Prima o botdo POWER ( (I)) e, em seguida,
prima o botdao PICAR GELO ( -8#). PICAR
GELO é uma funcao temporizada.

Quando a fungao temporizada terminar,

o Liquidificador iré parar. Prima POWER ((1))
para desligar o aparelho. Desligue

o Liquidificador da tomada antes de
remover o copo.

SUGESTAO: Podera processar até meia cuvete de gelo (6 a 7 cubos de gelo) de cada vez. Podera mexer
ocasionalmente os ingredientes com uma espatula de forma a ajudar o seu processamento, mas apenas

o podera fazer quando o Liquidificador estiver desligado. A funcao picar gelo ( .gz ) foi optimizada para triturar
e picar gelo sem ser necessario adicionar qualquer liquido.

FUNCIONAMENTO DO LIQUIDIFICADOR
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FUNCIONAMENTO DO LIQUIDIFICADOR

Utilizar a funcao Pulse

O Liquidificador esta equipado com uma fungao PULSE (), que lhe permite vibrar

a qualquer velocidade.

7T,

== j
——> v,

T\ A

Antes de utilizar o Liquidificador,
certifique-se de que o copo esta

corretamente encaixado na base.

=—=p

Coloque os ingredientes no copo
e encaixe a tampa.

NOTA: O modo PULSE nio funciona com os modos ALIMENTOS QUENTES (&

ou PICAR GELO ( €¢).

Prima o botao POWER ((')) e, em
seguida, prima PULSE (euse ). As luzes
existentes acima do botdo Pulse e das
quatro velocidades irao piscar, para
indicar que as quatro velocidades se
encontram no modo PULSE ( ruse ).

4

Prima sem soltar um botao de velocidade
durante o tempo necessario para obter
o resultado pretendido. As luzes do
botdo de velocidade e do modo PULSE
permanecem acesos durante a utilizacao
desta funcao. Quando soltar o botao
Pulse o Liquidificador ira parar e a luz de
Pulse volta a piscar. Para voltar a utilizar
o aparelho no modo VIBRAR a uma
velocidade diferente, basta premir sem
soltar o botao da velocidade desejada.

Quando terminar, prima o botao
POWER (d)) para desligar o aparelho.
Desligue o Liquidificador da tomada
antes de remover o copo.
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FUNCIONAMENTO DO LIQUIDIFICADOR

Utilizar o copo de ingredientes e a funcao de liqui

icacao Soft Start

* O copo de ingredientes pode ser utilizado
para medir e adicionar ingredientes. Retire
o copo e adicione ingredientes as velocidades

picar ou misturar. Quando utilizar

velocidades mais elevadas, com o copo cheio
ou com alimentos ou liquidos quentes, pare
o Liquidificador e junte os ingredientes.

IMPORTANTE: Se pretender processar
alimentos ou liquidos quentes, certifique-
se de que a tampa esta encaixada

* A fungao Soft Start inicia automaticamente
o Liquidificador a uma velocidade baixa
para puxar os ingredientes para as laminas,

acelerando rapidamente até a velocidade

seleccionada para obter um desempenho
ideal. A fungdo Soft Start sé funciona quando
esta selecionada uma velocidade e nio
funciona com os modos PULSE ( rus )
ou PICAR GELO ( g=).
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corretamente e de que utiliza apenas

a fungao ALIMENTOS QUENTES (&).

Guia do controlo de velocidade

Velocidade | Alimento

. Sopa
J Molhos quentes
(molho para carne,
ALILTI;Z{I-'FE%S molho bechamel)
Q Bebidas Quentes
Fruta picada Salada de carne para Pesto Cobertura moida
3{.. Legumes picados rechear sanduiches Molhos de segurelha
PICAR Molhos frios de frutos Cobertura moida
ou vegetais doce
Sumo de fruta a partir  Molho de carne Massa para panquecas Queijo fresco ou
% de concentrado Massa para waffles queijo ricotta
MISTURAR congelado
Molho para saladas
Papas de aveia Puré de fruta/Comida
para bebés
Puré de carne/Comida
=] 4 base de carne
PURE para bebés

Puré de legumes/
Comida a base de
legumes para bebés

log

Bebida com gelo picado
Bebida a base de
gelado de iogurte
Bebida a base de

fruta (leve)

Gelatina fofa para
tortas/sobremesas
Cheesecake
Mousse

Queijo duro ralado

LIQUIDIFICAR | Bebida a base de leite
com gelo
Bebida a base de
sumos de frutas
Picar gelo Fruta fresca picada Fruta congelada picada
kCd Legumes frescos (descongelar ligeiramente
PICAR GELO picados até conseguir penetrar

com a ponta de uma faca)

Pulse

PULSE

Fruta picada
Legumes picados

Salada de carne para
rechear sanduiches

Cobertura moida
de segurelha
Cobertura moida doce




SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

¢ Se estiver a preparar uma bebida com
gelo, comece por utilizar a funcao PICAR
GELO (:8#) e termine com a fungdo
LIQUIDIFICAR ( &), de forma a produzir
um resultado suave e uniforme.

Para obter o melhor gelo picado, utilize
sempre gelo diretamente do congelador.
Os cubos de gelo de menores dimensdes
podem ser triturados ou picados mais
depressa do que os grandes.

Para misturas com muitos ingredientes,
comece em mexer ( 4 ) para misturar
bem os ingredientes. Em seguida,
aumente para uma velocidade mais
elevada, conforme desejado.

¢ Se pretender, retire o copo para
ingredientes da tampa do copo misturador
para adicionar liquidos ou cubos de gelo
enquanto o Liquidificador funcionar nas
velocidades picar ( 4 ) ou misturar ( 4 ).

* Pare o Liquidificador antes de utilizar
utensilios no copo. Utilize uma espatula
de borracha para misturar os ingredientes
apenas quando o Liquidificador estiver
desligado. Nunca utilize quaisquer
utensilios no copo, incluindo espatulas,
enquanto o motor estiver a funcionar.

Sugestoes de utilizacao para obter os melhores resultados

Dissolver gelatina aromatizada: Deite
agua a ferver no copo e adicione gelatina.
Utilize a funcio ALIMENTOS QUENTES (&)
até a gelatina estar completamente dissolvida
(10 a 30 segundos). Junte outros ingredientes.

Ralar bolachas, tostas ou pao: Parta as
bolachas, tostas ou pao em pedagos com
cerca de 4 cm de didgmetro. Coloque no
copo. No modo PULSE (), tape o copo

e vibre varias vezes, cerca de 3 segundos de
cada vez, até atingir a consisténcia pretendida.

Para obter migalhas mais finas para
bases de tartes e outras sobremesas:
Parta as bolachas, tostas ou pao em pedacos
de cerca de 4 cm e coloque-os no copo.
No modo PULSE (), tape o copo e vibre
varias vezes até atingir a consisténcia
pretendida (cerca de 20 a 30 segundos).

Picar frutas e legumes: Coloque 475 ml
de pedacos de fruta ou legumes no copo.
Tape o copo e misture a velocidade mexer
(vuee ), premindo a tecla liquidificar ( &),
algumas vezes, cerca de 2 a 3 segundos de
cada vez, até obter a consisténcia desejada.

Puré de fruta: Coloque 475 ml de fruta cozida
ou enlatada no copo. Junte 2 a 4 colheres de
sopa (30 a 60 ml) de sumo de fruta ou agua
por cada 240 ml de fruta. Tape e misture

a velocidade puré (=) durante cerca de

5a 10 segundos.

Puré de legumes: Coloque 475 ml de

legumes cozidos ou enlatados no copo. Junte

2 a 4 colheres de sopa (30 a 60 ml) de caldo
| Izde legumes, agua ou leite por cada 240 ml de

legumes. Tape e misture a velocidade puré
(s=+) durante cerca de 10 a 20 segundos.

Puré de carne: Coloque carne tenra em
cubos ou cozida no copo. Junte 3 a 4 colheres
de sopa (45 a 60 ml) de caldo de legumes,
agua ou leite por cada 240 ml de carne.

Tape e misture a velocidade picar ( 4. )
durante |10 segundos. Pare o Liquidificador

e raspe os lados do copo. Tape o copo

e misture a velocidade puré (=) durante
mais cerca de 10 a 20 segundos.

Eliminar os grumos dos molhos:

Se o molho ficar grumoso, deite-o no copo.
Tape e misture a velocidade misturar ( 4 ),
durante 5 a 10 segundos, até ficar cremoso.

Misturar farinha com liquidos para
engrossar: Coloque a farinha e o liquido
no copo. Tape e misture a velocidade
misturar ( 4 ), durante 5 a 10 segundos,
até ficar cremoso.

Preparar molho branco: Deite leite,
farinha e sal, se necessario, no copo.

Tape e misture a velocidade misturar ( 4 ),
durante 5 a 10 segundos, até ficar bem
misturado. Deite numa panela e cozinhe
da forma habitual.

Para fazer batidos de fruta: Coloque
primeiro os ingredientes liquidos e congelados
no copo e, em seguida, adicione os restantes
ingredientes. Tape o copo e processe no modo
PICAR GELO (-8#) durante 10 a |5 segundos.
Em seguida, utilize o modo LIQUIDIFICAR
() durante 10 a 15 segundos, até obter

o resultado desejado.



Preparar massa para panquecas ou
waffles a partir de misturas instantaneas:
Coloque a mistura e os outros ingredientes
no copo. Tape o copo e misture durante

10 a 20 segundos 2 velocidade misturar ( 4 ),
até estar bem misturado. Pare o Liquidificador
e raspe os lados do copo, se for necessario.

Limpar o Liquidificador

MANUTENCAO E LIMPEZA

O copo do Liquidificador pode ser facilmente li
* Limpe o Liquidificador cuidadosamente apés
* Nao mergulhe a base ou o cabo eléctrico do

* Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregbes.

SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

Ralar queijo: Corte pedacos de queijo
bastante frio em cubos de 1,5 cm. Coloque
até 120 ml de queijo no copo. Tape e misture
a velocidade liquidificar ( &) durante cerca
de 5 a 10 segundos. Os queijos duros, como
o Parmesao, devem estar a temperatura
ambiente e devem ser ralados a velocidade
liquidificar ( &) durante 10 a |5 segundos.

mpo montado na base ou separadamente.
cada utilizacao.
Liquidificador em agua.

[}
<@
=)
00
=]
o
%
O
o

Para limpar a base do Liquidificador,
as teclas de controlo, o cabo de
alimentacao, a tampa e o copo

de ingredientes: Antes de proceder

a limpeza, desligue o Liquidificador

da tomada. Limpe com um pano
humedecido em agua tépida, passe

um pano humedecido em agua limpa

e seque com um pano macio.

B\

Para limpar o copo individualmente:
Lave o copo na maquina de lavar loica,
virado para baixo. Alternativamente,
lave o copo @ mao em éagua quente com

detergente para a loica, passe-o por
agua e seque-o.

Para limpar o copo montado na
base: Com o copo fora da base,
encha-o até metade com agua tépida
(ndo demasiado quente) e adicione

| ou 2 gotas de detergente para a loica.
Coloque a tampa no copo e encaixe-o
na base, prima o botéo picar e deixe

o liquidificador a funcionar durante

5 a 10 segundos. Remova o copo

e passe-0 por agua quente.

IMPORTANTE: Para obter os melhores
resultados, recomendamos que lave
manualmente a tampa e o copo

para ingredientes.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

IMPORTANTE: O Liquidificador nao ira funcionar a menos que o botalo POWER ((I))
seja premido.

O Liquidificador nao funciona quando esta seleccionada uma velocidade

Todas as luzes estao a piscar alternadamente.

Certifique-se de que o Liquidificador esta
ligado a uma tomada com ligacao a a terra. Se
estiver, prima o botao POWER ((1)) e, em
seguida, desligue o L|qu1d|f icador da tomada.
Volte a ligar o aparelho a mesma tomada e,

em seguida, prima o botao POWER (O) Seo
Liquidificador continuar sem funcionar, verifique
o fusivel ou disjuntor do circuito eléctrico ao
qual o Liquidificador esta ligado e certifique-se
de que o circuito esta fechado.

Seo Liquidif cador estiver ligado a tomada
mas ndo acontecer nada quando prime

o botio POWER ((1)) e todas as luzes
estiverem acesas, o rotor do motor podera
estar bloqueado. Prima o botdlo POWER (O)
e, em seguida, desligue o L|qU|d|f“ cador da
tomada. Volte a ligar o aparelho a tomada,
prima o botao POWER (O) e, em seguida,
selecione a velocidade pretendida.

Se o Liquidificador estiver ligado a tomada mas
nao se ligar e uma das luzes estiver a piscar
alternadamente das outras luzes, é possivel que
o Liquidificador tenha um botao encravado.
Prima o botao POWER (O) para desligar o
Liquidificador e, em seguida, desligue-o da
tomada. Volte a ligar o quwdlf cador a tomada e
prima o botdo POWER (O) para voltar a ligar
o aparelho e reinicializar a teclar encravada.

O Liquidificador pode estar sobrecarregado. Se
o Liquidificador ficar sobrecarregado durante
o processamento de ingredientes pesados, ira
desligar-se automaticamente para ewtar danos
no motor. Prima o botdo POWER (O) para
reinicializar o Liquidificador e desligue o cabo
de alimentac3o. Retire o conjunto do copo

da base e separe o respectivo contelido em
porcoes mais pequenas. Juntar liquido ao copo
também podera reducir a carga imposta ao
Liquidificador.

O Liquidificador pode estar encravado. Se

o Liquidificador estiver encravado, ira parar
para impedir a ocorréncia de danos no

motor. Prima o botao POWER (O) para
reinicializar o Liquidificador e desligue o cabo
de alimentagdo. Remova o conjunto do copo
da base e liberte as laminas quebrando ou
removendo os ingredientes existentes na parte
inferior do copo utilizando uma espatula.

Se ndo conseguir resolver o problema com os passos indicados nesta sec¢do, contacte um
centro de assisténcia autorizada (consulte a seccao “Garantia e Assisténcia”).
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e Africa:

Para o Modelo 5KSB1585:
Dois anos de garantia total

a partir da data de aquisicao.

substituicdo e os
custos de mao-de-
obra relacionados
com a reparagao

de defeitos de
materiais ou fabrico.
A assisténcia tem

de ser feita por um
Centro de Assisténcia
Pés-Venda Autorizado
da KitchenAid.

Duracao da Garantia: A KitchenAid A KitchenAid Nao Pagara:
Pagara:
Europa, Médio Oriente As pecas de A. Reparacées quando

o Liquidificador ¢ utilizado
para operacdes além das
normais na preparacao

de comida em casa.

B. Danos resultantes de
acidentes, alteracdes,
mau uso, abuso ou
instalacao/funcionamento
em discordancia com
o regulamento eléctrico local.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE

POR DANOS INDIRETOS.

Toda a assisténcia devera ser prestada
localmente por um Centro de Assisténcia
Autorizada da KitchenAid. Contacte

o revendedor onde adquiriu o aparelho

para obter o nome do Centro de Assisténcia
Autorizada da KitchenAid mais perto da

sua residéncia.

Servico de assisténcia

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.
Avenida Salgueiro Maia, 949
Edificio Matesica - Abéboda

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.

Avenida Salgueiro Maia, 949

Edificio Matesica - Abéboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Tel.: +351/214 448 400

Fax: +351/214 440 152
geral@lusomax.pt

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Tel.: +351/214 448 400
Fax: +351/214 440 152

geral@lusomax.pt

Para mais informacoes, visite o nosso Web site em:

www.KitchenAid.eu

© 2014. Todos os direitos reservados.
Especificacoes sujeitas a alteragdo sem aviso prévio.

GARANTIA E ASSISTENCIA

Garantia do Liquidificador KitchenAid
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AZOAAEIATOY MNAENTEP

Tooo n 81k cag ac@dalela 660 Kal TWV AAAWV gival TOAU GNHAVTIKE.
3T0 OUYKEKPIUEVO eyxelpiSlo mapéxovtal TOAA pnvupaTta ao@aleiag kabwg emiong Kat mdvw otnv
{S1a Tn cuokeun. Alafalete mMAvTa e TPOCOXN KAl EQAPUOLETE TOTA OAA TA UNVUHOTA ACQAAEIAG.

To ouyKekpIpévo amoTelei mpoetdomoinTikd cUPBOAO aopaleiag.

Autd to oupPBolo oag mpoetdomolei yia mMBavol KivEUvoug, TTou UMmopEi va
TIPOKAAECOUV TPAUUATIONO 1) akOUa Kal BAvato o€ 6ag Kal Toug YUpw oag.

‘ONa ta pnvupata ac@aleiag Ba emonuaivovTal He To TPOEISOMOINTIKO
oUuBolo aopaheiag kal gite pe T AéEn “KINAYNOZ" ry “MPOEIAOMNOIHZH".
Ot \é€elc auTtég SnAwvouv:

Ynapyet Kivbuvog Oavaoipou 1) cofapouv
A KI N AYN oz TPAUMATIOHOU, £V S£V AKOAOUBOETE ApETWC
TIG 0dnyieg.
Ynapxet kivduvog Bavacipov r gopfapouv
A n PO E IAO n o I H z H TPAVHATIOHOU, EGV €V aKOAOUONOETE TIG 08nyieC.

‘ONa Ta UNVUHATA ACPANEIQG 0AG EVNEPWVOUV YIa TOUG TIIBavoUE KIVEUVOUC, TO TIWE UITOPEITE va
UEIDOETE TNV MOBAVOTNTA TPAUHATIONOU KABWGE €MTioNg Kal Tt evOExeTal va cUUPEi oTnv TepinTwon
mou Sev akoAoUONOETE MOTA TIG 08Ny,

2HMANTIKA M'ETPA AZQANEIAX

Kata tn Xprion nAEKTPIKWV CUCKEVWYV, Oa ipémel va
Aappavovtal mavra Bacikég mpoPuUAAelg, cuumept-
Aappavopévwv Twv akOAovBwV HETPpwWV acPAAElac:
1. Alafdote OAeg TIG 0Onyied.
2. [a va ano@uyete Tov Kiviuvo nAektpomAnéiag, pnv
TomoOeTEITE TO UMAEVTEP OE VEPOS 1] AANO LYPO.

3. Auti) n cuokeun pmopei va xpnotuomolnBei amo maidia
NAIKIOG 8 ETWV KAl AVW KAl ATTO ATOMA E PEIWMEVES
OWHMATIKEG, AloONTNPLAKEG f TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1} UE
EMNEWN eumElpiag Kal yvwaong, HOVOo v LUTTAPXEL EMTIRBAEYN
N €Av Toug €xouv 600&l 0dnyieC OXETIKA PE TNV AoPAAn
XPron TNG CUOKEUNE KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
€VEXEL N xprion TNG. Ta maidid Sev mpémel va mai(ouv pe T
ouokeun. O kaBaplopdg Kat N ouvTrPNoN TNG CUOKEUNC dev
TIPEMEL va TipaypatomolouvTal amd maidld Xwpic emiAeyn.

4. AnocuvdéoTe Tn cuokewn anod tnv npifa otav dev
TN XPNOLIUOTIOLEITE, TIPIV TOTTOOETACETE 1) APAIPECETE
€€apTAMATA Kal TIPLV TOV KABapIopo.

5. ATo@UYETE TNV EMAPH UE KIVOUUEVA £€0pTAHATA.
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AZOANEIATOY MIMAENTEP

6.

0 N

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TO UTTAEVTEP HIE KATECTPAUUEVO KOAWSIO
N @I¢ 1} 6Tav N cuokeun Mapouotdlel SUCAEITOUPYIEC ) EXEL
TIEOEL KATW A €XEL UTTOOTEL {NUIA UE OTTOLOVONTIOTE TPOTTO.
EmotpéPte TN CUOKELN OTO MANCIECTEPO £€0LCIOOOTNUEVO
KEVTPO Service yla EAeyx0, EMIOKELN 1] NAEKTPIKA Kal
MNXavik puBuIoN.

. Mnv xpnoluomnolgite TN OCUOKEUN O€ EEWTEPIKO XWPO.
. Mnv agrivete To KOAWOI0 va KPEUETAL aTTO TNV AKPN TOU

Tpamelov 1} Tou AyKou.

. Kpatiote 1a xépla oag Kal ta payelpikd epyaleia €€w

amd TNV KAvAaTta Katd TNV avApeEn yla va UEIWOETE TOV
Kivbuvo coapoU TPAUUATIOUOU ATOUWV 1 TTPOKANONG
BAABNG otn cuokeur. Mmopeite va XpNOILOTOINCETE Uia
omAtoula aAAd Hévo GTav TO PMAEVTEP OV AEITOUPYEL.
Ta paxaipta givat aixpunpd. Npooéxete otav
HeTaxelpileoTe TIC alUNPEC Aemideg KOTTAG, OTaV
adeldlete TNV Kavdta Kat katd tn SIAPKELa TOU
kaBapiouov.

Na XpnOIUOTIOLEITE TTAVTA TO UMAEVTEP JUE TO KATTAKI
TomoBetnuévo otn Bon Tou.

H xpnion e€aptnudtwy mou dev cuvictwvTal ano TNV
KitchenAid umopei va mpoKaA£GEL TOV TPAUUATIOUO ATOMWV.
Na XpnOIUOTIOLEITE TTAVTA TO UMAEVTEP JUE TO KATTAKI
TormoBeTnuévo otn B€on Tou Kal va €i0Te oiyoupol 0T
XPNOLUOTIOLEITE HOVO TN AlToupYia {e0TWV TPOPIpwWY,
oTav avaplyvuete (eotd Tpo@iua. Mpooéxete 1dlaitepa
KATA TNV POCOiKN KAUTWY VYPWYV OTO UMAEVTEP, KABWC
MITopEl va XuBoUv £€Ew amo tn ouoKeLH AOYW EAPVIKAG
av&nong tng Bepuokpaaciac.

H evelktikr Auxvia mou avafoofrvel UMOSEIKVUEL

OTL N CUCKEUN €ival £Tolun yla Aertoupyia. ATTo@UYETE
OTIOIAdNTIOTE EMAPN E TO HAXAIPL KAl TA KIVOUUEVA
TUAMATA TNG CUOKEVUNC.

AuTo 10 TIPOIoV gival oXESIACHEVO POVO YIa OIKIAKT XPHON.

OYNA=TE AYTEX TIZ OAHTIEX
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AZOAANEIATOY MMAENTEP

HA&KTPIKEG amaIT OELG

K-

KivSuvog nAektpomAngiag

Yuvdéote To otV npila o yeiwpévn £é€odo.
Mnv ag@atpeite TV akida Tng yeiwong.
Mnv XPNGILOTIOIGETE HETAGKNUATIOTH.

AMO@UYETE Va XPNOIHOTIOIOETE
KaAwdio emékraong.

Y& avtifetn mepintwon, pmopei
va ipokAnB&i Oavarog, mupkaytd
A nAektpomAnéia.

loxug og watt: 550 Watt
Tdon: 220-240 Volt
>uxvotnta: 50/60 Hertz

THMEIQXH: Av 1o @I bev Taipidlel

otnv mpida, EMKOIVWVNOTE e évav
e€e181keLPEVo NAekTpoAdYo. ATtayopeleTal
omoladATOTE TPOTIOTIOINGN TOU QIG.

Mnv XPNOIUOTIOINOETE HETACKNUATIOTH.

Mn xpnotpomnolgite KAAWSIO TTPOEKTAONG,.

Av 10 KaAwSI0 TTAPOXIG NAEKTPIKOU PEVUATOG
€ival TOAU KovTO, cUMPBOUAEUTE TE évav
€IOIKEVPEVO NAEKTPOAOYO 1} TEXVIKO YIa VA
EYKATAOTAOEL pia Tpida KOVTA 0T GUOKEUN.

AnoppiPn XpNOoIHOTIOINHEVOU NAEKTPIKOU EEOTMAIGHOU

AnoppPn TnG CUCKELVATIAG

To uAikd TG cuokeuaoiag eival 100%
QAVOKUKAWOIUO Kal PEPEL TO UUPBOAO
AVAKUKAWONG L’.\) Ta Sidgpopa pépn g
OUOKEVAOCIOG TTPETIEL VA OTTOPPITTTOVTAL IE
uTTELBLVOTNTA KAl PE TTAPN CUUUOPPWON
ME TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOUOUG OXETIKA pE
™ 8140g0n TWV AMOPPIUUATWV.

AnoppPn Tov mpoidvtog

- AUt N cUOKEUN PEPEL OAUAvVon CUUPWVA
pe tnv Eupwmaiki odnyia 2012/19/EU
OXETIKA e TNV AtoppPn HAekTpIKoU

kat HAektpovikou E€omAiopou (AHHE).

- E€aopaliCovtag 6t autd to mpoiov
anoppintetal owotd, Ba onbrioete otV
TPAANYN MOAVWY APVNTIKWY EMMTTWOEWY
yla 1o mepIBANNoV Kal TV avOpwrivn vyeia,

ol omoieg Ba pmopoucav va mpokAnBouv and
NV aKAtaANAN andppidn Tou mPoidvTod.

-To OUUPBONO mmm TIOU PEPEL TO TIPOTIOV

1} Ta GUVOSEUTIKA €yypapa UTTOSNAWVEL
o611 Sev pémel va avTipeTwriCeTal 0To
TAQO10 TWV OIKIOKWY ATTOPPIUUATWY,
aM\a mpémet va mapadidetal 0to KatdAAnio
onuEio TEPIOUANOYIC YIa TNV AVAKUKAWON
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU €EOTAIGHOV.
Ma AemTOPEPEIC TANPOPOPIEC OXETIKA

ue v ene€epyaaia, Tnv amokoudn Kat
TNV AVOKUKAWON autoU TOU TTPOIOVTOG,
EMKOIVWVAOTE [E TO appdSio ypageio

NG TOMKAG SNUOTIKNAG ApXNC, TNV TOTIKN
UTTNPECIAC ATTOKOUIONG OIKIAKWY
QAMOPPIUHATWY A TO KATAOTNHA

émou ayopdoate autd To TTPOIdv.



MEPH KAI XAPAKTHPIZTIKA

Kamaki pe mopa pelovpa

Kavara xwpic BPA

Mayxaipt amo
AvoéeidwTto ATodAt

MAfktpa EmAoyng
Tayutnrag

\\ / XutonpeoapioThy

= pHeTaAMKN Baon

MNivakag EAéyxou
pe Eudiakprra
MARKTpa ARG
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2YNAPMOAOIHZH TOY MIMNAENTEP

Mpwv An6 tnv NMpwtn Xprion
Mpv XPNOIUOTIOINCETE TO UMAEVTEP OAG
yla mpwtn @opd, kabapiote Tn Bdon Tou
UmAévTEP UE €éva mavi BouTtnyuévo og
XAapO VEPO, OTN CUVEXELD OKOUTIIOTE HE Nposgoxn ‘
€va LYPO TTAVI. ZTEYVWOTE M€ €va amoAo

mavi. MAVVeTE TNV KAVATA, TO KATTAKL KAl
To Mwpa peCovpa o€ YAlapd CAmouvovePO
(BA. evotnta «OpovTida kat KaBapiopde»). Eykomm
Zem\UVETE Ta £0PTAMATA KAl OKOUTTIOTE
TA YA VA T OTEYVWOETE.

<Ll
—

EuBuypappioTe Tig mpoeoxég TnG Kavatag
HE TIG gyKOTECG TNG Bdong. H Aafr Tng
Kavatag umopei va givat otn 6e€1d n tnv
aplotepr) MAEUPA NG BAGNG TOU MITAEVTED.

PuBuiote 1o prikog Tou KaAwdiou pevATOG
ToU MmAévtep.

K-

KivSuvog nAektpomAngiag

MeploTpéPte TNV Kavdta Se§l6oTPOPa,
TEPITOL KATA TO 1/8 TNG TEPIOTPOPNG, WG
&Tou N kavdta ac@ahioel oTn Béon TG,

TomoBETHOTE KANA TO KATTAKL TNV KAvATa, Zuvdéote To o npila ot yawpévn é€odo.

4 @povtiCovtag n Aafr Tou Kamakiov va
guBuypappiCetal pe T Aapn TG kavdrag,
Omwg @aivetat.

Mnv ag@atpeite Tnv akida Tng yeiwong.

Mnv XPNOIHOTIOIOETE HETACXNHATIOTH.

ZHMEIQZH: Otav gival woTd TomoBeTnpévn, Anopiyere va xpnoponoroere

. . . . KaAwdio eméKTAcNG.
N KavATa aKoupmdel amoluta otn Bdon
Tou unAévtep. Eav Sev oupBaivel auto, Ze avtifeTn mepimtwon, pmopei
emavaldPete ta Bripjata 1 Kal 2. va mpokAnOsi Bavatog, mupkayid
A nAektpomAnéia.
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2YNAPMOAOIHZH TOY MINAENTEP

TPtV XPNOIUOTIOIOETE TO UIMAEVTEP, OUVOEDTE
TO O€ pia yeuwpévn mpia Kal TatioTe To
mrikTpo AEITOYPTIAL (d)). ‘Otav 1o umévtep
ival £Tollo yia AerToupyia, n eVOEIKTIKR Auyvia
AEITOYPTIAY Ba avaBoofrivel

AEITOYPTIATOY MIMNAENTEP
Xpnon tov MmAévtep

Mpwv agaipéoete v Kavdta and tn Bdon, va
mardte mavta to mkteo Aettoupyiag (1))
£w¢ dTou oTapaTHooLV va avaBoofrivouv

ol huyvieg Kay, émetta, Bydte 1o KaAWSI0
pevpatog amd tnv mpida.

Mpw ™ Xprion

Edv n evdeiktikn Auxvia Aertoupyiag
TOU UIAEVTEP 1 N EVOEIKTIKA Auyvia
™¢ otiyulaiag Aertoupyiag MAAMIKH
NEITOYPTIA gival avappévn:

- Mnv mapepumodifete TNV Kivnon

TOU paxatplov.
- Mnv a@alpeite To KAMmAki TNG KAVATAG.
Mpwv Béoete og Aertoupyia To UMAEvTEp,

BePaiwbeite 611 N KavdTa gival cwoTd
ao@allopévn otn Bdaon tou Pmévtep.

To pm\évtep S100£TEl TECOEPIC TAXUTNTEG:
TEMAXIZMOX ( 4, ), ANAMIZH (' 4 ), TOATOMOIHZH
(s==), kat YTPOMOIHEH ( 5 ). Emiong, StaBétet

3 e161KkEC Aertoupyieg: Agttoupyia (E0TWV TPOPILWY
(‘Dé), Bpuppatiopol mayou ( -8#) kal oTydiaia
Aertoupyia MAAMIKH AEITOYPTIA ( puse ).

TomoBeTOTE T UNIKA OTNV KavAata Kal
A0@ONIOTE OPIXTA TO KATTAKL YUPW Ao
TO AVOLYHA TNG KAVATAG.

Matr|oTe 10 MARKTPO AElToupyiag ((')).

‘Otav To UMAEVTEP gival £TOIHO Yia AelToupyia,
n evoelkTiKr Auxvia AEITOYPTIAT Ba
avaBooPrvel Emetta, matiote To emOupunTo
TANKTPO TaxUTNTAG ylal CUVEXT AEToupyia
O€ auTr TNV TaxUTNTa. H eVOEIKTIKN AEUKN
Auyvia Simha otnv emAeypévn Taxutnta Ba
mapapeivel avappévn. Mmopeite va aA\agete
TIG PUBHIOEIG XWPIG VO OTOPATHOETE

TN AeToupyia Tou Pmiévtep méovtag

£va véo MARKTPO TaxuTnTag.
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AEITOYPIIATOY MNNAENTEP

THMEIQZH: To unm\évtep Ba apyxioel Tn
A€IToupYyia Tou, HOVOo OTaV TTATHOETE TO
TAARKTPO AelToupyiag (d)) (n evéelkTiKA
Auyvia LED Aertoupyiag 6a avaBoofnoel)
TPOTOU EMAEEETE TNV mMOUUNTH TOXUTNTA.

‘Otav OAOKANPWOETE TIG EPYACIEG OAG,
TIOTAOTE TO MARKTPO AEIToupYiag ((')) ya
VO OTOUATAOETE TO UMAEVTEP Kal, ETTEITA,
natfjote £ava to koupmi Aerroupyiag (1))
yla va to BéoeTe eKTOG Aettoupyiag. Bydhte
TO KAAWSIO PEVHATOG TOU UMAEVTEP ATTO
TNV mpiCa mPoToU aPAIPECETE TNV KAVATa.

Lol |

lNa va agaipéoeTe To KAmakl, ‘Emerra, avuPwoTe TO KAmAKL KPATWVTAG
XPNOIHOTIOINOTE MPWTA TO AYKIOTPO TTOU TO aTO TIG AKPEG TOU YI0 VO TO APAIPECETE
UTTAPXEL OTO TTHIOW PEPOG TOU KATIAKIOU yia EVTEAWG amd Tnv Kavata.

Va amac@aANICETE Kal VA AVOONKWOETE TO

KOTAKIL.

Xpnon tng Asttovpyiag {E0TWV TPOPIpWV

THMANTIKO: Eav avauiyvoete (eoTd TpOQIUa 1} UYPd, OTTWG COUTEG I} GAATOEG,
BePBaiwbdeite 6T TO KATIAKL €ival ACPANCUEVO 0TN B€0N TOU Kal XPNOIUOTIOINOTE
uovo TN Aertoupyia (eoTtwv TPoQipwy (L).

Mpiv Béoete oe Aertoupyia To PMAéVTEp, TomoBeTrOTE Ta UNIKA OTNV KAVATA Kalt
BeBaiwBeite 611 N Kavdta gival cwoTtd TIPOCOEDTE e AOPANELD TO KATIAKL OTNV
TomoBetnpévn otn BAcn Tou PMAEVTEP. kavata e§aogaliCovtag 6Tt n Aafr oto
Kamdki evBuypappiCetal pe tn Aapr otnv
KavATa, OTIWG PaiveTal.

1
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MatroTe To MAAKTPO Aettoupyiag ((!)) Kat,
£TTELTA, TIATAOTE TO TARKTPO (EOTWV TPOPIUWV
(&). H evdeikTikr Auyvia mavw amoé to
TARKTPO (E0TWV TPOYipwV Ba avapel.

H Aettoupyia (eoTtwv TpOo@ipwy EEKIVAEL O
HIKPR TaxOTNTA KAl EMTAXVVETAL ApYA OE TTAVW
amd 90 SEUTEPONETTA, YO VA ATTOPEVYETAL TO
mrtoil\iopa Twv (ECTWV LYPWV.

‘Otav ohokAnpwbei n Aertoupyia (eotwv
TPOPIHWY, TO UMAEVTEP OTAMATAEL VA AEITOUPYEL.
Matrote 1o MARKTPO Agttoupyiag ( 1y) yla

V0 TO ATTEVEPYOTIOINOETE. Bydhte TO KaAwdio
PELUATOG TOU UMAéVTEP amd Tnv Tpila TpoTou
APAIPETETE TNV KAVATA.

Xpnon tnG Asttoupyiac OpupHATIGHOU TIAYOU

To pum\évtep oag Slabétel T Aertoupyia Bpuppatiopol mayou (8#). Otav Ty eMAECETE, TO UMAEVTEP AUTOUATWS

Ba Aertoupyei oTiypiaia yia 30 SeutepdAenta oe MPOKABOPIoHEVA XPOVIKA SIa0TARATA HE TNV BENTIOTN TayUTnTa

Y10 BpUUHATIONO TIAYOU 1} AMNWVY UAIKWV.

Mpiwv BéoeTe o€ Aertoupyia To PMAévTep,
BeBaiwBeite 611 N kKavata givat cwoTd
TomoBetnpévn oTn BAon Tou PmAévep.

TomoBetrioTe Ta UAIKA PECA 0TV KavaTta

Kal KAEIOTE KANA TO KATIAKL. XPNOIUOTOIROTE
TOCOTNTA (0N E AUTH TTOU TTIEPIEXETAL OE UIOT
TunomolNpévn mayodnkn.

MNatroTe To MARKTPO A&lToupyiag (d)) Kat,
£MMEITA, TO MANKTPO BpuppaATIopoU TTdyou ( -G# ).
H Aertoupyia Bpuppatiopol mayou ival pia
XPOVOUETPNUEVN AetToupyia.

‘Otav n XPOVouETPNHEVN AEIToupYia
oAokANpwOE(, To pmiévtep Ba otapatiost va
AeToupyei. Matriote To MANKTPO AElToupyiag
(O) YIa VOl TO ATTEVEPYOTTOINOETE. Bydhte

TO KOAWSI0 PEVUATOG TOU UMAEVTEP ATTO

Vv mpida mMPOToUL APAIPECETE TNV KAVATA.

TYMBOYAH: EnefepyaoTeite MOOOTNTEG {0EG PE AUTEG TTOU TIEPIEXOVTAL OE MIOT) TUTTOTIOINPEVN TTAYOBRKN 1 6 éwg

7 tumomolnuéva maydkia KAaBe gopd. MMopEiTe va avakaTteVETE MEPIOTACIAKA TO TIEPIEXOUEVO HE Hial OTIATOUAA

Y10 va EMTUXETE KAAUTEPN avApIEN HOvVo OTav To UMAEVTEP gival amevepyoroinpévo. H Aeltoupyia ©puppatiopol
MATOY ( -8#) éxet BehtioTomoindei yia Tov BpUPHATIOHS KAl TOV TEHAXIOHO TIAYOU XWPiG TNV TTPOGHIKN UYPWV UNKWV.

AEITOYPIIATOY MINAENTEP
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AEITOYPIIATOY MNNAENTEP

Xpnon tng otiypiaiag Asirovpyiag maApikn Asitovpyia

To umAévtep oag Stabétel T otiyulaia Aettoupyia MAAMIKH AEITOYPTIA (e ), n omoia

.
S~ ﬁ’\n /f L
v\ -

Mpiv Béoete O€ Aettoupyia To PMAEvTeEp,
BePaiwbdeite 0TI N Kavata gival cwoTd
TomoBetnuévn oTn Bdon Tou PUMAévTep.

EMTPEMEL TNV «OTIYHIAIO AEITOUPYIa O OTTOIAONTIOTE TOXUTNTAY.
e -

TomoBeTOTE Ta UNIKA PECA OTNV KAVATA
Kal KAEIOTE KOAA TO KATTAKL.

THMEIQXH: H ottypiaia Aertoupyia MAAMIKH AEITOYPTIA Sev evepyomoleital He Tn

]

Aertoupyia {eotwv Tpo@ipwy (&) ) Bpuppatiopol mdyou (-8#).

Matote To MARKTPO A&lToupyiag ((I))
Kal, émerta, o MAAMIKH AEITOYPTIA ( puise ).
H evdeiktikr Auxvia avapel mavw amé to
TARKTPO TOAUIKN AEITOUPYLA KAl Ol TECOEPIG
TaxutnTeg Ba avaBooPrivouv oe Aeltoupyia
NAAMIKH AEITOYPTIA ( puse ).

MiéoTe Kal KPATHOTE TTATNUEVO TO TIARKTPO
TOXUTNTAG YA TV EMBUKMNTI XPOVIKH
Siapkela. TOoo n evOEIKTIKR Auxvia Tou
TARKTPOU TaXUTNTAG OO0 Kal N EVOEIKTIKN
Auxvia tou mAriktpou MAAMIKH AEITOYPTIA
B0 MapaPEIVOUV OVAUPEVEG KOTA TN OTIyHaia
Aerroupyia. H avauén Ba otapatroel, 6tav
QAPOETE TO MANKTPO TTOAMIKN AEITOUPYLA KAl
N evOeIKTIKA Auyvia TaApikn Asttoupyta Ba
ouveyioel va avaBooprivel. Na va cuveyioete
T A&elToupyia o€ AANN TaXUTNTA, AMAWG
TIEOTE KAl KPATAOTE TTATNEVO TO TIANKTPO
™G EMOUUNTAG TAXUTNTAG.

‘Otav OAOKANPWOETE TIG EPYATIES 0AG,
TIATAOTE TO TIANKTPO AEITOUPYiag ((l)) yla
V0 QTEVEPYOTTOINOETE TO UMAEVTEP. BydAte
TO KOAWSIO PEVHATOG TOU UMAEVTEP AT TV

mipifa MPOTOU APAIPECETE TNV KAVATA.
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XprRon Tov nwpatog pefoupa TnNG KAVATAG TOU MITAEVTEP KAl TNG

A&rtoupyiag avapiéng otadiakng ekkivnong Soft Start

AEITOYPIIATOY MINAENTEP

« To nwpa peCovpa TNG KAVATAG UMOpPE(
va xpnotpomolnBei yla tn pétpnon Kat
NV mPocOnKN VAIKWV. BYAATE To KamAKI
Kal TPOOBE0TE TA UAIKA OTIG TAXUTNTES
TEMAXIZEMOZX y ANAMI=H. Katd tn
Aertoupyia o€ VPNAOTEPEC TAXUTNTEG UE
YEUATN KAVATA A OTAV TO TIEPLEXOUEVO
NG Kavatag eival (€0To, va oTapatdte
TN AelToupyia Tou UMAEVTEP Kal EMeita

Va TIPOCOETETE TA UAIKA.

THMANTIKO: Eav avaptyviete {eoTtd
TPOPIUA 1 LYPd, BeBaiwbeite 6TI TO
KATAKL €ival ao@allopévo otn Béon Tou

« HAermoupyia otadiakng ekkivnong Soft
Start Bétel autéuata o€ Aertoupyia 1o
UMAEVTEP O€ XOUNAOTEPN TOXUTNTA WOTE
va TpafnxTouV Ta UAIKA OTO Haxaipl,

KOl 0TN CUVEXELA N TaxUTNTa auEAveTal

YPHYOPa €WC TNV eMAEYUEVN pUOUION
yla aptotn anédoon. H Aettoupyia
avauiéng otadlakng ekkivnong Soft
Start Aertoupyei povo étav emiéete

pia taxutnta kot Sev Aertoupyei pe

™ oTiypiaia Aertouvpyia MAAMIKH

AEITOYPTIA (e ) 1y TN A€tTOUPYIQ

KOl XPNOIUOTIOIOTE PHOVO TN Aettoupyia
CeoTwV TPOPipWY (L),

0d8nyad¢ drakoémtn Taxvtntag

OpuppaTiopoU Tayou ( -8s).

Taxvtnta Tpopn
i Touma
<~ Ze0TEC OANTOEC
ZESTA (Cwpdg, Aeukny odAtoa)
TPOOIMA ZeoTd poprpata
Koupéva gpouta Tahdta Kpéatog yla Néoto FevoTikA Yixa
_4;, Koppéva Aaxavikd YEMION OE OAVTOUITS  Nrum V;\(l yapvipiopa
Kpva ppouta Mukid pixa yo
TEMAXIZMOX r']pod)\rq;% Aaxavikov  Yapvipiopa
d NTPECIVYK yia GONATEG  ZUN YIA TNYQAVITEG Z0un yla Bagheg Malako tupi
ZWUOG KPEATOC Mahaké Tupi pikéta  PIKOTA A KOTAT]
ANAMEI=H 1 KoTatg
Koudkep MoAtomoinpéva
@pouta/Maidikn
TPOPN
oo MoAtomoinuévo
Kpéac/Madikn
MOYPEX TPO®N PE KpEag
MoAtomoinpéva
Aaxavikd/Madikn
TPO®N ME Aaxavikda
MNaywpévo moto Appdn (ehativn Tpippévo okANPO Tupi
MNaywpévo pognua pe Y ita/yAukd
g Béon to yiaovptt Tollkék
5“ Pé@nua anoé gpouta Moug
(apato)
YFPOMOIHZH PONILGL E TAYWUEVD
yaha
AvayukTikd TUTTIOU
copumé
OPUPHATIONEVOG Yilokoppéva Naywpéva Koppéva
G mayog Pppéoka pouTa q)po}l\ha (Eemaywote
Wilokoppéva Ta eENaPPA pEXPL
OPYMMATIZMOX (pps'omu)}\laxavmd va H"O%‘;hg V)épm
NAroy TOUMAOETE Pe TN PoTN
£VOG payatptov)
o Koppéva gpouta Zg)\c'xm Kps’gToc yla |—€U0TIKI’V]V Yixa
Koppéva Aayavikd YEUION € CAVTOUITG  YId YOPVIPICHA
MAAMIKH Mukia Yixa
AEITOYPTIA yia yapvipiopa
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Fpriyopeg ZupPBoulég

« Edv mapaokevdlete po@rpata XpnotomolVToG
mayo, EEKIVAOTE pe TN Asitoupyia Opuppatiopol
mayou ( -8+ ) kat OAoKANPWOTE P TN AetToupyia
uypormoinanc ( &), 101 HOTE Ta POPHKATA 0aG
Va £X0ULV TTIO OHOIOHOPPN UPH.

- O mdyog kateuBeiav amd v katayuén Ba
OPUUMATIOTE! KAOAUTEPA ATIO OTL O ENAPPWG
Mwpévog mayog.

« Ta pkpodtepa maydkia kofovtal r Bpuupatiovtat
TayUTepa amd OTL Ta PeYEAa.

« J& piypata moA@V UANIKWY, EEKIVAOTE TNV
avapién otnv taxutnta TEMAXIZMOX ( 4, )
yla va avapix8ouv Kahd Ta UAIKA. ZTn CUVEXELD,
auénoTe v TaxutnTa, 600 EMOUUEITE.

« Edv 1o emBupeite, BydaATte TO KEVTPIKSO MTWHA
TOU KATTAKIOU TNG KAVATAG YIa VA TTPOOHECETE
uypd 1 Taydkia Katd tn Aeltoupyia Tou
um\évtep oI TayxUtnteg TEMAXIZMOZ ( 4, )

R ANAMIZH ( 4 ).

+ ZTOMATAOTE TO UIMAEVTED TIPIV XPNOLOTIOIOETE
HaYEIPIKA Epyaleia péoa otnv Kavata.
XPNOILOTTIOIOTE ENACTIKI) OTTATOUAA YId VA
AVAUIEETE TA UNIKA POV OTav To UMAEVTEP gival
anevepyomoinNpuévo. Mn XpnoIHOTOIE(TE TTOTE
HayELIPIKA EpyaAeia oUTE OTTATOUAEG HéCa OTNV
Kavata dTav To HOTEP AEITOUPYEL.

Awal\boete apwpatiopévn {ehativn:

Pite BpaoTod vepd oV Kavata, TPOoHECTE TN
Cehativn. Xpnotpomoirjote T Aeitoupyia (0Twv
TPoViwV (L) £wc 6Tou N {ehativn StahuBsi,
mepimou 10 pe 30 Seutepodenta. Mpoobéote

Ta urtéAotma UANIKA.

AAéoETE PMOKOTA, KPAKEP N YWz ZmdoTe

TA YMOKOTA, Ta KPAKEP A TO YPwii 0 KOPPATIA
Slapétpou mepimou 4 ekatooTwv. TomoBeToTE Ta
oTNnV Kavdra. 3Tn ottypiaia Aertoupyia MAAMIKH
NEITOYPTIA (puse ) KAEIOTE TO KATAKL KAl avapi&te
méCovTag To MARKTPO OTIyIaiag Aettoupyiag
UEPIKEC POPEC, TIEPITTOU Yia 3 SeuTePONETTA KAOE
@opad, £wg OTOU EMTUXETE TNV EMOUUNTY CUOTAON.

NapackevaceTe AenTOTEPA TPippATA Yia
KPOUOTEG yla MITEG KAt YAUKA: XTIA0TE Ta
UIMOKATA, TA KPAKEP 1 TO YW OE KOPUATIO
SIOUETPOU TTEPITIOU 4 EKATOOTWY KAl TOTTODETAOTE
T OTNV KavAta. 3TN oTiypiaia Aettoupyia
MAAMIKH AEITOYPTIA (ruse ), KAEIOTE TO

Kamakt kat avapi&te méfovtag 1o MANKTPo
OTIYHLOIOG AEITOUPYIOG LEPIKEG POPEG EWG OTOU
€MTUXETE TNV EMOLUNTH CVOTACN, TIEPITTOU YIa
20 ¢wg 30 SeutepoOAemTa.

Koyete ppouta kat Aayxavika: Bahte 475 ml
XOVTPOKOUUEVWY GPOUTWV 1 AAXAVIKWV

oTNV KavATa. ZTNV MaAUIK Asrtoupyia (P ),
KAEIOTE TO KATTAKI Kat avapiTe oTnv TaxuTnTa
YTPOMOIHZH ( & ), méCovtag To MAAKTPO
TIOAMIKNG OTIYHLOIOG AEITOUPYIAG HEPIKEG POPEC,
TIEPITIOU YIa 2 pe 3 SeutepOAemTa KABE popd,
€w¢ OTOU EMTUXETE TNV EMOUUNTH cUOTAON.

MoAtomoioete @pouta: Bahte 475 ml gpoutwv
and KovoépBa r BPacpévwv ePoUTwV 0TV
Kavdta. MpooBéoTe 2 éwg 4 KOUTAAIEG TNG
oounag (30 €éwg 60 ml) POUTOXUMO 1 veEPS avd
240 ml @pouTtwv. KAeioTe TO KATAKL KAl avapifTe
otnv taxutnta NOATOMOIHXH (=) mepimou yia
5 €w¢ 10 SeutepOlenTa.

MoAtomoujoete Aaxavikd: Baite 475 ml Aaxavikwv
anoé kovoépfa fi BPacuéVwY AaXaVIKWVY 0TV
kavata. MpoobéoTte 2 €wg 4 KOUTOAIEC TNG OOUTIAG
(30 éwg 60 ml) Cwpo, vepd, 1 yaha avd 240 ml
Aaxavikwv. KAgiote To Kammaki Kat avapi€te otnv
Taxutnta MOATONMOIHZH (%) mepimou yia 10 éwg
20 SeutepOenTa.

MoAtromowoete Kpéag: BAhte 1o payeslpepévo,
KOUMEVO O€ KUBOUG, TPUQEPO KPEAG OTNV KAVATA.
MpooBéote 3 éwg 4 KOUTONIEG TG ooUTTAC (45 €wg
60 ml) (wpo, vepd, i ydha avd 240 ml kpéatog.
K\eioTe To Kamaki Kal avapi€te otnv Taxutnta
TEMAXIZMOZ. ( 4, ) yia 10 SeutepoOlena.
JTAUATAOTE TN AElToupyia Tou UMAévTep Kal EUOTE
TI EOWTEPIKEG TTAEVPEG TNG KavdTag. KAeioTe TO
Kamdki kat avapi€te otnv taxutnta MOATOMNOIHZH
(s2=) y1a 10 éwg 20 SeuTEPONEMTA AKOMN.

Apaipécete Toug owAoug amd {wpod Kpéatog:
Edv n odAtoa r o {wpodg kpéatog ofwMidoel,
BdAte Ta 0NV KavATa. KAEOTE TO KAMMAKI Kal
avapi&te otnv taxvtnta ANAMIZH ( 4 ) éwg
GTOU EMITUXETE OUOIOYEVEG UiyUa, Yia TIEPITIOU

5 éwg 10 SeutepoOAemta.

Avapifete ahebpl Kal Vypd yia va «dégouv» ta
UAIK@: BAATE To alelpl Kal TO Uypo 0NV KavaTta.
KheioTe T0 Kamdki katl avapi&te otnv taxutnTta
ANAMIZH ( 4 ) €éwg OTOU EMITUXETE OUOIOYEVES
piyHa, yia mepimou 5 éwg 10 SeutepolemnTa.

Napaockevacete aonmpn oaktoa: BaAte yaha,
aleupl, kat aldTy, v emMBUpE(TE, 0TNV KavATa.
K\eioTe To Kamaki Kat avapi&Te otnv TaxuTnTa
ANAMIZH ( 4 ) £wg 6ToU Ta UNIKA avapiyBoiv
KaAg, yia mepimou 5 éwg 10 SeutepdAemta. Pifte Ta
OTNV KATOAPOAA KAl HAYEIPEPTE OTTWGS OUVNHOWC,.

Napaokevdacte smoothies: TomoBetote MPWTA
TA LYPA KAl TTAYWHEVA UAIKA 0TNV Kavdta Kat,
€meita, Ta uroAoITa UAIKA. TOTTOBETHOTE TO KATTAKL
Kat avapi§te ot Agitoupyia Opuppatiopov mdyou
(8#) yia 10 pe 15 Seutepolemta Kay, Emelta,

otn Aertoupyia vyporoinong ( &) yia 10 éwg

15 SeutepdAenta, dnwg emOupEite.
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Napackevacete (VPN yia TRyaviteg N BapAeg Tpipete TUpi: KOYTE TONL KpUO TUPI OE KUBOUG
anmo £Tolpo piypa: BaAte to piypa kat ta dAa 1,5 ekatooTtoU. BaAte éwg 120 ml tuplov otnv
UNIKA 0TV KavdTta. KAeioTe To kamdkt kat avapi§te  kavata. KAeioTe To kamdki kat avapi§te otnv
otnv Taxutnta ANAMIZH ( 4 ) éwg 6Tou Ta UNKA  taxutnta YTPOMOIHZH ( &) mepimou yia

avaptxBouv KaAg, yia 10 éwg 20 SeutepolenTa. 5 éwg 10 deutepolemnTta. Ta okAnpd TupLd,
STOMOTAOTE TN AEITOUPYia TOU UIMAEVTEP Kal onwg n mappeldva, aprioTe Ta Va amoKTHoouv
EUOTE TIC EOWTEPIKEG TIAEVPEC TNG KAVATAG. Bepuokpacia dwpatiov, 0Tn CuVEXELD avapi&Te

Ta otnv Taxutnta YIPOMOIHXH ( /5 ) yia 10 éwg
15 deutepOAemTaL.

OPONTIAA KAl KAOAPIZMOZX

Ka@apiopog tov umévtep

H kavdta Tou pmévtep pmopei va KaBaploTei eUKOAQ, VW gival akopa TomoBetnuévn otn Bdon 1 kat
£KTOG TNG BAong.

+ Na kaBapilete kKald To umAévtep €metta amod KABe xprion.

« Mn BuBioete Tn Bdon f 10 KAAWSI0 PEVUATOG TOU UMAEVTEP OE VEPD.

« Mn XxpnolpoTOLEiTE AELAVTIKA KABAPIOTIKA 1| CUPHATIVA OQOUYYAPAKIa.

MNa va kaBapicete Tn Baon Tov MNa va kaBapiceTe TRV Kavata, VW
HmAévTEp, TOV Tivaka eAéyyxou, To givat TomoBetnpévn otn Baon: Exovtag
KAAWS10 pEUHATOG, TO KATTAKL KAl NV Kavata eKTo¢ BAoNG, YEUIOTE TNV

7o nwpa pefovpa: Mptv amd tov UEXPL TN PEON HE XAApO (OXL KAUTO) VEPO,
KaBapiopo, BydaAte To KAAwSIO PEUHATOG Kal TPocBEoTe 1 1y 2 oTayOVEG LYPOU

Tou UMAEVTEP amo TNV Tpila. ZKOUTTIOTE MAUGIUATOG TATWYV. TomoBeTOTE TO

Kal KaBapioTe pe éva vypo mavi Kat, KOTAKL 0TV KAVATa Kal TNV Kavata oTh
£TIEITA, OTEYVWOTE HE VA HOAAKO TIAV. Bdon, motroTe To MANKTPO TaXUTNTAG

TEMAXIZMOX. Kot a@nOoTE TO UMAEVTEP Va
Aertoupynoet yla 5 éwg 10 deutepdAenTa.
AQPaIPEDTE TNV KAVATA Kall EEMUVETE UE
X\lapo vepo.

THMANTIKO: MAUvETE OTO X€PL TO KATIAKI KAl
To MTWHA HeCoUpa yla KAAUTEPA ATTOTEAECHATA.

MNa va kabapicete TV Kavata
HepoVwHEéva: MAUVETE TNV KavATta 6To
TAUVTIPLO TATWV TOMOBETWVTAG TNV
avamoda. H mAUVETE Tnv OTo XEPL PE
oamouvovePO, EEMUVETE Kal OKOUTTOTE
TNV Yld va OTEYVWOEL.
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EMNIAYZH NPOBAHMATQN

THMANTIKO: To umiévtep Sev Ba Aertoupyei o€ Kapia Taxutnta, eav Sev MOTHOETE TIPWTA TO TANKTPO
Aertoupyiag (O).

To pm\évtep Sev Aertoupyei otav éxete emAEEEL pia puOUION

‘ONeG 01 eVOEIKTIKEG AuXVieg
avapoofrivouv Tautoxpova.

Mia evéelktiki Auxvia avaBoofrvel
evalaoodpueva.

EAéyEre yia va BeBatwBeite 6T To KAAWSI0 pEVUATOG
Tou UMAévTep eival ouvdedepévo oe yelwpévn mpila.
Edv €ival, matriote To mijktpo Aertoupyiac (D) kat
BydAte To KaAAWSI0 PEVHATOC TOU UMAEVTEP ATTO TNV
nipifa. Bahte To maAi otny idla mpia kai matrote

TO TMAAKTPO AElToupyiag (d)). Edv o pmAévtep
ouveyiCel va pn Aettoupyei, ENEyETE TNV NAEKTPIKN
A0QANEL 1} TO SIAKOTTTN KUKAWUATOG OTO NAEKTPIKS
KUKAWHQ OTO OTT0{0 OUVSEETAL TO UIMAEVTEP KOl
BeBauwbeite 6TI TO KUKAWHA €ival KAEIOTO.

Edv to um\évtep gival ouvdedepévo otny mpila,
0oANG Sev ekTeNeital kapia evépyela dtav matdTe

TO TMAAKTPO A&lToupyiag (d)) TapOAo TIou

ONEG 01 eVBEIKTIKEG Auyvieg avapoaoPrivouy,

TOTE TO TTEPIOTPEPOUEVO POTEP UTTOPE( va gival
KAEOWUEVO. MATAOTE TO MARKTPO AEIToUpYiag ((b)
Kal ByAATE To KAAWSIO PEVHATOG TOU PUMAEVTED
a6 v mpida. Zuvdéote To Eavd otnv mpila,
TIATAOTE TO TTANKTPO A&rToupyiag ((')) Kat eMAEETE
NV TaxUTNTA MOV EMBUEITE.

Edv to pmAévtep eivat ouvdedepévo oty mpila,
aMd Sev TiBeTal og Aettoupyia Kat pia Auyvia
avafoofrivel evalacodpeva, mOavov va €xel
KOMAOEL KATTOLo TANKTPO. MaTAoTE TO MARKTPO
Aerroupyiac ((D) yia va amevepyomomjoete To
pmAévTeP Kat BYAATe To KaAwdio pevatog amo
v mpila. BaAte Eavd to kaAdwdlo pevpaTog
otnv mpila Kal TATAOTE TO MANKTPO AElTOUPYiag
((b) YLO VO EVEPYOTTOINOETE TO UIMAEVTEP KAl vVal
EMAVAQPEPETE TO TTANKTPO TTOU KOANOE.

'ONeG Ol EVOEIKTIKEG AUYVieS
avapoofrivouv Tautoxpova.

‘ONEG 01 EVOEIKTIKEG AUYViEC
avapoopfrivouv evaAacodpeva.

To umhévtep pmopei va éxel umep@opTwbei. Eav To
UMAéVTEP UTIEPPOPTWOE( KATA TNV avAuIEn okAnpwv
VMKWV, Ba Tebel autdpata ekTdG Aeitoupyiag yla va
amo@evyBei mpokAnon BAGPNG oto potép. Matriote
1o m\kteo Aertoupyiac (D) yia va emavagépete 1o
umévtep kat Bydite To kahwdio pevpatog amd v
nipia. BydAte tnv kavdta amd tn Baon Kat polpdote
TO TIEPLEXOUEVO TNG OE UIKPOTEPEC UEPIBEG.
Mmopeite emiong va YEIWOETE TNV UTIEPPOPTWON
070 UMAévTEP TIPOoBEToVTag UYPd OTNV KavdTa.

To pun\évtep pmopei va €xel UMokdpeL. Eav

£x€l UMAOKAPEL, To PmAévTtep Ba oTapatrioel va
Aettoupyei yla va amo@euxBei n mpokAnon BAGPNG
070 HoTEP. MNatroTe To MARKTPO Asttoupyiag (

(')) Y10 VO EMOVAQEPETE TO PMAEVTEP Kal BydATte
T0 KaAWSI0 pevpatog amd tnv mpia. Bydite

TNV kavdrta amd Tn BAon Kat e Jia OTIETouAa
ameleubepwoTe Ti¢ Aemideg omalovTag To
TIEPIEXOHEVO OE HIKPOTEPA KOMUATIO ) AQaIPWVTAG
TO TIEPLEXOMEVO aMd TOV TUBEVA TNG KAVATOG.

Eav to mpdBAnua dev emdlopBwveTal Pe Ta BAATA TTOU TIEPLYPAPOVTAL OE AUTH TNV evOTNTA,
EMKOWVWVNOTE UE To EE0UCI000TNUEVO KEVTPO 0€PPIC (BA. evdTnTa «Eyyunon Kat service»).
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ETYHZH KAI SERVICE

Eyyunon yia to pmAévtep tng KitchenAid

Xpovikn Siapketa
gyyonongc:

H KitchenAid 6a
TANPWGOEL yld:

H KitchenAid 8¢ 6a
TANPWGOEL yla:

Eupwmn, Méon AvatoAn
Kat AppIkn:

lMa 1o povtélo 5KSB1585:
AVO xpovia AR Poug
gyyunong andé tnv
nuepounvia ayopdg.

Tnv avtikatdotaon
QVTOANOKTIKWV 1
€PYQOIa EMOKELNG
yla emdiopbwon
ENATTWHATWY

OTO UNIKO 1 TN
OLUVApPHOAOYNON.

To service mapéxetat
ano e€ouclodotnuévo
KEVTPO service Tng
KitchenAid.

A. Emokevécg 6tav 1o MmAévtep

Sev xpnolporoleital yia
(PUCLONOYIKN OIKIOKH
Aertoupyia.

. ZNWd wg omotéleopa

ATUXAHATOG, AANAYWY,

KAKAG Xpriong, Katdxenong

1 eyKataoTaong / Aertoupyiag
TT0U €V GUUHOPPUWVETAL

L€ TOUG TOTTIKOUG

NAEKTPIKOUG KWOIKEC.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI OMOIAAHMOTE EYOYNH NA EMMEZEX ZHMIEZX.

Kévtpa service

‘ONeC o1 eMMIOKEVEC TIPETEL va Sie€ayovTal and
TA KATA TOTTOUG €0UCI0S0TNEVA KEVTPA
service Tn¢ KitchenAid. EmkowvwvroTte pe
TOV EUTTOPO ATTO TOV OTTOI0 AYOPACATE TN
OUOKEUN TIPOKEIPEVOU Va UABETE To Ovoua
Tou MANGIE0TEPOU €€0UCIOSOTNEVOU

kévtpou service tn¢ KitchenAid.

E§unnpétnon mehatwv

TnA: 4302109478120
Qa: +302109415586
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR BLENDER

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.
Vi har lagt in flera sakerhetsforeskrifter i manualen och péa din produkt.
Las och folj alla sékerhetsforeskrifter.
Varningssymbolen ser ut sa har.
Den uppméarksammar dig pa eventuella risker som kan doda eller skada
dig och andra.

Alla sékerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dédas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart foljer instruktionerna.
g VARN I N G Du kan doddas eller skadas allvarligt om
du inte foljer instruktionerna.

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om for dig vad som kan handa om instruktionerna inte f6ljs.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska anordningar ska
alltid grundlaggande sakerhetsregler foljas,
bland annat féljande:

1. Las alla instruktioner.

2. Undvik elektriska stotar genom att aldrig lagga
blendern i vatten eller annan vatska.

3. Denna apparat &r inte avsedd att anvéndas av
barn under 8 ar eller personer med nedsatt fysisk
eller mental formaga, eller brist pa erfarenhet
och kunskap, om de inte dvervakas eller forst
far instruktioner angéende séker anvandning av
apparaten och eventuella risker. Barn far inte leka
med apparaten. Barn far inte rengora eller skota
underhall utan vuxens éverinseende.

4. Koppla ur apparaten ur vagguttaget nar den inte
anvands, innan delar monteras eller tas bort eller
vid rengdring.

5. Undvik kontakt med apparatens rérliga delar.
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR BLENDER

6. Anvand inte blendern om nétsladden eller
stickkontakten ar skadad, om det ar nagot fel pa
apparaten eller om den har tappats eller skadats pa
annat satt. Lamna in den till ndrmaste auktoriserade
servicecenter for undersokning, reparation eller
elektrisk eller mekanisk justering.

. Anvand inte apparaten utomhus.

. Lat inte sladden hanga 6ver en bordskant
eller liknande.

9. Hall hander och redskap utanfér behallaren under
mixningen fér att minska risken for allvarliga
personskador eller skador pa blendern. En slickepott
eller liknande redskap kan anvéndas, men endast nér
maskinen inte &r igang.

10. Knivbladen &r vassa. Var férsiktig nar du hanterar
vassa skéarblad, nar kannan téms och vid rengéring.

11. Ha alltid locket pa nar blendern anvands.

12. Anvandning av tillbehdr som inte har
rekommenderats av KitchenAid kan medféra risk for
personskador.

13. Se till att locket sitter sakert pa plats innan du startar
blendern och anvand endast funktionen Varm mat
nar du mixar varma livsmedel. Var forsiktig nar du
tillsatter het véatska till blendern och akta dig for
stank och anga.

14. Nar lampan blinkar ar blendern klar att anvéanda -
undvik kontakt med knivar eller rorliga delar.

15. Den har produkten ar avsedd endast for
hushalisbruk.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

0 ~N
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR BLENDER

Krav pa elektrisk utrustning

__SAKERHETSFORESKRIFTER FORBLENDER
Krav pi clekersk werusening
AVARNING

%

Risk for elektriska stotar

Anvand jordade eluttag.
Ta inte bort jordningen.
Anvand inte en adapter.
Anvand inte foérlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar foljs
kan detta ge upphov till dodsfall,
brand eller elektriska stotar.

Watt: 550 Watt
Spanning: 220-240 Volt
Frekvens: 50/60 Hertz

OBS! Om stickkontakten inte passar

i vagguttaget ska du kontakta en

behorig elektriker. Modifiera inte sjilv
stickkontakten p& ndgot sitt. Anvind inte
en adapter.

Anvind inte férlangningssladd. L&t behérig
elektriker eller servicepersonal installera
ett eluttag ndra koksmaskinen om sladden
ar for kort.

Avfallshantering av elektrisk utrustning

Sopsortering av forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet bestar av 100 %
atervinningsbart material och dr markt
med 8tervinningssymbolen ¢ - Deolika
besténdsdelarna bér darfér sopsorteras

i enlighet med anvisningarna pa den lokala
tervinningsstationen.

Kassering av produkten

- Den hér produkten dr markt enligt
EG-direktivet 2012/19/EU rérande avfall fran
elektrisk och elektronisk utrustning (Waste
Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

- Genom att sedan slidnga denna produkt
pa ett riktigt sitt bidrar du till att virna om
miljé och hilsa.
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- Om symbolen wmm finns pa produkten
eller i den medféljande dokumentationen
far den inte sldngas i hushdllssoporna utan
maste lamnas till dtervinningsstationen och
sorteras som elskrot.

Mer detaljerad information om hantering,
atervinning och dteranviandning av denna
produkt kan du fa fran lokala myndigheter,
avfallsentreprendr eller fran butiken dar
du kopte produkten.



DELAR OCH FUNKTIONER

Lock med ingrediensmatt

BPA-fri kanna

Kniv av
rostfritt stal

Hastighetsknappar

Lattavtorkad
kontrollpanel

Gjuten metallbas
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MONTERA IHOP BLENDERN

Forbereda blendern for anvandning

Fore forsta anvandningen

Innan du anvénder blendern for forsta
gangen ska dess motordel torkas av med
en varm fuktig trasa och sedan torkas ren
med en fuktig trasa. Torka med en mjuk Flik

trasa. Diska kanna, lock och ingrediensmatt

i varmt vatten med diskmedel (se avsnittet
”Skétsel och rengoring”). Skolj av delarna
och torka dem.

Placera kannan s att dess flikar passar
i skdrorna pd motordelen. Kannans
handtag kan vara pa motordelens
hoégra eller vanstra sida.

Sl

Rotera kannan medurs ca 1/8 varv tills
den klickar pd plats.

Justera blendersladdens langd.

4

Risk for elektriska stotar

2

Sitt fast locket ordentligt pa kannan
s3 att handtaget pa locket passar in

med handtaget pa kannan, sdsom Ta inte bort jordningen.
visas pa bilden.

Anvand jordade eluttag.

Anvand inte en adapter.

OBS! Nir kannan sitter korrekt ligger den Anvind inte forlangningssladd.
helt an mot motordelen. Om den inte gor i o -
det upprepar du steg | och 2. Om inte dessa anvisningar foljs

kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stotar.
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MONTERA IHOP BLENDERN

Innan du tar bort kannan frén motordelen
ska du alltid trycka pa strémknappen ((!))
sd att lamporna slutar blinkar och sedan
dra ur stromsladden.

Innan du kan bérja anvanda blendern
satter du in kontakten i ett jordat

uttag och trycker pa POWER ((')).
Strémindikatorn blinkar nar den ar redo.

KORA BLENDERN

Anvinda blendern

Fore anviandning

Medan blenderns stromindikatorlampa eller
PULS-lagets indikatorlampa lyser:

- Blockera inte knivarnas rorelse.
- Ta inte bort locket dver kannan.

Innan du anvinder blendern méste du
se till att kannan sitter ordentligt fast
pa blenderns motordel. Blendern har fyra hastigheter: HACKA ( 4,
MIXA ( 4 ), MOSA (s=) och VATSKA ( 5
Den har aven 3 specialfunktioner: Laget
VARM MAT (&) KROSSA IS ( -g#)

och PULS (rus ).

),
)

Tryck pa stromknappen ((')). Stréom-
indikatorn blinkar nar den ar redo. Tryck
sedan pa énskad hastighetsknapp for att
kora blendern kontinuerligt med vald
hastighet. Den vita indikatorlampan for
vald hastighet lyser hela tiden. Du kan
andra hastighet utan att forst stoppa
blendern, genom att bara trycka pa
knappen for den nya 6nskade hastigheten.

Placera ingredienserna i kannan
och sitt pa locket ordentligt s3 att
det sluter tatt runt hela dppningen
pa kannan.
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KORA BLENDERN

OBS! Blendern fungerar bara om du
trycker ned strémknappen ((!)) (strém-
LED bérjar blinka) innan du viljer énskad
hastighet.

Nar du ar klar trycker du pé strém-
knappen ( (!)) for att stoppa blendern
och sedan pa strémknappen (('))
igen for att stanga av den. Koppla ur
blendern innan du tar bort kannan.

Lol |

Ta av locket genom att forst lyfta Lyft sedan locket fran sidan for
locket i 8glan pa baksidan och att ta bort det helt fran kannan.
bryta férseglingen.

Anvanda funktionen Varm mat

VIKTIGT: Om du kér varm mat eller vitskor i blendern — t.ex. soppor eller sdser — maste
du se till att locket sitter ordentligt p& plats och endast anvinda funktionen VARM MAT (&4).

Innan du anvander blendern maste du Lagg ingredienserna i kannan, satt
se till att kannan sitter ordentligt fast fast locket ordentligt pa kannan s
i blenderns motordel. att handtaget pa locket passar in
med handtaget p3 kannan, sdsom
visas pa bilden.
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KORA BLENDERN

Tryck pa strémknappen (d)) och

sedan p& knappen VARM MAT (&).
Indikatorlampan ovanfor knappen Varm
mat tands. Funktionen Varm mat startar

Nar funktionen Varm mat ar avslutad
stannar blendern. Tryck pa strémknappen
((')) for att stanga av. Koppla ur
blendern innan du tar bort kannan.

pa 13g hastighet och 6kar sedan ldngsamt
till hogre hastigheter under 90 sekunder
for att forhindra att varma vatskor stanker.

Anvanda funktionen Krossa is

Din blender ar forsedd med en ISKROSSFUNKTION ( -8#). Nar du anvander den kommer
blendern automatiskt att kéra i korta intervaller (pulsa) pa 30 sekunder med optimal
hastighet for att krossa is eller andra ingredienser.

A~

Innan du anvinder blendern maste du
se till att kannan sitter ordentligt fast
i blenderns motordel.

Hall ingredienserna i kannan och sitt
pa locket ordentligt. Anvind upp till
en halv bricka med iskuber.

Nar den tidsbegransade funktionen ar
avslutad stannar blendern. Tryck pd strom-
knappen ((')) for att stanga av. Koppla ur
blendern innan du tar bort kannan.

Tryck pa strémknappen ((I)) och
sedan pa KROSSA IS ( -g#). Funktionen
KROSSA IS ar en tidsbegransad funktion.

TIPS: Krossa upp till en halv normalstor isbricka eller 67 normalstora iskuber i taget.
Det kan underlitta att d och da réra om med en slickepott eller liknande, men da ska
blendern vara avstiangd. ISKROSSFUNKTIONEN (-g=) har optimerats for att krossa och

hacka is utan tillsats av ndgon vitska.
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KORA BLENDERN

Anvanda funktionen Puls

Din blender har en PULSFUNKTION () som gor det mojligt att kéra korta impulser
i valfri hastighet.

OBS! PULS-liget fungerar inte tillsammans med ligena VARM MAT (&) och KROSSA IS ( g+ ).

B

\’/ . y . 7/
nesY L

v\

~—

Innan du anvinder blendern maste du
se till att kannan sitter ordentligt fast
i blenderns motordel.

Hall ingredienserna i kannan och sitt
pa locket ordentligt.

Tryck pa strémknappen (d)) och sedan
pa PULS (euse ). Indikatorlamporna
ovanfér Pulsknappen och alla fyra hastig-
heterna blinkar for att visa att alla fyra
hastigheterna ar i PULS-laget (rus ).

Hall nskad hastighetsknapp intryckt
under 6nskad tid. Béde hastighetsknappen
och PULS-l4gesindikatorn lyser medan
pulsfunktionen anvands. Blendern stannar
nar Pulsknappen slapps upp och Puls-
indikatorn bérjar dterigen blinka. Om du
vill anvanda pulsfunktionen med en annan
hastighet trycker du pa énskad hastighets-
knapp och héller den nedtryckt.
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Nar du ar klar trycker du pé strém-

knappen ((1)) for att stinga av. Koppla
ur blendern innan du tar bort kannan.




KORA BLENDERN

Anvinda kannans ingrediensmatt och mjukstartsfunktionen

* Du kan anvinda ingrediensmattet pa
kannan for att mata upp och tillsatta
ingredienser. Ta bort mattet och tillsatt
ingredienser medan du HACKA eller
MIXA. Vid hogre hastigheter med en
full kanna eller om den innehéller varma
ingredienser stannar du blendern innan

du tillsatter ingredienserna.

VIKTIGT: Om du kér varm mat eller

¢ Blenderns mjukstartfunktion startar
automatiskt blendern med I3g hastighet
for att dra in materialet mot knivarna
och 6kar sedan hastigheten snabbt till
installd nivd som ger basta méjliga resultat.
Mijukstartsfunktionen kan endast anvandas
ndr en hastighet har valts; den fungerar

inte tillsammans med PULS-laget (rus )

vétskor i blendern maste du se till att
locket sitter ordentligt pa plats och endast
anvinda funktionen VARM MAT (&).

eller funktionen KROSSA IS (-g=).

Guide for hastighetsinstallning

med gronsaker

Hastighet | Uppgift
Soppa
i .
o Varma séser
(kéttspad, vitsas)
VARM MAT
Varma drycker
Hackad frukt Kéttsallad till Pesto Kryddpanering/
4 Hackade grénsaker sandwich-fyllning Dipp garnering/fylining
' Kall frukt eller (typ skorpsmulor)
HACKA gronsakssas Sot panering/
garnering/fylining
(typ skorpsmulor)
d Fruktjuice frén Spad Pannkakssmet Farskost sdsom
fruset koncentrat Vaffelsmet ricotta eller keso
MIXA Salladsdressing
Havregryn Fruktpuré/Barnmat
= Kéttpuré/Barnmat
PURE med kétt ,
Gronsakspuré/Barnmat

Blandad drink med is Fluffig gelatin till Riven hardost
Drink baserad pa pajer/desserter
5. frusen yoghurt Ostkaka
B Fruktbaserad drinkar Mousse
VATSKA (utspadda)
Kalla mjélkdrinkar
Sorbetbaserad drink
B Krossad is Finhackad farsk frukt Frusen hackad frukt
Finhackade (tina ngot tills det gar
KROSSA IS farska gronsaker att kora in en knivsudd)
Hackad frukt Kottsallad till Kryddpanering/
Hackade grénsaker sandwich-fyllning garnering/fylining
Pulse (typ skorpsmulor)
PULS S6t panering/

garnering/fyllning
(typ skorpsmulor)
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TIPS FOR BRA RESULTAT

* Om du blandar drycker med is bér du
bérja med KROSSA IS (-g#) och sedan
avsluta med VATSKA ( &) for att fa en
jamnare konsistens.

¢ |s direkt frén frysen krossas bittre &n is
som delvis har smalt.

* Mindre iskuber kan hackas eller krossas
snabbare &n stora iskuber.

* For de flesta blandningar av ingredienser
borjar man att HACKA ( 4 ) for att blanda
alla ingredienser vil. Oka sedan vid behov
till en hogre hastighet.

* Om du 6nskar kan du ta bort ingrediens-
mattet fran locket for att tillsitta vitskor
eller iskuber medan blendern HACKA ( 4.)
eller MIXA ( 4).

¢ Stoppa blendern innan du for ner redskap
i kannan. Anvand en slickepott eller liknande
for att blanda ingredienserna, men endast
ndr blendern ar avstangd. Stick aldrig ner
nagra redskap sdsom slickepottar i kannan
nar blenderns motor gar.

Upplosa smaksatt gelatin: Hill kokande
vatten i kannan och tillsitt gelatin. Kor
blendern i liget VARM MAT (&) tills gelatinet
har 16sts upp, ca 10-30 sekunder. Tillsatt
sedan 6vriga ingredienser.

Om du vill gora smulor av kakor, kex
eller bréd: Bryt kakor, kex eller bréd

i 4 cm stora bitar. Lagg bitarna i kannan.

| laget PULS (<) tacker du &éver och kor
pulsfunktionen ndgra ganger, ca 3 sekunder
i taget, tills du fir 6nskad konsistens.

Om du vill géra finare smulor for pajer
och desserter: Bryt kakor, kex eller bréd
i 4 cm stora bitar och lagg dem i kannan.

| laget PULS () tacker du &ver och kor
pulsfunktionen ndgra ganger tills du far
onskad konsistens, ca 20-30 sekunder.

Hacka frukt och gronsaker:

Lagg 475 ml frukt- eller gronsaksbitar

i kannan. Sitt pa locket, anvind PULS-
FUNKTIONEN () och VATSKA ( &),
nagra ganger, ca 2 till 3 sekunder 3t géngen
tills du fatt 6nskad konsistens.

Gora fruktpuré: Placera 475 ml konserverad
eller kokad frukt i kannan. Tillsatt 2 till

4 matskedar (30 till 60 ml) fruktjuice eller
vatten for varje 240 ml frukt. Sétt pd locket
och MOSA (s=-) under ca 5 till 10 sekunder.

Gora gronsakspuré: Placera 475 ml
konserverade eller kokta gronsaker i kannan.
Tillsatt 2 till 4 matskedar (30 till 60 ml)
buljong, vatten eller mjélk for varje 240 ml
med gronsaker. Sitt pa locket och MOSA
(=) under ca 10 till 20 sekunder.

Gora kottpuré: Liagg kokt tarnat mort
kott i kannan. Tillsétt 3 till 4 matskedar

(45 till 60 ml) buljong, vatten eller mjdlk for
varje 240 ml med kétt. Satt pa locket och
HACKA ( 4 ) under 10 sekunder. Stoppa
blendern och skrapa kannans sidor. Sitt pa
locket och MOSA (=) under ytterligare
ungefar 10 till 20 sekunder.

Rora ut klumpar i spad: Om du far
klumpar i séser eller i spad kan du hilla
sasen eller spadet i kannan. Sitt pa locket

ungefar 5 till 10 sekunder.

Blanda mjol och vitska till redningar:
Placera mjdl och vitska i kannan. Sitt pa
locket och MIXA ( 4 ) tills den ar jamn
vilket tar ungefar 5 till 10 sekunder.

Bereda en vit sds: Hill mjslk, mjsél och
eventuellt salt i kannan. Satt pa locket och
MIXA ( 4 ) tills allt dr vl blandat vilket
tar ungefar 5 till 10 sekunder. Hall ut i en
kastrull och koka som vanligt.

Goéra smoothies: Hall i vitskor och frysta
ingredienser i kannan forst och lagg sedan
andra ingredienser ovanpa. Tick &ver och kér
i laget KROSSA IS (-8#) i 10 till 15 sekunder,
och darefter i liget VATSKA ( &) i 10 till

I5 sekunder efter dnskemal.



TIPS FOR BRA RESULTAT

Gora pannkakssmet eller viffelsmet Riva ost: Skir mycket kall ost i |,5 centimeters
av fardig mix: Placera mix och andra kuber. Placera upp till 120 ml ost i kannan. Stt
ingredienser i kannan. Sitt pd locket och pa locket och kér med VATSKAHASTIGHET

MIXA ( 4 ) tills den &r vl blandad vilket tar ~ ( *) under ca 5 till 10 sekunder. Harda ostar,

ungefar 10 till 20 sekunder. Stoppa blendern ~ som parmesan, ska vara rumstempererade och

och skrapa vid behov kannans sidor. sedan kéras med VATSKAHASTIGHET ( &)
under 10 till 15 sekunder.

SKOTSEL OCH RENGORING

Rengora din blender

Kannan kan enkelt rengéras medan den sitter kvar pd motordelen, eller efter att den
tagits bort.

* Rengdr blendern noga efter varje anvandning.

* Lagg inte blenderns motordel eller sladd i vatten.

* Anvind inte slipande rengéringsmedel eller skursvampar.

Rengor blenderns motordel, Rengoéra kannan medan den sitter
kontrollpanel, sladd, lock och pa motordelen: Ta bort kannan
ingrediensmatt: Koppla ur blendern frén motordelen, fyll den till hilften
innan du rengér den. Torka av med en med varmt (inte hett) vatten och
varm, fuktig trasa och torka rent med tillsatt | eller 2 droppar diskmedel.

en fuktig trasa. Torka torrt med en Sétt pa locket pa kannan och sitt
mijuk trasa. fast den p& motordelen, tryck pa

hastighetsinstallningen HACKA och
kor blendern i 5-10 sekunder. Ta bort
kannan och skolj med varmt vatten.

VIKTIGT: Vi rekommenderar att du
handdiskar locket och ingrediensmaéttet.

rJ

Rengéring av enbart kannan: Still
kannan upp och ned i diskmaskinen
eller handdiska i vatten med diskmedel,
skolj av och torka torrt.
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FELSOKNING

VIKTIGT: Blendern fungerar inte pd nigon hastighet om du inte forst trycker pa
strémknappen ((D).

Blendern fungerar inte nir du trycker pa en knapp

Kontrollera att blendern ar ansluten till
ett jordat vagguttag. Tryck i s3 fall pa
strdmknappen ((1)) och koppla sedan ur
blendern. Sitt tillbaka kontakten i samma
uttag och tryck p& strémknappen ((1)).
Om blendern fortfarande inte fungerar
kontrollerar du att inte ndgon sikring,
jordfelsbrytare eller annat har brutit
strommen till uttaget.

Rotorn pa motorn kan ha l3st sig om alla
indikatorlampor blinkar och blendern &r
inkopplad men inget hander dnda nér du
trycker pa strémknappen (()). Tryck pa
stromknappen ((!)) och koppla sedan ur
blendern. Koppla in den igen, tryck pa
strémknappen ((1)) och vilj énskad hastighet.

Om blendern &r inkopplad men inte startar
och om en lampa blinkar annorlunda an

de 6vriga sd kan en knapp pa blendern ha
fastnat. Tryck pa strémknappen (()) for
att stanga av blendern och koppla sedan ur
den. Koppla in blendern igen och tryck pa
strémknappen ((1)) fér att starta om den
och aterstilla knappen som har fastnat.

Blendern kan vara 6verbelastad. Om blendern
blir 6verbelastad nér du kor tunga ingredienser
stangs den av automatiskt for att forhindra
skador pa motorn. Tryck pa strémknappen
((h) for att 3terstilla blendern och dra ur
stromsladden. Lyft av kannan frén motordelen
och dela upp innehdllet i smdportioner. Man
kan ocksa tillsitta vitska i kannan for att
minska blenderns belastning.

Blendern har fastnat. Om blendern har
fastnat stannar den for att forhindra
skador pd motorn. Tryck p& stréomknappen
((h) for att aterstilla blendern och dra

ur strémsladden. Lyft av kannan frén
motordelen och anvénd en slickepott eller
liknande till att frigéra knivbladen genom
att skrapa bort eller lossa material som
har fastnat i botten pa kannan.

Alla indikatorlampor blinkar omvaxlande.

Om problemet inte kan I6sas med stegen ovan bor du kontakta ett auktoriserat servicecenter
(se avsnittet "Garanti och service”).
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GARANTI OCH SERVICE

KitchenAids garanti for blender

Garantins giltighetstid:

KitchenAid kommer
att betala for:

KitchenAid betalar inte for:

Europa, Mellanéstern
och Afrika:
For modell 5KSB1585:

Reservdelar och
arbetskostnader
for reparation av

A. Reparationer om blendern
anvinds fér andra dndamal
an normal matberedning.

riknat fran inképsdatum.

Tva ars fullstindig garanti | fel i material eller
utférande. All service
maste utforas av ett
auktoriserat KitchenAid
servicecenter.

B. Skador till foljd av olyckor,
forandringar, felaktig
anvandning, ovarsam
hantering eller installation/
anviandning som inte uppfyller
lokala elsakerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Servicecenter

All service maste utféras lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta terférsiljaren fér enheten for
att f namnet pd narmaste auktoriserade
KitchenAid servicecenter.

El & Digital
Ringvagen 17

118 53 STOCKHOLM
08-845180
info@eldigital.se
Caricon Electric
Odinsplatsen 9

411 02 GOTEBORG
0700-906591
st@caricon.se

Rakspecialisten
Mbllevingsgatan 34
214 20 MALMO
040-120770
info@rakspecialisten.se

Centralservice i Osby AB
Tegviagen 4

283 44 OSBY

0479-130 48
info@ocsab.se

SEBASTIAN AB
Osterldnggatan 4|/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00
info@sebastian.se

Om du vill ha mer information ska du besoka var webbplats pa:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alla rittigheter férbehdlls.
Specifikationerna kan dndras utan féregdende meddelande.
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SIKKERHET

Din og andres sikkerhet er sveert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem noye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjor deg oppmerksom pa mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
"FARE" eller "ADVARSEL". Disse ordene betyr:

g F ARE Du kan dg eller bli alvorlig skadet hvis
du ikke umiddelbart felger anvisningene.
A ADVARSEL Du kan do eller bli alvorlig skadet hvis
du ikke folger anvisningene.
Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke felger instruksjonene.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfolges
ved bruk av elektriske apparater, inkludert folgende:
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1. Les gjennom alle instruksjoner.

2. For a beskytte mot risikoen for elektrisk stot, ma ikke
blenderen senkes i vann eller annen vaeske.

3. Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og eldre
og personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller uten erfaring og kunnskap
under tilsyn eller hvis de har fatt veiledning i & bruke
apparatet pa en trygg mate og forstar farene som
er involvert. Barn skal ikke leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold skal ikke gjares av
barn uten veiledning.

4. Trekk ut kontakten nar apparatet ikke er i bruk, for
deler monteres eller demonteres og far rengjoering.

5. Unnga direkte bergring med bevegelige deler.

6. Blenderen ma ikke brukes hvis ledningen eller stopslet
er defekt, hvis den mistes i gulvet eller skades
pa annen mate. Returner apparatet til neermeste
autoriserte servicesenter for feilsgking, reparasjon eller
elektrisk eller mekanisk justering.




SIKKERHET

7.
8.

o.

10.

11.
12.

13.

14.

15.

Ma ikke brukes utenders.

Ikke la ledningen henge over kanten pa bord

eller benk.

Ha ikke fingre og kjokkenredskap nede i blenderen
nar den er i gang, da dette kan forarsake alvorlig
personskade og/eller fore til at blenderen gdelegges.
Det kan brukes en skrape, men kun nar blenderen
ikke er i gang.

Kniven er skarp. Veer forsiktig nar du handterer skarpe
kniver, tammer beholderen og under rengjaring.
Lokket skal alltid vaere pa nar blenderen brukes.
Hvis det brukes tilbehgr som ikke er anbefalt av
KitchenAid, kan det fare til risiko for personskade.
Pase at blenderens lokk sitter godt pa plass under
bruk, og at funksjonen for Varm mat kun brukes ved
blanding av varme matvarer. Veer forsiktig hvis varm
vaeske blandes i kolben, da den kan sprute ut av
blenderen pa grunn av plutselig dampdannelse.

Et blinkende lys angir at apparatet er klart til

bruk. Unngé enhver kontakt med bladene eller
bevegelige deler.

Dette produktet er kun beregnet til
husholdningsbruk.

TA VARE PA DENNE
BRUKSANVISNINGEN
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SIKKERHET

A ADVARSEL

%

Fare for elektrisk stot

Koble til jordet kontakt.
Jordingsspydet ma ikke fjernes.
Ikke bruk adapter.

Ikke bruk skjoteledning.

Hvis dette ikke gjores kan det fore
til dod, brann eller elektrisk stot.

Watt: 550 watt
Spenning: 220-240 volt
Frekvens: 50/60 hertz

MERK: Hyvis stepselet ikke passer i stik-
kontakten, ma du ta kontakt med en
fagleert elektriker. Stapselet m3 ikke

pa noen mate forandres. Ikke bruk
dobbeltkontakt.

Ikke bruk skjeteledning. Hvis stremledningen
er for kort, ber du kontakte en godkjent
elektriker eller servicetekniker for 3 installere
en stikkontakt i naerheten av apparatet.

Kassering av elektrisk utstyr

Kassering av innpakningsmaterialet

Innpakningsmaterialet er 100 % resirkulerbar
og er merket med resirkulerings-

symbolet L’.\-\ De forskjellige delene

av innpakningen ma derfor kasseres pa

en ansvarlig mate og i henhold til lokale
forskrifter for avfallsdeponering.

Kassering av produktet

- Dette apparatet er merket i samsvar med
EUdirektiv 2012/19/EU om kassering av
elektrisk og elektronisk utstyr (Waste Electrical
and Electronic Equipment - WEEE).

- Ved & sikre at dette produktet blir avhendet
pa riktig méte, vil du bidra til 3 forhindre mulige
negative konsekvenser for miljz og helse som
ellers kunne fordrsakes av uhensiktsmessig
avfallshandtering av dette produktet.

- Symbolet mmm pa produktet eller pa den
vedlagte dokumentasjonen indikerer at det
ikke skal behandles som husholdningsavfall,
men tas med til en egnet innsamlings-
stasjon for resirkulering av elektrisk og
elektronisk utstyr.

For naermere informasjon om hindtering,
kassering og resirkulering av dette produktet,
kontakt kommunen, renovasjonsvesenet
eller forretningen der du anskaffet det.



DELER OG FUNKSJONER

Lokk med ingrediensbeger

BPA-fri
beholder

Kniv av
rustfritt stal

Knapper for
hastighetsregulering

Clean Touch
betjeningspanel

Trykkstept
metallkonstruksjon
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MONTERE BLENDEREN

For forstegangsbruk

Fer du bruker blenderen for ferste gang,
terk av motordelen med en varm, fuktig klut.
Terk deretter av med en fuktig klut. Terk
med en myk klut. Vask beholderen, lokket og | Tapp ‘

ingrediensbegeret i varmt sipevann (se delen
”Vedlikehold og rengjering”). Skyll av delene
og terk med en myk klut.

Tilpass tappene pa beholderen til
sporene pa motordelen. Beholder-
handtaket kan veere pd hoyre eller
venstre side av motordelen.

Sl

Roter beholderen med klokken,
omtrent /8 dreining inntil beholderen
klikker pa plass.

Juster lengden pa stremledningen
til blenderen.

4

Fare for elektrisk stot

Fest lokket godt pd beholderen og pase
at handtaket pa lokket er tilpasset til
handtaket pd beholderen, som vist.

Koble til jordet kontakt.

Jordingsspydet ma ikke fjernes.

MERK: N&r beholderen er ordentlig plassert, Ikke bruk adapter.
stdr den fast pa motordelen. Hvis ikke, Ikke bruk skjsteledning.
gjentar du trinn | og 2.
Hvis dette ikke gjores kan det fore

til dod, brann eller elektrisk stot.
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MONTERE BLENDEREN

Fer du bruker blenderen, ma du sette inn
stopselet i en jordet stikkontakt og trykke
pa POWER ((')) Stremindikatorlampen
blinker nar den er klar.

Fer du tar beholderen av motordelen,
m3 du alltid trykke p& POWER ((1)) for
a stanse de blinkende lysene og trekke
ut stremledningen.

BETJENING

Bruk av blenderen

For bruk

Nar blenderens strgmindikatorlampe eller
PULS-modusindikatorlampen er tent:

- M3 det ikke gjores forsgk pa & stanse kniven.

- M3 ikke lokket tas av.

For blenderen brukes, pass pa at beholderen
er ordentlig 13st til motordelen.

L] 4 =10

Blenderen har fire hastigheter: HAKKE ( 4, ),
BLANDE ( 4 ), PURERING (s+), og VASKE
( &). Den har ogsa tre spesialfunksjoner:
modusene VARM MAT (&), KNUSING

AV IS ( %*) og PULS (Puls= )

Legg ingrediensene i beholderen og
fest lokket godt rundt hele dpningen
av beholderen.

Trykk pd POWER ((!)). Stremindikator-
lampen blinker ndr den er klar. Trykk
deretter pa ensket hastighetsknapp

for kontinuerlig bruk ved denne
hastigheten. Den hvite indikator-
lampen ved valgt hastighet vil fortsette
3 lyse. Du kan forandre innstillinger
uten & sl3 av apparatet ved & trykke

pa en ny hastighetsknapp.
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BETJENING

MERK: Blenderen fungerer bare nir du
trykker p2 POWER-knappen ((!)) (strem-
LED blinker) fer du velger ansket hastighet.

<] Nér du er ferdig, trykk p POWER @)
for & stoppe blenderen, og trykk deretter
pa POWER ((1)) en gang til for  sl& den
av. Trekk ut kontakten til blenderen for
du fierner beholderen.

L0l |

Nar du skal fierne lokket, bruker du ferst Deretter lafter du lokket fra siden for
ringen pa baksiden av lokket for 3 lofte 3 ta det helt av beholderen.
lokket og bryte forseglingen.

Bruke funksjonen Varm mat

VIKTIG: Hvis du blander varm mat eller vaske — slik som supper eller sauser — ma du
pase at lokket sitter godt p& plass og at du kun bruker funksjonen VARM MAT (<,).

| e

For blenderen brukes, pass pa at Legg ingrediensene i beholderen. Fest
beholderen sitter ordentlig pa plass lokket godt pa beholderen og pase

pa motordelen. at handtaket pd lokket er tilpasset til
handtaket pa beholderen, som vist.
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BETJENING

Trykk p& POWER ((1)), og trykk deretter
pa VARM MAT-knappen (,). Indikator-
lampen over Varm mat-knappen blir tent.
Funksjonen Varm mat starter i en lav
hastighet og arbeider seg langsomt opp til
hoyere hastigheter over 90 sekunder for
3 unnga sprut av varme vaesker.

Nar funksjonen Varm mat er fullfert,
stopper blenderen Trykk pd POWER-
knappen (Q) for & sld den av. Trekk
ut kontakten til blenderen fer du
fierner beholderen.

Bruke funksjonen Knusing av is

Blenderen har en funksjon for KNUSING AV IS (:8#). Nar denne velges, pulserer
blenderen automatisk i 30 sekunders intervaller ved optimal hastighet for knusing
av is eller andre ingredienser.

D

A=A\
/<—\ 1©

For blenderen brukes, pass pa at
beholderen sitter ordentlig pa plass
pa motordelen.

Legg |ngred|ensene i beholderen og
sett lokket godt pa plass. Bruk opptil
1/2 brett med isbiter.

Trykk pa POWER ((D), og deretter
pa KNUSING AV IS (-g=). Funksjonen
KNUSING AV IS er en tidsstyrt funksjon.

Na&r den tidsstyrte funkslonen er fullfert,
stopper blenderen. Trykk pd POWER
(O) for @ sld den av. Trekk ut kontakten
til blenderen fer du fierner beholderen.

TIPS: Knus opptil 1/2 standard isbitbrett eller 6 til 7 standard isbiter om gangen. Det kan
vaere nyttig & rere med slikkepott bare nar blenderen star pa av. Funksjonen KNUSING
AV IS (8#) er optimert til & knuse og hakke is uten 3 tilfere flytende ingredienser.
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BETJENING

Blenderen har en PULS-funksjon (=) som kan brukes ved alle hastigheter.

AT

Legg ingrediensene i beholderen

For blenderen brukes, pass pa at
og sett lokket godt pa plass.

beholderen sitter ordentlig pa plass
pa motordelen.

MERK: PULS-modus virker ikke sammen med modusene VARM MAT (&) eller
KNUSING AV IS (.g=).

Trykk pa hastighetsknappen og
hold den inne s& lenge du gnsker.

Béde hastighetsknappen og PULS-
modusindikatorene forblir tent ved
pulsering. Blandingen stopper ndr du
slipper Puls-knappen, og Puls-indikatoren
fortsetter & blinke. Hvis du vil pulsere pa
nytt med en annen hastighet, holder du
inne knappen med gnsket hastighet.

Trykk p2 POWER ((!)), og deretter
pa PULS (v ). Indikatorlampene over
Puls-knappen og alle fire hastigheter
blinker for & indikere at alle fire
hastigheter er i PULS-modus ( rus ).

1 Nér du er ferdig, trykk pd POWER (0))
for & sld den av. Trekk ut kontakten til
blenderen fer du fierner beholderen.
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BETJENING
Bruke blenderens ingrediensbeger, og blenderfunksjonen Soft Start

Blenderens ingrediensbeger kan brukes

til 8 méle opp og tilsette ingredienser.

Ta av begeret og tilsett ingrediensene

ved hastighetene HAKKE eller BLANDE.
Ved heyere hastigheter med full beholder
eller med varmt innhold, ber du stoppe
blenderen og deretter tilsette ingrediensene.

VIKTIG: Hyvis du blander varm mat eller
vaeske, ma du pase at lokket sitter godt

pa plass og at du kun bruker funksjonen
VARM MAT (&).

Anbefalte hastigheter

* Med blenderfunksjonen Soft Start starter
blenderen automatisk ved lavere hastighet
slik at ingrediensene trekkes inn i kniven.
Deretter gkes hastigheten raskt til
ensket hastighet for  fa optimal ytelse.
Blenderfunksjonen Soft Start virker kun
ndr det velges hastighet, og virker ikke
sammen med funksjonene PULS-modus
(ruse ) eller KNUSING AV IS (-g=).

Hastighet | Type
Suppe
i
Varme sauser
VARM MAT | (siy hvit saus)
Varme drikker
Hakket frukt Kjettsalat til Pesto Krydret strekavring
-/n'- Hakkede grennsaker sandwichfyll Dipp Set strekavring
HAKKE Kald frukt- eller
grennsakssaus
Fruktjuice fra dypfryst ~ Skysaus Pannekakergre Blet ricotta eller
/ konsentrat cottage cheese
Vaffelrgre
BLANDE Salatdressing
Havregryn Purert frukt/babymos
= Purert kjott/babymos
PURERING Purerte grennsaker/
babymos
Blendet drink med is Luftig gelatin til kaker/  Reven hard ost
) Dypfryst yoghurtdrikic  9€sserter
o Fruktbasert drikk (tynn) ~ OStekake
VASKE Milkshake Mousse
Sorbet
=, Knust is Finhakket fersk frukt Dypfryst, hakket frukt
Finhakked (tin den litt til du kan
KNUSING inhadede, kan stikke en knivspiss
AV IS ferske grennsaker i den)
- Hakket frukt Kjettsalat til Krydret strekavring
sandwichfyll .
PULSTAST Hakkede grennsaker Set strekavring




TIPS FOR GODE RESULTATER

¢ Hvis du lager drikkevarer med is, starter du
med KNUSING AV IS ( .g#), og avslutter med
VASKE ( &) for & fa en jevnere struktur.

* |s rett fra fryseboksen er lettere 3 knuse
enn delvis smeltet is til "sng”.

* Mindre isbiter hakkes eller knuses fortere
enn store biter.

¢ For blandinger med mange ingredienser,
start blendeprosessen med HAKKE ( 4 )
for & blande ingrediensene grundig. @k
deretter til en hoyere hastighet ved behov.

¢ Om gnskelig fierner du ingrediens- begeret
i midten pa beholderen for & ha i vaeske
eller isterninger ndr blenderen opererer
ved hastigheten HAKKE ( 4, ) eller
BLANDE ( 4 ).

¢ Stopp blenderen fer du bruker redskaper
i beholderen. Slikkepott av gummi til
3 blande ingrediensene ma kun brukes ndr
blenderen er av. Bruk ikke noe redskap,
inklusive slikkepott, i beholderen nér
motoren er i gang.

Opplose smakstilsatt gelatin: Hell kokende
vann i beholderen, ha i gelatin. Bland pd VARM
MAT (<) til gelatinen er opplest, ca. 10 til

30 sekunder. Ha i de andre ingrediensene.

Lag kaker, kjeks eller bredsmuler:

Bryt kaker, kjeks eller bred i biter p&

ca. 4 cm i diameter. Ha dem i beholderen.

| PULSMODUS () setter du pa lokket
og pulserer noen ganger, rundt 3 sekunder
hver gang, til ensket konsistens er oppnadd.

Lag finere smuler til pai- eller dessert-
skorper: Bryt kaker, kjeks eller bred i biter
pa ca. 4 cm i diameter og legg dem i kolben.
| PULSMODUS (#= ) setter du pa lokket og
pulserer noen ganger til ensket konsistens
er oppnadd, ca. 20 til 30 sekunder.

Hakk frukt og grennsaker: Ha 475 ml
frukt- eller grennsakbiter i beholderen.

| PULS-modus (=), dekker du til og
blender ved hastigheten VASKE ( &) og
kjerer noen ganger ca. 2 til 3 sekunder om
gangen til ensket konsistens er oppnadd.

Purere frukt: Ha 475 ml hermetisk eller
kokt frukt i beholderen. Ha i 30 til 60 ml
fruktjuice eller vann per 240 ml. frukt.
Sett pa lokket og blend ved hastigheten
PURERING (=) i ca. 5 til 10 sekunder.

Purere gronnsaker: Ha 475 ml hermetiske
eller kokte grennsaker i beholderen. Ha i 3-4 ss
buljong, vann eller melk pr. 240 ml. grennsaker.
Sett pa lokket og blend ved hastigheten
PURERING (=) i ca. 10 til 20 sekunder.

Purere kjott: Ha kokt, mert kjett skaret

i terninger i beholderen. Ha i 3-4 ss buljong,
vann eller melk pr. 240 ml. kjott. Sett pa lokket
og blend pd HAKKE ( 4 )i 10 sekunder. SI& av
blenderen og skrap av sidene pé beholderen.
Sett pa lokket og blend ved hastigheten
PURERING (=) i ca. 10 til 20 sekunder til.

Fjerne klumper i saus: Hvis det blir
klumper i sausen eller sjyen, hell den

i beholderen. Sett pa lokket og blend
ved hastigheten BLANDE ( 4 )

i ca. 5 til 10 sekunder til den blir jevn.

Blande mel og vaeske til jevning: Ha mel
og vaeske i beholderen. Sett pa lokket

og blend ved hastigheten BLANDE ( 4 )

i ca. 5 til 10 sekunder til den blir jevn.

Lage hvit saus: Ha melk og mel og om
onskelig, salt i beholderen. Sett pa lokket
og blend ved hastigheten BLANDE ( 4 )
i ca. 5 til 10 sekunder til den blir godt
blandet. Hell i kasserolle og kok opp

pa vanlig mite.

Lage smoothies: Plasser vaesker og frosne
ingredienser i beholderen forst, og tilfer
deretter andre ingredienser. Sett pd lokket
og bland pd KNUSING AV IS (§#) i 10 til

I5 sekunder, deretter VAESKE ( &*)

i 10 til 15 sekunder etter behov.



TIPS FOR GODE RESULTATER

Lage pannekake- eller vaffelrore av Rive ost: Skjeer svart kald ost i terninger
ferdigblanding: Ha blandingen og andre pa 1,5 cm. Ha inntil 120 ml ost i beholderen.
ingredienser i beholderen. Sett lokket Sett pa lokket og blend ved hastigheten

pa og blend ved hastigheten BLANDE VASKE () i ca. 5 til 10 sekunder. Harde
(4 ) til ingrediensene er godt blandet, oster som f.eks. parmesanost, brukes ved
ca. 10-20 sekunder. SI3 av blenderen og romtemperatur. Deretter blending ved

skrap av sidene p& beholderen etter behov. hastigheten VAESKE ( &) i 10 til 15 sekunder.

VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

Rengjore blenderen

Du kan enkelt rengjere blenderbeholderen mens den fremdeles er koblet til motordelen,
eller ndr den er tatt av.

* Rengjer blenderen grundig etter bruk.

* Blenderens motordel eller ledning ma ikke dyppes i vann.

* lkke bruk slipemidler eller skuresvamper.

For & rengjore motordelen, For a rengjore beholderen mens
betjeningspanel, ledningen, lokket den er festet til motordelen: Nar

og ingrediensbegeret: Trekk ut beholderen er tatt av motordelen, fyll
kontakten fer rengjering. Terk over halvveis med lunkent (ikke varmt) vann
med en varm, fuktig klut, rengjer med og tilsett | eller 2 draper oppvaskmiddel.
en fuktig klut og terk med en myk klut. Sett lokket pa beholderen, fest

beholderen til motordelen, trykk pa
hastighetsinnstillingen HAKKE og kjer
blenderen i 5 til 10 sekunder. Ta av
beholderen og skyll den i lunkent vann.

VIKTIG: Vask lokket og ingrediensbegeret
for hand for best resultat.

For & rengjore beholderen for seg:
Vask beholderen opp ned i en oppvask-
maskin. Eller den kan vaskes for hand
med sdpevann, skylles og terkes.
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FEILSOKING

VIKTIG: Blenderen fungerer ikke i noen hastighet med mindre du trykker pA POWER-
knappen (d)) forst.

Blenderen virker ikke nar det velges en innstilling

En indikatorlampe blinker vekselvis.

Sjekk om blenderen er koblet til et jordet
stremuttak. Hvis den er det, trykk pd
POWER ((1)) og trekk deretter ut kontakten
til blenderen. Koble til igjen i samme uttak,
og trykk pd POWER ((')). Hvis blenderen
fortsatt ikke virker, sjekk sikringen eller
bryteren pa den elektriske kretsen
blenderen er koblet til og pass pa.

Hvis kontakten til blenderen er satt inn,
men ingenting skjer ndr du trykker pa
POWER ((})) og alle indikatorlampene
blinker, kan det hende at motorrotoren
er I3st. Trykk p2 POWER ((!)) og trekk
deretter ut kontakten til blenderen.
Sett i kontakten igjen. Trykk deretter pa
POWER ((1)) og velg ansket hastighet.

Hvis kontakten til blenderen er satt inn, men
den ikke starter og én lampe blinker vekselvis
i forhold til alle de andre indikatorlampene,
kan det hende at blenderen har en fastkjert
kile. Trykk p2 POWER ((})) for & sl& av
blenderen, og trekk deretter ut kontakten.
Sett i kontakten igjen og trykk pa POWER
((hy) for & 53 blenderen pa igjen og
tilbakestille den fastkjerte kilen.

Blenderen slutter 3 virke under blending

Alle indikatorlamper blinker samtidig.
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Blenderen kan vzere overbelastet. Hvis
blenderen blir overbelastet ved blanding av
tunge ingredienser, vil den automatisk slds

av for & forhindre at motoren skades. Trykk
pa POWER (()) for & nulistille blenderen,

og trekk ut kontakten. Fjern beholderen

fra motordelen og del innholdet opp i sm&
mengder. Tilsetting av vaeske i beholderen
kan ogs3 redusere belastningen pé blenderen.



FEILSOKING

Blenderen kan ha kjert seg fast. Hvis
blenderen har kjert seg fast, vil den stoppe
for 3 forhindre at motoren skades. Trykk
pa POWER ((})) for & nulistille blenderen,
og trekk ut kontakten. Fjern beholderen
fra motordelen og frigjer knivene med

en skrape ved 3 bryte opp eller fierne
innholdet nederst i beholderen.

Alle indikatorlampene blinker vekselvis.

Hvis problemet ikke kan leses med trinnene i denne delen, kontakt et autorisert
servicesenter (se delen "Garanti og service”).

GARANTI OG SERVICE

Garanti for blenderen Kitchenaid

Garantiens lengde: KitchenAid betaler for: | KitchenAid betaler ikke for:
Europa, Midtesten og Reservedeler og A. Reparasjoner ndr blenderen
Afrika: reparasjonsarbeids- blir brukt til annet enn

For Modell 5KSB 1585: kostnader for & korrigere vanlig matlaging.

To ars full garanti defekter i materialer B. Skade som er resultat av uhell,

fra kjgpsdato. eller utferelse. Servicen
ma utferes av et
serviceverksted som er
autorisert av KitchenAid.

endringer, feil bruk, mislighet
eller installasjon/drift som ikke
er i overensstemmelse med
lokale elektrisitetsforskrifter.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

Servicesentre

All service ber utferes lokalt av et servicesenter ~ ServiceCompaniet AS:
som er autorisert av KitchenAid. Kontakt

! ) Gladengveien 8
forhandleren som du kjgpte maskinen fra for 0661 Oslo
3 fa navnet pd ditt nzermeste servicesenter NORWAY

som er autorisert av KitchenAid. TIf: +47 2389 7266

Fax: +47 2268 5400

Contact person: John K. Skaar
info@servicecompaniet.no

Kundeservice

Norsk Importer:

HOWARD AS:
Hansteensgate 12
0253 OSLO

Tel: 23 08 41 30

Hvis du vil ha mer informasjon, kan du besoke nettstedet vart pa:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rettigheter forbeholdt.
Spesifikasjoner kan endres uten forvarsel.
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TEHOSEKOITTIMEN TURVALLISUUS

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.
Tassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia térkeita turvaohijeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeistd, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
N&ama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen

A VAAR A voi aiheuttaa valittémasti kuoleman

tai henkilévahingon.

A VARO IT Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohijeita.

Kaikista turvaohjeista kay ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit véhentaa
loukkaantumisen riskid ja mité voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kaytettaessa on aina noudatettava
tavallisia turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:

1. Lue kaikki ohjeet.

2. Suojaudu sihkéiskun vaaralta. Ala upota
tehosekoitinta veteen tai muuhun nesteeseen.

3. Tata laitetta voivat kdyttada vahintaan 8-vuotiaat
lapset ja henkil6t, joiden fyysinen toimintakyky
tai aistien tai henkinen toimintakyky tai kokemus
seka tiedot ovat normaalia vdhaisemmat, jos heitd
valvotaan tai heiddt on ohjattu laitteen turvallisessa
kaytdssé ja vaarojen ymmartamisessa. Lapset eivat
saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

4. Irrota aina virtajohto pistorasiasta kun laite ei ole
kéytdssd, ennen kuin asennat tai poistat siita osia
seka ennen laitteen puhdistusta.

5. Ala kosketa liikkuvia osia.
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TEHOSEKOITTIMEN TURVALLISUUS

6. Ala kayta tehosekoitinta, jos sen virtajohto tai
pistoke on rikki, jos laite on epakunnossa, pudonnut
tai muuten vaurioitunut. Palauta laite |&himpaéan
valtuutettuun huoltoliikkeeseen tarkastettavaksi,
korjattavaksi tai sdhkd- ja mekaanisten toimintojen
saatoa varten.

. Ala kayta laitetta ulkotiloissa.

. Tarkista, ettei liitosjohto roiku péydan tai tyétason
reunan yli.

9. Henkilbévahinkojen ja laitevaurioiden valttamiseksi, ala
aseta katta tai kayttdosia tehosekoittimeen kun laite
on kdaynnissa. Voit kayttaa lastaa, mutta vain silloin,
kun tehosekoitin ei ole kdynnissa.

10. Koneen terat ovat hyvin terdvia. Ole varovainen
kasitellessasi teravia leikkuuteria, tyhjentaessasi
kannua ja puhdistaessasi laitetta.

11. Aseta laitteen kansi paikalleen aina ennen kayttoa.

12. Muiden kuin KitchenAid-yhtién suosittelemien
lisdvarusteiden kaytt6 voi aiheuttaa henkilévahingon
vaaran.

13. Varmista aina ennen kaytto4, etta kansi on tiiviisti
paikallaan. Kayta kuumia ruokia valmistaessasi vain
Kuumat ruoat -toimintoa. Ole varovainen, jos kuumaa
nestettd kaadetaan tehosekoittimeen, silla se saattaa
hoyrystya ja suihkuta akisti ulos laitteesta.

14. Vilkkuva valo tarkoittaa, etta laite on kayttévalmis -
ala kosketa terid tai muita lilkkuvia osia.

15. Tuote on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

SAASTA NAMA OHJEET

0 ~N
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TEHOSEKOITTIMEN TURVALLISUUS

aatimukset

K-

Sahkoiskun vaara
Kytke laite maadoitettuun pistorasiaan.
Al irrota maadoitusjohdinta.
Al kayta muuntajaa.
Al kayti jatkojohtoa.

Naiden ohjeiden laiminlydminen
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sahkoiskuun.

Sahkolaitteiden havittaminen

Teho: 550 W
Jannite: 220 - 240 V
Taajuus: 50/60 Hz

HUOM. Ellei pistoke sovi pistorasiaan,
ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Alﬁ tee mitddan muutoksia pistokkeeseen.
Al kdyta muuntajaa.

Al kayts jatkojohtoa. Jos sihkéjohto on
liian lyhyt, pyyda patevaa siahkoasentajaa
tai huoltomiestd asentamaan pistorasia
laitteen lzhelle.

Pakkausmateriaalien havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat 100 % kierratettavia,
ja ne on merkitty kierratyssymbolilla C"\)
Pakkauksen kaikki osat on havitettava
vastuullisesti ja tdysin paikallisten
viranomaisten jatehuoltoa koskevien
saddosten mukaisesti.

Tuotteen havittiminen

- Tamad laite on merkitty Euroopan direktiivin
2012/19/EU Sahko- ja elektroniikkalaiteromu
(WEEE) mukaisesti.

- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
havittamisestd, ehkaiset osaltasi ymparisto-
ja terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen
jatekasittely voisi aiheuttaa.
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- Tuotteessa tai sen dokumentaatiossa oleva

symboli E merkitsee, etta sitd ei saa
kasitelld kotitalousjdtteend vaan se on vietava
asianmukaiseen kerdyspisteeseen, jossa
kierratetdan sahko- ja elektroniikkalaitteita.

Lisdtietoja tuotteen kasittelystd, talteenotosta
ja kierratyksesta saa kaupungin- tai kunnan-
virastosta, paikallisesta jatehuoltoliikkeesta
tai liilkkeestd, josta tuote ostettiin.



OSAT JA OMINAISUUDET

Kansi, jossa on
annostelukuppi

BPA:ta
sisaltamaton
kannu

Tera,
ruostumaton
teras

Nopeudenvalin-

/ tapainikkeet

Clean Touch-
kayttopaneeli

\ B / \ Painevalettu

metallirunko
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TEHOSEKOITTIMEN KOKOAMINEN

Tehosekoittimen kayttéonoton valmistelu

Ennen ensimmaista kayttokertaa

Pyyhi ennen ensimmiaista kayttokertaa
tehosekoittimen alusta lampimaéan
saippuaveteen kostutetulla liinalla ja pyyhi
se sitten puhtaaksi kostealla liinalla. Kuivaa Uloke ‘

lopuksi pehmedlla liinalla. Pese kannu, kansi

ja annostelukuppi lampimalla saippuavedelld
(lisétietoja on "Hoito ja puhdistus” -kohdassa).
Huuhtele osat ja pyyhi ne kuiviksi.

Kohdista kannun ulokkeet alustan uriin.
Kannun kahva voi olla joko alustan
oikealla tai vasemmalla puolella.

|

6 |

Saada sekoittimen virtajohdon pituus.

k-

Sahkoiskun vaara

K&anna kannua myotdpaivaan noin
1/8 kierrosta, kunnes kannu
napsahtaa paikalleen.

Kiinnitd kansi tiiviisti kannun paalle Kytke laite maadoitettuun pistorasiaan.
ja varmista, ettd kannen kahva on .
samansuuntaisesti kannun kahvan Alé irrota maadoitusjohdinta.

kanssa (katso kuva).

Ala kayta muuntajaa.

HUOM. Kun kannuosa on asetettu oikein, Ala kayta jatkojohtoa.
se on vakaasti tehosekoittimen alustan

pailla. Jo ei, toista vaiheet | ja 2. Néiden ohjeiden laiminlydminen

voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sdhkoiskuun.
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TEHOSEKOITTIMEN KOKOAMINEN

=—_L\ A-\e;\ =
\
Ennen kuin kaytat tehosekoitinta, kytke Ennen kuin poistat kannun alustasta,
se maadoitettuun pistorasiaan ja paina paina aina virtapainiketta ((!)), jotta
POWER (d)). Virran merkkivalo vilkkuu, merkkivalot sammuvat, ja irrota
kun laite on valmis. virtajohto pistorasiasta.

TEHOSEKOITTIMEN KAYTTO

Tehosekoittimen kaytto

Ennen kayttoa
Kun tehosekoittimen virtavalo palaa tai

SYKAYTYS-tilan merkkivalo vilkkuu, - - - .
toimi seuraavasti: L° 4° =1 T

- Al4 puutu terin liikkeeseen.

- Ali poista kannun kantta.

Varmista, ettd kannu on lukittu kunnolla
tehosekoittimen alustaan, ennen kuin Tehosekoittimessa on nelja nopeutta:
kaynnistat tehosekoittimen. PILKKOMINEN ( 4, ), VATKAUS ( 4 ),
SOSEUTUS (s==), ja TEHOSEKOITUS ( ).
Siind on my6s kolme erikoistoimintoa:
KUUMAT RUOAT (<), JAANMURSKAUS
(8e) ja SYKAYTYS (rue ).

Laita ainekset kannuun ja sulje kansi tiiviisti Kytke sitten virta paalle virtapainiketta
niin, ettd se peittdd koko kannun suun. ((D) painamalla. Virran merkkivalo
vilkkuu, kun laite on valmis. Paina sen
jalkeen haluamaasi nopeuspainiketta,

jota kaytetddn jatkuvatoimisesti
sekoittamisessa. Valitun nopeuspainikkeen
vieressa oleva valkoinen merkkivalo
syttyy. Voit vaihtaa asetuksia laitetta
pysdyttamattd, kun painat jotain toista
nopeuspainiketta.
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TEHOSEKOITTIMEN KAYTTO

HUOM. Tehosekoitin kdynnistyy vain,

jos virtapainiketta ((!)) painetaan (virran
merkkivalo vilkkuu), minka jilkeen valitaan
haluttu nopeus.

Kun toiminto on tehty, pysayta
tehosekoitin painamalla virtapainiketta
(d)). Sammuta tehosekoittimen

virta painamalla virtapainiketta ( (!))
uudelleen. Irrota virtajohto pistorasiasta
ennen kuin poistat kannun.

L0l |

Poista kansi nostamalla kantta sen Nosta sitten kantta sivulta ja irrota
takaosassa olevasta renkaasta, se kokonaan sekoittimesta.
jolloin tiivistetty liitos irtoaa.

Kuumat ruoat -toiminnon kaytto

TARKEAA: Jos sekoitat kuumia ruokia tai nesteit, kuten keittoja tai kastikkeita,
varmista kannen tiivis liitdnti ja kaytd vain KUMMAT RUOAT (<)) -toimintoa.

| e

Varmista, ettd kannuosa on kunnolla Laita ainekset kannuun, kirista kansi
paikallaan alustassa, ennen kuin tiiviisti kannun paalle ja varmista, etta
kaytat tehosekoitinta. kannen kahva on samansuuntaisesti
kannun kahvan kanssa (katso kuva).
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TEHOSEKOITTIMEN KAYTTO

Paina virtapainiketta (d)) ja sen jilkeen Kun Kuumat ruoat -toiminto on valmis,
KUUMAT RUOAT () -painiketta. tehosekoitin pysahtyy. Sammuta virta
Kuumat ruoat -toiminnon ylépuolella oleva painamalla virtapainiketta (®). Irrota
merkkivalo syttyy. Kuumat ruoat -toiminto wrFa]ohto pistorasiasta ennen kuin
alkaa alhaisella nopeudella, ja sen nopeus poistat kannun.

nousee portaittain 90 sekunnin aikana. Nain
valtetdan kuumien nesteiden roiskuminen.

Jaanmurskaustoiminnon kaytto

Tehosekoittimessa on JAANMURSKAUS ( -8¢) -toiminto. Kun timi toiminto valitaan,
tehosekoitin toimii sykayksittdin porrastetuin valein 30 sekunnin ajan nopeudella,
joka sopii parhaiten jadn ja muiden aineosien murskaukseen.

SVl
VA HSTE
Laita ainekset kannuun ja aseta kansi
tiiviisti paikalleen. Kayta kerrallaan

enintddn puolet jadkuutiolevysta.

Varmista, ettd kannuosa on kunnolla
paikallaan alustassa, ennen kuin
kaytat tehosekoitinta.

Kun ajoitettu toiminto on valmis,
tehosekoitin pysahtyy. Sammuta virta
painamalla virtapainiketta ((l)). Irrota
virtajohto pistorasiasta ennen kuin
poistat kannun.

Paina virtapainiketta ((I)) ja sitten
JAANMURSKAUS ( -@# ) -painiketta.
Jaanmurskaustoiminto on ajoitettu toiminto.

3

VINKKI: Laitteeseen voi laittaa kerrallaan enintddn puolet vakiokokoisesta jadkuutiolevysta tai
6-7 tavallisen kokoista jadkuutiota. Lastalla hammentdminen voi auttaa vain silloin kun tehosekoitin
on sammuksissa. JAANMURSKAUS-toiminto ( -8=) on optimoitu murskaamaan ja pilkkomaan jaata
ilman nestemadisten aineosien lisadmista.
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TEHOSEKOITTIMEN KAYTTO

Sykaytystoiminnon kaytto

Tehosekoittimen toimintoihin kuuluu myés SYKAYTYS () -toiminto, joka mahdollistaa
sykdyskayton milla tahansa nopeudella.

Varmista, ettd kannuosa on kunnolla
paikallaan alustassa, ennen kuin
kaytat tehosekoitinta.

Laita ainekset kannuun ja aseta kansi
tiiviisti paikalleen.

HUOM. SYKAYTYS-tilaa ei voi kiiyttas KUUMAT RUOAT (&)- tai JAANMURSKAUS (-g+)

-tilan kanssa.

Paina virtapainiketta ((!)) ja sitten
SYKAYTYS (rus ) -painiketta. Sykaytys-
painikkeen yldpuolella olevat merkkivalot
syttyvit, ja kaikki nelja nopeuden
merkkivaloa vilkkuvat merkkina siita,
ettd laitteen kaikki nelja nopeutta

ovat SYKAYTYS ( ruse ) -tilassa.

4

Paina nopeuspainiketta haluamasi aikaa.
Sekd nopeuspainike ettd SYKAYTYS-
toiminnon merkkivalot palavat, kun
sykdytys on kaytossa. Sekoitus loppuu,
kun sykaytyspainikkeesta paastetadn irti,
ja sykaytyksen merkkivalo jaa vilkkumaan.
Voit pulssittaa toisella nopeudella
painamalla haluamaasi nopeuspainiketta.

Sammuta virta kdyton jalkeen painamalla
virtapainiketta ((')) Irrota virtajohto
pistorasiasta ennen kuin poistat kannun.




TEHOSEKOITTIMEN KAYTTO

Tehosekoittimen kannun annostelukupin ja

pehmeakaynnistystoiminnon kaytto

* Tehosekoittimen annostelukuppia voi kayttaa
aineosien mittaamiseen ja lisadmiseen. Poista
tayttdaukon kupu ja lisdd aineosat haluamaasi
nopeutta kayttaen: PILKKOMINEN tai
VATKAUS. Suurilla nopeuksilla toimittaessa
kun kannu on tdynna tai kun sen sisaltd
on kuuma, pysayta tehosekoitin ja lisdd

ainesosat vasta sen jalkeen.

TARKEAA: Jos sekoitat kuumia ruokia

* Soft Start -tehosekoitustoiminto
kaynnistad tehosekoittimen automaattisesti
hitaalla nopeudella, joka vetad ainesosat
terdlle. Tdman jilkeen nopeus kasvaa
nopeasti ja saavuttaa valitun nopeuden.
Pehmedkaynnistystoiminto toimii ainoastaan
silloin, kun jokin nopeus on valittu, eika

se toimi SYKAYTYS () -tilassa tai

tai nesteitd, varmista, ettd kansi on tiiviisti
paikallaan, ja kadyta vain KUUMAT RUOAT
(&) -toimintoa.

Nopeudensaitoohje

JAANMURSKAUS ( g=) -tilassa.

Nopeus | Kohde
i Keitto
o Kuumat kastikkeet
KUUMAT f(?:tll(ke; ja valkoinen
RUOAT )
Kuumat juomat
Pilkotut hedelmit Lihasalaatti voileipien ~ Pesto Maustettu
4 Pilkotut vihannekset taytteeksi Dipit murupéillyste
PILKKOMINEN Kylmit hedelmi- tai ~ Makea murupaallyste
vihanneskastikkeet
% Hedelméamehu Paistinkastike Pannukakkutaikina Raejuusto
pakastetusta tiivisteesta Vohvelitaikina
VATKAUS Salaattikastike
Kaurapuuro Hedelmasose/
vauvanruoka
= Lihasose/vauvan
SOSEUTUS liharuoka
Vihannessose/vauvan
vihannesruoka
Sekoitettu jadgjuoma Kuohkea liivate Raastettu kova juusto
Pakastettu piirakka-/jalkiruokiin
Z§' jogurttipohjainen juoma  Juustokakku
Hedelm@pohjainen Mousse-vaahto
juoma (laimea)
TEHOSEKOITUS | Jainen maitopohjainen
juoma
Sorbettipohjainen
juoma
Jaamurska Hienoksi pilkotut Pilkotut pakastetut
g tuoreet hedelmit hedelmat (sulata
L Hienoksi pilkotut ensin sen verran,
JAAN tuoreet vihannekset etté veitsen karki
MURSKAUS painuu hieman
pintaa syvemmille)
£ Pilkotut hedelmit Lihasalaatti voileipien ~ Maustettu
Pilkotut vihannekset taytteeksi murupéallyste
SYKAYTYS Makea murupiillyste
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HYODYLLISIA VIHJEITA

Pikavihjeet

* Jos valmistat jaata sisaltavaa juomaa, aloita

sekoitus JAANMURSKAUS ( 8#) -toiminnolla

ja suorita sitten TEHOSEKOITUS ( )
-toiminto, jotta seoksesta tulee tasainen.

¢ Suoraan pakastimesta otettu jad murskautuu
paremmin kuin jad, joka on ehtinyt jo
hieman sulaa.

¢ Pienet jadkuutiot pilkkoutuvat tai
murskautuvat nopeammin kuin suuret.

* Usein on hyva kaynnistaa tyé PILKKOMINEN
( 4) -toiminnolla, jolloin ainesosat
sekoittuvat perusteellisesti. Taman jalkeen
Vvoit nostaa nopeutta tarpeen mukaan.

* Voit tarvittaessa poistaa tdyttéaukon
kuvun ja lisdtd nestettd tai jadkuutioita
tehosekoittimen toimiessa nopeuksilla
PILKKOMINEN ( 4. ) tai VATKAUS ( 4 ).

* Pysdytd tehosekoitin ennen kuin asetat
tyovalineitd kannuun. Kayta kumilastaa
aineosien sekoittamiseen vain silloin, kun
tehosekoitin on sammuksissa. Ald koskaan
laita mitddn vilinettd kannuun moottorin
kdydessd, lastat mukaan lukien.

Maustetun liivatteen liuottaminen:
Kaada kiehuva vesi kannuun j ]a lisad liivate.
Sekoita KUUMAT RUOAT (&) -toiminnolla,
kunnes liivate on liuennut, eli noin

10-30 sekuntia. Lisdad muut ainesosat.

Valmista keksin tai leivin murusia: Murra
keksit tai leipa halkaisijaltaan n. 4 cm paloiksi.
Aseta ne kannuun. Valitse SYKAYTYS (s )
-tila, laita kansi paikalleen ja sykaytd muutaman
kerran, n. 3 sekunnin ajan kerrallaan, kunnes
koostumus on sellainen kuin haluat.

Voit valmistaa hienompia murusia
piiraiden ja jalkiruokien kuorta

varten toimimalla seuraavasti:

Murra keksit tai leipa paloiksi, joiden halkaisija
on n. 4 cm, ja laita ne tehosekoittimen
kannuun. Valitse SYKAYTYS (s ) -tila, laita
kansi paikalleen ja sykédyta muutaman kerran,
kunnes koostumus on sellainen kuin haluat.
Tahan kuluu n. 20-30 sekuntia.

Hedelmien ja vihannesten pilkkominen:
Lisaa kannuun 4,75 dl hedelma- tai
vihannespaloja. Valitse sykaytys ( rus)
-toiminto, aseta kansi paikalleen ja kayta
TEHOSEKOITUS ( &) -nopeutta, ja suorita
muutama sykdystoiminto kertakestoltaan

n. 2-3 sekuntia, kunnes saavutat haluamasi
koostumuksen.

Hedelmasose: Lisad 4,75 dl séilykehedelmia tai
keitettyja hedelmia kannuun. Lisaa 2—4 ruoka-
lusikallista (0,3-0,6 dI) hedelmdamehua tai

vettd 2,4 dl:n hedelmdannosta kohti. Aseta
kansi paikalleen ja kaytda SOSEUTUS (s+)
-nopeutta n. 5-10 sekuntia.

Vihannessose: Lisda 4,75 dI siilykevihanneksia
tai keitettyjd vihanneksia kannuun. Lisaa

24 ruokalusikallista (0,3-0,6 dI) lienta, vetta
tai maitoa 2,4 dl:n vihannesannosta kohti.
Aseta kansi paikalleen ja kiyta SOSEUTUS
(=) -nopeutta n. 10-20 sekuntia.

Lihasose: Aseta keitetty, kuutioitu, murea
liha kannuun. Lisda 3—4 ruokalusikallista
(0,45-0,6 dl) lienta, vettd tai maitoa

2,40 dI:n liha-annosta kohti. Aseta kansi
paikalleen ja kiytd PILKKOMINEN ( £ )
-nopeutta |0 sekuntia. Pysdyta tehosekoitin
ja kaavi kannun sisdpinta puhtaaksi. Aseta
kansi paikalleen ja kdytd SOSEUTUS (=)
-nopeutta vield 10-20 sekuntia.

Kokkareiden poisto kastikkeesta: Mikali
kastikkeeseen on tullut kokkareita, kaada
kastike kannuun. Aseta kansi paikalleen

ja kayta VATKAUS-nopeutta ( 4 ) kunnes
sekoitustulos on tasalaatuinen; tahan

kuluu noin 5-10 sekuntia.

Jauhojen ja nesteen yhdistaminen
suurusteeksi: Aseta jauhot ja neste
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja

kaytd VATKAUS-nopeutta ( 4 ) kunnes
sekoitustulos on tasalaatuinen; tahan kuluu
noin 5-10 sekuntia.

Valkokastikkeen valmistaminen:

Aseta maito ja jauhot, tarvittaessa myos
suola, kannuun. Aseta kansi paikalleen ja
kayta VATKAUS-nopeutta ( 4 ) kunnes
sekoitustulos on tasalaatuinen; tahan kuluu
noin 5-10 sekuntia. Kaada paistinpannulle
ja valmista tavalliseen tapaan.

Pirteloiden valmistaminen: Laita nesteet
ja jaiset ainekset kannun pohjalle ja lisda
muut ainekset niiden palle. Laita kansi
paikalleen ja sekoita JAANMURSKAUS (-6#)
-toiminnolla 10-15 sekunnin ajan ja sen
jalkeen TEHOSEKOITUS ( # ) -toiminnolla
1015 sekuntia, kunnes tulos on haluttu.



HYODYLLISIA VIHJEITA

Pannukakku- tai vohvelitaikinan Juustoraaste: Leikkaa erittdin kylma juusto
valmistaminen valmissekoituksesta: 1,5 cm kuutioiksi. Laita enintaan 1,20 dl

Aseta valmissekoitus ja muut aineosat juustoa kannuun. Aseta kansi paikalleen ja
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kayta kaytd TEHOSEKOITUS ( &) -nopeutta
VATKAUS ( 4 ) -nopeutta kunnes ainesosat  n. 5-10 sekuntia. Jos juustolaji on kova,

ovat hyvin sekoittuneet; tahan kuluu noin esim. parmesaanijuusto, aloita juuston kasittely
10-20 sekuntia. Pyséyta tehosekoitin ja kun se on saavuttanut huoneldampétilan

kaavi kannun sisapinta tarvittaessa. sekoittamalla sitdi TEHOSEKOITUS ( )

-nopeudella n. 5-10 sekuntia.

HOITO JA PUHDISTUS

Tehosekoittimen kannu voidaan puhdistaa helposti sen ollessa kiinni alustassa, tai alusta
ja kannu voidaan puhdistaa erillaan.

* Puhdista tehosekoitin perusteellisesti jokaisen kayttokerran jalkeen.

* Tehosekoitinta ja sen virtajohtoa ei saa upottaa veteen.

* Ald kayta hankaavia puhdistusaineita tai -valineita.

Puhdista tehosekoittimen alusta, Puhdista kannu sen ollessa kiinni
ohjauspaneeli, johto, kansi ja alustassa toimimalla seuraavasti:
annostelukuppi toimimalla Irrota kannu alustasta, taytd se puolilleen
seuraavasti: Irrota tehosekoitin lampimalla (ei kuumalla) vedelld ja
pistorasiasta ennen puhdistamista. lisdd |1-2 pisaraa astianpesuainetta.
Pyyhi se lampimaan veteen kostutetulla Laita kannun kansi paikalleen ja aseta
liinalla, puhdista kostutetulla liinalla kannu alustalle. Paina PILKKOMINEN-
ja kuivaa pehmeilla liinalla. nopeusasetuspainiketta ja kayta

tehosekoitinta 5-10 sekuntia. Poista kannu
alustasta ja huuhtele se [dmpimalld vedella.

TARKEAA: Kansi ja annostelukuppi
puhdistuvat parhaiten, kun ne pestaan kasin.

Kannun puhdistaminen erillaan
alustasta: Pese kannu astianpesukoneessa
nurinpain kaannettyna. Voit pestd kannun
my®6s kasin saippuavedessa, jolloin se pitdd
huuhdella ja kuivata pesun jalkeen.
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VIANETSINTA

TARKEAA: Mikiin tehosekoittimen nopeuksista ei toimi, ellei virtapainiketta (d)) ole
ensin painettu.

Tehosekoitin ei toimi, kun jokin toiminto on valittu

Tarkista, onko tehosekoitin kytketty
maadoitettuun pistorasiaan. Jos ndin on,
paina virtapainiketta ((!)) ja irrota pistoke
pistorasiasta. Kytke sekoitin takaisin samaan
pistorasiaan ja paina virtapainiketta ((1)).
Jos tehosekoitin ei vieldkdan toimi, tarkista
sulake ja sen virtapiirin katkaisin, johon
tehosekoitin on kytkettyna, varmistaaksesi,
ettd laite saa virtaa.

Jos tehosekoitin on kytketty verkkovirtaan,
mutta mitddn ei tapahdu virtapainiketta
((h) painettaessa ja kaikki merkkivalot
vilkkuvat, moottorin roottori voi olla
lukittu. Paina virtapainiketta (())) ja irrota
sekoittimen pistoke pistorasiasta. Kytke se
sitten takaisin, paina virtapainiketta ((b)
Kaikki merkkivalot vilkkuvat ja valitse haluamasi nopeus.
samanaikaisesti.

Jos tehosekoitin on kytketty pistorasiaan,
mutta se ei kdynnisty, ja yksi merkkivaloista
vilkkuu eri tavalla kuin kaikki muut merk-
kivalot, jokin tehosekoittimen painikkeista
voi olla jumissa. Sammuta tehosekoitin
painamalla virtapainiketta (()) ja irrota
sekoittimen pistoke pistorasiasta. Kytke
tehosekoitin takaisin pistorasiaan ja palauta
jumiutunut painike toimintakykyiseksi
painamalla taas virtapainiketta ((1)).

Tehosekoitin saattaa olla ylikuormittunut.
Jos tehosekoitin ylikuormittuu raskaita
aineksia sekoitettaessa, se kytkeytyy pois
paaltd automaattisesti, jotta moottori ei
vaurioidu. Nollaa tehosekoitin painamalla
virtapainiketta ((!)) ja irrota virtajohto
pistorasiasta. Poista kannuosa runko-
osasta ja jaa sen sisdltdé pienempiin eriin.
Kaikki merkkivalot vilkkuvat Myds nesteen lisdédminen kannuun voi
samanaikaisesti. keventii tehosekoittimen kuormitusta.
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VIANETSINTA

Tehosekoittimen terd saattaa olla juuttunut
paikalleen. Mikali terd juuttuu paikalleen,
tehosekoitin pyséhtyy, jotta moottori ei
vaurioidu. Nollaa tehosekoitin painamalla
virtapainiketta ((1)) ja irrota virtajohto
pistorasiasta. Poista kannuosa runko-osasta
ja vapauta terat irrottamalla tai poistamalla
lastalla kannun pohjalla oleva sisdlt6.

Kaikki merkkivalot vilkkuvat vuorotellen.

Mikali ongelma ei ratkea téssa annettujen ohjeiden avulla, ota yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen (lisitietoja on “Takuu ja huolto” -kohdassa).

TAKUU JA HUOLTO

KitchenAid-tehosekoittimen takuu

Takuuajan pituus: KitchenAid korvaa: | KitchenAid ei korvaa:

Eurooppa, Lahi-ita ja Varaosat ja korjauskulut | A. Korjausta, joka on aiheutunut
Afrikka: laitteen materiaaliin tehosekoittimen kayttamisesta
Malli 5KSB 1585: ja sen valmistukseen muuhun toimintaan kuin
Varaosat ja korjauskulut liittyvissa vioissa. ruoanlaittoon normaalissa
laitteen materiaaliin ja sen Korjauksen tulee kotitalouskaytossa.
vglrnlstukseen Illtfywssa stforlttaa Yaltuutett&l B. Onnettomuuden, muutosten,
vioissa. Huoltotyét tulee KitchenAid-huoltoliike. vairinkaytdn ja vahingoittamisen
teettdd valtuutetussa

tai paikallisista sahkéasennus-
saddoksista poikkeavan
asennuksen/kayton
aiheuttamia vahinkoja.

KitchenAidhuoltoliikkeessa.

KITCHENAID EI VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliikkeet

Kaikkeen huoltoon tulee kdyttdd alueenne Piketa Oy

valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta. PL 420 / Rautatienkatu 19

Ottakaa yhteytta myyjaan, jolta hankitte 33101 /33100 Tampere

laitteen, jotta saisitte lahimman valtuutetun FINLAND

KitchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot. KitchenAid Palvelunumero: 03-2333280
www.piketa.fi
piketa@piketa.fi

Asiakaspalvelu

Lisatietoja on verkkosivustossa:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Kaikki oikeudet pidatetaan.
Muutokset maarittelyihin ovat mahdollisia ilman ilmoitusta.
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SIKKER BRUG AF BLENDEREN

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.
Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og felg altid sikkerhedsanvisningerne.
Her vises sikkerhedssymbolet.
Dette symbol advarer om mulige farer, der kan veere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet "FARE" eller "ADVARSEL". Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke falges.

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid
overholde de grundlaeggende sikkerhedsanvisninger,
herunder folgende:

1. Laes alle instruktioner.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted ma
blenderen ikke anbringes i vand eller anden vaeske.

3. Apparatet kan bruges af barn pa 8 ar og derover og
personer, hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner
er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring
og viden, hvis de er instrueret i sikker brug af apparatet
eller er under opsyn af en person, der har ansvaret for
dem. Barn ber ikke lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke udferes af bgrn uden opsyn.

4. Tag stikket ud af stikkontakten, nar udstyret ikke
er i brug, inden dele pa- eller afmonteres og inden
rengering.

5. Undga at berare beveegelige dele.
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SIKKER BRUG AF BLENDEREN

6. Anvend ikke blenderen, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget, eller hvis apparatet ikke fungerer korrekt,
har veeret tabt eller pd nogen made er beskadiget.
Indlever apparatet hos det naermeste autoriserede
servicecenter til eftersyn, reparation eller justering
af de elektriske eller mekaniske komponenter.

. Ma ikke bruges udendaors.

. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af
kokkenbordet.

9. Stik ikke haenderne eller kekkenredskaber ned
i kanden, mens blenderen er i gang, da det kan
forarsage alvorlig personskade eller beskadige
blenderen. Der kan anvendes en skraber, men ikke
mens blenderen korer.

10. Kniven er skarp. Veer forsigtig ved handtering af
skarpe knivsblade, temning af kanden og under
rengering.

11. Anvend kun blenderen med Iaget pa plads.

12. Brug af tilbehgr, som ikke anbefales af KitchenAid, kan
udgeare en risiko for personskade.

13. Brug altid blenderen med laget sikkert fastgjort, og serg
for kun at bruge funktionen Varm mad, nar varm mad
skal blendes. Veer forsigtig, nar varm vaeske haeldes
i blenderen, da det kan sprgjte ud af enheden pga.
pludselig damp.

14. Blinkende lys angiver, at blenderen er klar til brug —
undgéa kontakt med knivsblade eller beveegelige dele.

15. Dette produkt er kun beregnet til
husholdningsbrug.

GEM DENNE VEJLEDNING

0 ~N
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SIKKER BRUG AF BLENDEREN

A ADVARSEL

4

Fare for elektrisk stod

Saet stikket i en stikkontakt
med jordforbindelse.

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.
Brug ikke en adapter.
Brug ikke forlaengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfgre personskade,
brand eller elektrisk stod.

Watt: 550 W
Spaending: 220-240 V
Frekvens: 50/60 Hz

BEMAERK: Hyvis stikket ikke passer til stik-
kontakten, skal en kvalificeret elektriker
kontaktes. Forsgg ikke at zndre stikket

pa nogen made Brug ikke en adapter.

Brug ikke forlaengerledning. Hvis ledningen
er for kort, skal du kontakte en autoriseret
elektriker for at 3 installeret en stikkontakt
taettere pa apparatet.

Bortskaffelse af elektriske apparater

Bortskaffelse af indpakningsmaterialer

Indpakningsmaterialet er 100 %
genanvendeligt og er maerket med
genbrugssymbolet ¢_ 3. De forskellige
indpakningsdele skal derfor bortskaffes pa
forsvarlig vis og i fuld overensstemmelse med
lokale miljeregler for bortskaffelse af affald.

Bortskaffelse af produktet

- Dette produkt er maerket efter EU-
direktiv 2012/19/EU om affald fra elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE).

- Ved at sikre at dette produkt bortskaffes
korrekt, er du med til at undgd de potentielle
negative konsekvenser for miljget og folke-
sundheden, der kan vaere resultatet af
uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette produkt.

- Symbolet mmm pd produktet eller pa den
medfelgende dokumentation angiver, at
det ikke skal behandles som husholdnings-
affald, men skal afleveres pa et passende
indsamlingscenter, hvor elektrisk og
elektronisk udstyr genanvendes.

For yderligere oplysninger om handtering,
genvinding og genbrug af dette produkt
bedes man kontakte de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller forretningen,
hvor produktet er kebt.



DELE OG FUNKTIONER
_(c: :\ Lag med malebzeger

BPA fri kande

Kniv af rustfrit stal

Knapper til valg

af hastighed
Clean Touch-

betjeningspanel

Formstebt
metalfod
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SAMLING AF BLENDEREN

For forste brug

Ter blenderens base af med en klud opvredet
i varmt vand, og ter efter med en fugtig klud.
Tor med en bled klud. Vaske kanden,

laget og malebaegeret i varmt saebevand Tap
(se sektionen"Vedligeholdelse og rengering").
Skyl og ter delene.

Anbring kandens tapper ud for dbningerne
pa basen. Kandens handtag kan vere til
hejre eller venstre side af blenderbasen.

Sl

Drej kanden med uret, ca. 1/8 rundt,
indtil kanden klikker pa plads.

Juster ledningens lengde.

k-

Fare for elektrisk stod

Fastger I3get til kanden, og serg for, Seet s.tikket i en stikkontakt
at héndtaget pa Iaget flugter med med jordforbindelse.

handtaget pa kanden, som vist.

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.

BEMAERK: Nar den er korrekt anbragt, Brug ikke en adapter.
hviler kanden fuldstaendigt pa blenderens

base. Gentag i modsat fald trin | og 2. Brug ikke forlzngerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfere personskade,
brand eller elektrisk stod.
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SAMLING AF BLENDEREN

For blenderen bruges, skal den tilsluttes
et stik med jordforbindelse. Tryk derefter
p& TANDT ((1)). Indikatoren for taendt

vil blinke, nar den er klar.

BETJENING AF BLENDEREN

Betjening
Inden brug

Mens blenderens indikatorlys er tandt, eller
PULSFUNKTIONENS indikatorlampe blinker:

- Kniven ma ikke reres.
- Tag ikke l3get af kanden.

Kontroller, at kanden er korrekt I3st
fast p& blenderens motordel, inden
blenderen anvendes.

Far kanden tages af basen, skal der
altid trykkes p& TANDT ((1)), s& de
blinkende lys stopper, og stremledningen
skal kobles fra.

Blenderen har fire hastigheder: HAK ( 4, ),
PISKNING ( 4 ), PURERING (=) OG
BLENDNING ( ). Den har ogsa 3 special-
funktioner: Tilstandene VARM MAD (&)
KNUS IS (-8#) OG PULS ((rus ).

Placer ingredienserne i kanden og fastger
ldget omkring hele kandens 3bning.

9| Tryk pd TANDT (d)). Indikatoren for
taendt vil blinke, ndr den er klar. Tryk
derefter pa den enskede hastigheds-
knap for at fa blenderen til at kere
konstant ved denne hastighed. Det hvide
indikatorlys ved den valgte hastighed
bliver ved med at lyse. Du kan uden at
stoppe aendre indstillinger ved at trykke
pa en ny hastighedsknap.
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BETJENING AF BLENDEREN

BEMAERK: Blenderen taender kun, ndr
der trykkes pd knappen TANDT ((}))
(strem-LED blinker), fer den gnskede
hastighed vaelges.

€1 | Tryk ved afslutning pa TANDT ((!)) for
at stoppe blenderen, og tryk derefter pa
TANDT ((')) en gang til for at slukke.
Blenderen skal kobles fra strem, fer
kanden tages af.

L0l |

Laget fiernes ved ferst at bruge Left derefter laget fra siden for
handtaget bag pa laget til at lofte at fierne det helt fra kanden.

laget og bryde forseglingen.

Brug af funktionen Varm mad

VIGTIGT: Hyvis der blendes varm mad eller vaesker — som f.eks. supper eller sauce —
skal det sikres, at laget er sikkert fastgjort, og at kun funktionen VARM MAD (L) bruges.

| e

Kontroller, inden blenderen anvendes, Placer ingredienserne i kanden, og
at kanden er korrekt anbragt pa basen. fastger lget pa kanden, og serg for,
at handtaget pa laget flugter med
handtaget pa kanden, som vist.

188



BETJENING AF BLENDEREN

Tryk pa TANDT (()), og tryk

derefter p knappen VARM MAD ().
Indikatorlyset over knappen Varm mad vil
lyse. Funktionen Varm mad starter ved lav
hastighed, og stiger derefter langsomt til
en hgjere hastighed i labet af 90 sekunder
for at undgd, at varme vaesker sprojter.

Brug af funktionen Knus is

Nar funktionen Varm mad er afsluttet,
stopper blenderen. Tryk pa knappen
TANDT ((1)) for at slukke. Blenderen

skal kobles fra strem, fer kanden tages af.

Blenderen har en ISKNUSNINGSFUNKTION ( 8#). Nar denne funktion er valgt, aktiveres
pulseringen automatisk i 30 sekunder i intervaller ved den hastighed, der er optimal til

knusning af is eller andre ingredienser.

A

Kontroller, inden blenderen anvendes,
at kanden er korrekt anbragt pa basen.

Hzeld ingredienser i kanden, og fastger
laget. Brug op til 1/2 bakke isterninger.

)| Tryk p& TENDT (()), derefter p3
KNUS IS ( -g#). Funktionen KNUS IS
er en tidsbegranset funktion.

Nar den tidsbegraensede funktion er
afsluttet, stopper blenderen. Tryk pa
TANDT (d)) for at slukke. Blenderen
skal kobles fra strem, fer kanden tages af.

TIP: Der kan knuses op til 1/2 standardisbakke eller 6-7 standardisterninger ad gangen. Det er
en god ide af og til at rere med en paletkniv, men kun ndr blenderen er slukket. Funktionen til
ISKNUSNING (:8#) er optimeret, sd is kan knuses og hakkes uden tilszetning af vaeske.
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BETJENING AF BLENDEREN

Brug af pulsfunktionen

Blenderen har en PULSE-FUNKTION () og kan pulsere ved alle hastigheder.

Kontroller, inden blenderen anvendes,
at kanden er korrekt anbragt pa basen.

BEM/ERK: PULSFUNKTIONEN fungerer ikke sammen med funktionen VARM MAD (<,

eller KNUS IS ( -g=).

Hzeld ingredienser i kanden,
og fastger laget.

=~

Tryk pa TANDT ((D), og derefter
PULS (v ). Indikatorlampen over Puls-
knappen og alle fire hastigheder blinker
for at vise, at PULSFUNKTIONEN ( ruse )
er aktiveret ved alle fire hastigheder.

Tryk pa og hold en hastighedsknap
nede, sd lange blenderen skal kere.
Hastighedsknappens og PULS-
FUNKTIONENS indikatorer lyser,
mens blenderen pulserer. Blendningen
stopper, ndr der gives slip pd knappen
Puls, og Puls-indikatoren vil fortsaette
med at blinke. Ker igen ved en anden
hastighed ved at trykke pa og holde
den gnskede hastighedsknap inde.

Ved afslutning trykkes der pa TANDT
((h) for at slukke. Blenderen skal
kobles fra strem, fer kanden tages af.

5
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Soft Start

BETJENING AF BLENDEREN

Brug af malebageret til blenderkanden og blenderfunktionen

* Milebaegeret til blenderkanden kan bruges
til at méle og tilsatte ingredienser. Fjern
malebaegeret, og tilseet ingredienser
ved hastighederne for HAKNING eller
PISKNING. Nar blenderen kerer ved
hgjere hastighed med en fuld kande eller
varmt indhold, skal blenderen stoppes
inden tilseetning af ingredienser.

VIGTIGT: Ved blendning af varm mad eller

vaesker, skal det sikres, at l3get er sikkert pd
plads, og at kun funktionen VARM MAD (&

bruges.

Guide til anbefalede hastigheder

* Soft Start-funktionen starter blenderen
ved en lavere hastighed for at traekke
ingredienserne ind til kniven, men
hastigheden sges hurtigt til den valgte
indstilling, sa ydelsen bliver optimal.
Soft Start-funktionen fungerer kun,
hvis hastigheden blev valgt, men
ikke sammen med PULS- (=) eller
ISKNUSNINGSFUNKTIONEN ( g=).

Hastighed | Fedevaretype
Suppe
4 Varme sauce (brun
< )
sovs, hvid sauce)
VARM MAD Varme drikke
Hakket frugt Kedsalat til Pesto Krydret rasp
é.{.'. Hakkede grentsager sandwichfyld Dip Fin, sed rasp
HAKNING Kold frugt- eller
grentsagssauce
d Frugtjuice af Skysovs Pandekagedej Bled Ricotta-
frossent koncentrat Vaffeldej eller hytteost
PISKNING Salatdressing
Havregred Pureret frugt/babymos
-] Pureret kad/babymos
PURERE Purerede grentsager/
babymos
Blendet isdrik Gelatineskum til kager/  Reven hérd ost
Drik med desserter
Z§« frossen yoghurt Ostekage
BLENDNING | Frustdrik (tynd) Mousse
Milkshake
Sorbetdrik
Knust is Finthakket frisk frugt Frossen, hakket frugt
g . . (opte frugten en smule,
Finthakkede friske indtil spidsen af en kniv
ISKNUSNING
grontsager kan stikkes i den)
Hakket frugt Kedsalat til Krydret rasp
Pulse i
i Hakkede grentsager sandwichfyld Fin, sed rasp
PULSER
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¢ Hvis du laver drikke med is, sa start

med ISKNUSNING ( 8#), og afslut med
BLENDNING ( &) for at frembringe

en jeevnere konsistens.

Is, som er taget direkte ud af fryseren,
knuses bedre end delvist smeltet is til sne.
Smé isterninger hakkes eller knuses hurtigere
end store.

Start blendningen pa HAK ( 4. ) s&
ingredienserne blandes grundigt, hvis der
indgdr mange ingredienser i opskriften.
Derefter kan hastigheden gges efter anske.

* Om ensket kan malebageret tages af
laget, s& der kan tilsaettes vaeske eller
isterninger, mens blenderen kerer
pa hastighederne HAKNING ( 4. )
eller PISKNING ( 4 ).

* Stop blenderen inden der anvendes kakken-
redskaber i kanden. Brug en gummispatel
til at blande ingredienserne med, men
kun hvis blenderen er slukket. Brug aldrig
kekkenredskaber, f.eks. spatler, i kanden,
mens motoren kerer.

Oplosning af aromatiseret gelatine:
Haeld kogende vand i kanden, og tilsaet
gelatinen. Blend p& VARM MAD (&), indtil
gelatinen er oplest, omkring 10-30 sekunder.
Tilseet de gvrige ingredienser.

Fremstilling af rasp af smakager, kiks eller
bred: Braek smakager, kiks eller bred i mindre
stykker pd ca. 4 cm i diameter. Laeg dem

i kanden. SI3 funktionen PULS (=) til, st l3g
P4, og pulser et par gange i ca. 3 sekunder ad
gangen, indtil konsistensen er som gnsket.

Finere rasp til taerte -og dessertbunde:
Braek smakager, kiks eller bred i mindre
stykker pa ca. 4 cm i diameter og placér
dem i kanden. SI& funktionen PULS (r)
til, seet 1g p3, og pulser et par gange

i ca. 20-30 sekunder ad gangen,

indtil konsistensen er som @nsket.

Hakning af frugt og grontsager:

Placer 475 ml frugt- eller grentsagsstykker
i kanden. SI3 funktionen pulse () til,
saet l3g pa, og blend pd Blendning ( 5) et
par gange i ca. 2-3 sekunder ad gangen,
indtil konsistensen er som @nsket.

Purering af frugt: Kom 475 ml dasefrugt
eller kogt frugt i kanden. Tilszet 2-4 spsk.
(30 til 60 ml) frugtsaft eller vand pr. 240 ml
frugt. Saet laget pa, og blend pa PURERING
(=%) i ca. 5-10 sekunder.

Purering af grentsager: Kom 475 ml
dasegrentsager eller kogte grontsager

i kanden. Tilsat 2-4 spsk. (30 til 60 ml)
grentsagsvand, vand eller malk pr. 240 ml
grontsager. Seet lget pd, og blend pa
PURERING (=) i ca. 10-20 sekunder.

Purering af ked: Kom terninger af kogt,
mert ked i kanden. Tilsaet 3-4 spsk.

(45 til 60 ml) grentsagsvand, vand eller
maelk pr. 240 ml ked. Szt laget pd, og
blend pd HAK ( 4 ) i 10 sekunder. Stands
blenderen, og skrab kandens sider. Saet
laget pa og blend pa PURERING (=)

i ca. 10-20 sekunder yderligere.

Fjernelse af klumper i sauce: Heeld saucen
i kanden, hvis den klumper. Szt I3g p3, og
blend pa PISKNING ( 4 ), i ca. 5-10 sekunder,
indtil konsistensen er ensartet.

Meljavning: Kom mel og vaske i kanden.
St I3g pa, og blend pa PISKNING ( 4 ),

i ca. 5-10 sekunder, indtil konsistensen

er ensartet.

Tilberedning af hvid sauce: Kom mzelk,
mel og evt. salt i kanden. Saet lag p3, og blend
pa PISKNING ( 4 ) i ca. 5-10 sekunder, indtil
konsistensen er ensartet. Haeld saucen i en
gryde, og tilbered som saedvanligt.

Lav smoothier: Placer forst vaeske og frosne
ingredienser i kanden, og tilset derefter
andre ingredienser. Saet |3g pa og blend pa
KNUS IS (8#) i 10 til 15 sekunder, derefter
BLENDNING ( £*)i 10 til 15 sekunder,

efter gnske.
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Tilberedning af pandekage- eller vaffeldej  Rivning af ost: Skaer meget kold ost

af en feerdigblanding: Kom blandingen og de i 1,5 cm tern. Placer op til 120 ml ost
evrige ingredienser i kanden. Set I3g p3, og i kanden. Saet laget p3, og blend pa
blend p& PISKNING ( 4 )i ca. 10-20 sekunder, BLENDNING ( &) i ca. 5-10 sekunder.
indtil ingredienserne er rert godt sammen. Harde oste, f.eks. Parmesan, skal have
Stands blenderen, og skrab om nedvendigt stuetemperatur, for de blendes pa
kandens sider. BLENDNING ( &) i 10-15 sekunder.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING
Rengering af blenderen
Blenderkanden kan nemt rengeres, mens den stadig er pasat basen eller ndr den
er taget af basen.
* Renger blenderen grundigt, hver gang den har veeret i brug.
¢ Anbring ikke blenderens base eller ledningen i vand.
* Brug ikke rengaringsmidler med slibemiddel eller skuresvampe.

Sadan rengores blenderbasen, Sadan rengeres kanden, nar den
styringspanelet, ledning, ldg og sidder pa basen: Kanden tages af
malebzeger: Tag blenderens ledning basen, fyldes halvt op med varmt

ud af stikontakten. Ter af med en klud (ikke skoldhedt) vand, og tilsaet | eller
med varmt saebevand, ter efter med 2 draber opvaskemiddel. Szet laget

en fugtig klud, og ter derefter med pa kanden og saet kanden pa basen,
en bled klud. tryk pa hastighedsindstillingen for

HAKNING, og lad blenderen kere
i 5-10 sekunder. Tag kanden af og
skyl med varmt vand.

VIGTIGT: Lig og mélebaeger skal vaskes
i hdnden for de bedste resultater.

J

Sadan rengeres kanden: Vask kanden
i opvaskemaskinen, med bunden opad.

Eller vask i hdnden med varmt saebevand,
skyl og after.
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VIGTIGT: Blenderen vil ikke starte ved nogen hastighed, med mindre der ferst trykkes pa
knappen TZANDT ((h)).

Blenderen fungerer ikke, nar der vaelges en indstilling

Et indikatorlys blinker skiftevis.

Kontroller, om blenderen er tilsluttet en
stikkontakt med jord. Tryk pa TANDT ((})),
hvis det er tilfaeldet, og tag blenderens stik
ud af stikkontakten. Saet stikket i samme
stikkontakt igen og tryk p& TANDT ((1)).
Kontroller sikringen og relzeet.

Hvis blenderen er stremforbundet, men intet
sker, n3r der trykkes pd TANDT (1)), og alle
indikatorlamper blinker, kan motorrotoren
vaere [3st. Tryk pd TANDT ((!)). Derefter
skal blenderen kobles fra strem. Saet den til
strem igen, og tryk derefter p3 TZANDT ((1)),
og valg den enskede hastighed.

Hvis blenderen er stremforbundet, men ikke
vil starte, og et lys blinker skiftevis fra alle de
andre indikatorlys, er en tast pa blenderen
muligvis fastlést. Tryk pd TANDT ((})) for

at slukke for blenderen, og tag blenderens
ledning ud af stremstikket. Saet blenderen
tilbage igen, og tryk p& TANDT (()) for

at taende igen og nulstille den fastl3ste tast.

Blenderen stopper under blendning

Alle indikatorlamper blinker samtidigt.
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Blenderen er muligvis overbelastet.
Blenderen slukker automatisk, sd motoren
ikke beskadiges, hvis den overbelastes

under blendning af tunge ingredienser. Tryk
pa TANDT (()) for at nulstille blenderen,
og tag ledningen ud af stikkontakten. Fjern
kandeanordningen fra basen, og del indholdet
i mindre portioner. Blenderen belastes
mindre, hvis der haldes vaeske i kanden.
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Der har muligvis sat sig noget fast i blenderen.
Blenderen stopper, sd motoren ikke
beskadiges, hvis noget satter sig fast. Tryk

pa TANDT (()) for at nulstille blenderen,

og tag ledningen ud af stikkontakten. Tag
kandeanordningen af basen, og friger kniven
ved at lgsne eller fierne indholdet i bunden

af kanden med en skraber.

Alle indikatorlamperne blinker skiftevis.

Hvis problemet ikke kan lgses med trinnene angivet i dette afsnit. skal et autoriseret service-
center kontaktes (autoriseret KitchenAid servicecenter (se afsnittet “Garanti og service”).

GARANTI OG SERVICE

Garanti for KitchenAid blender

Garantiens varighed: | KitchenAid betaler for: | KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Mellemgsten | Reservedele og A. Reparationer, hvis blenderen

og Afrika: arbejdslen ved reparation anvendes til andre formal

For Model 5KSB1585: | af defekte materialer eller end almindelig madlavning

To &rs fuld garanti udferelse. Service skal i privat husholdning.

fra kebsdatoen. udferes af et autoriseret | B Skader opstéet pa grund af
KitchenAid servicecenter. uheld, zndringer pa maskinen,

forkert betjening, misbrug eller
installationer/ betjeninger, der
ikke udferes i henhold til de
geldende regler for elektrisk
udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

Al service skal udfores lokalt af et autoriseret I Danmark:

KitchenAid After Sales Service Center. Ved C.J.HVIDEVARESERVICE APS
reklamationer skal der altid rettes henvendelse Thorndahlsvej | |

til forhandleren, hvor apparatet er kabt. 9200 AALBORG SV

Forhandleren formidler reklamationen

til Service Centeret. TIf: 98 18 21 00

www.cjhvidevareservice.dk

Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S:

Smedeland | |
2600 GLOSTRUP

TIf: 70 20 52 22

Besog vores websted for flere oplysninger:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Alle rettigheder forbeholdt.

Specifikationerne kan andres uden forudgdende varsel.
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ORYGGI BLANDARA

Oryggi bitt og 6ryggi annarra er mjég mikilvaegt.
Vid hofum sett morg mikilveeg 6ryggisfyrirmeeli i pessa handbdk og a teekid pitt.
Aridandi er ad lesa 6l 6ryggisfyrirmeeli og fara eftir peim.

Petta er 6ryggisvidvorunartakn.

betta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.

Ollum &ryggisvidvérunartaknum fylgja dryggisfyrirmeeli og annadhvort
ordid ,HAETTA“ eda ,VIDVORUN®. Pessi ord merkja:

g H ETT A Pu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
g - Pu getur daid eda slasast alvarlega
VIBVO Ru N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll 6ryggisfyrirmeelin segja pér hver hugsanlega heettan er, segja pér hvernig draga
4 Ur haettu & meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVAEG ORYGGISATRIDI

Vid notkun raftaekja parf avallt ad fylgja grundvallar-
oryggisradstéfunum, par a medal:

1. Lesa allar leidbeiningar.

2. Til ad verjast hasttunni af raflosti skal ekki setja
blandarann i vatn eda annan vokva.

3. Born, 8 ara og eldri og folk med minnkada likamlega-,
skyn- eda andlega getu, eda sem skortir reynslu og
pbekkingu, mega nota petta taeki, ef peim hafa verid
veittar leidbeiningar vardandi 6érugga notkun teekisins
og ef pau skilja haettuna sem pvi fylgir. Bérn skulu ekki
leika sér med taekid. Hreinsun og notandavidhald skal
ekki framkveaemt af bérnum an eftirlits.

4. Taktu blandarann ur sambandi pegar hann er ekki i
notkun, adur en hlutir eru settir a eda teknir af og fyrir
hreinsun.

5. Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast.

6. Ekki nota blandarann med skemmdri snuru eda klo.

Ekki heldur eftir ad taekid hefur bilad, dottid eda verid
skemmt & einhvern hatt. Fardu med teekid & naesta
vidurkennda pjénustuverkstaedi vegna skodunar,
vidgerdar eda stillingar a raf- eda vélhlutum.
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7. EKKi nota utanhuss.

8. Ekki lata snuruna hanga fram af bordi eda bekk.

9. Ekki setja hendur eda ahéld i kbnnuna & medan
blandad er til ad draga ur heettu & alvarlegum
meidslum a félki og skemmdum & bandaranum. Nota
ma sleif en adeins pegar blandarinn er ekki i gangi.

10. Hnifar eru beittir. Audsyna eetti gaetni pegar beittu
skurdarhnifarnir eru medhéndladir, kannan teemd og
vid hreinsun.

11. Hafdu alltaf lokid & pegar blandarinn er notadur.

12. Notkun fylgihluta sem eru ekki vidurkenndir af
KitchenAid geta valdid heaettu & meidslum a folki.

13. Alltaf skal nota blandarann med hlifina tryggilega a
sinum stad og geettu pess ad nota adgerdina Heitur
matur einungis pegar verid er ad blanda heitan mat.
Geaettu pin ef heitum vokva er hellt ofan i blandarann,
par sem hann getur spyst ut ur taekinu vegna
skyndilegrar gufumyndunar.

14. Leiftrandi ljos gefur til kynna ad taekid sé tilbuid til
notkunar - fordastu alla snertingu vid hnifa eda hluti
sem hreyfast.

15. Pessi vara er eingéngu atlud til heimilisnota.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR
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AVIDVORUN

4

Haetta a raflosti

Settu i samband vid jardtengdan tengil.
EKki fjarlaegja jarétenginguna.

Ekki nota millistykki.

Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.

Rafafl: 550 vétt
Spenna: 220-240 volt
Tidni: 50/60 hertz

ATH.: Ef kléin passar ekki vid innstunguna
skaltu hafa samband vid fullgildan

rafvirkja. Ekki breyta klénni & neinn hatt.
Ekki nota millistykki.

Ekki nota framlengingarsnuru. Ef rafmagns-
snuran er of stutt skaltu lata l6ggiltan
rafvirkja eda pjénustuadila setja upp

tengil nalaegt taekinu.

Forgun rafbunadariargangs

Férgun umbudaefnis

Umbudaefnid er 100% endurvinnanlegt

og er merkt med endurvinnslutdkninu

£ Pviverdur ad farga hinum ymsu hlutum
umbudaefnisins af abyrgd og i fullri fylgni

vid reglugerdir stadaryfirvalda sem stjérna
férgun drgangs.

Vérunni hent

- Merkingar 4 pessu teeki eru i samraemi

vid tilskipun Evrépupingsins og radsins
2012/19/EU um raf- og rafeindabinadar-
Urgang (Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE)).

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé fargad
aréttan hatt hjalpar p til vid ad koma i veg
fyrir hugsanlegar neikvaedar afleidingar fyrir
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umhverfid og heilsu manna, sem annars gzetu
orsakast af 6videigandi medhondlun vid
férgun pessarar voru.

- Taknid wmm & vOrunni eda a medfylgjandi
skjolum gefur til kynna ad ekki skuli
medhondla hana sem heimilisirgang,
heldur verdi ad fara med hana a videigandi
s6fnunarstdd fyrir endurvinnslu raf-

og rafeindabinadar.

Fyrir itarlegri upplysingar um medhéndlun,
endurheimt og endurvinnslu pessarar

voru skaltu vinsamlegast hafa samband vid
baejarstjornarskrifstofur i pinum heimabae,
heimilissorpférgunarpjénustu eda verslunina
par sem pu keyptir véruna.



HLUTAR OG EIGINLEIKAR

Lok med maelibikar

BPA-fri kanna

Rydfriir stalhnifar

malmundirstada
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Fyrir fyrstu notkun

Adur en pu notar blandarann pinn i fyrsta
skipti skaltu purrka undirst6du hans med
volgum, rékum klit. Purrkadu med mjdkum
klat. bvodu kénnu, lok og maelibolla i volgu
sapuvatni (sja hlutann ,,Umhirda og hreinsun®).
Skoladu hlutina og purrkadu pa.

Samstilltu flipa kénnunnar vid raufarnar
a undirstodunni. Handfang kénnunnar
getur verid baedi haegri og vinstra megin
midad vid undirstédu blandarans.

a\\%\ I

‘a

Snadu kénnunni réttszelis, um pad bil 1/8
Gr sndningi par til han smellur 4 sinn stad.

Stilltu lengdina 4 rafmagnssniru
blandarans.

4

| | ! Haetta a raflosti

Festu lokid tryggilega 4 kénnuna, geettu Settu i samband vié jardtengdan tengil.
pess ad handfangid a lokinu standist
a vid handfangid a kénnunni, eins EKki fjarlaegja jarétenginguna.
og synt er.
Ekki nota millistykki.
ATH.: begar kannan er rétt stadsett situr Ekki nota framlengingarsnuru.
hun alveg 4 undirstddu blandarans. Ef ekki . 3 .
skaltu endurtaka skref | og 2. Misbrestur & ad fylgja pessum

leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.

202



BLANDARINN SETTUR SAMAN

Adur en b fiarleegir kénnuna af undir-
stoédunni skaltu alltaf yta 8 ON/OFF-

hnappinn ((')) til ad slokkva 4 leiftrandi
ljosunum, og taka sniruna Gr sambandi.

Adur en pii notar blandarann skaltu setja
hann i samband vid jardtengda innstungu
og yta 4 ON/OFF ((!)). ON/OFF-
visiljésid leiftrar pegar hann er tilbdinn.

UNNID MED BLANDARANUM

Blandarinn notadur

Fyrir notkun

Pegar ON/OFF-visiljos blandarans eda visiljés
fyrir PULS-ham logar:

- Ekki eiga vid hnifinn.
- Ekki taka lokid af kénnunni.

Adur en blandarinn er notadur skaltu geeta pess
ad kannan sé almennilega laest & undirstéduna.

Blandarinn er med fjéra hrada: SAXA ( 4 ),
BLANDA ( 4 ), MAUKA (s=) og KREMJA
( &)- Hann hefur einnig 3 sérstaka eiginleika:
HEITUR MATUR (&) MYLJA KLAKA ( =)
og PULS ().

Settu hraefnin i kénnuna og festu lokid

Yttu 4 ON/OFF ((1)). ON/OFF-visiliésié
pétt a kénnuna.

leiftrar pegar hann er tilbdinn. Yttu sidan
a 6skadan hradahnapp fyrir stoduga
notkun a peim hrada. Visiljésid vid valinn
hrada helst logandi. bu getur breytt
stillingum an pess ad stédva med pvi

ad yta a nyjan hradahnapp.
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ATH.: Blandarinn virkar adeins pegar ytt er
4 hnappinn ON/OFF (() (visilios ON/OFF
leiftrar) adur en éskadur hradi er valinn.

begar pu ert buin(n) skaltu yta 8 ON/OFF
((h) til a8 stédva blandarann, sidan yta
aftur 4 ON/OFF ((1)) til ad slokkva.
Taktu blandarann dr sambandi adur

en kannan er fjarleegd.

L0l |

Til ad fjarlaegja lokid skaltu fyrst nota Lyftu sidan lokinu fra hlid til ad fjarlaegja
lykkjuna aftan a lokinu til ad lyfta pvi pad alveg af kénnunni.
og rjufa péttinguna.

Ad nota adgerdina Heitur matur

MIKILVAGT: Ef pu ert ad blanda heitan mat eda vokva — eins og supur eda sosur — skaltu
gaeta pess ad lokid sé tryggilega 4 sinum stad og nota adeins adgerdina HEITUR MATUR (Z,).

Settu hraefni i kdnnuna, festu lokid
tryggilega og gaettu pess ad handfangid
a lokinu standist a vid handfangid

4 kénnunni, eins og synt er.

Adur en blandarinn er notadur skaltu
geeta pess ad kannan sé rétt stadsett
4 undirstédunni.
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=N

Yttu 4 ON/OFF ((D), yttu sidan

4 hnappinn HEITUR MATUR (&,).
Visiljésid fyrir ofan hnappinn Heitur
matur kviknar. Eiginleikinn Heitur matur
byrjar a litlum hrada og eykst hagt upp

4 meiri hrada 4 90 sekindna timabili til ad
koma i veg fyrir ad heitir vokvar skvettist.

Pegar adgerdinni Heitur matur er lokid
stodvast blandarinn. Yttu & hnappinn
ON/OFF (d)) til ad slokkva. Taktu
blandarann Gr sambandi 48ur en
kannan er fjarlaegd.

Ad nota adgerdina Mylja klaka

Blandarinn pinn bydur upp a adgerdina MYLJA KLAKA (:g=). Pegar hun er valin pulsar
blandarinn sjalfvirkt i 30 sekiindur med breytilegu millibili & hagstaedasta hrada til ad mylja
klaka og 6nnur hraefni.

Adur en blandarinn er notadur skaltu
gaeta pess ad kannan sé rétt stadsett
a undirstédunni.

Settu hraefni i kénnuna og festu lokid
vandlega. Notadu allt ad |/2 bakka
af isteningum.

o} | Vetu 4 ONJOFF (), yttu sidan & MYLJA
KLAKA ( -g¢). Adgerdin MYLJA KLAKA
er timastillt adgerd.

Pegar timastilltu adgerdinni er lokid
stédvast blandarinn. Yttu a8 ON/OFF
((h) til a8 slokkva. Taktu blandarann
Ur sambandi adur en kannan er fjarlaegd.

ABENDING: Vinna skal Gr 1/2 venjulegum bakka af ismolum eda 6 til 7 ismolum i einu. Ad hreera af
og til med spada er adeins gagnlegt pegar slokkt er a blandaranum. Adgerdin MYLJA KLAKA (8#) er
eingdngu notud til ad mylja og saxa klaka an fliétandi hraefna, pad a ekki vid um frosna avexti.
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UNNID MED BLANDARANUM

Blandarinn pinn bydur upp 4 PULS-adgerd (=), sem leyfir eiginleikann ,,péls-a-&llum- hrédum®,

Adur en blandarinn er notadur skaltu
gaeta pess ad kannan sé rétt stadsett
a undirstédunni.

Settu hraefni i kdnnuna og festu
lokid vandlega.

Yttu & ON/OFF ((1)), yttu sidan 4 PULS
((puse ). Visijosid fyrir ofan Pils-hnappinn
blikkar og allir fjérir hradarnir blikka til
ad gefa til kynna ad allir fjérir hradarnir
séu i PULS-ham (ruse ).

Yttu 4 og haltu hradahnappinum { éskadan
tima. Gaumljés baedi hradahnapps og
PULS-hams loga 4 medan pulsad er.
Blandarinn stédvast pegar hradahnappinum
er sleppt og Puls-visirinn heldur 4fram ad
blikka. Til ad pulsa aftur 2 38rum hrada
ytir pt & og heldur éskudum hradahnappi.

i >

[

Pegar pu ert buin(n) skaltu yta
4 ON/OFF ((1)) til ad slokkva.
Taktu blandarann dr sambandi
adur en kannan er fjarlaegd.
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UNNID MED BLANDARANUM

Ad nota malibolla blandarakénnunnar og blondunareiginleikann Mjukstart

MIKILVAGT: Ef pG ert ad blanda heitan

Haegt er ad nota maelibikar kénnunnar til ad
maela og baeta i hraefnum. Taktu bikarinn af
og baettu vid hraefnum a hrédunum SAXA,

eda BLANDA. Pegar unnid er a meiri hrada,
med fulla kénnu eda med heitt innihald, skal
stodva blandarann og bzeta pa vid hraefnum.

¢ Mjukstart-blondunaradgerdin setur
blandarann sjalfvirkt i gang a laegri hrada til
ad draga hraefnin ad hnifunum, en eykur
sidan snoggt hradann upp ad valda hradanum
til ad na fram besta arangri. Mjukstart-
bléndunaradgerdin virkar adeins pegar hradi

er valinn og virkar ekki med adgerdunum

mat eda vokva skaltu gaeta pess ad lokid
sé tryggilega a sinum stad og nota adeins

adgerdina HEITUR MATUR (&).

PULS-hamur () eda MYLJA IS (-g=).

Leidarvisir um hradastyringu

Hradi | Atridi
d Sipa
< —_
Heitar sésur
HEITUR (kj6tsosa, jafningur)
MATUR Heitir drykkir
Saxadir avextir Kjotsalat i samlokur Pesto Eftirréttir, skreyttir
-/n'n Saxad greenmenti idyfur med mylsnu
SAXA Kaldir avextir eda Saet skreyting
- med mylsnu
granmetissdsa
Avaxtasafi ar Kjotsosa Ponnukokudeig Mijdkur ricotta
/ frosnu pykkni Véffludeig eda kotasaela
BLANDA Salatsésa
Haframjol Maukadir avextir/
barnamatur
<ol Maukad kjst/kjot
MAUKA fyrir born
Maukad granmeti/
greenmeti fyrir born
Blandadur isdrykkur Létt hlaup i boku/abeeti  Rifinn hardur ostur
ﬁ Frosnir jogartdrykkir Ostakaka
Avaxtadrykkir Fraudbudingur
KREISTA (punnur)
Mijélkuris drykkur
Fraudisdrykkir
T Mylja is Smatt saxadir Frosnir saxadir avextir
B ferskir avextir (afpidid litillega par til
s sracsaos T sdeaihs
KLAKA ferskt graenmeti
Saxadir avextir Kjotsalat i samlokur Eftirréttir, skreyttir
= ) med mylsnu
Saxad greenmenti
PULS Saet skreyting
med mylsnu
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RAD TIL AD NA FRABARUM ARANGRI

Heilraedi til ad flyta fyrir

* Ef pa ert ad gera drykki med klaka skaltu
blanda med MYLJA KLAKA (-g#) og sidan
enda med KREISTA ( &) til ad fa fram
mykri aferd.

* Betra er ad mylja klaka sem kemur beint
ur frystinum en halfbradinn klaka i snjé.

¢ Pad tekur minni tima ad mylja litla ismola
en stéra.

¢ Fyrir margar hraefnabléndur skal byrja ad
blanda 4 SAXA ( 4, ) til ad sameina hraefnin
vandlega. Baettu sidan vid hradann eins og
6skad er.

Hvernig a ad...

* Ef 6skad er ma taka maelibikarinn Gr midju
kénnulokinu svo haegt sé ad baeta vid
vokvum eda klokum medan blandarinn
er i gangi 4 hrédunum SAXA ( 4 ) eda
BLANDA ( 4 ).

¢ Stédvadu blandarann adur en ahold eru
notud i kénnunni. Notadu gimmisleif til ad
blanda hraefnum, en adeins pegar slokkt er
a blandaranum. Aldrei nota nein ahold, par
med talid spada, i kénnunni pegar métorinn
er i gangi.

.
‘

Leysa upp bragdbaett hlaup: Helltu sjédandi
vatni i kdnnuna og baettu vid hlaupduftlnu
Blandadu 4 HEITUR MATUR (<) par til
hlaupid er uppleyst, i um 10 til 30 sekdndur.
Baettu i 68rum hraefnum.

Ad bua til smakoku-, kex-, eda braud-
mylsnu Brjéttu smakokur, kex, eda braud

i bita, um 4 cm i pvermal. Settu i kdnnuna.

i PULS (P ) ham skaltu setja lokid 4 og pulsa
nokkrum sinnum, i um 3 sekdndur i hvert
skipti, par til réttum péttleika er nad.

Ad gera finni mylsnu fyrir boku- og
eftirréttaskorpu: Brjottu smakokur, kex,
eda braud { bita, um 4 cm { pvermédl og settu
i kénnuna, | PULS (=) ham skaltu setja lokid
a og pulsa nokkrum sinnum par til réttum
péttleika er nad, i um 20 til 30 sekdndur.

Saxa avexti og graenmeti: Settu 475 ml af
avaxta- eda greenmetisbitum i kénnuna. | pls-
ham (=) skaltu loka og blanda a KREISTA

( B), pulsadu nokkrum sinnum 2 til 3 sekdndur
i hvert skipti, par til dskudum péttleika er nad.

Mauka avexti: Settu 475 ml af nidursodnum
eda sodnum avoxtum i kdnnuna. Baettu vid

2 til 4 matskeidum (30 til 60 ml) af avaxtasafa
eda vatni fyrir hvern 240 ml af avoxtum. Settu
lokid & og blandadu a MAUKA (=) i um 5 til
10 sekdndur.
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Mauka granmeti: Settu 475 ml af nidursodnu
eda sodnu greenmeti i konnuna. Baettu vid 2 til
4 matskeidum (30 til 60 ml) af seydi, vatni eda
mijolk fyrir hvern 240 ml af greenmeti. Settu
lokid & og blandadu @ MAUKA (s=) i um 10 til
20 sekdndur.

Mauka kjot: Settu mjikt, sodid kjot skorid

i teninga i kénnuna. Baettu vid 3 til 4 mat-
skeidum (45 til 60 ml) af seydi, vatni eda mjolk
fyrir hvern 240 ml af kjoti. Settu lokid a og
blandadu 4 SAXA ( 4 ) i um 10 sekdndur.
Stédvadu blandarann og skafdu hlidarnar

a kénnunni med sleif. Settu lokid 4 og blandadu
a MAUKA (=) 10 til 20 sek(ndur i vidbot.

Taka kekki ar kjotsosu: Ef sésa eda kjotsdsa
verdur kekkjott skal setja hana i kdnnuna.
Settu lokid 4 og blandadu 48 BLANDA ( ¢ )
par til ordid jafnt, um 5 til 10 sekdndur.

Blanda saman hveiti og vokva

til pykkingar: Settu hveiti og vokva i kénnuna.
Settu lokid a og blandadu 4 BLANDA ( 4 ) par
til ordid jafnt, um 5 til 10 sekdndur.

Undirbua jafning: Settu mjdlk, hveiti og
salt, ef 6skad er, i konnuna. Settu lokid 4 og
blandadu 4 BLANDA ( 4 ) par til ordid

vel blandad saman, um 5 til 10 sekdndur.
Helltu bléndunni i skaftpott og sjéddu
samkvaemt veniju.

Smoothie-drykkir bunir til: Settu vokva
og frosin hraefni (half afpydd) fyrst i konnuna,
bzettu sidan 6drum hraefnum ofan a. Lokadu
og blandadu MYLJA KLAKA (-8=) i 10 til

I5 sekandur, sidan KREISTA ( &) { 10 til
|5 sekdndur, eins og 6skad er.



Undirbua pénnukoku- og voffludeig

ar blondu: Settu bléndu og annad hraefni

i kénnuna. Settu lokid 4 og blandadu

4 BLANDA ( ¢ ) par til vel blandag, i um 10 til
20 sekdndur. Stédvadu blandarann og skafdu
hlidarnar & kénnunni med sleif eftir porfum.

AJd hreinsa blandarann

RAD TIL AD NA FRABZARUM ARANGRI

Rifa ost: Skerdu mjog kaldan ost i 1,5 sm
teninga. Settu allt ad 120 ml af osti i kénnuna.
Settu lokid & og blandadu a8 KREMJA ( 5)
ium 5 til 10 sekdndur. Hardan ost, eins og
Parmesan, skal hafa vid stofuhita og blanda
sidan 4 KREMJA ( Z+) i 10 til I5 sekdndur.

UMHIRDA OG HREINSUN

Audvelt er ad hreinsa blandarakénnuna a medan hin er fest vid undirstéduna,
eda eina og sér.
* Hreinsadu blandarann vandlega eftir hverja notkun.
* Ekki setja undirstédu blandarans eda sndru i vatn.
* Ekki nota hreinsiefni eda svampa sem geta rispad.

Til ad hreinsa undirstodu blandarans,
snertihnappa, snudru, lok og maeli-
bolla: Taktu blandarann ar sambandi fyrir
hreinsun. Pvodu yfirbordid med volgum
rokum klit og purrkadu sidan af med
mjakum kldt.

rJ

Til ad hreinsa konnu eina og sér:
Pvodu kénnuna i hondum med sapuvatni
og skoladu og purrkadu. Ekki maelt med

ad pvo kénnuna i upppvottavél.

Til ad hreinsa konnuna 4 medan
hun er fest vid undirstéduna: Taktu
kénnuna af undirstédunni, halffylltu hana
af volgu vatni (ekki heitu) og baettu Gt

i | eda 2 dropum af upppvottalegi. Settu
lokid & kénnuna og festu hana vid undir-
stéduna, yttu a hradastillinguna SAXA
og lattu blandarann ganga i 5 til

10 sekindur. Fjarleegdu kénnuna

og skoladu med volgu vatni.

MIKILVAGT: Til ad fa sem bestan arangur
skal pvo lok og maelibolla i héndunum.
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BILANALEIT

MIKILVAGT: Blandarinn virkar ekki 4 neinum hrada nema ytt sé 4 ON/OFF-hnappinn ((1))
fyrst.

Blandarinn virkar ekki pegar stilling er valin

Eitt visilj6s leiftrar til skiptis.

Athugadu hvort Blandarinn er i sambandi

vid ]arétengda |nnstungu Ef svo er skaltu

yta 8 ON/OFF (O) taktu sidan blandarann
r sambandi. Settu hann aftur i samband vid
sému innstungu og yttu 8 ON/OFF ((!)).

Ef blandarinn virkar ekki enn, skal athuga med
Oryggi eda Utslattarrofa a rafmagnslogninni
sem blandarinn er tengdur vid og ganga Ur
skugga um ad I6gnin sé tengd.

Ef blandarinn er i sambandi en ekkert gerist
begar ytt er 4 ON/OFF ((D) og &l visiljés
leiftra, kann métorsntidurinn ad vera laestur.
Yttu 3 ON/OFF ((')); taktu sidan blandarann
ar sambandi. Settu hann i samband aftur;
yttu sidan 8 ON/OFF (d)) og veldu

6skadan hrada.

Ef blandarinn er i sambandi, en fer ekki

i gang og eitt ljos leiftrar til skiptis vid oll
hin visiljosin, kann takki 4 blandaranum

ad vera fastur. Yttu 4 ON/OFF ((D)) til a8
slokkva a blandaranum; taktu hann sidan ar
sambandi. Settu blandarann aftur i samband
og yttu 4 ON/OFF ((D) til a8 kveikja aftur
a og endurstilla fasta takkann.

Blandarinn stédvast vid blondun

Oll visiljés leiftra sitt 4 hvad.

Blandarinn getur verid ofhladinn. Ef blandarinn
verdur ofhladinn pegar verid er ad blanda
pung hraefni slekkur hann sjalfvirkt 4 sér

til ad fordast skemmdlr 4 métornum. Yttu

a ON/OFF (O) til ad endurstilla blandarann
og taktu rafmagnssniruna Ur sambandi. Taktu
kénnusamstaeduna af undirstédunni og skiptu
innihaldinu nidur i smaerri skammta. Ef vokva
er baett i konnuna getur pad einnig dregid ur
alagi 4 blandarann.

Blandarinn getur verid fastur. Ef blandarinn

er fastur pa slekkur hann a sér til ad foréast
skemmdir 4 métornum. Yttu 4 ON/OFF ((D)
til ad endurstilla blandarann og taktu rafmagns-
sndruna Ur sambandi. Taktu kénnuna af
undirstédunni og losadu hnifinn med sleif

med pvi ad losa upp eda fjarleegja innihaldid

a botni kénnunnar.

Ef ekki er haegt ad laga vandamdlid med peim skrefum sem bodid er upp a i pessum hluta
skaltu hafa samband vid vidurkennda pjénustumidstéd (sja hlutann ,,Abyrg6 og pjénusta®).
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ABYRGD OG bPJONUSTA

Lengd abyrgdar: KitchenAid KitchenAid greidir ekki fyrir:
greidir fyrir:

Evrépa, Mid-Austurlond Varahluti og A. Vidgerdir pegar blandarinn

og Afrika: vidgerdarkostnad er notadur til annarra

Fyrir Gerd 5KSB1585: til ad lagfeera galla vinnslu en venjulegrar

Full abyrgd i tvo ar fra kaupdegi. | i efni eda handverki. heimilismatreidslu.
bjc’)r)ustan skal veitt B. Skemmdir sem verda fyrir
af vidurkenndum slysni, vegna breytinga,
KitchenAid

misnotkunar, ofnotkunar,
eda uppsetningar/notkunar
sem ekki er i samrami

vid raforkuldg i landinu.

pjénustuadila.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGD A OBEINUM SKEMMDUM.

Pjonustuadili

Oll pjénusta & hverjum stad skal veitt af EINAR FARESTVEIT & CO.HF
vidurkenndum KitchenAid pjénustuadila. Borgartini 28

Hafdu samband vid pann séluadila sem 105 REYKJAVIK

taekid var keypt af til ad fa nafnid a naesta ISLAND

vidurkennda KitchenAid pjénustuadila. Simi: 520 7900

Fax: 520 7910
ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

Pjonusta vid vidskiptavini

EINAR FARESTVEIT & CO.HF

Borgartini 28
105 REYKJAVIK
ISLAND

Simi: 520 7900
Fax: 520 7910
ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

Til ad fa frekari upplysingar skaltu heimsaekja vefsvaedi okkar a:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Oll réttindi askilin.
Lysingar geta breyst an fyrirvara.
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MEPbI BESONMACHOCTU NPU UCNOJIb3OBAHUU BJIEHAEPA

Bawa 6e30nacHOCTb 1 6€30NacHOCTb APYrMX CTOMT Ha NepBOM MecTe.

B laHHOM MHCTPYKLMM 11 Ha BalLeM YCTPONCTBE Mbl PAa3MECTUIN MHOMECTBO BaXKHbIX COOBLLEHNI
0 6e3onacHocTu. O6A3aTeNbHO NPOUTUTE BCe COOBLLEeHUA 0 6€30MacHOCTU 1 CliefyiiTe UX yKasaHUaM.

3710 cmBON npegynpexaeHna 06 onacHocTu.

DTOT CUMBON NpeaynpeXaaeT BaC O BO3MOXHbIX OMACHOCTAX, COCOOHbIX HAHECTU TPaBMy
1y paxe youTb Bac v Apyrvix niofein.

Bce coobueHms o 6e30nacHOCTM CleayoT 3a 3TUM cMMBOsIoM 1 cnoBamm «ONMACHOCTb»
vnn «BHUMAHWE». 3Tn cnoBa o3HauatoT:

MbI MOXKeTe NOru6HyTb NN NONYUNTD TSKENbIe TPaBMbl,
O n Ac H o CT b €C/IN HeMeNIeHHO He NocNeAyeTe UHCTPYKLUAM.
‘. B H M MA H M E Mbi moXeTe NOrM6HYTb AN NOAYUNTb TAXKEnble
TPaBMbl, €C/IN He NoceAyeTe NHCTPYKLUUAM.

MpeaynpexaeHns 06 onacHOCTM yKaxyT BaM Ha NOTEHLMasbHYI0 OMACHOCTb, AafyT PeKoMeHAaLmMn
OTHOCWTENBHO TOTO, KakK YMEHbLUMTb BEPOATHOCTb TPABMbI, @ TaKXKe Ha TO, UTO MOXKET NPOU30WATH,
ecnv Bbl He ByfieTe ClefoBaTb MHCTPYKLUMAM.

MEPbI MPEAOCTOPOMXHOCTHU

Mpu ncnonb3oBaHNM 6bITOBDLIX NeKTponNpubéopos
Heo6xoaMMo co6noaaTb OCHOBHbIE Mepbl
NpefoCTOPOXKHOCTU, B YaCTHOCTU:

1. MpouTnTe BCE MHCTPYKLMN.

2. [Ina npenoTBpaLLeHA PUCKA NMOPAXKEHNA SNEKTPUYUECKIM
TOKOM He Norpy»anTte bneHaep B BOAY Ui APYryto XKUAKOCTb.
3. JTOT NprGOP MOXKET NCMONb30BaTbCA AETbMM CTapLue 8 NieT
1 IMLLAMU C OFPaHNYEHHBIMI GU3NYECKUMMU, CEHCOPHbBIMM
N YMCTBEHHbBIMN BO3MOXXHOCTAMY, HE MEIOLLMIA OMbITa
obpaLLeHsa C TEXHWKOW; €CIIY OHW HAaXOAATCA MO KOHTPOJIEM
NLA OTBETCTBEHHOTO 3a UX 6E30MaCHOCTb, UM 03HAKOMJIEHDI
C NpaBwIaMu ero 6e3omnacHo aKkcnyatauun. He nossonsiire
AETAM UrpaTb C YCTPOMCTBOM. YMCTKa 1 06CYyKMBaHWE He
[OTKHbI BbIMONHATLCA ATbMI 6€3 NPUCMOTPA.

4. BoiknioyanTe Npubop 13 po3eTKu, Koraa oH He
NCNOnb3yeTcA, nepen YCTaHOBKOW NN CHATUEM
KOMMOHEHTOB 1 nepes YNCTKOWN.

5. He npuKacanTtecb K ABUXKYLLMMCA AeTansaM.
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MEPbI BESONMACHOCTU NPU NCNOJIb3OBAHUU BJIEHAEPA

6. He ncnonbsynte 6neHgep c noBpexaeHHbIM Kabenem
NN BUNKOW U Nocsie Henonagok npubopa, nocne
€ro nageHna nnm nboro ApPyroro NOBpPeEXAeHUA.
OTpanTte npnbop B 6nvKanLLMA NPABOMOYHbBIN LIEHTP
ob6cny>KmMBaHMA gna obcnefoBaHMA, peMOHTa Unu
perynnpoBKM SNEeKTPUYECKON NN MEXaHNYECKOWN YacCTu.

7. He ncnonb3yinte npnbop Ha OTKPbITOM BO3AyXe.

8. He ponyckaiite cBucaHmA WHypa NUTaHMA C Kpas
cTona unw gpyromn paboyert NOBEPXHOCTU U KOHTAKTa
C ropAYnMN NpegmeTamum.

9. Nepep cmelwnBaHNEM y6epuUTe PYKN N KyXOHHbIE
NPUHAANEXHOCTM N3 KOHTeNHepa, YToObI
n3bexxaTb TPaBMbl UM NOBPEXAEHMA bneHaepa.
Mo»HO 1cnonb3oBaTb CKPeOBOK, HO TONIbKO Npn
HepaboTatoLwem bneHaepe.

10. Jle3BuMA oueHb ocTpble. Heobxoanumo cobnoaatb
OCTOPOKHOCTb NpK paboTe C OCTPbIMM NE3BUAMU, BO
BpeMmMsA 0CBOOOXKAEHMA KYBLUMHA U YNCTKMN.

11. Vicnonb3yiTte 6neHgep TONMbKO C YCTaHOBIEHHOW KPbILLKOW.

12. Vicnonb3oBaHWe NprHAAIEXKHOCTEN, HE PEKOMEHA0BAHHbIX
KitchenAid, cBi3aHO C prCKOM NonyyeHnsa TPaBMblI.

13. Bcerga npoBepAnTe, UToObI KpblLLKa NAOTHO 3aKpbiBasa
yawy 6neHpepa, n ncnonbynte GyHkuuio «fopaune
NPoAyKTbl» NpY paboTe C ropAYNMMN NHFPESNEHTAMMN.
OCTOpPOXKHO: ropAYasn XMAKOCTb, Monagatowasn B bneHaep,
MOKET BbIMNeCHYTbCA 13-3a BO3HMKAIOLLEro napa.

14. Mvralowmn nHANKaTop yYKa3biBaeT Ha rOTOBHOCTb K paboTe:
He NprKacanTechb K e3BUAM UV ABVXKYLLMMCA YaCTAM.

15. OToT NnpN60OpP NpegHa3HaAUYEH ANA NCNOJSIb30BaHUA
TONbKO B flOMaLLHeM X03ANCTBe.

COXPAHUTE AAHHOE PYKOBOACTBO
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NP UCNOJZIb3OBAHNU BJIEHAEPA

dneKTpuyeckmne TpeboBaHus

-

OnacHocTb nopaxeHus
SJIeKTPNYeCKNM TOKOM

MoakniounTe K 3a3eMneHHon po3eTtke.

Heypn nTe Wi AneKTpoa.
He ncnonb3yiite agantep.
He ucnonb3syiite yanuHurenso.

Heco6nioaeHue 3STUX MHCTPYKLMIA
MOXeT NPUBECTN K CMepTH, NoxKapy
AN NOPAXKEHMIO SNEKTPNYECKM TOKOM.

MouwHocTb: 550 BatT
HanpsaxeHwne: 220-240 Bonbt
Yacrora: 50/60 lepy

MPUMEYMAHUE: Ecnn wtencenb

He BCTaBNAETCA B PO3ETKY,
obpaTnTech 3a MOMOLLbIO K
npodeccrnoHanbHOMY 3NIEKTPUKY.

He nbiTariTecb NogorHaTtb Wrencesnb
K pa3mepy poO3eTKN CaMOCTOATENbHO.
He ncnonb3ynte nepexogHuKn.

He ncnonb3yite yanuHutenn. O6patuntecb
K KBann$rLMpoBaHHOMY SNEKTPUKY UK
pPaboTHVKY cepBUC LieHTPa 3a MOMOLLbIO.

YTununsauyma otxoaos JJIeKTpun4yeckoro oGoponsava

YTunmsaums ynakoBo4HbIX MaTepnanos
YNaKoBOUHble MaTepHasibl MOASEXAT BTOPUUHON
nepepaboTKe 1 COfePKaT COOTBETCTBYIOLNI
3HaK ¢ 3. Tem He MeHee, OTAenbHble YacTh
YMaKOBKY [O/KHbI 6bITb Y TUIN30BaHbI

COT/IacHO NPaBMUIaM MECTHOI aAfMUHNCTPALNN,
Kacalowmmca IMKBUGALIMMA OTXOAOB.

Ytnnusauyua usgenna

- 310 060PYAOBaHME MAPKMPOBAHO COMAacHO
EBponeiickon gupekTuse 2012/19/EU

MO MCMONb30BaHMIO SNEKTPUYECKOro 1
3neKTpoHHOro obopyaosaHus (WEEE).

- CobnioaeHvie NpaBun yTUAM3aLmm U3genys
MOMOraeT NpefoTBPATUTL MOTEHLMASIbHbIE
HeraTvBHbIE MOCNEACTBIA LA OKPYKaloLLei
cpepibl i 300POBbSA YENIOBEKA, KOTOPblE MOV
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6bl 6bITb BbI3BaHbI HENPABWLHON YTUAM3aLMeN
5TOro NpopyKTa.

- 3HaK mmm HA VI3AEAUN UNN HA
COMPOBOAMUTENbHbIX AOKYMEHTax 0603HauaeT,
UTO YCTPOIICTBO NOMALAET NOA OrNpeaeneHue
ObITOBbIX OTXO/I0B 11 [IONKHO ObITb

[OCTaBJIEHO B COOTBETCTBYIOLMI LIEHTP MO
nepepaboTKe 3NEKTPUYECKOrO U SNIEKTPOHHOTO
060pyaoBaHNA.

[na nonyyeHuns 6onee nogpo6Hoi
nHdopmaLmm 06 yxoae, yTunamsamm

1 nepepaboTKe JaHHOTO NPM6OpPa, MOXanyicTa,
obpalLaliTech B MeCTHble OpraHbl BllacTy,
cny6y cbopa ObITOBbIX OTXOL0B VAV MarasuH,
rfie Bbl KYMUIY NpoayKT.



YACTU N UX XAPAKTEPUCTUKHN

KyBwiuH, He
copepxawyuin
6ucdeHona A

JlesBue n3
HepKaBeloLel crann

KHonku Bbi6opa

cKopocrTeli
Mapkaa ceHcopHan p

naHenb ynpasneHus

JinToe metannunuyeckoe
OCHOBaHune
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CBOPKA BJIEHAEPA

MoagroToBKa 6neHpepa K paborte

Hepen nepBbiM NCNOJib30BaHNEM

Nepen nepBbIM MCMOMIb30BaHNEM NPOTPUTE
OCHOBaHue 6reHaepa TKaHbio, CMOYeHHOM

B TEMON BOAE, 3aTeM TLLATENIbHO NpoTpuUTe
BJIaXKHOW TKaHbI0. BbiCylumTe MArKom TKaHblo.
BbiMoWiTe KyBLUVH, KPbILIKY 1 MEPHbIN

CTaKaH B Tension MblfibHOW BoAe (CM. pa3gen
«¥Yxop 1 uncTka»). ONonoCHUTE KOMMOHEHTbI
4MCTOW BOAOW M NPOTPUTE HACyxo.

Bbictyn

CoBMeCTUTE BbICTYMbl Ha KyBLUMHE
C Nasamm Ha OCHOBaHuW. Pyuka
KyBLUMHA MOXET HaXOANUTbCA Kak
C MPaBoOW, TaK U C IEBO CTOPOHbI
OCHOBaHWA GneHgepa.

Sl

A
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S|
S|
S|
S|
S|
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lNoBepHWTE KyBLUMH MO YacOBOW
CTpenke, NpUMepHoO Ha 1/8 nonHoro
060poTa, YTOObI 3apMKCUPOBATb ErO.

Otperynupyiite oAnnHy Kabens
nuTaHus bneHgepa.

|

AKKYPaTHO NPYICOEAVHNTE KPbILLKY

K KyBLUVIHY, C1lefifl 33 TeM, YTo6bl pyyKa
KPbILLIKY 6blia Ha OAHOM YPOBHE

C PYYKOI Ha KYBLUVHE, KaK NoKa3aHo
Ha prCcyHKe.

MPUMEYAHMUE: B npaBniibHOM NONOXeHNN
KYBLUVH JOJT)KeH MJI0THO npuneraTb

K OCHOBaHM0. B npotnsHom cnyyvae
nosTopuTe 3Tanbl 1 1 2.
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OnacHocTb nopaeHus
INEKTPUYECKNM TOKOM

MopkntiounTe K 3a3emneHHON po3eTtke.

Heyn nre WA SNeKTpoa.
He ncnonb3yiite apantep.
He ncnonb3yiite yannHurteno.

Heco6nioaeHue 3STUX MHCTPYKLUMIA
MOXET NPUBECTMN K CMepTH, NoXKapy
WM NOPaXKEeHMIO SNEKTPNUYECKUM TOKOM.




CBOPKA BJIEHAEPA

= =~ =\ [
\

lMepen Tem Kak BKouaTb 6neHaep,
NOACOeAVHUTE ero K 3a3eMIeHHOIN pPO3eTKe

I'Iepen TeM, KaK CHATb KyBLUWH
C OCHOBaHWUA, BCerga HaXKnmManTe

1 HaxkmuTe KHonky BKJ1. (POWER) (d)). KHonKy BKJ1. (POWER) ((|)), yTOObI
Mwuratowuin nHgukatop BKJ1. o3Hauaer OTKJIIOUUTb CBETOAMOAHbBIN MHANKATOP,
FOTOBHOCTb NPUGOP K paboTe. a TaKkXKe OTKJIloUanTe GieHaep OT CEeTu.

PABOTA CBJIEHAEPOM

Ucnonb3oBaHue 6neHpgepa

nepen ncnoJsibsopaHnem

lMoka 6neHaep BKAOYEH UK MUTaeT
VNHANKATOP UMMYNbCHOrO pexkuma PULSE:

- He mewanTe BpalleHUio HOXa.

- He cHUMmaliTe KpbILKY C KyBLIVHA.

Mepepn BKNtoueHrem bneHgepa ybeautecs,
UTO KYBLUVH HAaXOAMTCA B MPaBUIbHOM
MOJIOXKEHMN Ha OCHOBaHWM GrieHaepa. BbneHzep MmeeT YeTbipe CKOPOCTM:
V3MENTBMEHUE ( 4, ), CMELLUVBAHWME

( 4 ), TIIOPE (s2=) n CKUMEHWE ( 5 ).

Y Hero Takxe ecTb 3 cneymanbHble GyHKUUN:
FOPSYME MPOAYKTI (L) KOMKA JIbJIA ( 8=)
1 UMMYSIbCHBIV ( ruse ) pexkum.

Haxxmute kHormKy BKJ1. (POWER) ((')).
Muratowmn nHankatop BKJ1. o3Havaet
rOTOBHOCTb Mpu6opa K paboTe. 3atem
BblGepHTE KHOMKY C >KENaeMon CKOPOCTbtO
LA fanbHeliwein paboTbl. 3aroputca
VHAMKATOP BblOPaHHOW CKOPOCTU.
CKOpPOCTb MOXHO MEHATb, Mepeknioyasn
KHOMKW BO Bpems paboTbl bneHaepa.

Monoxwute NHrpeaneHTbl B KyBLUWH
N HafleXXHO 3aKpenunTe KpPblLKY, YTOObI
OHa NOJIHOCTbIO 3aKpblBasia KyBLUWH.
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YT106bI OCTAaHOBUTH PaboTatOLMIA
6neHpep, HaxxmmTe KHoMky BKJ1.
(POWER) (d)), a AnA OTK/IYEHUS
npubopa Haxmute KHomnKy BKJI.
(POWER) (1)) nostopHo. Mepea
CHATMEM KYBLUMHA OTK/IIOUNTE
6neHpep ot ceTu.

MPUMEYAHUE: YTo6bl HauaTb paboTy,
HaxmuTe kKHomky BKJ1. (POWER) ((1))
(3aroputca cBeToANOAHBIN NHANKATOP),
a 3aTeMm BblbepuUTe HYXKHYI0 CKOPOCTb.

4
L0l |

YTO6bI CHATb KPbILLKY, MOAHUMUTE ee
3a NeTo B 3afHEN YacTu KPbILIKU
1 copBuTE NAOMOY.

3aTtem noTAHuUTe KPbILWKY, YTOObI CHATH
ee C KyBLlKHa.

Ucnonb3oBaHune pyHKuuM «fopaumMe NpoayKTbI»

BHUMAHME: lNpun nepemeluvBaHny ropadnx NPoayKTOB NN XNLKOCTeNn — Hanpumep,
CyMnoB WM COYCOB — BCerfa npoBepaiiTe, 4ToObl KPblLKa Oblla HaieXHO 3aKpereHa,
1 CMonb3yiiTe Tobko dyHKumio FOPAYME MPOOYKTbI (L).

BN

Mepep BKNoUYeHMeM bieHaepa
y6eauTech, Uto KyBLIWH HAXOANTCA
B MPaBWUIbHOM MONOXEHNI Ha
OCHOBaHUM 6neHgepa.
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MonoXwTe MHrPeANeHTbI B KYBLUWH

1 aKKypaTHO MPUCOEAUHUTE KPbILLKY
K KyBLUVIHY, CNlefis 3a TeM, YTo6bl
pyuKa KpbILIKY 6bla Ha OAHOM
YPOBHe C pyuYKo Ha KyBLUUHE,

KaK MOKa3aHo Ha PUCYHKe.




PABOTA C BJIEHAEPOM

T

[ —

Haxmwure kHonky BKJ1. (POWER) (d)), a 3atem
kHonky FOPAYUE MPOAYKTbI (‘é). 3aropuTtca
MHAMKaTop Hag kHonkor TOPAYME MPOOYKTbI.
Mpu ncnonbzosannn GyHKUUK «fopaune
NPoAYKTbI» 6ieHAep HauMHaeT paboTaTb Ha
HU3KOW CKOPOCTH 1 MOCTENEHHO, B TeUeHNe

90 ceKyHA, HabypaeT CKOPOCTb, YTOObI
n36exatb pasbpbi3rvBaHNA ropaYein XMLKOCT.

MNo 3aBepLueHnn GyHKUMN «fopaune
NpoAyKTbI» 6neHfep octaHoBUTCA. HaxmuTe
KHonkKy BKJ1. (POWER) ((b), 4TOObI OTKIOUNTD
6neHpep. Nepea cHATUEM KyBLUMHA OTK/IOUNTE
6neHaep oT cetu.

Ucnonb3oBaHune pyHKuun «Konka nbaa»

Bnengep nmeet dyHkumio KOJIKA JIbJA ( -8#). Npwn Bbibope 3ToN dyHKUMUM GneHAep aBTOMaTUYeCK

pa6OTaeT B MMNYJIbCHOM peXunme 4yepes pasHble MHTepBalibl BpEMEHU B TeUeHune 30 CeKyHA
npun OonTUMasnbHoOW CKOPOCTU ANA N3MenbyeHnA nbfa nnn gpyrux UHrpeaneHToB.

\/l ﬁb{‘

lMepen BKNoueHVem GneHaepa ybeaurecs,
YTO KyBLIMH HAXOAWTCA B MPaBUIbHOM
MONOXKEHNW Ha OCHOBaHUK 6reHaepa.

MomecTnTe MHrpeaneHTb B KYBLUVH 1 MIOTHO
3aKpoiiTe KpblLwKy. icnonb3yiite He 6onee
1/2 cTaHpapTHOrO NOTKa AN1A Ky6MKOB NbAa.

~ N O
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HaxmuTe kHonky BKJ1. (POWER) (d)), 3aTem
Bbl6epuTe KOJIKA JIbJA ( -8#). OyHKumA
KOJIKA JIb[IA orpaHuyeHa no BpemMeH!.

_ Pt

lNo 3aBepLUeHN OrpaHNYeHHOI NO BpeMeHu
dyHKUMM bneHgep npeKkpaLlaeT pabory.
Haxmure kHonky BKJ1. (POWER) ((!)), 4TO6bI
OTKJIloUNTb 6neHpep. MNepen cHATMEM KyBLIMHA
OTKNtounTe GNeHmep oT CceTu.

A

CoseT : O6pabatbiBaiiTe He 6osiee OfHOro CTaHAAPTHOTO NIOTKa ANA KyOUKOB NbJja Un oT

6 [0 7 CTaHAAPTHbIX KyOUKOB JibAia OHOBPEMEHHO. Jlyulle nepemeluriBaTb CMECb BPEMS OT
BpeMeHV NIonaTKol, 06a3aTeNibHO BbiKoYas nepef 3tim 6nengep. OyHkuma KOJIKA JTIbAA (-8#)
ONTYMU3UPOBAHa Ha Apo6neHre 1 n3menbyeHve baa 6e3 f06aBNEHNA XKUSKUX UHTPEANEHTOB.
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PABOTA C BJIEHAEPOM

Brengep umeet MMYJIbCHbBIN () pexiuim ¢ GpyHKLMENR «MMAYSbCHBIN PEXUM NpK
06O CKOPOCTU.

MomecTuTe MHrPeANEHTbI B KYBLUWH U MIOTHO
3aKpOWTE KPbILLKY.

Mepen BKNloueHnem 6neHpepa y6eanTecs, 4to
KYBLUVH HAXOAWTCA B NPaBUIbHOM MOSIOKEHUN
Ha OCHOBaHuWY GrieHaepa.

MPUMEYAHUE: Mpu BbiGope dyHKLm TOPAYNE MPOOYKTHI (L) unn KOJIKA JIbIA ( gs)
VIMMYJIbCHBIN PEXMM He paboTaeT.

= S [

[

HaxmuTe KHomKy BKJ1. (POWER) ((l) ) HaxmuTe 1 yaepuBaiite KHOMKY CKOPOCTU
3aTem Bbibepute VIMMYJIbCHbIN pexim B TeUeHMe HeoOX0AMMOro BpemeHi. Mpu

(putse ). 3aMUraeT MHAMKATOP Haj KHOMKOI paboTe B VIMMYNIbCHOM PEXUME UHAVKATOPbI
VMY IbCHOTO PEXVMA 1 MHAMKATOPbI MIMMYNbCHOTO PEXIMA 1 BbIGPAHHOM CKOPOCTU
CKOPOCTEN — BCE YeTblpe CKOPOCTU rOTOBbI 6yayT cBeTUTbCA NOCTOAHHO. Ecv otnycTuTh

K pa6ote B UMMYSIbCHOM ( ruise ) pexkume. KHOMKY UMMY/IbCHOTO peXxunMa, nepemeluBaHme

OCTaHOBMTCA U HAYHET MUraTb UHANKATOP
MMNYNbCHOTO peXxnma. [1na aanbHenwen
pPaboTbl B UMMY/IbCHOM PEXIME CHOBa HaXkMuTe
1 yiiepXuBaiiTe KHOMKY BbI6paHHOM CKOPOCTH.

Mo oKoHYaHWK PaboTbl HaXMMTe KHOMKY BKJ1.
(POWER) ((l)) LNA OTKNoYeHns bneHgepa.
Mepep cHATMEM KyBLUMHA OTKMIOUNTE GNeHaep
oT ceTu.
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PABOTA CBJIEHAEPOM

Wcnonb3oBaHme mepHOro ctakaHa 6neHgepa u onuuu «MnaBHbIi cTapT»

« [Ina oTMepuBaHuA 1 gobasneHns
WHIrpeaneHTOB MOXHO UCMOMb30BaTh

MepHbIIi CTakaH bneHgepa. Ans

A06aBeHNA UHIPEANEHTOB NPU
ncnonb3oBaHum ckopoctrt U3MEJTBMEHUE
nnn CMELWMBAHWUE cHummTe vauy. Mpu
paboTe Ha BbICOKMX CKOPOCTAX MPU MOSTHOM
KyBLUMHE U C FOPAYNM COAEPKUMbIM
nepen fo6aBNeHNEM UHTPEANEHTOB

CHaYasna oCTtaHOBUTE 6J'IEH,D,Ep.

BHUMAHME: MNpun nepemelunBaHnmn

+ brnenpep HaumHaeT paboTtatb

c 6o5ee MefiNIeHHOW CKOPOCTbIO A/1A

06BONaKMBaHNA HOXa NPOAYKTOM,

a 3aTeM CKOpOCTb ObICTPO
yBeNUUMBAETCA O 3afjaHHOW AnA
ONTVMaNbHOro NepemMeLlBaHus.
OyHKuuMA «[naBHbIN cTapT» paboTtaeTt
TONbKO NpY BbIGOPE CKOPOCTY 1 He

paboTaeT B IMMYNIbCHOM PeXmMe ( ris )

ropAYNX NPOAYKTOB UMM XKMLKOCTEN

BCerga nposepsAnTe, 4ToObl KpblLLKa Obina
HafieKHO 3aKpenmeHa, N UCMonb3yiiTe
TOMbKO yHKUMo FOPAYNE NMPOAYKTbI (L).

VI peXnmMe n3menbyeHna nbaa (8= ).

PYKOBOACTBO no Bbl60py CKOPOCTHOrO pexvnma

Ckopoctb | MpoaykT
< |
Topauve coycbl
rOPAYUE (nopnviBKa, 6enblii coyc)
MPOAYKTbI lopaune HanUTKK
M3menbyeHHble MsacHown canat gna MNecto Octpan
é,{;, ¢pyKTbI CBHHBI/NEIZ erM-CObeI KOMKOBaTaA nacta
VI3BMETbYEHUE 3menbyeHHble XonopgHble Gppyktosble  Crnaakas
oBowm WJI1 OBOLLHbIE COYCbl KOMKoOBaTas nacta
DpyKTOBbIN COK 13 Mopnueka TecTo ana onagun Bazkuii cbip
d 3aMOpPOXeHHOro Macno K Bad)nﬂM PUKOTTa nnun
KOHLIeHTpaTa OMaLLHWIA Cbl
CMELIVBAHVE | FOHUerTP A P
Mpwunpasa K canaty
OBcAHadA Kawwa ®pykTOBOE Niope/
fleTcKoe nuTaHne
MscHoe niope/
= MACHOE fieTcKoe
nuTaHve
MIOPE
OBoLyHoe niope/
OBOLLHOE fleTCKoe
nuTaHve
Hanutok, cmewaHHbIii  B3butoe xene gna TepTbil TBEPAbIV CbIp
CO NIbAOM KeKcoB/pecepToB
Hanntok Ha ocHoBe CblpHaa macca
3aMOPOXEHHOTO Mycc
norypta
ﬂ HannTok Ha ocHoBe
KTOB (KULKMNIA
CKKEHME | PPYKTOB Druakuin
Hanutok Ha
OCHOBE MOJIOYHOTO
MOPOXEHOro
HanwuTok Ha
ocHoBe WwepbeTa
Konka nopa MenkousmenbyeHHble  3aMOPOXeHHble
B ceXxue GpyKTbl n3MenbyeHHble GPYKTbI
Menkou3smenbyeHHble  (HEMHOTO pa3mopo3sbTe
MN3MEJIbYEHWE CBEXME OBOLM GPYKTbI, UTO6LI
JNIbAA OHV NPOTbIKANNCh
KOHUVIKOM HOa)
M3menbyeHHble pyKTbl  MsAcHoW canat ana OcTpasn KomKoBaTas
& M3menbyeHHble oBolM  CIHABNYEN nacta
- Cnapikas KomKoBaTas
UMMYbCHbII i




PEKOMEHAAUMM ANA AOCTUXEHUA HAUNTYYLLWUX PE3YJIbTATOB

KopoTkune coBetbl

« Ecnu Bbl rOTOBMTE HAaMMUTKM CO NbJOM,
paboTaiTe B pexxkume KOJTKA NIbOA ( 8=),
a 3aTem ncronb3yiite pexum CKUMEHWE ( ),
YTO6bI 4OOUTHCA OBHOPOAHON KOHCUCTEHLIMN.

« Jlen, KOTOpPbIV TONBKO YTO AOCTaNM 13
MOPO3WIIKM, U3MeSIbYaeTCs nyulle,
YeMm YaCcTUYHO pacTasBLWIA nep.

- bornee menkne KybuKn nbaa KpoLuatca unm
M3MenbyaloTcA ObicTpee, Yem KpymHbIe.

+ [1ns 60ONbWWHCTBA CMECEN UHTPEANEHTOB
3anyckanTe npouecc B pexxkvime U3MEJIBMEHUE
( 4 ) ANA TWwaTtenbHOro CMeLWwBaHNA
VHrpeaneHToB. 3aTeM BKoYanTe
60sIbLLYI0 CKOPOCTb, eCNN TpebyeTcs.

+ Ecnu tpebyetca no6aBuTb XKNAKOCTW UAn
KyOviKu Nbaia B 6neHaep, pabotatowwnii

B pexxume N3MENIBYEHVIE ( 4 ) vnm
CMELWWMBAHWE ( 4 ), cCHUMUTE LieHTpanbHyto
vally AnA VHIPegUeHTOB.

MNepen NpUMeHEHNEM KyXOHHbIX MPeAMETOB
ocTaHoBUTE BneHaep. CmelwmBanTe
VNHIPEANeHTbI MPU NMOMOLLM PE3NHOBOM
NoNaTKM TONbKO NpefBapuTeNbHO BbIKIOUMB
6neHgep. Hukoraa He ncnonb3ynte
KYXOHHble NpeAMeTbl, BKIIK0Yan JI0NaTKy,
npwv paboTaloLiem aneKTpoaBuraTene.

MpakTnyeckne coBetbl

PacTBOpeHue apomaTnsnpoBaHHOro
KenaTuHa: Haneiite KMnALLyto BOAY B KyBLUVH;
nobaBbTe xenatvH. NepemelurBaiiTe B pexrime
FTOPAYME NMPOLYKTHI (fw{‘) [0 pacTBOpeHua
XKenatuHa, B TedeHme 10 - 30 cekyHa. lob6aBbTe
Lpyrve UHrpeAneHTbI.

N3menbuyeHne neyeHbs, NPUroToBneHne
KpeKepHou unu xne6Hoi Kpowku: [onomaiite
neyeHbe, Kpekepbl N xneb Ha KyCcku okono 4 cm
B AunameTtpe. lMomecTute B KyBLIMH. BKnounte
VIMTTYIbCHbIW ( use ) peskim, 3aKpoiiTe KPbILLKO
1 NepemeLLanTe HECKOIbKO pas Mo 3 ceKyHAbl JO
NOJSTyYEHNA HY»KHOW KOHCUCTEHLMN.

Monyuute 60nee MenKyio KpoLIKy Ans
NPOroB UM AecepTHbIX Kopxeii: [onomarte
neyeHbe, Kpekepbl N xneb Ha KyCcKu oKono 4 cm
1 NOMECTUTE VX B CTaKaH. BKntoumTe nMnynbCHblIi
(puise ) pEXKUM, 3aKPOWTE KPbILIKOW 1 NepemeluanTe
HecKonbKo pas B TeyeHue 20 — 30 cekyHp fo
NOJSTyYEHNA HYXKHOW KOHCUCTEHLMN.

U3menbueHHble $pyKTbl 1 oBowu: [lomecTute
475 Mn Kyco4koB GPYKTOB Wv OBOLLEiA

B KYBLUVH. BKnounte uMnynbCHbIN pexxkum

((puse ), 32KPOWITE KPBILLKOW 1 NepemelurBanTe

B pexume CRUMKEHUE ( 5 ); Bkniovaiite
6neHaep HECKONbKO pa3 Mo 2 — 3 CeKyHAbl

[10 NOJyYeHNA HY>KHON KOHCUCTEHLMN.

OpykToBoe nitope: [NomecTtute 475 mn
KOHCEpPBUPOBaHHbBIX UV BapeHbiX GPyKTOB

B KyBLUMH. [lo6aBbTe 2 — 4 CTONOBbIE JIOXKKU

(30 — 60 Mn1) GpyKTOBOrO COKa MW BOAbI Ha

240 mn GpyKTOB. 3aKpPOITe KPbILIKY 1 BKOUNTE
pexum MIOPE (=) Ha 5 — 10 ceKkyHA.

OBowHoe niope: [NNomecTtute 475 mn
KOHCEPBUPOBAHHbIX U BaPEHbIX OBOLLE

B KyBLMH. [lob6aBbTe 2 — 4 CTONOBbIE NIOXKKM

(30 - 60 mn1) 6ynboHa, BOAbl UM MOJOKa Ha
240 mn oBoLeit. 3aKpomnTe KPbILLKY 1 BKOYMTE
pexum MOPE (s2=) Ha 10 — 20 cekyHa.
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MsacHoe niope: [lomecTuTe BapeHoe,
Hape3aHHoe KybrKamn MArKOe MACO B KyBLUUH.
[lobasbTe 3 — 4 CTONOBbIE NIOXKKN (45 — 60 M)
6ynboHa, BOAbl U MosoKa Ha 240 mn mAca.
3aKpowiTe KpbILLKY 1 NepemMelLnBanTe B pexxume
V3MENBYEHVE ( 4, ) B TeueHne 10 cekyHp.
OcTaHoBwUTe 6neHaep 1 CHUMKTE MACO C 6OKOB
KyBLUVHA. 3aKpOWTe KPbILLKY 1 BKIIOUMTE PEXIM
MIOPE (=) ewe Ha 10 — 20 ceKkyHA.

YpaneHune KoMKoB u3 coyca: Ecnm npunpasa
WK COYC CTan KOMKOBaTbI, MOMeCTUTE ero

B KYBLUWH. 3aKpOTe KPbILWKY 1 NepemMellnBaiiTe
B pexume CMELWINBAHWUE ( 4 ) B TeueHue

5 - 10 ceKyHp, O OAHOPOAHOIO COCTOAHNA.

CmelunBaHme MyK1 1 XXUAKOCTY AN
cryweHmns: Mlomectute MyKy U >K1AKOCTb

B KYBLUMH. 3aKpOWiTe KPbILLKY 1 NepemeLunBaiiTe
B pexnme CMELUMBAHUE ( 4 ) B TeueHne

5 - 10 ceKyH/, 1O OAHOPOAHOrO COCTOAHNA.

MpuroroBneHue 6enoro coyca: [Momectnte
MYKY, MO/IOKO 1 COMb MO BKYCY B KYBLUWH.
3aKpoliTe KpbILLKY 1 NepemeLLnBaiiTe B pexmme
CMELUVMBAHUE ( 4 ) B TeueHune 5 - 10 cekyHA Ao
OIHOPOAHOIO COCTOAHUA. BbinenTe B KacTponio
1 NPUroToBbTe 0ObIYHBIM 06PA30OM.

Denaiite ¢ppyKTOBbIE KOKTelnu: CHavana
MOMeCTUTE B KyBLUWH XWUAKME 1 3aMOPOXKEHHble
WHIpeLVeHTbl, a 3aTeM 406aBbTe OCTallbHble
npoayKTbl. 3aKkpoiTe 6neHaep KpbILWKon

1 nepemelurante B pexunme KOJIKA JIbJA
(-8#) B TeueHue 10-15 cekyHa, 3aTem Bbibepute
pexum OKUKEHWE ( ) n yaepxuBaiite

eule 10 - 15 cekyHf, B 3aBMCUMOCTU OT

HY>XHOW KOHCUCTEHLMU.



PEKOMEHAAUMN ANA AOCTUXEHUA HAUNTYYLLUX PE3YJIbTATOB

MpuroroBneHne macna gns onagnin TepTbiia cbip: HapexbTe oUeHb XONOAHbIN Cbip Ha
vnnn Badenb ns cmecu: lNlomectute cmecb Ky6ukm 1,5 cm. Momectnte 120 mMA Cbipa B KYBLUVH.
1 Apyrvie NHrpeaneHTbl B KyBLUVH. 3aKpolTe 3aKpoliTe KpbILLKY 1 XOPOLLO nepemellanTe
KPbILLUKY 1 XOPOLLO NnepemellaiTe B pexmme B pexume CKVKEHVE ( &) B TeueHune

CMELUMBAHWE ( o ) B TeueHue 10 - 20 cekyHa,. 5 - 10 cekyHa. B cnyyae TBepabIX CbIPOB, TaKmMx

OcTaHoBUTe GrieHAEeP 1 MOUNCTUTE BOKa KYBLUMHA.  Kak MapMe3aH, [OBEAUTE Cbip A0 KOMHATHOW
TemnepaTypbl, 3aTem nepemeLlanTe B pexrme
CKUMKEHUE ( F) B TeueHme 10 - 15 cekyHg.

yxoaumsd

Yucrka 6neHgepa

[NA YNCTKM KYBLUMHA Bbl MOXKETE CHATb €ro UM OCTaBUTb Ha OCHOBaHWN.
« TwaTenbHO YNCTUTE GneHaep nocne Kaxaoro NCnosib3oBaHUA.

+ He norpyxaiite ocHoBaHue 6neHaepa nnu Kabenb NuTaHUA B BOAY.

+ He ncnonb3yiite abpasnBHble YACTALME CPEACTBA MIIN XKECTKIE TPAMKM.

KA

JinA YACTKN OCHOBaHWA, NaHenb [iNA YNCTKM KYBLUMHA HAa OCHOBAHNN:
ynpaBneHus, WHypPa, KPbILKN CH#B KyBLUMH C OCHOBaHWs GrieHaepa,

1 MepHOro cTakaHa: [epeq YncTKom 3aroJiHNTe ero HarnosoBYHY TENJIoN
oTKounTe 6neHgep ot cetu. MpoTpute (He ropsueit) Bogow 1 fobasbrte 1 vnn
TKaHbt0, CMOYEHHOI B TEMON BOAE, 2 Kannvi >nKoro CPeAcTBa 1A MbITbsA
3aTeM BNIaXKHOM TKaHbIO 1 BbITPUTE NoCyAbl. 3aKPOMTE KyBLUNH KPbILLKON
CYXOU MArKOW TKaHbIO. 1 NOCTaBbTe €ro Ha OCHOBAHVIE, HAXXMUTE

KHonKy 3MEJTIBYEHVIE v BkntounTe
6neHaep Ha 5-10 cekyHg. CHuMKTE
KYBLUVH 1 OMOJIOCHWTE €ro Terioi BOAON.

BHMUMAHME: BbimowiTe KpbiLLKY
N MEPHBI CTakaH BPYUHYHO.

[Nna YNCTKM KyBIUNHA, CHATOrO

c ocHoBaHwmA: [Mpu 3arpy3ke
NoCyAOMOEYHOIN MaLUNHbI CTaBbTe
KyBLUVIH BBEPX AHOM. KyBLUWH TaK»Ke
MO>HO BbIMbITb B MblfIbHOV BOAE,
OMOMNOCHYTb 1 HAaCYXO BblTEPETb.
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BbIABJIEHUE N YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

BHUMAHMUE: Bbi6op CKOPOCTM NPOV3BOAUTCA TONBKO Nocie HaxkaTus kHomku BKJT. (POWER) ((b).

BneHpep He BK/OYaeTCcA Npu BbiIGope cKopocTh

MpoBepbTe, BKOUEH N 6neHgep

B 3a3eMJIEHHYI0 po3eTKy. Ecnu BKtoueH,

TO HaxkmuTe KHonKy BKJ1. (POWER) (('))

1 OTKJTIIOUUTE ero oT po3eTKu. BkniounTe ero
CHOBA B TY e PO3eTKY U HaXXMUTE KHOMKY
BKJ1. (POWER) ((1)). Ecnu 6nenpep onats
He paboTaeT, NpoBepbTe NPeAoXpaHnTenb
WK aBTOMAT 3aLNTbl CETU, K KOTOPOW
nopkntovaeTca bnenpep, a Takxe
npoBepbTe LEeNOCTHOCTb Lenn.

Ecnn 6neHpep BKIOYEH B CETb, HO MW
HaxkaTum KHonku BKJ1. (POWER) ((b) HUyero
He MPOUCXOANT, U BCE MHAMKATOPbI MUTALOT,
3TO MOXeT 03HayaTb, YTO POTOP ABUraTens
3a6n0KnpoBaH. HaxxmuTe kKHomnky BKJ1.
(POWER) ((b), 3aTeM OTK/ounTE BGneHgep
ot cetn. CHOBa BK/tounTe brieHaep B CeTb;
HaxmuTe KHonKy BKJ1. (POWER) (('))

1 BblbepuTe HYXKHY0 CKOPOCTb.

Bce cBeTOBbIe MHAMKATOPDI
CBETATCA OJHOBPEMEHHO.

Ecnuv 6neHaep BKIIOYEH B CETb, HO HE HAaUMHAEeT
paboTaThb, I MATAET TONIbKO OfUH UHAVKATOP
13 BCEX, 3TO MOXKET 03HauaTb, YTO 3anana
Kakas-nmbo KHomnka. Haxmute kHonky BKJ1.
(POWER) ((')), 4TO6bI BBIKMIOUNTL BrieHAEP,
3aTem oTKlounTe bneHpep ot cet. CHoBa
BKtOUMTe GNeHAep B CETb N HAXMMTE KHOMKY
BKJ1. (POWER) (d)), yTOGbI 3aMaBLLUas KHOMKa
3aHANA UCXOQHOE MOMOXKEHME.

Mwiraet oguH VHAMKaTOP.

BneHpep ocTaHaBNAMBaeTCA Npu NepemelInBaHNN

BreHzep MOXeT 6bITb neperpyxeH. Mpu
nepemMeLLVBaHNM NMIOTHbIX MHIPeANEHTOB
6GneHaep MOXeT NeperpeTbes v BbIKMIOYUTLCA
ONA 3alWyTbl aneKkTpoaBuratens. Haxmure
kHonky BKJ1. (POWER) ((')) [nA nepesarpysku
6neHaepa 1 OTKNOYUTE €ro ot cetn. CHUMuTe
y3en KyBLU/Ha C OCHOBaHWA 1 pasgenute
cofepXrMmMoe Ha MeHbLUVe NopLyK.
[lobaBneHue XnaKoCTN B KYBLUVH TaKKe

Bce cBeTOBbIE MHAMKATOPDI MOXET YMEHbLUUTb Harpy3Ky Ha bneHaep.
CBETATCA OJHOBPEMEHHO.
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BbIABJIEHUE N YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEN

Bce cBeTOBbIe MHAMKATOPDI
MUraloT nooyepeaHo.

Bnenpep moxeT 6bITb 3aKknuHeH. Mpu
3aKNVHVBaHUM GNeHAep BbiKloyaeTcs

NA 3alWuTbl dneKkTpoaBuratens. Haxmure
kHonky BKJ1. (POWER) ((!)) nA nepesarpysKu
6neHpepa v OTKouUTE €ro ot cetTi. CHIUMKTE
y3en KyBLUVHa C OCHOBaHMWA 1 C MOMOLLbIO
NIonaTK1 0CBO6OAUTE HOXW, Pa3AaBMB U
yAanuB COAePXKUMOeE BHU3Y KyBLUMHA.

Ecnu Bbl BOCMONIb30BaNMCh COBETaMU, NPVIBEAEHHBIMU B 3TOM pa3fene, Ho npobnema
No-npexHeMy He pelueHa, 06paTUTECh B aBTOPU3OBAHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP (CM. pa3pen

«lapaHTVA 1 TeXHNYECKoe 06CyKrBaHME).

FTAPAHTUA N TEXHUYECKOE OBCNTYKUBAHUE

FapanTua Ha 6nenpep KitchenAid

Cpok rapantuu: | KitchenAid onnaunBaer:

KitchenAid He onnauunBaer:

EBpona, bnvkHmin
Boctok n Adpuka:
[na mogenn
5KSB1585:
MoJIHaA rapaHTnA

3ameHy yacTell 1 CTOMMOCTb
PEMOHTHbIX PaboT

B CBA3M C yCTPaHEHVeM
nedeKToB MaTepuranos

1 U3roTOBNEHNA.

CPOKOM Ha fiBa TexHnueckoe
rofa, HauvHas 00CNyKBaHMe JOMKHO
CO HA MOKYMKN. | oCyLecTBAATbCA

aBTOPU30BaHHbBIM LIEHTPOM
obcnyxuBaHuma KitchenAid.

A. PeMOHT B pe3ynbTaTe 1CMONb30BaHNA
6neHpepa Ana [pyrux uenen, Kpome
NPUroTOBNEHNA AOMALLIHVX MPOLYKTOB.

. [NoBpexxaeHns, BO3HMKLINE
B pe3ynbTaTe HeC4YacTHOro
CNyyasn, BHECEHWA U3MEHEHN,
HenpaBUIbHOIO WA NIOXOro
obpalleHus, a Tak»Ke Bbl3BaHHble
YCTaHOBKOW/3KCNNyaTaLmen, He
COOTBETCTBYIOLUMMMN MECTHBIM
3NEKTPOTEXHNYECKIM NpaBuiam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTU 3A KOCBEHHDIE YBbITKW.

LieHTpbI 06CcnyKnBaHuA

Jllo60oe obcny»KrBaHMe JOMKHO
OCYLLECTBIATLCA MECTHbIM aBTOPM30BaHHbIM
ueHTpom obcnyxmnBaHua KitchenAid.
CBAXMUTECD C MPOJABLIOM, Y KOTOPOTO Bbl
npuobpenu Npubop 1 y3Haiite Ha3BaHUe
6nKalLLero aBTOPN30BaHHOTO LieHTPa
obcnyxmsanua KitchenAid.

B Poccun:

CepBucHbIn LieHTp

125167, MockBa
KpacHoapmelickas, gom 11,
Kopryc 2

TenedoH: (495) 956-36-63

0O6cnyXunBaHMe KNNEeHTOB

B Poccum: 8-800-200-40-00 (becnnatHo 13 noboi Toukn Poccum)

TenedoH: (495) 956-40-00
QDakc: (495) 956-37-76

Appec: 125319, r. MockBa, yn. YepHaxosckoro 5/1.

bonee nogpo6Hyio nHGpopmMaL o MOXKHO Y3HaTb Ha HalleM caliTe:
www.KitchenAid.eu

© 2014. Bce npaBa 3alyMLLyeHbl.

CneuyundukaLma MoXeT ObITb U3MeHeHa 6e3 NpeABapUTENIbHOrO yBEAOMIIEHUA.
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BLENDER — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac¢ wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenistwa zawieraja oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO” i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

_ istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W[ F4AJ[I¥ 43 LY 0 '[o] okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwosé okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazujg jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze
przestrzegac nastepujacych srodkow ostroznosci:
1. Czytac¢ uwaznie wszystkie instrukcje.

2. Nie zanurzac blendera w wodzie i innych ptynach,
poniewaz grozi to porazeniem pradem.

3. To urzadzenie moze byc¢ uzywane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze oraz przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze pozbawione
doswiadczenia i wiedzy w zakresie obstugi pod warunkiem,
ze zostang one poinstruowane w zakresie bezpiecznej
obstugi urzadzenia i zwigzanych z nim zagrozen lub beda
nadzorowane podczas obstugi. Dzieci nie powinny sie bawic
urzadzeniem. Dzieci mogg wykonywac prace pielegnacyjno-
konserwatorskie urzadzenia wyfgcznie pod nadzorem.

4. Odfaczy¢ blender od gniazda, gdy sa zakfadane lub
zdejmowane jego narzedzia, przed czyszczeniem oraz
gdy nie jest uzywany.

5. Nie dotykac elementéw urzadzenia bedacych w ruchu.
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BLENDER — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

6. Nie uzywac blendera z uszkodzonym przewodem
lub wtyczka, po stwierdzeniu awarii, upadku lub
jakiegokolwiek innego uszkodzenia. W takim
wypadku nalezy odestac urzadzenie do najblizszego
autoryzowanego serwisu w celu dokonania przegladu,
naprawy albo regulacji mechanicznej lub elektrycznej.

7. Nie nalezy uzywac urzadzenia poza pomieszczeniami
zamknietymi.

8. Nie nalezy pozostawiac przewodu zwisajacego poza krawedz
stotu lub blatu.

9. W czasie gdy urzadzenie pracuje, trzymac rece i narzedzia
kuchenne z dala od wnetrza kielicha w celu ograniczenia
ryzyka wystapienia powaznych obrazen. Mozna uzywac
szpatuty, ale tylko woéwczas, gdy blender nie pracuje.

10. Ostrze jest ostre. Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas
korzystania z ostrych ostrzy, oprozniania kielicha i podczas
czyszczenia.

11. Podczas pracy urzadzenia kielich powinien by¢ zawsze
zamkniety pokrywka.

12. Uzycie czedci niezalecanych przez KitchenAid moze
spowodowac obrazenia.

13. Zawsze uzywac blendera z zatozong pokrywka, a do
miksowania gorgcych sktadnikow uzywac funkgji
goracych sktadnikow. Uwaza¢, aby nie wlewac goracej
cieczy do blendera, poniewaz moze ona zostac
wyrzucona z urzadzenia na skutek gwattownego
wytworzenia pary.

14. Migajaca kontrolka oznacza gotowos¢ do pracy - unikac
kontaktu z ostrzem i ruchomymi czesciami.

15. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego.

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE
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BLENDER — PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Wymagania elektryczne

K-

Niebezpieczenstwo porazenia pradem.
Podtaczy¢ do gniazda z uziemieniem.
Nie usuwac bolca uziemienia.

Nie uzywac rozgateziacza.

Nie uzywac przedtuzacza.
Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen

grozi Smiercia, pozarem lub porazeniem
elektrycznym.

Moc: 550 W
Napiecie: 220-240 V
Czestotliwos¢: 50/60 Hz

UWAGA: Jesli wtyczka nie pasuje

do gniazda, nalezy skonsultowac sie

z wykwalifikowanym elektrykiem. Nie
nalezy w zadnym wypadku samodzielnie
zmienia¢ wtyczki. Nie uzywac
transformatoréw.

Nie uzywac przedtuzacza. Jesli przewdd
zasilajacy okaze sie zbyt krotki, nalezy
zleci¢ wykwalifikowanemu elektrykowi
instalacje gniazda w poblizu urzadzenia.

Utylizacja odpadow sprzetu elektrycznego

Utylizacja opakowania
Materiat, z ktérego wykonano opakowanie
w 100% nadaje sie do recyklinguoraz A

oznaczony jest odpowiednim symbolem &J.

Poszczegdlne czesci opakowania

musza zostac zutylizowane w sposob
odpowiedzialny i zgodny z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji odpadow.

Ziomowanie urzadzenia

- Urzadzenie to zostato oznakowane zgodnie
z Europejska Dyrektywa 2012/19/EU

w sprawie utylizacji odpaddw sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

- Zapewniajac wiasciwag utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym

232

poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz
jakosci jego zycia.

- Ten symbol g umieszczony na produkcie
lub dokumencie mu towarzyszacym oznacza,
ze urzadzenie nie moze by¢ traktowane jako
normalny odpad gospodarstwa domowego.
Przeciwnie, powinno by¢ przekazane

do odpowiedniego punktu zbidrki

i przetwarzania surowcéw wtérnych lub

do sklepu, w ktérym zostato zakupione.

W celu uzyskania dokfadniejszych informacji
na ten temat oraz o odzyskiwaniu surowcéw
wtornych i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sie z Panstwowa Inspekcja
Ochrony Srodowiska lub miejscowym
przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.



CZESCI I FUNKCJE

— \ Miarka-korek

-—

Kielich
pozbawiony BPA

Ostrze ze stali
nierdzewnej

Przyciski wyboru
predkosci

\\ 3 /\Solidna metalowa

L podstawa
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MONTAZ BLENDERA

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem blendera

nalezy przetrze¢ jego podstawe Sciereczka
zamoczong w cieptej wodzie, a nastepnie
wytrzec¢ do czysta. Osuszyc suchga $ciereczka.
Wymy¢ kielich, pokrywke i miarke ciepta
woda z mydtem (patrz rozdziat,Mycie

i konserwacja”). Optukac i wytrzec.

ze szczelinami w podstawie. Uchwyt
kielicha moze sie znalez¢ po lewej lub
prawej stronie podstawy blendera.

6\\% [

‘—

Obréci¢ kielich zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, mniej wiecej o 1/8
obrotu, az kielich zaskoczy na miejsce.

—
”

Niebezpieczenstwo porazenia pradem.

Dostosowac dtugosc przewodu
zasilajacego blendera.

|
!

Mocno zatozy¢ pokrywke na kielich, Podtaczy¢ do gniazda z uziemieniem.
upewniajac sie, ze uchwyt pokrywki
jest ustawiony zgodnie z uchwytem Nie usuwac bolca uziemienia.

kielicha jak pokazano.

Nie uzywac rozgaleziacza.

UWAGA: Poprawnie umiejscowiony

i osadzony kielich bedzie dobrze przylegac
do podstawy blendera. Jesli tak sie nie
dzieje, nalezy powtorzy¢ kroki 11 2.

Nie uzywac przedtuzacza.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen
grozi Smiercig, pozarem lub porazeniem
elektrycznym.
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MONTAZ BLENDERA

Przed uzyciem blendera podtaczy¢ go do
uziemionego gniazda i nacisna¢ przycisk
ZASILANIE ((1)). Gdy urzadzenie bedzie
gotowe do pracy, kontrolka zasilania
bedzie migac.

Przed zdjeciem kielicha z podstawy
zawsze nacisna¢ przycisk ZASILANIE
(d)) w celu wytaczenia kontrolki

i odtaczy¢ przewdd od gniazda.

OBSLUGA BLENDERA

Uzywanie blendera

Przed uzyciem

Gdy swieci sie kontrolka zasilania blendera
lub kontrolka trybu PULSACII:

- Nie zaktécac ruchu ostrza.
- Nie zdejmowa¢ pokrywki kielicha.

Przed wtgczeniem blendera upewnic sig,
czy kielich jest odpowiednio zamontowany
na podstawie blendera.

Blender ma cztery predkosci: ROZDRABNIANIE
( 4.), MIKSOWANIE ( 4 ), PRZECIERANIE (=)
i UPLYNNIANIE ( 5 ). Posiada réwniez ;

3 funkcje specjalne: GORACE SKEADNIKI (=)
KRUSZENIE LODU ( “8#) oraz PULSACJA ( ruse ).

Umiesci¢ sktadniki w kielichu i mocno
zatozy¢ pokrywke na caty otwor kielicha.

Nacisna¢ przycisk ZASILANIE ((1)).
Gdy urzadzenie bedzie gotowe do
pracy, kontrolka zasilania bedzie migac.
Nacisng¢ przycisk z zgdana predkoscia,
aby urzadzenie pracowato w sposéb
staty z ta predkoscia. Przy przycisku
wybranej predkosci bedzie sie $wieci¢
biata kontrolka. Predkos¢ mozna zmienic
bez zatrzymywania blendera przez
nacisniecie innego przycisku predkosci.

p
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OBStUGA BLENDERA

UWAGA: Blender bedzie dziata¢ wytacznie,
gdy przycisk ZASILANIE ((D) zostanie
nacisniety przed wyborem predkosci
(dioda LED zasilania bedzie migac).

Po zakonczeniu pracy nacisna¢ przycisk
ZASILANIE ((I)) w celu zatrzymania
blendera, a nastepnie ponownie
przycisk ZASILANIE (d)) w celu jego
wylaczenia. Odtaczy¢ przewdd od
gniazda przed zdjeciem kielicha.

Lol |

W celu zdjecia pokrywki uzy¢ najpierw Nastepnie podnies¢ pokrywke z boku
ucha z tytu pokrywki do jej uniesienia w celu jej zdjecia z kielicha.
i odfgczenia uszczelnienia.

Funkcja goracych sktadnikow

WAZNE: W przypadku miksowania goracych sktadnikéw - takich jak zupy czy sosy -
pokrywka musi by¢ mocno zatozona i nalezy uzywa¢ funkcji GORACE SKEADNIKI (&4).

Przed wiaczeniem blendera upewnic Umiescic sktadniki w kielichu

sig, czy kielich jest odpowiednio i mocno zatozy¢ pokrywke na kielich,
zamontowany na podstawie. upewniajac sie, ze uchwyt pokrywki
jest ustawiony zgodnie z uchwytem
kielicha jak pokazano.
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OBStUGA BLENDERA

Nacisnac przycisk ZASILANIE (d))' Po zakoniczeniu dziatania funkcji goracych
nastepnie przycisk GORACE SKtADNIKI skladpikéw blender zatrzyma sie. Nacisnac
(&,). Zaswieci sie kontrolka nad przyciskiem przycisk ZASILANIE ((1)) w celu wylaczenia
goracych sktadnikéw. Funkcja goracych blendera. Odtaczy¢ przew6d od gniazda
sktadnikéw rozpoczyna prace z niska przed zdjeciem kielicha.

predkoscia i zwieksza stopniowo predkos¢
w ciggu 90 sekund w celu zapobiezenia
rozpryskom goracych sktadnikéw.

Funkcja kruszenia lodu

Blender posiada funkcje KRUSZENIE LODU ( 8#). Po jej wybraniu blender rozpoczyna prace w trybie
pulsacyjnym przez 30 sekund, przerywanym interwatami. Predko$¢ bedzie dobierana tak, aby kruszenie
lodu i innych sktadnikéw byto jak najbardziej efektywne.

AT

Umiesci¢ sktadniki w kielichu i mocno
zatozy¢ pokrywke. Uzywacé maksymalnie
1/2 tacki z kostkami lodu.

Przed witaczeniem blendera upewnic sie,
czy kielich jest odpowiednio zamontowany
na podstawie.

Po zakonczeniu funkcji czasowej blender
zatrzymuje sie. Nacisna¢ przycisk
ZASILANIE ((')), aby wytaczy¢ blender.
Odtaczyc przewdd od gniazda przed
zdjeciem kielicha.

Nacisnac przycisk ZASILANIE (1)),
nastepnie przycisk KRUSZENIE LODU ( -8e).
Funkcja KRUSZENIE LODU to funkcja czasowa.

3

WSKAZOWKA: Nie nalezy kruszy¢ na raz wiecej niz 1/2 typowej tacki z kostkami lodu lub wigcej niz
6-7 standardowych kostek. Okazjonalne mieszanie szpatutg moze pomdc, ale tylko jesli blender jest
wytaczony. Funkcja KRUSZENIE LODU ( -g#) zostata tak zaprogramowana, aby umozliwia¢ kruszenie
i rozdrabnianie kostek lodu bez potrzeby dodawania ptynu.
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OBSLUGA BLENDERA

Blender posiada funkcje PULSACII ( = ), umozliwiajgca korzystanie z pulsacji przy kazdej predkosci.

7~
\:’ N AN
=L T
T\ -
~
=

Przed wiaczeniem blendera upewnic
sie, czy kielich jest odpowiednio
zamontowany na podstawie.

Umiescic skfadniki w kielichu i mocno
zatozy¢ pokrywke.

UWAGA: Funkcja PULSACJI nie dziata w potaczeniu z funkcjami GORACE SKEADNIKI (<)

i KRUSZENIE LODU ( -g#).

Nacisna¢ przycisk ZASILANIE ((1)),
nastepnie przycisk PULSACJI ( ruse ).
Kontrolka powyzej przycisku pulsacji
i kontrolki wszystkich czterech
predkosci zaczna miga¢, sygnalizujac,
ze wszystkie cztery predkosci sa

w trybie PULSACII (ruse ).

Nacisnac i przytrzymac przycisk
predkosci przez zadany czas. Podczas
pulsacji kontrolki przycisku predkosci

i trybu PULSACJI beda sie swiecic.
Blender zatrzyma sie po zwolnieniu
przycisku predkosci i kontrolka pulsacji
zacznie na powrét migad. W celu
wykonania pulsacji z inng predkoscia
wystarczy nacisnac i przytrzymac
przycisk zadanej predkosci.

—TTT
[

Po zakoriczeniu nacisna¢ przycisk
ZASILANIE ((1)), aby wytaczy¢ blender.
Odtaczy¢ przewdd od gniazda przed
zdjeciem kielicha.
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Uzywanie miarki-korka kielicha i funkcji miekkiego startu

OBStUGA BLENDERA

+ Miarka pokrywki kielicha blendera
stuzy do odmierzania i dodawania
sktadnikéw. Miarke mozna wyjmowac .
i dodawac sktadniki, gdy blender pracuje
na predkosciach ROZDRABNIANIE lub
MIKSOWANIE. Podczas pracy na wyzszych
predkosciach, z petnym kielichem lub

WAZNE: W przypadku miksowania
goracych sktadnikéw pokrywka musi by¢
mocno zatozona i nalezy uzywac funkgji

GORACE SKEADNIKI ().

z goracymi produktami przed dodaniem
sktadnikéw nalezy zatrzymac blender.
Funkcja miekkiego startu automatycznie
rozpoczyna prace blendera z mniejsza
predkoscia, aby wciggnac¢ produkty
miedzy ostrza, po czym szybko zwieksza
predkos¢ do ustawionej w celu uzyskania

optymalnych wynikéw pracy. Funkcja

miekkiego startu jest dostepna jedynie
wowczas, gdy wybrana jest predkosg,
a funkcje PULSACIJA (rus) i KRUSZENIE
LODU ( -g#) sa wytaczone.

Wybor predkosci pracy

mrozony drink

deseru

Predkos¢ | Danie
i Zupa
Gorace sosy (sos do
GORACE pieczeni, biaty sos)
SKEADNIKI Ciepte napoje
y Rozdrobnione owoce  Pasta migsna do Pesto Kruszonka stona
= Rozdrobnione kanapek Dipy Kruszonka stodka
ROZDRABNIANIE | warzywa Zimny sos owocowy
lub warzywny
Sok owocowy Sos do pieczeni Ciasto na nalesniki Ser Ricotta
d Z mrozonego Ciasto na gofry lub twarozek
MIKSOWANIE koncentratu
Dressing do satatek
Owsianka Przecier owocowy -
positek dla niemowlat
= Przecier migsny -
PRZECIERANIE positek dla niemowlat
Przecier warzywny —
positek dla niemowlat
Zblendowany Galaretka do ciasta/ Tarty twardy ser

5. Koktajl na bazie Sernik
zamrozonego jogurtu  pMus
UPLYNNIANIE | Koktajl na bazie
owocow (rzadki)
Koktajl na bazie mleka
Koktajl na bazie sorbetu
Kruszony léd Drobno posiekane Posiekane mrozone
B Swieze owoce owoce (nalezy
KRUSZENIE Drobno posiekane delikatnie rozmrozi¢,
LODU $wieze warzywa tak aby mozna byto
w nie wbi¢ czubek
noza)
Pulse Rozdrobnione owoce  Pasta miesna Kruszonka stona
Rozdrobnione warzywa ~ do kanapek Kruszonka stodka
PULSACJA

239



WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

+ W przypadku przygotowywania napojow
na bazie lodu zaczynac od funkgji
KRUSZENIE LODU ( -g=), a korczy¢ na
UPLYNNIANIU ( &) w celu uzyskania
gtadkiej konsystencji napoju.

+ Lod bezposrednio z zamrazalnika kruszy
sie lepiej niz 16d czesciowo roztopiony.

+ Mniejsze kostki lodu sg kruszone
i rozdrabniane szybciej niz wieksze.

+ W przypadku mieszanin wielosktad-
nikowych zaczyna¢ proces mieszania od
ROZDRABNIANIA ( 4. ) w celu doktadnego
potaczenia skfadnikéw. Potem dopiero,

w razie potrzeby, zwieksza¢ predkosc.

W jaki sposéb...

+ W razie potrzeby, aby doda¢ dodatkowy
ptyn lub kostki lodu w trakcie pracy, wyjac
z pokrywki kielicha miarke, gdy blender
pracuje na predkosciach ROZDRABNIANIE
(4) lub MIKSOWANIE ( 4 ).

+ Przed uzyciem narzedzi kuchennych
wewnatrz kielicha nalezy zatrzymac
blender. Gumowej szpatuty mozna uzywac
jedynie, gdy blender jest wytaczony.

Nie nalezy uzywac w kielichu zadnych
narzedzi, w tym szpatut, gdy silnik pracuje.

Rozpuscic galaretke: Do kielicha wla¢
wrzacg wode, dodac galaretke. Mieszac

z whaczona funkcja GORACE SKEADNIKI (&),
az do rozpuszczenia galaretki przez okoto
10-30 sekund. Doda¢ pozostate sktadniki.

Rozdrobnic ciasteczka, krakersy lub
butke tarta: Potamac ciasteczka, krakersy
lub butki na kawatki o srednicy ok. 4 cm.
Umiesci¢ w kielichu. W trybie PULSACII
(e ) zatozy¢ pokrywke i wykonac kilka razy
prace pulsacyjna trwajaca okoto 3 sekund,
az do osiagniecia zagdanego rozdrobnienia.

Przygotowac drobniejsze okruchy do
posypania ciasta lub deseru: Potamac¢
ciasteczka, krakersy lub butki na kawatki

o srednicy ok. 4 cm i umiesci¢ w kielichu.

W trybie PULSACIJI (r) zatozy¢ pokrywke

i wykonac kilka razy prace pulsacyjna, az do
osiggniecia zadanego rozdrobnienia przez
okoto 20-30 sekund.

Rozdrobni¢ owoce i warzywa: Umiescic¢
475 ml kawatkdéw owocow lub warzyw

w kielichu. W trybie pulsacji () zatozy¢
pokrywke i wykona¢ kilka razy prace
pulsacyjng z predkosciag UPLYNNIANIE ( )
trwajaca okoto 2-3 sekund, az do osiggniecia
zadanego rozdrobnienia.

Zrobic przecier zowocow: Umiescic¢ 475 ml
owocdw gotowanych lub z puszki w kielichu
blendera. Dodac 2 do 4 tyzek (30 do 60 ml)
soku owocowego lub wody na kazde 240 ml
owocdw. Zatozy¢ pokrywke i wykonac prace
z predkoscig PRZECIERANIE (s=+) przez okoto
5-10 sekund.

Zrobi¢ przecier z warzyw: Umiesci¢ 475 ml
warzyw gotowanych lub z puszki w kielichu
blendera. Dodac 2 do 4 tyzek (30 do 60 ml)
bulionu, wody lub mleka na kazde 240 ml

” sNarzyw. Zatozy¢ pokrywke i wykonac prace

z predkosciag PRZECIERANIE (s=-) przez okoto
10-20 sekund.

Zrobic przecier z migsa: Umiescic¢
ugotowane, pokrojone w kostke, miekkie
mieso w kielichu. Doda¢ 3 do 4 tyzek (45 do
60 ml) bulionu, wody lub mleka na kazde
240 ml miesa. Zatozy¢ pokrywke i wykona¢
prace z predkos$cig ROZDRABNIANIE ( 4, )
przez okoto 10 sekund. Zatrzymac blender

i oczyscic scianki kielicha za pomoca
szpatuly. Zatozy¢ pokrywke i wykonac
prace z predkosciag PRZECIERANIE (==)
przez kolejne 10-20 sekund.

Pozby¢ sie grudek z sosu: Jesli w sosie
pojawity sie grudki, nalezy go przela¢ do
kielicha. Zatozy¢ pokrywke i wykona¢
prace z predkosciag MIKSOWANIE ( 4 ),

az do uzyskania gtadkiej konsystencji
przez okoto 5-10 sekund.

Potaczy¢ make z ptynem, aby go
zagescita: Do kielicha wla¢ ptyn i dodac
make. Zatozy¢ pokrywke i wykonac prace
z predkoscig MIKSOWANIE ( 4 ), az do
uzyskania gtadkiej konsystencji przez okoto
5-10 sekund.

Przygotowac bialy sos: Umiesci¢ mleko,
make i wedle uznania sol w kielichu. Zatozy¢
pokrywke i wykonac prace z predkoscia
MIKSOWANIE ( 4 ), az do uzyskania dobrego
zmieszania przez okoto 5-10 sekund. Przela¢
do rondla i gotowac.

Przygotowac koktajl owocowy: Najpierw
umiesci¢ ptyn i zamrozone sktadniki

w kielichu, nastepnie dodac na wierzchu
pozostate sktadniki. Zatozy¢ pokrywke

i wykonac prace w trybie KRUSZENIE LODU
(8#) przez 10-15 sekund, a nastepnie

z predkoscig UPLYNNIANIE ( ) przez
10-15 sekund.



WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKOW

Przygotowac ciasto na nalesniki lub Zetrzec ser: Dobrze schtodzony ser pociac
gofry z gotowego miksu: Umiesci¢ miks w kostke 1,5 cm. Umiesci¢ do 120 ml sera

i pozostate sktadniki w kielichu. Zatozy¢ w kielichu. Zatozy¢ pokrywke i wykonac
pokrywke i wykonac¢ prace z predkoscia prace z predkoscia UPLYNNIANIE ( &)

MIKSOWANIE ( ¢ ), az do uzyskania dobrego  przez okoto 5-10 sekund. Sery twarde

zmieszania przez 10-20 sekund. Zatrzyma¢  typu parmezan nalezy doprowadzi¢

blender i w razie potrzeby oczysci¢ scianki do temperatury pokojowej, nastepnie

kielicha za pomoca szpatuty. wykonac prace z predkoscig UPLYNNIANIE
(&) przez 10-15 sekund.

MYCIE | KONSERWACJA

Mycie blendera

Kielich blendera mozna fatwo umy¢, gdy jest on zamontowany na podstawie, albo mozna
go wyjac do tego celu.

+ My¢ dokfadnie blender po kazdym uzyciu.

« Nie zanurza¢ podstawy ani przewodu blendera w wodzie.

+ Nie uzywac $ciernych srodkéw czyszczacych ani myjek o ostrych powierzchniach.

Mycie podstawy blendera, panelu Mycie kielicha zamontowanego na
sterowania, przewodu, pokrywki podstawie: Zdjac kielich z podstawy,
i miarki: Odtaczy¢ blender przed napetni¢ do potowy ciepta (nie
myciem. Przetrzec Sciereczka goracq) woda i dodac 1-2 krople
zamoczona w cieptej wodzie, ptynu do mycia naczyn. Zatozy¢
nastepnie wytrze¢ do czysta. pokrywke na kielich, zamontowac

kielich na podstawie, wybrac¢ predkos¢
ROZDRABNIANIE i pozostawi¢ blender
wiaczony na 5-10 sekund. Zdjac
kielich i przeptukac ciepta woda.

—\ WAZNE: W celu uzyskania optymalnych
rezultatéw my¢ pokrywke i miarke recznie.

Mycie wyjetego kielicha:
My¢ kielich w zmywarce, ustawiajac
dnem do géry. Mozna réwniez umy¢

kielich recznie w wodzie z mydtem,
wyptukac i wysuszyc.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

WAZNE: Blender nie bedzie pracowac z zadng predkosciy, jesli nie zostanie najpierw
nacisniety przycisk ZASILANIE ((1)).

Blender nie pracuje pomimo wybrania predkosci

Sprawdzi¢, czy blender jest podtaczony do
uziemionego gnlazda Jedli tak, nacisnac
przycisk ZASILANIE (O)} nastepnie odfaczy¢
blender. Podfaczy¢ blender do tego samego
gniazda i nacisna¢ przycisk ZASILANIE ).
Jesli blender nadal nie dziata, sprawdzic,

czy nie wystepuje problem z instalacja
elektryczng w mieszkaniu.

Jedli blenderjest podfaczony, ale nic sie nie
dZIEJE po nacisnieciu przycisku ZASILANIE
(i migaja wszystkie kontrolki oznacza
to, ze silnik moze by¢ zablokowany
Nacisna¢ przycisk ZASILANIE (O)
nastepnie odfgczy¢ blender. Podfaczy¢
blender ponownle nacisnac przycisk
ZASILANIE (O) i wybra¢ zadanga predkosc.

Jesli blender jest podtaczony, ale nie
uruchamia sie i jedna kontrolka miga
naprzemiennie z wszystkimi pozostatymi
kontrolkami oznacza to, ze blender moze
by¢ zablokowany Nacisna¢ przycisk
ZASILANIE (O) w celu wylaczenia
blendera, nastepnie odtaczy¢ blender.
Podtaczyc¢ blender ponownle i nacisnac
przycisk ZASILANIE (O} aby zresetowac
blender i usung¢ blokade.

Blender zatrzymuje sie w trakcie pracy

Blender moze by¢ przetadowany. Jesli
blender jest przetadowany podczas
mieszania ciezkich i twardych sktadnikéw,
nastapi samoczynne wyfaczenie urzadzenia
zapobiegajace znlszczenlu silnika. Nacisna¢
przycisk ZASILANIE (()) w celu zresetowania
blendera i odtaczy¢ przewod zasilajacy.
Zdjac kielich z podstawy blendera i podzieli¢
Wszystkie kontrolki migaja jednoczesnie. jego zawartos¢ na mniejsze porcje. Dodanie
ptynu do przyrzadzanego dania moze
zmniejszy¢ obciazenie urzadzenia.

Jedna kontrolka miga naprzemiennie.
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Wszystkie kontrolki migaja naprzemiennie.

Jesli zaden z powyzszych sposobéw nie spowoduje rozwigzania problemu, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem (patrz rozdziat,Gwarancja i serwis”).

GWARANCJA | SERWIS

Gwarancja blendera KitchenAid

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Blender moze by¢ zablokowany. Jesli

tak jest, nastapi samoczynne wytaczenie
urzadzenia zapobiegajace zniszczeniu
silnika. Nacisna¢ przycisk ZASILANIE (Q)
w celu zresetowania blendera i odtaczy¢
przewdd zasilajacy. Zdjac kielich z podstawy
blendera i za pomoca szpatuty uwolni¢
ostrze, rozbijajac lub usuwajac zawartos¢
z dna kielicha.

Okres gwarangji:

Gwarancja KitchenAid
obejmuje:

Gwarancja KitchenAid
NIE obejmuje:

Europa, Bliski Wschéd,
Afryka:

W przypadku modelu
5KSB1585:

Dwa lata petnej gwarancji
od daty zakupu.

Czesci zamienne

i koszty robocizny
konieczne do usuniecia
defektéw fabrycznych
lub materiatowych.
Serwis musi by¢
wykonany przez
Autoryzowane Centrum
Serwisowe KitchenAid.

A. Napraw wyniktych z uzycia
blendera innego niz do
przygotowywania zywnosci

w gospodarstwie domowym.

B. Uszkodzen powstatych na

skutek wypadku, modyfikacji,

nieprawidtowego uzycia,
uzycia niezgodnego

z przeznaczeniem albo
instalacji/uzytkowania
niezgodnego z miejscowymi
przepisami elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY POSREDNIE | WTORNE.

W Polsce serwis swiadczy:

Autoryzowany Serwis KitchenAid

VIVAMIX

ul. Mréwcza 243
04-687 Warszawa
tel. (22) 812 56 64
fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

Aby uzyskac wiecej informacji, odwiedz nasza witryne internetowa:

www.kitchenaid.pl

©2014. Wszelkie prawa zastrzezone.
Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia.
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BEZPECNOST PRI PRACI S MIXEREM

Vase bezpecnost a bezpecnost dalSich osob je velmi diilezita.

Tento ndvod i Vas pfistroj obsahuji mnoho dlezitych bezpecnostnich upozornéni.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozorfuje na mozné nebezpeci irazu nebo umrti.

Vsechna bezpecnostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem ,NEBEZPECI" nebo,VAROVANI”. Tato slova maji nasledujici vyznam:

> 114 PFi nedodrzeni pokynti hrozi b fedni
A NEBEZPEC| [t
A VA ROVA N I' Pfi nedodrzeni pokynt hrozi nebezpedi
vazného urazu nebo Gumrti.

Vsechna bezpecnostni upozornéni vas informuji o mozném nebezpeci a o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co by se muze stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

o v e V 4 )4 V 4
Dulezité bezpecnostni pokyny
Pouzivate-li elektrické zarizeni, vzdy dbejte na dodrzovani
zakladnich bezpecnostnich opatreni véetné téchto:

1. Prectéte si vSechny pokyny.

2. Abyste zabranili urazu elektrickym proudem, neponofujte
mixér do vody ani jinych kapalin.

3. Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby
s omezenymi télesnymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi anebo osoby bez pfislusnych znalosti
a zkusenosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o bezpe¢ném pouzivani tohoto pfistroje
a chapou souvisejici nebezpedi. Déti si s pFistrojem nesmi
hrat. Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.

4. Pred kazdou vyménou pfidavného pfislusenstvi, pred
Cisténim pfistroje nebo pokud ho nepouzivate, odpojte
pristroj od elektrického proudu.

5. Nedotykejte se pohybuijicich se asti.
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BEZPECNOST PRI PRACI S MIXEREM

6.

0 N

10.

11.
12.

13.

14.

15.

. Spotiebi¢ nepouzivejte ve venkovnim prostredi.
. Napajeci Snliru nenechdvejte viset pres roh stolu nebo

Mixér nepouzivejte, pokud je sitovy kabel vadny. Jestlize
se pristroj poroucha, spadne na zem nebo se jakkoliv
poskodi, ihned vytahnéte jeho zastrcku ze zasuvky.

V téchto pfipadech predejte spotiebi¢ do nejblizSiho
autorizovaného servisniho centra, kde ho zkontroluiji,
opravi nebo provedou elektrické ¢i mechanické Upravy.

pracovni desky.

. Béhem provozu pfistroje méjte ruce i nacini mimo mixovaci

nadobu, aby se sniZilo riziko Urazu osob a poskozeni mixéru.
MUZete pouzivat stérku, oviem jen s vypnutym mixérem.
Noze jsou ostré. Pfi manipulaci s ostrymi nozi,
vyprazdnovani nadoby a pfi Cisténi dbejte zvysené
opatrnosti.

Nadobu mixéru pouzivejte vzdy s nasazenym vikem.
Pouziti pfislusenstvi, které nebylo doporuceno spolecnosti
KitchenAid, muze vystavit osoby nebezpedi urazu.

Ujistéte se, Ze pfi mixovani horkych jidel pouzivate funkci
Horké suroviny, a mixér pouzivejte vzdy jen s bezpecné
nasazenym vikem. Budte opatrni pfi nalévani horkych
tekutin do mixéru. Mze dojit k prudkému vzniku pary a
tekutiny mohou vysttiknout ven.

Blikajici kontrolka znameng, ze je mixér pfipraven k pouziti -
vyhnéte se kontaktu s nozi a s pohyblivymi ¢astmi.

Tento vyrobek je urcen jen k pouzivani vdomacnosti.

TENTO NAVOD SI ULOZTE
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BEZPECNOST PRI PRACI S MIXEREM

Elektrotechnické pozadavky

”

Nebezpeci trazu elektrickym proudem.

Zapojte do uzemnéné zasuvky.
Neodstranujte uzemnovaci kolik.
Nepouzivejte adaptér.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.
Pfi nedodrzeni téchto pokynu hrozi

nebezpecdi pozaru, irazu nebo umrti
elektrickym proudem.

Prikon: 550 W
Napéti: 220-240 V
Frekvence: 50/60 Hz

POZNAMKA: Jestlize zastreku nelze
zapojit do zasuvky, obratte se na
kvalifikovaného elektrikare. Zastrcku nijak
neupravujte. Nepouzivejte adaptér.

Nepouzivejte prodluzovaci kabel. Pokud
je pfivodni kabel pfilis kratky, nechejte
si kvalifikovanym elektrikdfem nebo
servisnim technikem namontovat
novou zasuvku v blizkosti zafizeni.

Likvidace elektrického odpadu

Likvidace obalového materialu

Obalovy materidl je 100% recyklovatelny

a je oznacen symbolem recyklace L,.\.\ Rzné
¢asti tohoto obalu je tedy nutno zlikvidovat
odpovédné a plné v souladu s mistnimi
zakonnymi predpisy o likvidaci odpadu.

Likvidace vyrobku

- Tento spotrebic je oznacen v souladu

s Evropskou smérnici 2012/19/EU

o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ).

- Zajisténim fadné ekologické likvidace
pristroje pomUzete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na Zivotni prostiedi

a lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout
pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku.
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- Symbol === na vyrobku nebo na
doprovodnych dokumentech k vyrobku
znamena, Ze s timto pfistrojem nelze
zachézet jako s domovnim odpadem.
Namisto toho je nutné pfistroj pfedat do
nejblizsiho sbérného stiediska k recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.

Blizsi informace ohledné manipulace,
regenerace a recyklace tohoto vyrobku
si vyzadejte od mistnich uradd, sluzby
likvidace domovnich odpad( nebo
prodejny, kde jste produkt koupili.



SOUCASTI A FUNKCE

Viko s odmérkou

Nadoba
neobsahujici BPA

NiiZ z nerezové oceli

Tlacitka vybéru
rychlosti
Snadno distitelna
ovladaci plocha

Zakladna z litého kovu
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SESTAVENI MIXERU

Priprava mixéru k pouziti

Pied prvnim pouzitim

NezZ svij mixér poprvé pouzijete, otfete
zakladnu utérkou namocenou v teplé vodé
a poté vihkou utérkou dlikladné vycistéte.
Osuste mékkou utérkou. Nadobu, viko

a mixovaci nddobu umyjte v teplé vodé

s &isticim prostfedkem (viz sekce ,Udrzba

a cisténi”). Dily oplachnéte a utfete dosucha.

Zarovnejte nadobu tak, aby byly
vystupky nadoby v drazkach zakladny.
Drzadlo nadoby muize byt na pravé
nebo levé strané zakladny mixéru.

Sl

Otocte nddobu po sméru hodinovych
rucicek, priblizné o 1/8 otacky, dokud
nezaklapne na spravné misto.

Upravte délku napajeci $Sndry mixéru.

K-

Nebezpedi trazu elektrickym proudem.

|
!

Bezpecné nasadte viko na nadobu tak, Zapojte do uzemnéné zasuvky.
aby rukojet na viku byla zarovnana

s drzadlem na nadobé, jak je vidét Neodstraiujte uzemnovaci kolik.
na obrézku.

Nepouzivejte adaptér.
POZNAMKA: Pokud je nddoba s nastavcem

spravné umisténa na zakladné, spociva NepouZivejte prodluZovaci kabel.
na ni celou plochou. V opa¢ném pfipadé
opakujte kroky 1a 2. Pfi nedodrzeni téchto pokynu hrozi

nebezpecdi pozaru, irazu nebo umrti
elektrickym proudem.
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SESTAVENI MIXERU

—— =\ O
\
Pred pouzitim stolni mixér zapojte do Pred sejmutim nadoby ze zakladny vzdy
uzemnéné zasuvky a stisknéte hlavni vypnéte hlavni spinac (d)). Kontrolka
spinac ((')). Jakmile bude mixér prestane blikat. Poté vypojte pfistroj
pripraven k provozu, kontrolka ze zasuvky.

hlavniho spinace zacne blikat.

JAK PRACOVAT SE STOLNiIM MIXEREM

Pouzivani mixéru

Pied pouzitim
Pokud sviti kontrolka hlavniho spinace

nebo pulzniho spinace: 5 s < 0
g P L 41 =10

- Nenarusujte pohyb noz.

- Nesnimejte viko nadoby.

NezZ za¢nete s mixérem pracovat, ujistéte se,
Ze je nadoba spravné zajisténa k zakladné.

Stolni mixér pouziva Ctyfi rychlosti:

SEKANI ( 4. ), SLEHANI ( 4 ), PYRE (s),

a KOKTEJL ( 5 ). Také ma 3 specialni funkce:
4

HORKE SUROVINY (<) DRCENI LEDU ( -g)
a PULZNI SPINAC ( puse )

Stisknéte hlavni spinac ((!)). Jakmile bude
mixér pripraven k provozu, kontrolka
hlavniho spinace zacne blikat. Pak
stisknéte tlacitko pozadované rychlosti

a mixér zacne nepretrzité pracovat s touto
rychlosti. Bila kontrolka vedle zvolené
rychlosti bude svitit. Nastaveni Ize zménit
stisknutim tlacitka s jinou rychlosti,

aniz byste spottebi¢ museli vypinat.

Vlozte prfisady do naddoby a bezpecné
upevnéte viko okolo celého
otvoru nadoby.
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JAK PRACOVAT SE STOLNiIM MIXEREM

POZNAMKA: Mixér bude fungovat
pouze tehdy, pokud pied vybérem
rychlosti stisknete hlavni spina¢ (d))
(kontrolka LED blika).

Po dokonceni zastavte mixér stiskem
hlavniho spinace (()), poté ho
opétovnym stiskem ((!)) dpIn&
vypnéte. Pfed sejmutim nddoby
vypojte zastrcku mixéru ze zasuvky.

4
L0l |

Chcete-li sejmout viko, nejprve Poté zvednéte viko ze strany a zcela
zatdhnéte za Uchyt na zadni ¢asti vika jej sejméte z nadoby.
a zvednéte tak viko a uvolnéte uzavér.

Pouziti funkce Horké suroviny

DULEZITE: Pii mixovani horkych jidel nebo tekutin jako jsou polévky a omacky se
ujistéte, Ze viko je bezpe¢né nasazené a ze pouzivate pouze funkci HORKE SUROVINY (&)

| il

Vlozte pfisady do nadoby, bezpecné
nasadte viko na nadobu a ujistéte se,
Ze Uchyt na viku je zarovnan s drzadlem
na nadobé, jak je vidét na obrazku.

Nez zacnete s mixérem pracovat, ujistéte
se, Ze je nadoba s nastavcem spravné
fadné nasazena na zékladné.
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JAK PRACOVAT SE STOLNiIM MIXEREM

="

[ —

Stisknéte hlavni spinac (d)), poté
stisknéte tlacitko HORKE SUROVINY

(JD‘). Rozsviti se kontrolka tlac¢itka Horké
suroviny. Funkce Horké suroviny zacina

pfi malé rychlosti a pomalu béhem

90 sekund prechazi na vyssi rychlosti, aby
se zabranilo rozstfikovani horkych surovin.

Pouziti funkce Drceni ledu

Po dokonceni rezimu Horké suroviny
se mixér zastavi. Vypnéte mixér stiskem
hlavniho spinace ((')). Pred sejmutim
nadoby vypojte mixér ze zasuvky.

Stolni mixér nabizi téz rezim DRCENI LEDU ( -8#). Pokud tuto funkci zvolite, mixér bude
30 sekund automaticky pulzovat v pferusovanych intervalech pfi rychlosti optimalni
pro DRCENI LEDU ¢i jinych surovin.

Nez zac¢nete s mixérem pracovat, ujistéte
se, ze je nddoba s nastavcem spravné
fadné nasazena na zakladné.

<
SIS

Vlozte suroviny do mixovaci nadoby
a pevné nasadte viko. Pouzijte
maximalné polovinu formy na led.

Stisknéte hlavni spinac¢ ((D) a pak stisknéte
DRCENI LEDU ( -8=). Funkce DRCENI LEDU
tlacitko je casovana funkce.

TIP: Najednou mazete zpracovat polovinu standardni formy na ledové kostky nebo 6 az
7 ledovych kostek standardni velikosti. Pokud je mixér vypnuty, mizete obsah promichat

‘;

Po dokonceni ¢asované funkce se
mixér zastavi. Vypnéte stiskem hlavniho
spinace ((!)). Pfed sejmutim nadoby
vypojte mixér ze zasuvky.

stérkou. REZIM DRCENI LEDU ( 8#) byl optimalizovén tak, aby bylo drceni a sekéni ledu

mozné i bez pfidani tekutin.
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JAK PRACOVAT SE STOLNIiM MIXEREM

Mixér nabizi také funkci Pulzni spinac (), kterd umoznuje pulzovani pfi vech rychlostech.

Vlozte pfisady do nadoby a pevné
pripevnéte viko.

Nez za¢nete s mixérem pracovat,
ujistéte se, Ze je nadoba s nastavcem
spravné fadné nasazena na zakladné.

POZNAMKA: Rezim Pulzniho spinace nefunguje, pokud bude zapnuty rezim
HORKE SUROVINY (<) nebo DRCENI LEDU ( ).

Stisknéte a podrzte tlacitko zvolené
rychlosti po pozadovanou dobu.
Kontrolky tlacitka rychlosti i rezimu
Pulzniho spinace zlistanou pfi pulzovani
rozsvicené. Po uvolnéni tlacitka Pulzniho
spinace se mixér zastavi. Kontrolka
Pulzniho spinace znovu zac¢ne blikat.
Chcete-li funkci pulzovani pouzit znovu
pfi jiné rychlosti, stisknéte a podrzte
tla¢itko s pozadovanou rychlosti.

Stisknéte hlavni spinac ((!)) a pak
stisknéte tlacitko Pulzniho spinace ( ruse ).
Kontrolka pulzniho spinace a viechny
Ctyri tlacitka rychlosti budou blikat, coz
znameng, ze viechny ctyfi rychlosti jsou
v rezimu Pulzniho spinace ( rus ).

Po dokonceni vypnéte stiskem tlacitka
(d)). Pfed sejmutim nadoby vypojte
mixér ze zasuvky.
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JAK PRACOVAT SE STOLNiIM MIXEREM

Pouziti odmérky a funkce pomalého startu

« Odmeérku ve viku sklenéné mixovaci
nadoby Ize pouzivat na odmérovani
a pridavani surovin. Po vyjmuti odmérky
muzete pridavat pfisady pfi rychlostech
SEKANI nebo SLEHANI. Pi mixovani
pfi vyssich rychlostech nebo s plnou
nadobou nebo horkym obsahem mixér
zastavte a teprve poté pfidavejte pfisady.

DULEZITE: Pii mixovéni horkych jidel nebo

kapalin se ujistéte, ze viko je bezpecné na
misté a Ze pouZivate pouze funkci zajisténo
HORKE SUROVINY (&)

Navod na nastaveni rychlosti

« Funkce mixovani's pomalym startem
umoznuje, aby mixér zacal automaticky
mixovat s nizsi rychlosti, aby se pfisady
Iépe dostaly k nozi. Poté se rychlost zvysi
na takovou, jakd byla nastavena, a zajisti
tak optimalni vykon. Funkce mixovani
s pomalym startem funguje pouze pokud
zvolite rychlost a nepouzivate rezim
Pulzniho spinace () a DRCENI LEDU ( -8s).

Rychlost | Polozka
F Polévky
. Horké oméacky
HORKE (k masu, besamelové)
SUROVINY PP
Horké napoje
Rozsekané ovoce Masovy salat jako Pesto Pikantni posypka
4 Rozsekana zelenina naplfi do sendvice Dipy Sladka posypka
SEKANI Studené ovoce nebo
zeleninova omacka
Ovocny dzus Omacka Tésto na palacinky Syr ricotta nebo
/ ze zmraze:ného Tésto na vafle domaci syr
ELEHANI koncentratu
Saldtovy dresing
Ovesné vliocky Pyré z ovoce/détské
pokrmy
= Pyré z masa/détské
PYRE pokrmy
Pyré ze zeleniny/
détské pokrmy
Rozmixovany mrazeny Kypra Zelatina na Strouhany syr
napoj kolace/zakusky
Zmrazené jogurtové Tvarohovy kola¢
o napoje Slehana péna
KOKTEJL Ovocny napoj (lehky)
Chlazeny mlécny
napoj
Zmrzlinovy pohér
Ledova tist Jemné nasekané Zmrazené nasekané
Be Cerstvé ovoce ovoce (rozmrazte zlehka,
DRCENI LEDU Jemné nasekana aby ovoce bylo mozno
Cerstvé zelenina propichnout nozem)
Pulse Rozsekané ovoce Masovy salat jako Pikantni posypka
. : napln do sendvice 5
PULZNI Rozsekana zelenina Sladka posypka
SPINAC




TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY

Rychlé tipy

+ Pokud pfipravujete ndpoje s ledem, pouzijte
pfi mixovani rezim DRCENI LEDU ( g=),
poté dokoncete na rychlost KOKTEJL ( &),
abyste dosahli vétsi jemnosti.

« Led pfimo z mrazéku se bude na ledovou
trist drtit snaze nez ¢astecné roztaty led.

« Mensi ledové kostky Ize rozsekat nebo
rozdrtit rychleji nez velké.

« Mixovani vétdiny surovin zacinejte na
rychlosti SEKANI ( 4 ), aby se suroviny
fadné promichaly. Pak teprve rychlost
zvyste podle potieby.

« P¥i rychlostech SEKANI ( 4 ) a SLEHANI
() Ize vyjmout odmérku z prostiedni
casti vika a otvorem pridavat tekutiny
¢i ledové kostky za chodu motoru.

+ Nez za¢nete v nddobé pouzivat kuchyriské
ndacini, mixér zastavte. K promichdani pfisad
pouzijte gumovou stérku pouze v pfipadé,
Ze je mixér vypnuty. Za chodu motoru
nikdy v nddobé nepouzivejte Zddné
kuchynské nacini, a to ani stérky.

Tipy na pouziti

Rozpousténi ochucené Zelatiny:
Do nadoby nalijte vafici vodu a pfidejte
Zelatinu. Mixujte v rezimu HORKE SUROVINY
&) asi 10 az 30 sekund, dokud se Zelatina
nerozpusti. Pfidejte dal3i pfisady.
Vyroba drobenky ze susenek nebo
krekra nebo vyroba strouhanky:
Susdenky, krekry nebo pecivo rozldmejte
na kousky o priméru pfiblizné 4 cm.
Vlozte je do nadoby. V rezimu PULZNIHO
SPINACE (=) zakryjte nadobu a nékolikrat
zapulzujte, pokazdé asi 3 sekundy, dokud
nedosahnete pozadované konzistence.
Vyroba jemnéjsi drobenky na sypani
zakuskd: Susenky, krekry nebo pecivo
rozldmejte na kousky o priméru priblizné
4 cm a vlozte je do mixovaci nddoby.
V rezimu PULZNIHO SPINACE (=) zakryjte
mixovaci nadobu vikem a nékolikrat
zapulzujete (asi 20 az 30 sekund), dokud
nedosahnete pozadované konzistence.

Sekani ovoce a zeleniny: Do mixovaci
nadoby vlozte 475 ml kousk{ ovoce nebo
zeleniny. V rezimu pulzu (rs=) zakryjte
mixovaci nddobu vikem a mixujte pfi rychlosti
KOKTEJL ( 5-) tak, ze nékolikrat zapulzuijte,
vzdy po dobu 2 az 3 sekund, dokud
nedosdhnete pozadované konzistence.

Vyroba ovocného pyré: Do mixovaci
nadoby vloZzte 475 ml vafeného nebo
konzervovaného ovoce. Pridejte 2 az

4 polévkové |Zice (30 az 60 ml) ovocné
stavy nebo vody na 240 ml ovoce. Nadobu
zakryjte vikem a mixujte pfi rychlosti

PYRE (=+) po dobu 5 az 10 sekund.

Vyroba zeleninového pyré: Do mixovaci
nadoby vloZzte 475 ml vafené nebo
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konzervované zeleniny. Pfidejte 2 az

4 polévkové IZice (30 az 60 ml) vyvaru, vody
nebo mléka na 240 ml zeleniny. Nadobu
zakryjte vikem a mixujte pfi rychlosti

PYRE (=+) po dobu 10 az 20 sekund.

Vyroba masového pyré: Do nadoby vlozte
kousky masa, uvarené a nakrajené na kosticky.
Pridejte 3 az 4 polévkové IZice (45 az 60 ml)
vyvaru, vody nebo mléka na 240 ml masa.
Nadobu zakryjte vikem a mixujte pfi rychlosti
SEKANI ( 4 ) po dobu 10 sekund. Zastavte
mixér a stérkou ocistéte stény nadoby.
Zakryjte a mixujte pfi rychlosti PYRE (=)

po dobu daldich 10 az 20 sekund.
Odstranéni hrudek z omacky: Pokud

se v omacce vytvori hrudky, nalijte ji do
nadoby. Nadobu zakryjte vikem a mixujte pfi
rychlosti SLEHANI ( 4 ) po 5 az 10 sekund,
dokud hrudky nezmizi.

Smichani mouky a tekutiny k zahusténi:
Do nadoby vlozte mouku a tekutinu.
Nadobu zakryjte vikem a mixujte

pfi rychlosti SLEHANI ( 4 ) po 5 az

10 sekund, dokud hrudky nezmizi.
Pfiprava beSamelové omacky:

Do nadoby vloZzte mléko, mouku a podle
chuti stl. Nadobu zakryjte vikem

a rozmixujte dohladka pfi rychlosti
SLEHANI ( 4 ) po dobu asi 5 az 10 sekund.
Nalijte do hrnce a varte jako obvykle.
Piiprava smoothie: Nejprve do nadoby
vlijte kapaliny a zmrazené pfisady a nahoru
pfidejte dalsi pfisady. Zakryjte a mixujte

v rezimu DRCENI LEDU ( €+) po dobu 10 az
15 vtefin, poté podle potieby KOKTEJL ( &)
po dobu 10 az 15 vtefin.



TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY

Pfiprava tésta na palacinky nebo vafle Strouhani syra: Velmi studeny syr nakréjejte
ze smési: Do nadoby vlozte smés a dalsi na 1,5 cm kostky. Do mixovaci nddoby vlozte
prisady. Mixovaci nddobu zakryjte vikem az 120 ml syra. Nadobu zakryjte vikem

a dobfe rozmixuijte pFi rychlosti SLEHANI ( 4 )  a mixujte pfi rychlosti KOKTEJL ( &) po 5 az
po dobu 10 az 20 sekund. Pokud je treba, 10 sekund. U tvrdych syru, jako je napfiklad
zastavte mixér a ocistéte stény nadoby. parmezan, syr nejdfive nechte dojit na

pokojovou teplotu a poté mixujte pfi
rychlosti KOKTEJL ( &) po 10 az 15 sekund.

UDRZBA A CISTENI

Nadobu mixéru Ize snadno vycistit, i kdyz je pfipojena na zdkladné, anebo samostatné.
+ Mixér po kazdém pouziti diikladné vycistéte.

« Zakladnu mixéru ani napajeci sSndru nemacejte ve vodé.

+ Nepouzivejte abrazivni ¢istice ani drsné houbicky.

Vycisténi zakladny mixéru, ovladaciho Cisténi nadoby pfipojené na

panelu, siiary, vika a odmérky: zakladnu: Nadobu pfipojenou

Pred cisténim odpojte mixér ze zasuvky k zakladné naplrite do poloviny teplou

a otfete ho utérkou namocenou (ne horkou) vodou a pridejte 1 nebo

v teplé vodé, ocistéte ho vihkou 2 kapky cisticiho prostfedku. Na mixovaci
utérkou a osuste mékkou utérkou. nadobu nasadte viko, stisknéte tlacitko

rychlosti SEKANI a mixujte po dobu 5 az
10 sekund. Nadobu sejméte ze zékladny
a oplachnéte ji teplou vodou.

—\ DULEZITE: Viko a odmérku nejlépe
umyjete rucné.

Cisténi nadoby samostatné: Nadobu
umyjte v mycce na nadobi, horni stranou
dolt. Anebo mixovaci nadobu umyjte

rucné ve vodé s Cisticim prostredkem
a poté ji oplachnéte a utrete do sucha.
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ODSTRANOVANi PROBLEMU

DULEZITE: Mixér nebude fungovat v zadné rychlosti, pokud nejprve nestisknete tlacitko
hlavniho spinace (d)).

Po vybéru rychlosti stolni mixér nefunguje

Zkontrolujte, zda je mixér zapojeny do
uzemnéné zasuvky. Pokud ano, stisknéte
hlavni spina¢ (d)) a poté mixér vypojte ze
zasuvky. Pak mixér znovu zapojte do stejné
zasuvky a stisknéte hlavni spinac ((')).
Pokud mixér stale nefunguje, zkontrolujte
pojistky nebo jisti¢ elektrického obvodu,
ke kterému je mixér pfipojen, a ujistéte se,
Ze je tento elektricky obvod uzavieny.

Pokud je mixér zapojeny, ale nic se pfi stisku
hlavniho spinace ((1)) nedéje a viechny
kontrolky blikaji, mdZze byt zablokovan rotor
motoru. Stisknéte hlavni spinac ®)a poté
vypojte mixér ze zasuvky. Pak ho zapojte
zpét, stisknéte hlavni spina¢ ((1)) a vyberte
pozadovanou rychlost.

Pokud je mixér zapojeny, ale nenastartuje

se a jedna kontrolka blikd jinak nez ostatni,
mUze byt zaseknuté tlacitko. Stisknéte
hlavni spina¢ (1)) a vypnéte tak mixér; poté
vypojte mixér ze zasuvky. Zapojte mixér zpét
do zasuvky a stisknéte hlavni spinac¢ (('));
zapnutim se zaseknuté tlacitko vyresetuje.

Mixér je mozna pretizeny. Pokud se mixér pfi
mixovani tézkych pfisad pretizi, automaticky
se vypne, aby se zamezilo poskozeni motoru.
Chcete-li provést reset mixéru, stisknéte
hlavni spina¢ ((!)) a vytdhnéte 3idiru ze
zésuvky. Sejméte nadobu a néstavec ze
zékladny a rozdélte obsah do vice mensich
davek. Zatizeni mixéru mizete téz snizit,
pfidate-li do nddoby tekutinu.

Mixér se mozna zasekl. Pokud je mixér
zaseknuty, pfestane pracovat, aby tak se
zamezilo poskozeni motoru. Chcete-li
provést reset mixéru, stisknéte hlavni
spina¢ (D) a vytahnéte snaru ze zasuvky.
Sejméte nadobu s nastavcem ze zakladny
a stérkou rozmélnéte ¢i odstrarte obsah ve
spodni ¢asti nadoby a uvolnéte tak noze.

Vsechny kontrolky stfidavé blikaji.

Pokud problém nelze vyresit pomoci krokli uvedenych v této ¢asti, kontaktujte
autorizovany servis (viz sekce ,Zéaruka a servis”).
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ZARUKA A SERVIS

Délka zaruky: KitchenAid uhradi: | KitchenAid neuhradi:

Evropa, Stfedni vychod Nahradni dily A. Opravy, pokud byl pfistroj
a Afrika: anaklady na pouzivan k jinému provozu,
Pro model 5KSB1585: praci pfi opravé nez je bézna domaci

Dva roky plnd zéruka od vad materidlu pfiprava jidla.

data prodeje. nebo dilenského B. Poskozeni vzniklé v dusledku

zpracovani. Servis

S s nehody, Uprav, nevhodného
musi provést

pouziti, zneuziti nebo

autorizovane instalace ¢i provozu, ktery
servisni stfedisko je v rozporu s mistnimi
KitchenAid. elektrotechnickymi normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

Zakaznické sluzby

Pokud mate néjaké otazky anebo potiebujete najit nejblizsi autorizované servisni
stiedisko KitchenAid, nize najdete kontaktni idaje.

Veskery servis by mélo vzdy provadét mistni autorizované servisni stfedisko KitchenAid.

LUBOS VYMAZAL - MAGNUM
Brnénska 444/37

682 01 Vyskov

tel.: +420 517 346 256

mob.: +420 724767 114
www.kitchenaid.cz

POTTEN & PANNEN - STANEK group
Obchodni 110

25101 Cestlice

tel: +420 261 227 373

fax:+420 261227 372
www.pottenpannen.cz

Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach:
www.KitchenAid.eu

©2014.V3echna prava vyhrazena.
Specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni.
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